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B Wazne informacje dot. bezpieczenstwa. Przed rozpoczeciem
uzytkowania kuchenki prosimy dokfadnie przeczytac instrukcje
obstugi i zachowac jg na przysztosc¢.

B Urzadzenie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci, ktére
ukonczyty 8 lat oraz przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach psychofizycznych i sensorycznych oraz przez
osoby nieposiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia lub
wiedzy, o ile bedg nadzorowane lub przeszkolone przez
osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i bedg rozumiec
ewentualne zagrozenia. Zabrania sie dzieciom bawienia sie
kuchenkg. Bez wtasciwego nadzoru, zabrania sie dzieciom
czyszczenia i konserwacji urzadzenia. Urzgdzenie i przewod
zasilajgcy nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci ponizej 8-go roku zycia.

B Kuchenke nalezy zainstalowaé w taki sposob, aby mozna jg
byto tatwo odtgczy¢ od sieci zasilajgcej przez wyciggniecie
wtyczki lub uruchomienie wytgcznika automatycznego.

B Gdy przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, musi zostac
wymieniony przez producenta, serwisanta producenta lub
osobe o odpowiednich kwalifikacjach w celu unikniecia
ewentualnego zagrozenia.

B Uwaga! Wykonywanie jakichkolwiek czynno$ci serwisowych
lub naprawczych, ktére wigzg sie ze zdjeciem ostony
chronigcej przed dziataniem energii mikrofalowej, jest
niebezpieczne dla kogokolwiek innego niz kompetentna
osoba.

Urzadzenie nalezy sprawdzi¢ pod katem uszkodzenia
uszczelek drzwiczek oraz miejsc wokot nich, a w przypadku
ich uszkodzenia, nie nalezy korzystac z urzgdzenia do
czasu jego naprawy przez serwisanta przeszkolonego przez
producenta.



B Uwaga! Nie nalezy probowac¢ samodzielnie regulowac
ani naprawiac drzwiczek, panelu sterowania, obudowy,
blokady bezpieczenstwa ani innych czesci kuchenki, ani
manipulowac przy nich. Nie nalezy usuwac¢ zewnetrznego
panelu kuchenki, ktory chroni przed dziataniem
promieniowania mikrofalowego. Wszelkie naprawy muszg
by¢ wykonywane przez odpowiednio wykwalifikowanych
pracownikow serwisu.

B Uwaga! Nie nalezy podgrzewac ptyndw ani innych
produktéw spozywczych w szczelnie zamknietych
pojemnikach ze wzgledu na ryzyko wybuchu.

B Uwaga! Urzgdzenia nie nalezy umieszczac¢ w poblizu
kuchenki gazowej lub elektrycznej.

B Uwaga! Dzieciom mozna pozwoli¢ na uzywanie kuchenki
bez nadzoru wytgcznie po ich wczesniejszym przeszkoleniu,
upewniwszy sie, ze umiejg uzywac jej w sposob bezpieczny
i rozumiejg niebezpieczenstwo zwigzane z niewtasciwym
uzyciem. Upewnij sie, ze dzieci nie dotykajg gorgcej
obudowy zewnetrznej po uruchomieniu piekarnika.

B Kuchenka moze by¢ uzywana wytgcznie na blacie lub w
zabudowie. Nie jest przeznaczona do uzywania wewnatrz
szafki. Kuchenke mozna zabudowac w szafce Sciennej,
korzystajgc z odpowiedniego zestawu montazowego (NN-
TK81LCSCP ze stali nierdzewnej), ktory mozna naby¢ od
lokalnego sprzedawcy produktéw Panasonic.

B Uzytkowanie na blacie kuchennym:

B Kuchenke nalezy umiescic¢ na ptaskiej i stabilnej
powierzchni, 85 cm nad podtoga, tytem do Sciany.
Prawidtowa praca kuchenki wymaga odpowiedniego
przeptywu powietrza, tzn. nalezy zapewnic odstep 5 cm z
jednej strony, druga strona musi by¢ wolna. Nalezy rowniez
zapewnic¢ odstep 15 cm nad kuchenkg i 10 cm z tytu.

B Podczas podgrzewania zywnosci w plastikowych lub
papierowych pojemnikach nalezy czesto sprawdzac
urzgdzenie, gdyz przy nadmiernym podgrzaniu mogg sie
one zapalic.
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B W przypadku pojawienia sie dymu lub ptomienia w
kuchence nalezy nacisng¢ przycisk Stop/Anuluj (Stop/
Cancel) i nie otwiera¢ drzwiczek, aby zdtawic¢ ptomienie.
Nastepnie nalezy odtgczy¢ przewdd zasilajgcy lub odcige
doptyw pradu na skrzynce z bezpiecznikami.

B Urzgdzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowego.

B Podczas podgrzewania w kuchence potraw ptynnych - np.
Zup, sosOw czy napojow - moze dojs¢ do przegrzania ptynu
powyzej temperatury wrzenia bez widocznego uwalniania
bgbelkdéw gazu. Moze to doprowadzi¢ do gwattownego
wykipienia gorgcego ptynu.

B Podgrzewanie napojow w kuchence mikrofalowej moze
spowodowac opéznione wrzenie, dlatego nalezy zachowac
ostroznos$¢ podczas obchodzenia sie z pojemnikiem.

B Zawartos¢ butelek do karmienia niemowlat i stoiczkéw z
zywnoscig dla dzieci nalezy zamieszac lub wstrzgsnac.
Przed podaniem nalezy sprawdzi¢ temperature, aby
unikng¢ poparzen.

B Nie gotowac jajek w skorupkach ani nie podgrzewac jajek
ugotowanych na twardo za pomocg Mikrofal, gdyz moze
to spowodowac wzrost cisnienia w srodku i wybuch jajka,
nawet po zakonczeniu podgrzewania mikrofalowego.

B Nalezy regularnie czysci¢ wnetrze kuchenki, uszczelki
drzwiczek i miejsca wokot uszczelek. W przypadku, gdy
rozpryskujgca sie potrawa lub wylany ptyn przylgnie do
Scianek kuchenki, jej spodu, uszczelek drzwi lub miejsc
wokot uszczelek, nalezy wyczyscic je wilgotng szmatka.
W przypadku mocnych zabrudzeh mozna uzy¢ tagodnego
detergentu. Odradzamy stosowanie ostrych detergentow i
Sciernych srodkéw czyszczgcych.

B Nie stosowaé srodkéw do czyszczenia piekarnikow i
kuchenek do gastronomii.

M Niektore potrawy mogg nieuchronnie rozpryskiwac
ttuszcz na sciankach kuchenki podczas gotowania. Brak
okresowego czyszczenia kuchenki moze spowodowac
dymienie urzgdzenia w trakcie pracy.



B Nieutrzymywanie kuchenki w czystosci moze prowadzic
do zuzycia jej powierzchni, co moze skutkowac skrocong
zywotnoscig urzgdzenia i doprowadzi¢ do niebezpiecznej
sytuaciji.

B Uwaga! Niektore czesci urzadzenia mogg by¢ gorgce
podczas uzywania trybow grill, konwekcja, para oraz
w trybie tagczonym. Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do urzgdzenia. Ze wzgledu na wysokag
temperature dzieci mogg uzywac kuchenki jedynie pod
nadzorem osoby doroste;.

B Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac myjki parowej.

B Nie stosowac silnych, sciernych srodkéw czyszczacych
ani ostrych metalowych skrobakéw do czyszczenia szyby
drzwiczek, gdyz moze spowodowac to jej zarysowanie, co z
kolei moze doprowadzi¢ do pekniecia szkfa.

B Zewnetrzne powierzchnie kuchenki, fgcznie z otworami
wentylacyjnymi w obudowie oraz drzwiczkami, nagrzewaja
sie podczas uzywania trybu grill, konwekcja, para oraz
w trybie tagczonym, zachowaj ostroznosc przy otwieraniu i
zamykaniu drzwiczek oraz podczas wktadania i wyjmowania
potraw oraz akcesoriow.

B Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za pomocg
zewnetrznego minutnika lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

B Nalezy uzywac jedynie przyborow kuchennych
przeznaczonych do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

B Uwaga! Urzgdzenie wytwarza pare o temperaturze wrzenia.

B W trakcie gotowania w trybie pary i zaraz po nim nie nalezy
trzymac twarzy blisko otwieranych drzwiczek. Podczas
otwierania drzwiczek nalezy zachowac szczegding
ostroznos¢, gdyz para moze spowodowac powazne
oparzenia.

B Uwaga! W momencie otwarcia drzwiczek moze nastgpi¢
wyrzut ktebow pary. Nie nalezy wktadac nieostonietych rgk
do kuchenki, dopdki jest w niej para! Ryzyko poparzenia!
Nalezy korzystac z rekawic kuchennych.
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B Informacje na temat prawidtowego montazu akcesoriow do
potek znajdujg sie na stronach 13-14.

B Kuchenka posiada elementy grzejne umieszczone w
gornej czesci, bojler parowy umieszczony z lewej strony
oraz grzatke konwekcyjng umieszczong z tytu. Po
korzystaniu z funkcji grill, konwekcja, para oraz w trybie
faczonym, wewnetrzna czes¢ kuchenki pozostaje goragca.
Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ zadnych wewnetrznych
powierzchni w poblizu elementu grzejnego wewnatrz
kuchenki. Uwaga: Po gotowaniu z uzyciem tych funkciji,
akcesoria kuchenki beda bardzo gorace.

B Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona wytgcznie
do podgrzewania potraw i napojow. Nalezy zachowac
ostroznos¢ podczas podgrzewania potraw o niskiej
wilgotnosci, np. chleba, czekolady, herbatnikow i produktow
w ciescie Mozna je tatwo przypali¢, wysuszyc, lub mogg
zajgcC sie ogniem przy zbyt dtugim podgrzewaniu. Nie
zalecamy podgrzewania potraw o niskiej zawartosci
wilgoci, takich jak popcorn czy poppadom. Suszenie
zywnosci, gazet lub odziezy oraz podgrzewanie kompresow
ogrzewajacych, kapci, ggbek, wilgotnych szmatek,
woreczkdw rozgrzewajgcych z pszenicg, termoforow itp.
grozi poparzeniem, zapaleniem sie artykutu lub pozarem.

B Wymiane zaréwki kuchenki nalezy zleci¢ serwisantowi
przeszkolonemu przez producenta. Nie nalezy prébowac
zdejmowac zewnetrznej obudowy kuchenki.

B Przed uzyciem kuchenki nalezy umiesci¢ tacke ociekowg na
swoim miejscu. Instrukcja odpowiedniej instalacji znajduje
sie na str. 16.

B Tacka ociekowa stuzy do zbierania nadmiaru wody podczas
pracy w trybie pary i trypie tgczonym z para. Kazdorazowo
po pracy w trybie pary i trypie fgczonym z parg nalezy jg

B o oproznic.



Informacje dotyczace bezpieczenstwa

M Nie nalezy uzywac zbiornika na wode, gdy jest pekniety lub
uszkodzony, gdyz wyciekajgca woda moze spowodowac
awarie elektryczng i grozi porazeniem prgdem. W
przypadku uszkodzenia zbiornika na wode prosimy
skontaktowac sie ze sprzedawca.

B Urzadzenie nie moze by¢ instalowane za ozdobnymi
drzwiami, aby unikng¢ przegrzania.

B Kuchenke nalezy czysci¢ regularnie i usuwacé wszelkie

resztki jedzenia.

Utylizacja starego sprzetu

Tylko dla Unii
Europejskiej i krajow z
mmm  systemami recyklingu

Ten symbol na produkcie i/lub dotgczanej
dokumentacji oznacza, ze danego produktu
elektrycznego lub elektronicznego nie
nalezy wyrzucac ze zwyktymi odpadami
komunalnymi.

Aby zapewni¢ prawidtowe przetwarzanie,
odzyskiwanie i recykling starych produktow,
zanie$ je do odpowiednich punktow zbiorki
zgodnie z przepisami krajowymi.

Pozbywajac sie ich we wiasciwy sposdb,
pomozesz zaoszczedzi¢ cenne zasoby

i zapobiegniesz wszelkim potencjalnym
negatywnym skutkom dla zdrowia ludzkiego
i srodowiska. Wiecej informaciji na temat
lokalnych punktéw zbiérki odpadéw mozna
uzyska¢ w swoim urzgdzie gminy.

Za nieprawidtowe postepowanie z tym
odpadem moga grozi¢ przewidziane
przepisami krajowymi kary.

7PL



8PL

Sprawdzenie kuchenki

Rozpakowaé kuchenke, usung¢ wszystkie
materiaty opakowaniowe i sprawdzi¢, czy
kuchenka nie jest uszkodzona, nie ma
wgniecen, ztamanych zaczepéw drzwiczek
ani peknietych drzwiczek. Wykryte
uszkodzenia nalezy natychmiast zgtosic¢
sprzedawcy. Jesli kuchenka jest uszkodzona,
nie nalezy jej instalowac.

Wazne!

To urzadzenie musi by¢
odpowiednio uziemione dla
bezpieczenstwa osobistego.

Kuchenka moze by¢ uzywana na blacie lub
w zabudowie. Nie jest przeznaczona do
uzywania wewnatrz szafki.

Zabudowanie kuchenki

W przypadku zabudowy urzgdzenia w szafce
do kuchenek nalezy skorzysta¢ z zestawu
montazowego NN-TK81LCSCP ze stali
nierdzewnej, firmy Panasonic.

Uzytkowanie na blacie

Kuchenke nalezy umiesci¢ na ptaskiej i
stabilnej powierzchni, 85 cm nad podtoga,
tytem do $ciany. Prawidtowa praca kuchenki
wymaga odpowiedniego przeptywu
powietrza, tzn. nalezy zapewnic¢ odstep 5 cm
z jednej strony, druga strona musi by¢ wolna.
Nalezy réwniez zapewnic¢ odstep 15 cm nad
kuchenkg i 10 cm z tytu.

1. Postaw piekarnik na ptaskiej i stabilnej
powierzchni ponad 85 cm nad podtoga.

2. Kuchenke nalezy zainstalowac¢ w
taki sposob, aby mozna jg byto fatwo
odfgczy¢ od sieci zasilajgcej przez
wyciggnigecie wtyczki lub uruchomienie
wytgcznika automatycznego.

3. Aby zapewni¢ prawidlowe dziatanie
kuchenki, nalezy zapewni¢ odpowiednig
cyrkulacje powietrza.

Instrukcje uziemienia

Jesli gniazdko sieciowe nie jest uziemione,
klient ponosi osobistg odpowiedzialno$¢
za jego wymiane na prawidlowo uziemione
gniazdko Scienne.

Napiecie zasilania

Napiecie musi by¢ zgodne z podanym

na kuchence mikrofalowej. Eksploatacja
kuchenki przy wyzszym napigciu niz podane
wigze sie z niebezpieczenstwem pozaru lub
innego uszkodzenia.

10cm

Odstep

4. Urzadzenia nie nalezy umieszczac
w poblizu kuchenki gazowej lub
elektryczne;.

Nie nalezy odczepia¢ nozek.
6. Nie uzywac na zewnatrz.

7. Unikaj uzywania kuchenki mikrofalowej
w warunkach wysokiej wilgotnosci.

8. Przewdd zasilajgcy nie powinien dotykac
zewnetrznej czesci piekarnika. Trzymaj
przewdd z dala od goracych powierzchni.
Nie pozwol, aby przewdd zwisat z
krawedzi stotu lub blatu roboczego. Nie
zanurzaj przewodu, wtyczki ani kuchenki
w wodzie.

©

. Nie blokuj otworéw wentylacyjnych w
gornej czesci kuchenki. Jesli te otwory
zostang zablokowane podczas pracy,
kuchenka moze sie przegrza¢. W takim
przypadku kuchenka jest chroniony
przez zabezpieczenie termiczne i
wznawia prace dopiero po ostygnieciu.

10. To urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego.



Uwaga!
Wazne informacje dotyczace
bezpieczenstwa.

Uszczelki drzwi i miejsca wokot nich
nalezy czysci¢ wilgotng szmatka.
Urzadzenie nalezy sprawdzi¢ pod

katem uszkodzenia uszczelek drzwiczek
oraz miejsc wokét nich. W przypadku

ich uszkodzenia nie nalezy korzysta¢

z urzadzenia do czasu jego naprawy
przez serwisanta przeszkolonego przez
producenta.

Nie nalezy probowac¢ samodzielnie
regulowac ani naprawia¢ drzwiczek,
obudowy panelu sterowania,
przetgcznikdw blokady bezpieczenstwa
ani innych czesci kuchenki. Nie nalezy
zdejmowac zewnetrznego panelu z
kuchenki, chroni on przed dziataniem
energii mikrofalowe;j.

Naprawy powinny by¢ wykonywane
wylacznie przez wykwalifikowanego
pracownika serwisu.

Nie uzywaj tego urzgdzenia, jesli ma
uszkodzony przewéd lub wtyczke,

jesli nie dziata prawidtowo, zostato
uszkodzone lub upuszczone.
Wykonywanie napraw przez osoby

inne niz serwisanci przeszkoleni przez
producenta, stwarza niebezpieczenstwo.

Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony,
aby unikng¢ zagrozenia, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub
podobnie wykwalifikowang osobe.

Nie uzywaj zbiornika na wode, jesli jest
pekniety lub uszkodzony, wyciekajgca
woda moze spowodowac awarie
elektryczng i niebezpieczenstwo
porazenia prgdem. Jesli zbiornik na
wode ulegnie uszkodzeniu, skontaktuj
sie ze sprzedawcy.

Przeczytaj uwaznie i zachowaj na przysztos¢
6.

Zezwalaj dzieciom na korzystanie

z kuchenki bez nadzoru, wytacznie

po udzieleniu im odpowiednich
instrukcji, umozliwiajgcych bezpieczne
korzystanie z kuchenki i zrozumienie
zagrozen zwigzanych z niewtasciwym
uzytkowaniem.

Ptynéw i innych produktéw spozywczych
nie wolno podgrzewac w szczelnie
zamknietych pojemnikach, poniewaz
moga eksplodowac.

Ostrzezenie!
To urzadzenie wytwarza goraca
pare.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci, ktére ukonczyty 8 lat oraz przez
osoby o ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych i sensorycznych

oraz przez osoby nieposiadajgce
wystarczajgcego do$wiadczenia

lub wiedzy, o ile beda nadzorowane

lub przeszkolone przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo
w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzgdzenia i bedg rozumie¢ ewentualne
zagrozenia, w tym mozliwo$c¢
wydobywania sie pary. Zabrania sie
dzieciom bawienia sie kuchenkg. Bez
wiasciwego nadzoru, zabrania sie
dzieciom czyszczenia i konserwaciji
urzgdzenia. Urzadzenie i przewod
zasilajgcy nalezy umiesci¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8-go
roku zycia.
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Korzystanie z kuchenki

1.

Nie uzywaj kuchenki do innych celéw niz
przygotowywanie zywnosci.

Kuchenka jest przeznaczona wylgcznie
do podgrzewania i gotowania jedzenia.
Nie uzywaj kuchenki do podgrzewania
chemikaliéw lub innych produktow
niezywnosciowych.

Przed uzyciem sprawdz, czy naczynia/
pojemniki nadajg sie do uzytku w
kuchenkach mikrofalowych.

Nalezy zachowac ostroznos$¢ podczas
podgrzewania potraw o niskiej
wilgotnosci, np. pieczywa, czekolady,
herbatnikéw i produktow w ciescie
Mozna je tatwo przypali¢, wysuszyc,
lub mogg zaja¢ sie ogniem przy zbyt
dtugim podgrzewaniu. Nie zalecamy
podgrzewania potraw o niskiej
zawartosci wilgoci, takich jak popcorn
czy poppadom. Suszenie zywnosci,
gazet lub odziezy oraz podgrzewanie
kompreséw ogrzewajgcych, kapci,
gabek, wilgotnych szmatek, woreczkow
rozgrzewajgcych z pszenica, termoforéw
itp. grozi poparzeniem, zapaleniem sig
artykutu lub pozarem.

Gdy kuchenka nie jest uzywana, nie
przechowuj w niej zadnych przedmiotéw
na wypadek przypadkowego wigczenia.

Nie nalezy uzywac trybéw mikrofale lub
trybéw potaczonych z mikrofalami bez
jedzenia umieszczonego w srodku.
Moze to spowodowaé uszkodzenie
urzadzenia. Wyjatek stanowi punkt 1 z
uzyciem grzatki.

W przypadku pojawienia sig dymu lub
ptomienia w kuchence nalezy nacisna¢
przycisk Stop/Anuluj (Stop/Cancel) i
nie otwiera¢ drzwiczek, aby zdtawi¢
ptomienie. Nastgpnie nalezy odigczy¢
przewdd zasilajgcy lub odcig¢ doptyw
pradu na skrzynce z bezpiecznikami.

Podczas i po gotowaniu z funkcjg pary
nie otwieraj drzwiczek kuchenki gdy
Twoja twarz znajduje sie bardzo blisko
niej. Nalezy zachowac ostroznos¢
podczas otwierania drzwi, poniewaz para
moze spowodowac obrazenia.

Uwagal

W momencie otwarcia drzwiczek
moze nastapi¢ wyrzut kiebow
pary. Nie nalezy wktada¢
nieostonietych rak do kuchenki,
dopoki jest w niej para! Ryzyko
poparzenia!

Nalezy korzystac z rekawic
kuchennych.

Obstuga z wykorzystaniem
grzatki

1. Przed pierwszym uzyciem funkgcji
konwekcja, para, grill lub funkcji
taczonej, zetrze¢ nadmiar oleju z
komory kuchenki i uruchomic jg bez
jedzenia i akcesoriow w trybie konwekcji
na 230 °C przez 10 minut. Umozliwi to
spalenie oleju uzywanego do ochrony
przed rdzg. To jedyny moment, kiedy
kuchenka jest uzywana pusta.

Uwagal

Gorgce powierzchnie
Zewnetrzne powierzchnie
kuchenki oraz drzwiczki,
nagrzewaja si¢ podczas
uzywania trybu paraltryb
taczonylgrill/lkonwekcja.

2. Zewnetrzne powierzchnie kuchenki
oraz drzwiczki, nagrzewajg sie podczas
uzywania trybu konwekcja, grill, para
oraz w trybie fgczonym, zachowaj
ostroznos$c¢ przy otwieraniu i zamykaniu
drzwiczek oraz podczas wktadania i
wyjmowania potraw oraz akcesoriow

3. Kuchenka posiada elementy grzejne
umieszczone w jej gornej czesci, bojler
parowy umieszczony z lewej strony oraz
grzatke konwekcyjng umieszczong z
tytu. Po korzystaniu z funkcji konwekcja,
grill, para oraz w trybie tgczonym,
wewnetrzna czesé kuchenki pozostaje
gorgca. Nalezy uwazaé, aby nie dotkngc¢
zadnych wewnetrznych powierzchni w
poblizu elementu grzejnego.

Uwaga: Po gotowaniu z uzyciem tych
funkgiji, akcesoria kuchenki bedg bardzo
gorace.



Uwaga!

Gorgce powierzchnie

Po gotowaniu z uzyciem tych
funkcji, akcesoria kuchenki beda
bardzo gorace.

4. Podczas korzystaniu z trybu faczonego,
tatwo dostepne czesci moga ulec
nagrzaniu. Dzieci ponizej 8 roku zycia
nie powinny zbliza¢ si¢ do urzadzenia,
ze wzgledu na wysoka temperature
dzieci mogg uzywac kuchenki jedynie
pod nadzorem osoby doroste;j.

Dziatanie silnika wentylatora

Po uzyciu kuchenki, wentylator moze sig
obracac przez kilka minut, aby schtodzi¢
elementy elektryczne. Jest to normalne

i mozna wyja¢ jedzenie, mimo ze silnik
wentylatora dziata. W tym czasie mozesz
nadal korzysta¢ z kuchenki.

Po uzyciu trybu konwekcyjnego mozna
otworzy¢ drzwi kuchenki, aby przyspieszy¢
proces schtadzania i skréci¢ czas pracy
wentylatora.

Zbiornik na wode

Nie nalezy uzywac zbiornika na wode,

gdy jest pekniety lub uszkodzony, gdyz
wyciekajgca woda moze spowodowac awarie
elektryczng i grozi porazeniem prgdem. W
przypadku uszkodzenia zbiornika na wode
prosimy skontaktowac sie ze sprzedawca.

Oswietlenie kuchenki

Jesli konieczna bedzie wymiana oswietlenia
kuchenki, skontaktuj sig¢ ze sprzedawca.

Czasy gotowania

Podane w ksigzce kucharskiej czasy
gotowania s3 przyblizone. Czas gotowania
zalezy od stanu, temperatury, ilosci potraw i
rodzaju naczyn.

Rozpocznij od minimalnego czasu
gotowania, aby zapobiec rozgotowaniu. Jesli
jedzenie nie jest wystarczajgco ugotowane,
zawsze mozesz je gotowac troche diuzej.

Wazne!

Jesli zalecane czasy gotowania
zostang przekroczone, zywnos¢
ulegnie zniszczeniu i w
ekstremalnych okolicznosciach
moze sie zapali¢ i uszkodzi¢
wnetrze kuchenki.

Termometr do miesa

Termometr do miesa mozna stosowac

do sprawdzenia stopnia ugotowania
pieczeni lub drobiu wytgcznie po

wyjeciu migsa z kuchenki. Nie uzywaj
tradycyjnego termometru do migsa w
kuchence mikrofalowej, poniewaz moze to
spowodowac iskrzenie.

Mate ilosci potraw

Niewielkie ilosci zywnosci lub zywnos¢

o niskiej zawartosci wilgoci moga ulec
spaleniu, wyschng¢ lub ulec zaptonowi, jesli
sg zbyt dtugo gotowane. Jezeli produkty
wewnatrz kuchenki ulegty zaptonowi,
pozostaw drzwiczki zamkniete, wytgcz
kuchenke i wyjmij wtyczke z gniazdka.

Jajka

Nie nalezy gotowac jajek w skorupkach ani
nie nalezy podgrzewac jajek ugotowanych
na twardo przy uzyciu funkcji mikrofali.
Moze wzrosng¢ cisnienie i jajka moga
eksplodowac, nawet po zakonczeniu
ogrzewania mikrofalowego.

Naktuwanie skorki

Zywno$é z nieporowatg skorka, taka jak
ziemniaki, zottka jajka i kietbaski, nalezy
naktu¢ przed gotowaniem w kuchence
mikrofalowej, aby zapobiec peknigciu.



Ptyny

Podczas podgrzewania w kuchence potraw
ptynnych - np. zup, sos6w czy napojow -
moze dojs¢ do przegrzania ptynu powyzej
temperatury wrzenia bez widocznego
uwalniania babelkéw gazu. Moze to
doprowadzi¢ do gwattownego wykipienia
gorgcego ptynu.

Aby temu zapobiec, nalezy podjaé
nastepujgce kroki:

a. Unikaj uzywania pojemnikéw o prostych
$ciankach i waskich szyjkach.

b. Nie przegrzewaj ptynéw.

c. Zamieszac ptyn przed umieszczeniem
pojemnika w kuchence oraz ponownie w
potowie czasu podgrzewania.

d. Po podgrzaniu pozostawi¢ w kuchence
przez chwile, ponownie zamieszac i
wylaé ostroznie z pojemnika.

Papier/Tworzywa sztuczne

Podgrzewajgc pozywienie w plastikowych
lub papierowych pojemnikach, nalezy czesto
sprawdzac urzadzenie ze wzgledu na
mozliwos¢ zapalenia sie pojemnika.

Nie uzywac wyrobdéw z papieru
makulaturowego, np. recznikow
kuchennych, chyba Ze produkt taki posiada
oznaczenie jako bezpieczny do uzytku

w kuchenkach mikrofalowych. Wyroby z
papieru makulaturowego moga zawiera¢
zanieczyszczenia, ktére mogg spowodowac
iskrzenie lub pojawienie sie ptomieni.

Przed umieszczeniem rekawdw do pieczenia
nalezy z nich zdjg¢ druciane zapinki.

Przybory/Folia

Nie podgrzewaj zamknigtych puszek ani
butelek, poniewaz mogg ulec wybuchowi.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowe;j
nie nalezy uzywac¢ metalowych pojemnikéw
ani naczyn z metalowymi wykonczeniami.
Moze wystgpi¢ iskrzenie.

Jesli uzywasz folii aluminiowej, szpilek

do migsa lub metalowych przedmiotéw,
odlegtos¢ miedzy nimi a $cianami piekarnika
i drzwiami powinna wynosi¢ co najmniej 2
cm, aby zapobiec iskrzeniu.

Butelki dla niemowlat / stoiczki z
jedzeniem dla niemowlat

Nasadke i smoczek lub pokrywke nalezy
zdjg¢ z butelek dla niemowlat lub stoiczkéw
z jedzeniem dla niemowlat przed wtozeniem
do kuchenki.

Zawartos¢ butelek dla niemowlat i stoiczkow
z jedzeniem dla niemowlat nalezy wymiesza¢
lub wstrzgsngg¢.

Przed podaniem nalezy sprawdzi¢
temperature, aby unikng¢ poparzen.



Akcesoria kuchenki

Akcesoria

Kuchenka wyposazona jest w réznorodne
akcesoria. Zawsze postepuj zgodnie z
podanymi wskazéwkami dotyczgcymi
korzystania z akcesoriow.

Poétka emaliowana

1. Potka emaliowana przeznaczona jest
wytgcznie do przyrzadzania potraw w
trybie konwekciji, grilla lub pary. Nie
nalezy jej stosowac w trybie mikrofali
ani a trybie taczonym z trybami
mikrofal.

2. Do gotowania na 2 poziomach w trybie
konwekcji, pélka emaliowana moze by¢
uzywana jako dolny poziom, a pétka
druciana jako poziom gorny.

3. Maksymalna waga produktow, ktére
mozna umiesci¢ na potce emaliowanej

wynosi 4 kg (jest to taczna waga potrawy

i naczynia).

Potka emaliowana

Poétka druciana
1.

Potke druciang mozna stosowaé w
potozeniu gérnym i srodkowym podczas
grillowania lub gotowania na parze.
Mozna jg stosowac w potozeniu gérnym,
Srodowym i dolnym w trybie konwekgcji i
taczonym.

Nie stosowac¢ zadnych metalowych
pojemnikéw bezposrednio na poétce
drucianej w trybie tgczonym z funkcjg
mikrofal.

Nie stosowac potki drucianej tylko w
trybie mikrofal.

Maksymalna waga produktow, ktére
mozna umiesci¢ na poétce drucianej
wynosi 4 kg (jest to fgczna waga potrawy
i naczynia).

Wazna informacja dla

uzytkownika

Nalezy pamietac, ze ostony
ochronne na pétce drucianej
sg zaprojektowane tak,

aby pozostawaly podczas
uzytkowania. Nie stanowig
opakowania i nie wolno ich
wyrzucac.

Ostony z
tworzywa
sztucznego

|

Potka druciana
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Taca szklana
1. Tacy szklanej mozna uzywac na spodzie
kuchenki wytgcznie w trybie mikrofali.

2. W trybie faczonym, taca szklana
uzywana jest na gorze potki druciane;.
3. Podczas gotowania na parze matych

Ruszt

1. Ruszt jest umieszczony wewnatrz
emaliowanej potki, na ktérej mozna
gotowac w trybie pary, grilla,
konwekcji oraz trybie taczonym bez
trybu mikrofal. Jedzenie moze by¢

porcji, umies¢ je na drucianym
ruszcie potozonym na poétce szklanej
umieszczonej na potce emaliowane;j.

Jezeli szklana potka jest goraca,
pozostaw jg do wystygniecia przed

czyszczeniem lub wiozeniem do zimnej

wody, gdyz moze to spowodowac jej
pekniecie lub rozbicie.

WA

umieszczone bezposrednio na ruszcie.

Nie uzywaj rusztu w trybie mikrofal lub
w trybie tagczonym z trybem mikrofal.

/Y i
/]

N

(N v
Taca szklana Ruszt
Ponizsza tabela pokazuje dozwolone uzycie akcesoriow w kuchence
PO'.ka Taca szklana P?Ika Ruszt
druciana emaliowana
AN
Mikrofale x v x x
Grill v v v v
Konwekcja v v v v
Para 4 v v v
Para + Mikrofale
v v
(Combi 1) * *
Para + Grill
v v v v
(Combi 2)
Para + Konwekcja
v v v v
(Combi 3)
Konwekcja +
Mikrofale + Grill v 4 x x
(Combi 4, 5,6, 7, 8)
Konwekcja +
Mikrofale v v x x
(Combi 9, 10, 11)
Grill + Konwekcja
v v v v
(Combi 12)

*: Nie nalezy umieszcza¢ metalowych pojemnikéw bezposrednio na pétce druciane;j.
Potrawy nalezy umiesci¢ bezposrednio na pétce drucianej lub nalezy je umiesci¢ w szklanym
naczyniu na poice druciane;.
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Uchwyt drzwiczek 7 Wyloty pary
Pociggnij uchwyt w dot zeby otworzyé¢. 8 Etykieta ostrzegawcza
Po otwarciu drzwiczek kuchenki 9 Etykieta ostrzegawcza
podczas gotowania, gotowanie zostaje 10 Elementy grilla
chwilowo zatrzymane bez kasowania 11 Grzatka konwekcyjna
zaprogramowanych ustawien. 12 Lampki LED
Gotowanie zostanie wznowione po Lampka kuchenki zapala sie zaraz
zamknieciu drzwi i dotknieciu przycisku po otwarciu drzwiczek lub podczas
Start/Potwierdzenie. pieczenia.
Szyba kuchenki 13 Potozenie potek
System blokady drzwiczek (dolne, srodkowe, gorne)
Aby unikngé obrazen, nie wktadaj 14 Zawiasy drzwiczek
palcow, nozy, tyzek ani innych Aby unikngé obrazen podczas otwierania
przedmiotéw do otworu zapadki. lub zamykania drzwiczek, trzymaj palce
Wtyczka kabla zasilajgcego z dala od zawiasoéw.
Kabel zasilajacy 15 Etykieta menu
Dolne zasilanie mikrofalowe Umiesc¢ dostarczong etykiete.
(zobacz str. 23)
10 9 1 15 13 8

==t

° S

Uwaga

llustracja poglagdowa.



Panel sterowania

Tacka ociekowa

Zbiornik na wode (za tacka ociekowg)
Kratka wylotu wentylacyjnego

A ON =

(nie zdejmowac)
Tabliczka identyfikacyjna
6 Etykieta ostrzegawcza

Widok z przodu

Tacka ociekowa

1. Przed uzyciem kuchenki nalezy w
niej umiesci¢ tacke ociekowa, ktéra
zbiera nadmiar wody powstaty podczas
przyrzadzania potraw. Tacka ociekowa
powinna by¢ regularnie wyjmowana i
myta.

2. Wsungc¢ tacke ociekowa, trzymajac ja
oburacz, i zaczepi¢ o przednie nozki
kuchenki.

3. Aby wyjaé tacke ociekowa, nalezy jg
chwyci¢ oburgcz i delikatnie wysunaé¢ do
siebie. My¢ w cieptej wodzie z mydtem. Z
powrotem wstawic¢ tacke, zaczepiajgc o
nézki kuchenki.

4. Nie nalezy my¢ tacki ociekowej w
zmywarce.

Tacka ociekowa

Uwaga
Rysunek pogladowy.

Widok z tytu

- |
=

b=

/L/;

Wstaw ponownie tacke zaczepiajac o ndzki
kuchenki.

Zbiornik na wode

Zalecenia dotyczgce zbiornika znajdujg sie
na str. 29.

Zbiornik na wode
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Sygnat dzwiekowy

Sygnat dzwiekowy towarzyszy
nacisnieciu opcji na panelu
dotykowym. Jezeli sygnat
dzwiekowy nie pojawi sie,
ustawienie jest nieprawidtowe.

Gdy kuchenka przetagcza sie z
jednej funkcji na drugg lub gdy
program automatyczny przypomina
0 mieszaniu lub obracaniu
zywnosci, rozlegng sie dwa sygnaty
dzwiekowe. Po zakonczeniu
wstepnego podgrzewania w

trybie grilla, konwekgji lub w trybie
taczonym rozlegng sie trzy sygnaty
dzwiekowe Po zakonczeniu
gotowania pojawi sie 5 sygnatow
dzwiekowych.

O©COoO~NOOARLWN-=
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Wyswietlacz

Para (str. 28-30)

Konwekcja (str. 26-27)

Mikrofale (str. 23)

Grill (str. 24-25)

Tryb taczony (str. 31-34)

Timer/Zegar (str. 22, 35-36)
Gotowanie automatyczne (str. 38-55)
Automatyczne gotowanie na parze
(str. 57-60)

Przycisk wyboru Gora/Dét (str. 21)
Dotykowo wybierz czas, wage lub menu
automatyczne ,V/,A".

Stop/Anuluj:

Przed gotowaniem:

Pojedyncze nacisniecie kasuje polecenia
W trakcie gotowania:

Pojedyncze nacisniecie wstrzymuje
program gotowania. Nastepne
nacisniecie kasuje polecenia, a na
wyswietlaczu pojawia sie dwukropek lub
zegar.

Start/Potwierdzenie

Nacisniecie uruchamia kuchenke lub
potwierdza wybor. Jesli w trakcie pracy
kuchenki zostang otwarte drzwiczki lub
jeden raz zostanie nacis$niety przycisk
Stop/Anuluj, nalezy ponownie nacisng¢
Start, aby kontynuowaé gotowanie.

Kuchenka wyposazona jest w funkcje
oszczedzania energii.

Uwaga

1. Kuchenka przejdzie w tryb
czuwania po zakonczeniu
ostatniej operacji. W trybie
czuwania jasnos¢ wyswietlacza
zostanie zmniejszona.

2. W trybie czuwania przed
uruchomieniem kuchenki nalezy
otworzy¢ i zamkna¢ drzwiczki.

3. Jesli od wybrania funkcji, w
ciggu 6 minut nie zostanie
nacisniety przycisk Start/
Potwierdzenie, kuchenka
automatycznie anuluje
dziatanie. Wyswietlacz powrdci
do trybu zegara lub wyswietli
sie dwukropek.



Podgrzewanie

wstepne (Konwekcja)
Czyszczenie systemu —| C)

(Y, W, S, O
"-‘ '-‘ C H— Wyswietlacz

Qil:“.“.i

o temperatury
UstaW|en|e.b.IokafJ¥ —é e,
rodzicielskiej '"" "'” ""' '"" L"!‘ u’!‘f CyfralLitera

Wyswietlacz czasu
| (Minuta/Sekunda)

Pdtka druciana *ﬁmln gw eC — Wyswietlacz wagi
Ruszt 17 - -
Rozmieszczenie >= < Lm T w?/est\:lgjetlacz iniel

JANY JZRY J/N-B/N0 07N J]

iow [ |>—<«
akcesoriow Wyswietlacz

Potka emaliowana > < ; .
—= wieostopriony
Taca szklana

KonwePkcja —] Jw 6 r 9:9: \;— Program Junior Menu
ara —
NEID SO
Grill — = —
Mikrofala Start/Potwierdzenie
Program
automatycznego czujnika Znak Rozmroz/Mrozone

Program automatycznego
gotowania

Program automatycznego
podgrzewania napojow

Ponizsze schematy przedstawiajg przyktadowe uzycie akcesoridow. Moze sie ono rézni¢ w
zaleznosci od zastosowanego przepisu lub dania. Dalsze informacje mozna znalez¢ w ksigzce
kucharskiej.

Tryby gotowania Zastosowania Zastosow?ne Pojemniki
akcesoria
Mikrofale * Rozmrazanie
» Odgrzewanie
* Rozpuszczanie: masta,
czekolady, sera.
» Gotowanie ryb, warzyw,
owocow, jajek. Uzyj wtasnych
» Przygotowywanie naczyn,
kompotdéw, dzemow, talerzy lub Przeznaczone
sosow, kremow, ciast, misek Pyrex®, do kuchenek
karmelu, migsa, ryby lub stawiajac je mikrofalowych,
warzyw w ciescie. bezposrednio bez metalu.
» Pieczenie ciast z jajkami na spodzie
i proszkiem do pieczenia kuchenki.
bez koloru (kanapka
Victoria, clafoultis itp.).
Bez nagrzewania
wstepnego




Tryby gotowania

. . Zastosowane . L.
Tryby gotowania Zastosowania akcesoria Pojemniki
Potka druciana
lub pétka
emaliowana.
R~ , - W przypadku
| Gn!lowapne migsa lub ryb. korzystania Zaroodpome,
@ Opiekanie tostow. " .
 — . z pO’ka mozna
Nadawanie koloru B .
zapiekankom lub bezom drucianej, na stosowac
' dnie kuchenki foremki
. mozna postawi¢ metalowe.
Zalecane nagrzanie
szklang tace,
aby fapac
kapigcy ttuszcz i
ptyny.
Konwekcja Pieczenie matych ciast
o krotkich czasach
pieczenia: ciast
francuskich, ciasteczek,
ciast parzonych, ciast
kruchych, rolad. Polka Zaroodporne,
(1 poziom) Pieczenie specjalne: . mozna
suflety, bezy, vol-au-vent, emallowana,_ stosowac
} taca szklana i .
mate bochenki chleba lub . ) foremki
- - ) potka druciana.
brioszki, biszkopt, migsa metalowe.
w ciescie, itp.
Pieczenie quiche, pizzy i
tart.
Zalecane nagrzanie
Ruszt wewnatrz .
. . . Foremki
Gotowanie ryb, emaliowane;j
. e metalowe,
warzyw, kurczaka, ryzu, potki. Na P o
} TP . yrex® i
ziemniakow i biszkoptéw mate artykuty oiemniki
parzonych. spozywcze pIaJs tikowe
szklana potka P
. przeznaczone
Bez wstepnego na ruszcie .
. L do gotowania
nagrzewania wewnatrz potki ha parze
emaliowanej. P ’

(2 poziomy)




Zastosowane

Tryby gotowania Zastosowania akcesoria Pojemniki
Para + Mikrofale Gotowanie ryb, warzyw, Szklana polka
(Combi 1) ;;g;znﬁzs(’.);vyzu i na pétce Przeznaczone
' drucianej lub do kuchenek
szklana poétka mikrofalowych.
Bez wstepnego na dnie

nagrzewania

Grill + Para
(Combi 2) Zapiekanki
Kebaby
oy S ~ Pieczenie ciast
P NN .
SRR Tarty Zaroodporne,
Suflety Ruszt wewnatrz mozna
Cate ryby emaliowanej stosowac
Konwekcja + Para potki. foremki
(Combi 3) Combi 2 bez wstepnego metalowe.
nagrzewania
Combi 3 zalecane
nagrzanie
Grill + Konwekcja + Pieczenie migsa i drobiu.
Mikrofale Rozmrazanie i
(Combi 4,5,6,7,8) podgrzewanie chrupkich
Przeznaczone

JIE T

Konwekcja +
Mikrofale
(Combi 9,10,11)

potraw (quiche, pizza,
chleb, wypieki wiedenskie,
lazanie, zapiekanki)
Gotowanie lazani,

migsa, ziemniakéw lub
zapiekanek warzywnych.
Pieczenie ciast i
puddingéw z jajkami

lub podpiekanie

suchych sktadnikow

Potka druciana i
taca szklana.

do kuchenek
mikrofalowych
i zaroodporne.
Metalowe
foremki do
ciasta wytagcznie
postawione na
szklanej tacy
na drucianej

z zarumienianiem pofce. NIE
. - ) S STOSOWAC
pieczenie quiche, ciast i .
tortownic.
tart.
Zalecane nagrzanie
Grill + Konwekcja Pieczenie czerwonych Pétka druciana
(Combi 12) mies, grubych stekow i potka Zaroodporne,
l_‘_‘_‘_l (zeber wotowych, stekéw emaliowana, mozna
— z koscig) taca szklana na stosowac
Gotowanie ryby. dnie kuchenki foremki
jako taca metalowe.
Zalecane nagrzanie ociekowa.




Podigcz
Kiiknij RO,
Kiiknij  ROJ,
Kiiknij  ROJA,
Kiiknij
Kiknij KOJB!
Kiiknij ROJA)
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Podpowiedzi stowne
Brak stowa

Francuski

Whoski

Niemiecki

Holenderski

Hiszpanski

Angielski

Ten model ma unikalng funkcje ,Podpowiedzi stownych”, ktére poprowadzg Cie przez obstuge
kuchenki mikrofalowej. Po podtgczeniu kuchenki do gniazdka kliknij Start/Potwierdzenie az
do ustawienia wybranego jezyka. Gdy nacisniesz klawisze, na wyswietlaczu przewinie sie
kolejna instrukcja, eliminujgc mozliwo$¢ pomytek. Jesli z jakiego$ powodu chcesz zmienic
wyswietlany jezyk, odtgcz kuchenke z pragdu i powtérz te procedure.

Jesli Timer/Zegar zostanie klikniety 4 razy, wytgczy to przewodnik obstugi kuchenki. Aby
ponownie wigczyé przewodnik obstugi, dotknij przycisku Timer/Zegar 4 razy.

Wybierz czas, wage lub programy automatyczne, klikajac ,V*/,/A\“. W oknie wyswietlacza
pojawi sie czas, waga lub numer programu automatycznego. Czas/wage mozna szybko
dostosowag, przytrzymujac przycisk ,V*/,/\".

—>

* Ustawianie czasu:

Aby ustawi¢ czas gotowania lub zegar. Uzyj
przycisku z funkcjg Dodaj Czas (patrz str. 36)

Ustawianie wagi:

Aby ustawi¢ wage zywnosci w programach
automatycznego gotowania i automatycznego
gotowania na parze (patrz str. 40-51 i 57-60).

Ustawianie programéw automatycznych:

Aby wybraé program automatyczny.

Ustawianie Wiecej/Mniej:

Aby ustawi¢ wiecej/mniej dla programoéw
automatycznych czujnikéw (zobacz str. 38-39 i

52-53).



Po pierwszym podtaczeniu kuchenki na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,88:88”.

B @D B8

Dwukrotnie kliknij Ustaw czas klikajac ,,\/“/,,A“. Kliknij Timer/Zegar.
Timer/Zegar. Na wys$wietlaczu pojawi sie czas Dwukropek przestanie
z migajgcym dwukropkiem. miga¢, a godzina

zostanie zablokowana
na wyswietlaczu.

Uwaga

1. Aby zresetowac godzine, powtdrz kroki od 1 do 3, jak powyze;.

2. Zegar bedzie podawat godzine tak dtugo, jak kuchenka jest podtgczona do
pradu.

3. Jedno klikniecie zwiekszy lub zmniejszy czas o 1 minute, mozesz rowniez
szybko dostosowac czas, przytrzymujac ,V“/,A".

4. Zegar podaje godzine w formacie 24-godzinnym, tj. 2 pm = 14:00 nie 2:00.

Korzystanie z tego systemu spowoduje, ze elementy sterujgce kuchenki nie beda
dziata¢; jednak drzwi mozna bedzie otworzy¢. Blokade przed dzie¢émi mozna ustawié,
gdy na wyswietlaczu pojawia si¢ dwukropek lub godzina.

Aby wiaczyé¢: Aby anulowaé¢:

D1 .

Kliknij trzykrotnie na Start/Potwierdzenie Kliknij trzykrotnie na Stop/Anuluj
Pojawi sie czas. Ustawienia czasu Na wyswietlaczu ponownie pojawi sie
rzeczywistego nie ulegng zmianie. Na aktualna godzina.

wyswietlaczu pojawi sie ®.

Uwaga
1. Aby aktywowa¢ lub anulowac¢ blokade rodzicielska, nalezy nacisng¢ Start/
Potwierdzenie lub Stop/Anuluj 3 razy w ciggu 10 sekund.



Dostepnych jest 7 roznych pozioméw mocy mikrofal (patrz tabela ponizej).

- D - @

Nacisnij Mikrofale Wybierz czas gotowania, Nacisnij Start/
aby wybra¢ zadany naciskajac ,\V“/, A" Potwierdzenie.
poziom mocy. Rozpocznie
. sie program
tlac(;ks?:ieé Poziom mocy Moc :\:Ilzaakssymalny gc?tgwagn.ia i
odliczanie czasu
1 nacisnigcie Maksymalny 1000 Wat 30 min na wys$wietlaczu.
2 nacisnigcia Srednio wysoki 800 Wat 1 h 30 min
3 naci$niecia Rozmrazanie ¥% 270 Wat 1 h 30 min
4 nacisniecia Sredni 600 Wat 1 h 30 min
5 nacisnigé Niski 440 Wat 1 h 30 min
6 nacisnie¢ Duszenie 300 Wat 1 h 30 min

7 nacisnieé Podtrzymywanie ciepta 100 Wat 1 h 30 min
Korzystanie z Naczyn/Akcesoriow:

Uzyj szklanej tacy lub wlasnych naczyn Pyrex®,
talerze lub miski przykryte pokrywka lub przekiutg
folig spozywczg umieszczaj bezposrednio na dnie @ ¢
kuchenki. Nie umieszczaj zywnoéci bezposrednio na —
dnie kuchenki.

Uwaga

1. Aby przeczytac¢ o gotowaniu wieloetapowym przejdz na str. 37.

2. Czas oczekiwania mozna zaprogramowac po ustawieniu mocy mikrofal i czasu
gotowania. Opoznienie rozpoczecia gotowania mozna zaprogramowac przed
ustawieniem mocy mikrofal i czasu gotowania. Korzystanie z Timera opisane jest
na str. 35.

3. W razie potrzeby czas gotowania mozna zmieni¢ w trakcie gotowania. Nacisnij
VLAY aby wydtuzyé lub skrécié czas gotowania. Czas mozna zwiekszaé/
zmniejszac o 1 minutg, maksymalnie do 10 minut.

4. Maksymalny czas, ktéry mozna ustawi¢ na maksymalnym poziomie mocy to 30
minut. Na pozostatych poziomach mocy maksymalny czas, ktéry mozna ustawic,
to 1 h 30 minut.

5. Nie umieszczaj metalowych akcesoriow w kuchence, jezeli korzystasz wytacznie
z trybu mikrofali.

6. Aby dowiedzie¢ sie 0 manualnym wyborze czasu rozmrazania, zapoznaj sie z
tabelg rozmrazania na stronach 24-25 ksigzki kucharskiej.

Technologia emitowania mikrofal

Nalezy pamigtac, ze w tym urzgdzeniu stosowana jest technologia emitowania mikrofal od
dotu, a nie tak jak w standardowych kuchenkach z obrotowym talerzem - z boku. Dzigki temu
w komorze jest wiecej miejsca na réznej wielkosci naczynia i potrawy. Taki rodzaj emitowania
mikrofal moze oznaczac¢ inne czasy gotowania (w trybie mikrofal), niz w urzadzeniach z emisjg
boczng. Jest to normalne i nie powinno by¢ powodem do obaw. Patrz tabele odgrzewania i
gotowania potraw w ksigzce kucharskiej.



Dostepne sa 3 rozne ustawienia grilla.

1 nacisniecie Grill 1 (wysokie)
2 nacisniecie Grill 2 (Srednie) Q>/<'J

3 nacisniecie Girill 3 (niskie)

Nacisnij Grill raz, dwa lub trzy Nacisnij Start/Potwierdzenie, aby nagrza¢
razy, aby wybra¢ zagdang moc kuchenke. Na wyswietlaczu pojawi sie ,P”.
grilla. Gdy kuchenka zostanie nagrzana, wyda

sygnat dzwiekowy, a ,P” zacznie migacé.
Otworz drzwiczki i umiesé jedzenie w Srodku.
* Pomin ten krok, jesli nagrzewanie nie
jest wymagane.

Wybierz czas gotowania Nacis$nij Start/
naciskajac ,V*/,A\". Potwierdzenie.
Maksymalny czas gotowania Program gotowania

to 1 h 30 minut. zostanie uruchomiony i

rozpocznie si¢ odliczanie
czasu na wyswietlaczu.

Korzystanie z akcesoriow:

aa—

Potéz zywno$¢ na drucianej péfce Do grillowania matych potraw uzyj potki
umieszczonej na goérnej lub sSrodkowej emaliowanej umieszczonej na gérnej lub
pozycji. Srodkowej pozycji.

Umie$¢ szklang tace na dnie kuchenki aby
zbierac Sciekajgcy ttuszcz i ptyny.



Grillowanie

Uwaga

1.

2.
3.
4

Podczas grillowania nigdy nie przykrywaj jedzenia.

Grill dziata tylko przy zamknietych drzwiczkach kuchenki.

Podczas korzystania wytacznie z programu grilla, nie emitowane sg mikrofale.
Wiekszos$¢ potraw wymaga obrdécenia w pofowie czasu gotowania. Podczas
obracania zywnosci otworz drzwiczki kuchenki i ostroznie wyjmij akcesoria,
uzywajgc rekawic kuchennych.

Po obréceniu wtoz jedzenie do kuchenki i zamknij drzwiczki. Po zamknieciu
drzwiczek kuchenki nacisnij Start/Potwierdzenie. Na wyswietlaczu wznowione
zostanie odliczanie pozostatego czasu grillowania. W dowolnym momencie
mozna bezpiecznie otworzy¢ drzwi kuchenki, aby sprawdzi¢ stan zywnosci
podczas grillowania.

Zawsze czys$¢ kuchenke po uzyciu grilla.

W razie potrzeby mozesz zmieni¢ czas gotowania podczas dziatania. Nacisnij
LV, aby wydtuzy¢ lub skréci¢ czas gotowania. Czas mozna wydtuzaé/
skracac ,V*/,/\“ co 1 minute, do 10 minut.

Uwaga!

Podczas wyjmowania akcesoriéw uzywaj rekawic kuchennych. Nigdy nie dotykaj
zewnetrznej szyby ani wewnetrznych metalowych czesci drzwi lub kuchenki podczas
wktadania lub wyjmowania jedzenia ze wzgledu na wysokie temperatury.



Ten tryb oferuje gotowanie konwekcyjne w zakresie temperatur 30-230 °C w 10 °C krokach.
Aby szybko wybra¢ najczesciej uzywane temperatury gotowania, temperatury zaczynaja
sie od 150 °C i rosng do 230 °C, a nastepnie pojawia sie opcja 30 °C. Nie ma mozliwosci
wstepnego nagrzania kuchenki w zakresie temperatur 30-60 °C.

Korzystanie z akcesoridw:

e

W przypadku gotowania konwekcyjnego na 1 poziomie, nalezy uzy¢ pétki emaliowanej lub drucianej
umieszczonej na srodkowym lub dolnym poziomie.

W przypadku gotowania konwekcyjnego na 2 poziomach, pétke emaliowang mozna ustawic na dolnym
poziomie, a druciang na gérnym poziomie.

Wiecej informacji znajdziesz w tabelach gotowania oraz przepisach zamieszczonych w Ksigzce Kucharskiej.

B - @

Ustawianie wybranej Dotknij Start/Potwierdzenie, aby

temperatury konwekcji. wstepnie nagrza¢ kuchenke. Na
wyswietlaczku pojawi sie znak “P”. Gdy
kuchenka zostanie nagrzana, wyda
sygnat dzwiekowy, a znak ,P” zacznie
migac¢. Otworz drzwiczki i wiéz jedzenie
do $rodka.
* Pomin ten krok jezeli wstepne
nagrzanie nie jest zalecane.

Po wstepnym
nagrzaniu, umiesé |:‘, > \V A |:‘, > <:>
jedzenie w <—J

kuchence.
Naciskajac ,V*/,\* wybierz Nacis$nij Start/
czas gotowania (do 9 godzin). Potwierdzenie.

Uwaga
Nie ma mozliwosci wstepnego nagrzania kuchenki w zakresie temperatur 30-60 °C.



Uwaga dotyczgca wstepnego nagrzewania

Nie otwieraj drzwiczek podczas nagrzewania kuchenki. Po podgrzaniu rozlegng
sie 3 sygnaty dzwiekowe, a na wyswietlaczu zacznie miga¢ znak ,P”. Jesli
drzwiczki nie zostang otwarte po nagrzaniu, kuchenka bedzie utrzyma¢ wybrang
temperature. Po 30 minutach, wliczajgc nagrzewanie, kuchenka wytgczy sie
automatycznie i powrdci do wyswietlania dwukropka lub zegara.

Jesli chcesz gotowaé bez wstepnego nagrzewania kuchenki, po wybraniu
zgdanej temperatury ustaw czas gotowania, a nastepnie dotknij Start/
Potwierdzenie.

Uwaga

1.

2.

Gdy wybrany czas gotowania jest krotszy niz jedna godzina, czas bedzie
odliczany sekundowo.

Gdy wybrany czas gotowania przekracza godzine, czas bedzie odliczany
minutowo, az pozostanie tylko ,1H 00” (1 godzina). Nastepnie wyswietlane beda
minuty i sekundy i odliczanie zmieni sie na sekundowe.

W razie potrzeby mozesz zmieni¢ czas gotowania w czasie jego trwania.
Nacisnij ,\V*“/,\", aby wydtuzy¢ lub skréci¢ czas gotowania. Czas mozna
zwiekszac¢/zmniejsza¢ o 1 minute, maksymalnie do 10 minut.

Podczas nagrzewania wstepnego mozna wyswietli¢ i zmieni¢ wybrang
temperature. Naci$nij opcje Konwekcja, aby wyswietli¢ temperature. Gdy
temperatura jest wyswietlana, mozesz jg zmieni¢, naciskajgc opcje Konwekcja.
W zaleznosci od wybranego przepisu, nagrzewanie moze odbywac sie bez lub
z umieszczonymi potkami. Szczegdty znajdziesz w wybranym przepisie. Potki
idealnie nadajg sie do pieczenia partii i gotowania w duzym naczyniu.

Podczas nagrzewania wyswietlacz pokazuje rzeczywistg temperature komory
kuchenki. Aktualna temperatura nie jest wyswietlana, dopoki nie zostanie
osiggnieta temperatura powyzej 70 °C. Aby zmieni¢ temperature podczas
gotowania, nacisnij Konwekcja.

W potowie czasu obréé potki o 180°, aby uzyskac bardziej rownomierny efekt
gotowania.

Uwaga!
Zawsze uzywaj rekawic kuchennych podczas wyjmowania zywnosci i akcesoriéw po
gotowaniu, poniewaz kuchenka i akcesoria bedg bardzo gorgce.



Kuchenke mozna zaprogramowac jako parowar do gotowania warzyw, ryb, kurczaka i
ryzu. Dostepne s3 2 ré6zne ustawienia gotowania na parze.

Nacisnij Poziom Moc
1 nacisniecie Para 1 (Maksimum)
p— - Vv A
2 nacisniecie Para2  (Niski)
Nacis$nij Para az do pojawienia sie na Wybierz czas gotowania,
wyswieltaczu pozgdanej mocy. naciskajgc ,V“/,A\". Maksymalny

czas gotowania to 30 minut.

@

Nacisnij Start/Potwierdzenie.
Rozpocznie sie gotowanie i odliczanie czasu
na wyswietlaczu.

Korzystanie z akcesoriow:

Gotowanie na parze na 1 poziomie
Podczas gotowania na parze, umies$é ruszt
na emaliowanej potce na srodkowej pozycji.
Zywno$¢ mozna ktasé bezposrednio na
ruszcie.

Podczas gotowania na parze matych porcji,
umies$¢ je na drucianym ruszcie potozonym
na poice szklanej umieszczonej na potce
emaliowane;.

Gotowanie na parze na 2 poziomach
Na pierwszym poziomie umie$¢ zywnos¢
na ruszcie wewnatrz emaliowanej potki
na nizszej poziomie. Na drugim poziomie
umies¢ zywnos$¢ na poétce drucianej na
goérnym poziomie.

Uwaga

1. Przed uzyciem funkcji pary, napetnij zbiornik na wode.

2. Maksymalny czas gotowania w tym trybie to 30 minut. Jesli konieczne jest
diuzsze gotowanie, ponownie napetnij zbiornik na wode i powtorz powyzsza
czynnosc¢.

3. Jesli podczas dziatania, zbiornik na wode oprézni sie, kuchenka przestanie
pracowac¢. Komunikat na wyswietlaczu poprosi o ponowne napetnienie zbiornika
na wode. Po ponownym napetnieniu zbiornika na wode i umieszczeniu go
z powrotem w kuchence, nacisnij Start/Potwierdzenie. Kuchenka nie bedzie
kontynuowata dziatania, dopdki zbiornik na wode nie zostanie ponownie
napetniony i nie zostanie nacisniete Start/Potwierdzenie.

4. W razie potrzeby mozesz zmieni¢ czas gotowania w czasie jego trwania.
Nacisnij ,\V*“/,\", aby wydtuzy¢ lub skréci¢ czas gotowania. Czas mozna
zwigkszac¢/zmniejsza¢ o 1 minute, maksymalnie do 10 minut.

5. Mozliwe jest uzupetnianie wody w zbiorniku w dowolnym momencie podczas
gotowania, bez koniecznosci wczesniejszego nacisniecia Stop/Anuluj.

6. Po gotowaniu na parze nalezy wytrze¢ nadmiar wody we wnetrzu kuchenki.



Uwaga!

Akcesoria i wnetrze kuchenki bardzo si¢ nagrzewaja. Uzywaj rekawic

kuchennych.

Podczas wyjmowania jedzenia lub akcesoriéw, goragca woda moze kapac z

gornej czesci kuchenki.

Po otwarciu drzwiczek moze nastgpi¢ wyrzut pary. Jesli w kuchence jest
para, nie siegaj do niej gotymi rekami! Ryzyko poparzenia! Uzywaj rekawic

kuchennych.

Zachowaj ostroznos¢ podczas wyjmowania tacki ociekowej. Wytrzyj wode,
ktora kapie z wnetrza piekarnika. Jest to zjawisko normalne.

Wskazowki dotyczgce zbiornika na wode

Ostroznie wyjmij zbiornik na wode z kuchenki. Zdejmij pokrywke i napetnij wodg z kranu (nie
uzywaj wody mineralnej). Zatéz pokrywke i umie$¢ z powrotem w kuchence.
Upewnij sie, ze pokrywa jest szczelnie zamknieta i bezpiecznie umieszczona, w przeciwnym

razie moze wystgpi¢ wyciek. Zaleca sig czyszczenie zbiornika w cieptej wodzie raz w tygodniu.

Wskazowki

1.

2.

W programie Para nie uzywane sg
mikrofale.

Korzystaj z akcesoriow wedtug wyzej
opisanych wskazowek.

Program Para dziata tylko przy
zamknietych drzwiczkach kuchenki.
Podczas i po gotowaniu z funkcja
pary nie otwieraj drzwiczek kuchenki,
gdy Twoja twarz znajduje sie bardzo
blisko urzadzenia. Nalezy zachowac¢
ostroznos¢ podczas otwierania
drzwiczek, poniewaz para moze
spowodowa¢ obrazenia.

Zawsze uzywaj rekawic kuchennych
podczas wyjmowania zywnosci i
akcesoriow po gotowaniu na parze,
poniewaz kuchenka i akcesoria beda
bardzo gorace.

Po kazdej gotowaniu z uzyciem pary,
ostroznie wyjmij tacke ociekowg
umieszczong z przodu kuchenki.

Delikatnie wysun do przodu, trzymajac
obiema rekami. Po opréznieniu umy;j
w cieptej wodzie z mydtem. Aby z
powrotem wstawic¢ tacke, zaczep jg o
noézki kuchenki.

-

Wstawianie tacki ociekowej przez
zaczepienie o nozki kuchenki.



Ta funkcja umozliwia zwiekszenie ilosci pary podczas gotowania (do 3 minut).
Wyrzutu pary mozna uzywac¢ w nastepujacych trybach — mikrofale, grill, konwekcja
i trybach tgczonych 4-12. Zwiekszenie ilosci pary podczas gotowania poprawia
rozprowadzanie ciepta i utatwia rosniecie chleba, ciast i potraw w ciescie.

Wybraé i wigczy¢ . .
odpowiedni program. @ @

Opcjonalnie
W zaleznosci od By dodac¢ 2 lub 3 minuty
sposobu przyrzadzania zwiekszonego wytwarzania
potrawy - wcisngé pary, nalezy wcisng¢ przycisk
przycisk pary na 2 Pary dwa lub trzy razy w ciggu
sekundy, by dodac¢ 3 sekund po czynnosci 2.
1-minutowy wyrzut pary. Wyswietlany pozostaty czas

obejmuje czas wyrzutu pary.

Uwaga

1. Wyrzut pary nie jest dostepny w trybie wstepnego nagrzewania.

2. Przed uzyciem napetnij zbiornik na wode.

3. Oryginalny program nadal odlicza czas podczas dziatania wyrzutu pary.

4. Czas wyrzutu pary nie moze przekroczy¢ pozostatego czasu gotowania.

5. By dodac¢ 2 lub 3 minuty zwigkszonego wytwarzania pary, nalezy wcisna¢
przycisk Pary dwa lub trzy razy w ciggu 3 sekund.

6. Nie ma mozliwosci zmiany temperatury konwekcji i czasu gotowania podczas
wyrzutu pary.

Ostrzezenia

Akcesoria i wnetrze kuchenki bardzo sie nagrzewaja. Uzywaj rekawic
kuchennych.

Podczas wyjmowania jedzenia lub akcesoriow, goragca woda moze kapac z
gornej czesci kuchenki.

Po otwarciu drzwiczek moze nastapi¢ wyrzut pary. Jesli w kuchence jest
para, nie siegaj do niej gotymi rekami! Ryzyko poparzenia! Uzywaj rekawic

kuchennych.
Potrawa Tryb gotowania Wyrzut pary

Produkty w ciescie Piekarnik Po uptynieciu 2/3 catkowitego czasu dodac 3
minuty wyrzutu pary

Pieczywo Piekarnik Po uptynieciu 2/3 catkowitego czasu dodac¢ 3
minuty wyrzutu pary

Biszkopty Piekarnik Po uptynieciu 1/2 catkowitego czasu dodac 3
minuty wyrzutu pary

Czesciowo taczony Po uptynieciu 2/3 catkowitego czasu dodac¢ 3

upieczone butki (Combi) 12 minuty wyrzutu pary



Para moze by¢ uzywana do gotowania potraw jednoczesnie w trybie mikrofal, grilla lub
konwekcji. Moze to czesto skréci¢ czas pieczenia w tradycyjnym piekarniku i utrzymac
wilgotnosé potraw.

Korzystanie z akcesoriow:

I,
7/7/

Combi 1 Combi 2 lub Combi 3
Taca szklana na poéfce drucianej Ruszt wewnatrz pétki emaliowanej
umieszczone na Srodkowym poziomie umieszczone na dolnym lub srodkowym
poziomie

Wybor potaczenia

Naciskaj Tryb tagczony (combination), az w
oknie wyswietlacza pojawi sie wymagany
poziom (patrz tabela ponizej).

Nacisnigcia Nazwa Rodzaj potaczenia Zastosowanie
trybu
. Para 1 + MW 440 W Warzywa Swieze, warzywa mrozone,
Jedno Combi 1 o owoce, puree, warzywa konserwowe,
(Niski) .
budynie.
. Para 1 + Grill 1 . .
Dwa Combi 2 (Wysoki) Ryba i kurczak ze skorkg
Trzy Combi 3 Para 11+90K(32:wekqa Domowy chleb i ciasto parzone
Nacisnij w przypadku Wybierz czas gotowania Nacisnij Start/
nagrzewania wstepnego naciskajac ,\V“/,A". Potwierdzenie.
(Tylko dla trybu Combi 3) Maksymalny czas gotowania Na wyswietlaczu
to 30 min. rozpocznie sie

odliczanie czasu.



u
1.

wagi
Mfisymalny czas gotowania w tym trybie to 30 minut. Jesli konieczne jest
diuzsze gotowanie, ponownie napetnij zbiornik na wode i powtorz powyzszg
czynnosc.
Jesli podczas dziatania, zbiornik na wode oprézni sie, kuchenka przestanie
pracowac. Komunikat na wyswietlaczu poprosi o0 ponowne napetnienie zbiornika
na wode. Po ponownym napetnieniu zbiornika na wode i umieszczeniu go
z powrotem w kuchence, nacisnij Start/Potwierdzenie. Kuchenka nie bedzie
kontynuowata dziatania, dopoki zbiornik na wode nie zostanie ponownie
napetniony i nie zostanie nacisniete Start/Potwierdzenie
Nagrzewanie wstepne nie jest dostepne w trybach Combi 1 lub Combi 2.
W razie potrzeby mozesz zmieni¢ czas gotowania w czasie jego trwania.
Nacisnij ,\V*“/,\", aby wydtuzy¢ lub skréci¢ czas gotowania. Czas mozna
zwiekszac¢/zmniejsza¢ co 1 minute, maksymalnie do 10 minut.
Mozliwe jest uzupetnianie wody w zbiorniku w dowolnym momencie podczas
gotowania, bez koniecznosci wczesniejszego nacisniecia Stop/Anuluj.
Po gotowaniu na parze nalezy wytrze¢ nadmiar wody we wnetrzu kuchenki.

Wskazowki

1.

u

Podczas i po gotowaniu z funkcja 3. Po kazdej gotowaniu z uzyciem pary,
pary nie otwieraj drzwiczek kuchenki, ostroznie wyjmij tacke ociekowa
gdy Twoja twarz znajduje sie bardzo umieszczong z przodu kuchenki.
blisko urzadzenia. Nalezy zachowaé Delikatnie wysun do przodu,
ostroznos¢ podczas otwierania
drzwiczek, poniewaz para moze
spowodowa¢ obrazenia.
Zawsze uzywaj rekawic kuchennych tacke, zaczep ja o nézki kuchenki.
podczas wyjmowania zywnosci i (patrz str. 16).

akcesoriéw po gotowaniu na parze,

poniewaz kuchenka i akcesoria beda

bardzo gorace.

trzymajac obiema rekami. Po
oproznieniu umyj w cieptej wodzie
z mydiem. Aby z powrotem wstawi¢

waga!

Akcesoria i wnetrze kuchenki bardzo sie nagrzewaja. Uzywaj rekawic
kuchennych.

Podczas wyjmowania jedzenia lub akcesoriow, goragca woda moze kapac z
gornej czesci kuchenki.

Po otwarciu drzwiczek moze nastapi¢ wyrzut pary. Jesli w kuchence jest
para, nie siegaj do niej gotymi rekami! Ryzyko poparzenia! Uzywaj rekawic
kuchennych.



Dostepnych jest 9 trybéw taczonych bez uzycia pary. Gotowanie z uzyciem
réznych trybow jest idealne dla wielu potraw. Moc mikrofal zapewnia szybkie
gotowanie, a konwekcja lub grill tradycyjne przyrumienienie i kruchos¢. Wszystko
to dzieje sie jednoczesnie, w wyniku czego wiekszos$¢ potraw gotuje sie w 1/2 - 2/3

konwencjonalnego czasu gotowania.
Korzystanie z akcesoriow:

Uzyj potki drucianej umieszczonej na
Srodkowym lub dolnym poziomie. Mate porcje

umie$c¢ na szklanej tacy postawionej na
poice drucianej. Wiecej informacji znajdziesz

w tabelach gotowania oraz przepisach

umieszczonych w Ksigzce Kucharskiej.

=

Nacisnij Tryb tagczony (Combination)
Nacisnij kilkukrotnie Tryb fgczony (combination)

do momentu pojawienia sie na wyswietlaczu
pozadanego wyboru (patrz tabela ponizej)

- i - @

Wybierz czas gotowania naciskajgc ,\V“/,\".
Maksymalny czas gotowania to 9 godzin.

Umiesc¢ jedzenie bezposrednio na potce
drucianej, szklang tace potdz na dnie

kuchenki.

@ -

Nacisnij jezeli wybrano
nagrzewanie wstepne

Nacisnij Start/Potwierdzenie. Na
wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie czasu.

Nacisniecia | Nazwa trybu Rodzaj potaczenia Zastosowanie
. Konwekcja 230 °C + Grill 1 . -
4 razy Combi 4 (Wysoki) + 300 W Lasagne, zapiekanki, pizza
. Konwekcja 230 °C + Grill 2 . s
5 razy Combi 5 (Sredni) + 300 W (Duszenie) Migsa w ciescie i ciastka
Konwekcja 230 °C + Kietbaski, sajgonki, panierowana
6 razy Combi 6 Grill 2 (Sredni) + 100 W ’ ’
. ryba
(Podgrzewanie)
7 raz Combi 7 Konwekcja 220 °C + Grill 1 Gotowe dania z zapiekanym
Y (Wysoki) + 300 W (Duszenie) |wierzchem
Konwekcja 200 °C +
8 razy Combi 8 Grill 1 (Wysoki) + 100 W Owoce pod kruszonka
(Podgrzewanie)
. Konwekcja 220 °C + 300 W .
9 razy Combi 9 (Duszenie) Quiche, tarty
10 razy Combi 10 Konwekcja 190 C +300W | Caly kurcz_ak, steki rybne, cata
(Duszenie) ryba, caty indyk
11 razy Combi 11 Konwekcja 160 °C + 100W | 5 ey anki
(Podgrzewanie)
. o . Czesciowo upieczony chleb,
12 razy Combi 12 KonwekCJ(?NZ?;gki()') + Grill 1 produkty ziemniaczane, kawatki
y kurczaka, steki, kotlety




Tryby faczone bez uzycia pary

Uwaga dotyczgca nagrzewania wstepnego

Kuchenke mozna wstegpnie nagrza¢ podczas korzystania z trybéw: Konwekcja lub
Grill/Konwekcja. Nacisnij Start/Potwierdzenie przed ustawieniem czasu gotowania i
postepuj zgodnie z uwaga dotyczaca nagrzewania wstepnego na stronie 27.

Podczas wstepnego podgrzewania kuchenka nie emituje mikrofal.

Uwaga

1. Gdy wybrany czas gotowania jest krotszy niz jedna godzina, czas bedzie
odliczany sekundowo.

2. Gdy wybrany czas gotowania przekracza godzine, czas bedzie odliczany
minutowo, az pozostanie tylko ,1H 00” (1 godzina). Nastepnie wyswietlane beda
minuty i sekundy i odliczanie zmieni sie na sekundowe.

3. W razie potrzeby mozesz zmieni¢ czas gotowania w czasie jego trwania.
Nacisnij ,\V*“/,\", aby wydtuzy¢ lub skréci¢ czas gotowania. Czas mozna
zwiekszac¢/zmniejsza¢ o 1 minute, maksymalnie do 10 minut.

Uwaga!

Podczas wyjmowania akcesoriéw uzywaj rekawic kuchennych. Nigdy nie dotykaj
zewnetrznej szyby ani wewnetrznych metalowych czesci drzwi lub kuchenki podczas
wktadania lub wyjmowania jedzenia ze wzgledu na wysokie temperatury.



Ta funkcja umozliwia zaprogramowanie kuchenki jako timera kuchennego. Mozna go
réwniez wykorzysta¢ do zaprogramowania czasu odstania po zakonczeniu gotowania lub do
zaprogramowania opéznienia rozpoczecia gotowania.

1. Opdznione rozpoczecie gotowania

Korzystajac z timera, mozesz zaprogramowac opodznienie rozpoczecia gotowania.

Ustaw zgdany program
. \V A\ gotowania i czas gotowania /
E :(> :(> (do 2 etapow). :(> @ (J

Nacisnij Ustaw czas opoznienia, Nacisnij Start/
Timer/ naciskajac ,V*/,\" (do 9 Potwierdzenie.
Zegar. godzin).
Uwaga
1. Mozna zaprogramowac gotowanie trzyetapowe, w tym opozniony start
gotowania.

2. Jesli zaprogramowany czas opdznienia przekroczy godzine, bedzie odliczany
w minutach. Jesli czas bedzie ponizej jednej godziny, bedzie odliczany w

sekundach.
3. Opoznionego rozpoczecia nie mozna zaprogramowac przed programami
automatycznymi.
Przyktad:
Opodznienie ::> Maksymalna moc ::> Moc duszenia (300 W):
rozpoczecia: (1000 W): 10 minut 20 minut

1 godzina

2. Czas odstania

Za pomoca timera mozna zaprogramowac czas odstania po zakonczeniu gotowania lub
uzy¢ go jako minutnika.

Ustaw zadany program
gotowania i czas gotowania |:(> |:(> \V A ::> ®/<_J
(do 2 etapow).

Nacis$nij Ustaw czas Nacisnij Start/
Timer/ odstania, naciskajac Potwierdzenie.
Zegar. LVLA" (do 9 godzin).

Uwaga

1. Mozna zaprogramowac gotowanie trzyetapowe, w tym czas odstania.

2. Jesli drzwiczki piekarnika zostang otwarte w czasie odliczania odstania,
opodznienia rozpoczecia gotowania lub minutnika kuchennego, czas na
wyswietlaczu bedzie dalej odliczany.

3. Czasu odstania nie mozna zaprogramowac po programach automatycznych.

Przyktad:
Maksymalna moc D Maksymalna moc D Czas odstania:
(1000 W): 4 minuty (1000 W): 2 minuty 10 minut



3. Minutnik kuchenny

B & GED - @

Nacisnij Ustaw czas naciskajac Nacisnij Start/
Timer/ SV (do 9 godzin). Potwierdzenie.
Zegar. Rozpocznie sie

odliczanie czasu.

Ta funkcja umozliwia dodanie czasu gotowania pod koniec poprzedniego gotowania.

a0 @

Po gotowaniu nacisnij ,\“, aby wybra¢ Nacisnij Start/Potwierdzenie.
funkcje dodawania czasu. Maksymalny Zostanie dodany wybrany
czas gotowania: czas. Na wyswietlaczu
rozpocznie si¢ odliczanie
Micro Power 1000 W 30 minut czasu.
Para 30 minut
Combi 1-3 30 minut
Grill 1 godzina i 30 minut
Pozostate moce mikrofal 1 godzina i 30 minut
Konwekcja 9 godzin
Combi 4-12 9 godzin
Timer 9 godzin
Uwaga
1. Ta funkcja dostgpna jest wytgcznie w trybach: Micro Power, Grill, Konwekcja,

Para, Tryby taczone i funkcje Timera, nie jest dostepna w trybach
automatycznych.

2. Funkcja dodawania czasu nie bedzie dziata¢ po 2 minutach gotowania.

3. Funkcje dodawania czasu mozna uzywac po gotowaniu wieloetapowym. Poziom
mocy bedzie taki sam jak na ostatnim etapie.



Gotowanie 2 lub 3 etapowe

Wybierz Wybierz
zadany zadany
pOZiom :(> \/ /\ :(> pOZiom :>|:> ®/<J
mocy. mocy.
Ustaw czas gotowania, Ustaw czas Nacisnij Start/
naciskajac ,\V‘/,\". gotowania, Potwierdzenie.
naciskajac ,\VV‘/,A\“. Rozpocznie
sie program
gotowania
i odliczanie
czasu na
wyswietlaczu.
Przyktad

Rozmrazanie (270 W) przez 2 minuty i gotowanie potraw z maksymalng moca (1000 W)
przez 3 minuty.

B D B 0D @

3 razy Ustaw czas Nacisnij Ustaw czas Nacisnij Start/
nacisnij Moc gotowania jednokrotnie gotowania Potwierdzenie.
mikrofal, aby na 2 minuty, Moc mikrofal, na 3 minuty,

wybraé moc naciskajac aby wybraé¢ moc  naciskajac

rozmrazania SN maksymalng SN

(270 W). (1000 W).

Przyktad

Grillowanie na niskim poziomie przez 4 minuty i gotowanie potraw przy niskiej mocy
(440 W) przez 5 minut.

B 0ED 5 D O

Nacisnij Moc Ustaw czas Nacisnij pie¢ Ustaw czas Nacisnij Start/
grilla 3 razy, gotowania razy Moc gotowania Potwierdzenie.
aby wybraé¢ na 4 minuty, mikrofal, aby na 5 minut,
poziom grilla naciskajac wybraé niska naciskajac
3 (niski). SN moc (440 W). SVELNS

Uwaga

1. W przypadku gotowania 3-etapowego wprowadz kolejny program gotowania

przed nacisnigciem Start/Potwierdzenie.

2. Jednokrotne nacisniecie Stop/Anuluj podczas pracy, spowoduje jej zatrzymanie.
Nacisniecie Start/Potwierdzenie spowoduje ponowne uruchomienie
programu. Dwukrotne nacisnigcie przycisku Stop/Anuluj zatrzyma i skasuje
zaprogramowang funkcje.

3. Nacisniecie Stop/Anuluj w czasie, gdy kuchenka nie pracuje spowoduje
wyczyszczenie wyboru programu.

4. Podczas gotowania wieloetapowego nie mozna uzywac programow
automatycznych.



Programy automatycznego podgrzewania =Genius sensor

Ta unikalna funkcja ,,wbudowanego czujnika Genius” pozwala w prosty sposob
podgrza¢ schtodzony lub zamrozony positek. Nie trzeba wybiera¢ poziomu mocy, wagi
ani czasu gotowania. Wbudowany czujnik mierzy wilgotnos¢ zywnosci i oblicza poziom
mocy mikrofal wraz z czasem gotowania.

B B @

Nacisnij wybér Wybierz program Nacisnij Start/
Automatyczne naciskajac ,V*/,A\" (pomin Potwierdzenie.
gotowanie ten krok dla programu nr

1, Positek schtodzony).

Program Waga* | Akcesoria Instrukcje

1. Positek Odgrzewanie $wiezego gotowego positku. Wszystkie
schtodzony produkty muszg by¢ wczesniej przyrzgdzone.
Zywno$é nalezy przechowywaé schtodzong do
temperatury ok. + 5°C. Odgrzewac w pojemniku, w
ktorym zostata zakupiona. Ostrym nozem wykonaé¢

na folii jedno nakiucie na srodku i cztery naktucia
przy krawedziach. W przypadku przektadania positku
do naczynia, obciggnac je folig i jg naktu¢. Wstawi¢
pojemnik na spdd kuchenki. Wybra¢ program numer
1, Positek schtodzony. Naci$nij Start/Potwierdzenie.
Zamieszac¢ po kazdym sygnale dzwiekowym.
Zamieszaj ponownie pod koniec programu i pozostaw
na kilka minut do odstania. Duze kawatki miesa/
ryby w rzadkim sosie mogg wymagac dtuzszego
gotowania. Ten program nie jest odpowiedni dla
produktéw bogatych w skrobie, takich jak: ryz,
makaron lub ziemniaki. Positki w pojemnikach o

nieregularnym ksztatcie mogg wymagac dtuzszego

X gotowania.

200 g -
1000 g

2. Positek Aby odgrzaé zamrozony, wstepnie ugotowany positek.
mrozony Wszystkie potrawy muszg by¢ wstepnie ugotowane
i zamrozone (-18 °C). Odgrzewac w pojemniku, w
ktorym zostaty zakupione. Ostrym nozem wykonac
‘iﬁ, na folii jedno nakiucie na $rodku i cztery naktucia

przy krawedziach. W przypadku przekfadania positku
do naczynia, obciggnac je folig i jg naktu¢. Wstawi¢
pojemnik na spdd kuchenki. Wybra¢ program numer
320 g - 2, Positek mrozony. Naci$nij Start/Potwierdzenie.
800 g Zamieszac¢ po kazdym sygnale dzwiekowym i pokroi¢
—_— jedzenie na mniejsze kawatki. Zamieszaj ponownie
pod koniec programu i pozostaw na kilka minut do
odstania. Duze kawatki miesa/ryby w rzadkim sosie
moga wymagac dtuzszego gotowania. Ten program
nie jest odpowiedni dla produktéw bogatych w
skrobie, takich jak: ryz, makaron lub ziemniaki. Positki
| ¥* w pojemnikach o nieregularnym ksztatcie moga
'Yy wymagac dtuzszego gotowania.

Mikrofale 3% Mrozone [g] Umiejscowienie akcesoria

* Zalecany zakres wagowy



Programy automatycznego podgrzewania =Genius sensor

Jak tod

Po wybraniu programéw automatycznego
podgrzewania i wcisnigciu przycisku
Start/ Potwierdzenie rozpoczyna sig
nagrzewanie potrawy. Gdy jedzenie

ziata to sygnat dla urzadzanie do wyliczenia,

jak dtugo jeszcze potrawa powinna

by¢ gotowana. Po dwoch sygnatach
dzwiekowych na ekranie wyswietlacza pojawi
sie pozostaty czas przyrzgdzania. Kuchenki
nie wolno otwiera¢, gdy na wyswietlaczu

zaczyna sig nagrzewac, wydziela si¢ para. wcigz jest ikonka programu automatycznego

Po osiggnieciu okreslonej temperatury i

rozpoczeci

znacznie sig zwigksza. Zwigkszenie ilosci

peratu podgrzewania. Nalezy odczekac¢, az pojawi
u procesu gotowania ilos¢ pary sie pozostaty czas gotowania i dopiero wtedy
ewentualnie otworzy¢ kuchenke, by potrawe

wydzielanej pary jest wykrywane przez obrécic¢ lub zamieszaé.
czujnik wilgotnosci kuchenki. Stanowi

Kontrola Bardziej / Mnigj

Programy automatycznego podgrzewania przygotowujg schtodzony lub mrozony positek
dla przecietnych gustéw. Mozesz dostosowac programy automatycznego podgrzewania do
wiasnych upodoban. Po nacisnieciu Start/Potwierdzenie na wyswietlaczu pojawi sie symbol
SV nacisnij A w celu wydtuzenia czasu lub ,V* w celu jego skrécenia. Czynnosé ta
powinna zosta¢ zakonczona w ciggu 14 sekund. Trybem domys$inym jest tryb normalny.

u
1.

waga
Ta funkcja nie jest odpowiednia dla zywnosci, ktorej nie mozna mieszac, np.
lasagne / makaron z serem.
Piekarnik automatycznie oblicza czas podgrzewania lub pozostaty czas
dogrzewania.
Nie nalezy otwiera¢ drzwi, zanim na wyswietlaczu nie pojawi sie czas.
Aby unikng¢ btedoéw podczas korzystania z programéw automatycznego
podgrzewania, upewnij sie, ze dno kuchenki i pojemnik sg suche.
Temperatura wnetrza nie powinna by¢ wyzsza niz 35 °C i nie nizsza niz 0 °C.
Jesli kuchenka byta wczesniej uzywana i jest zbyt gorgca, aby mozna jg byto
uzywac w programach automatycznego podgrzewania, na wyswietlaczu pojawi
sie napis ,HOT” (,GORACE”). Po zniknieciu napisu ,HOT” (,GORACE”) mozna
skorzysta¢ z programéw automatycznego podgrzewania. Jesli sie spieszysz,
ustaw parametry gotowania manualnie, wybierajgc odpowiedni tryb i czas
gotowania.



Dzieki tej funkcji mozesz rozmrozi¢ mrozonki wedtug ich wagi. Waga jest programowana
w gramach. Waga zaczyna si¢ od minimalnej wartosci dla kazdej kategorii.

B OED O OED

Naci$nij wybor  Wybierz program Nacis$nij aby Wybierz wage jedzenia,
Automatyczne naciskajac ,V*/,A". potwierdzi¢ naciskajac ,V“/,A".
gotowanie. wybér. Waga bedzie liczona w

krokach co 10 g.

- &

Nacisnij Start/Potwierdzenie. Wys$wietlacz
przypomni ktére tryby gotowania sg w uzyciu.
Pamietaj, aby podczas rozmrazania odwréci¢
lub ostoni¢ zywnosé¢.

Program Waga* | Akcesoria Instrukcje

3. Pieczywo Mate lub duze bochenki chleba, biatego lub
petnoziarnistego. Potéz bochenek na papierowym
reczniku kuchennym. Wybierz program numer 3,
Pieczywo. Nacisnij Start/Potwierdzenie. Umies¢

100 g - na talerzu lub ptytkim naczyniu na dnie kuchenki.
900 g Wybierz wage i dotknij Start/Potwierdzenie. Obréc¢
—_— i oston po kazdym sygnale dZzwiekowym. Pozostaw

chleb do odstania na 10 minut (lekki jasny chleb)
do 30 minut (cigzki chleb zytni). Duze bochenki, w
') czasie odstania przekrdéj na pot.

4. Matle porcje Mate kawatki miesa, przegrzebki, kietbaski, mieso
mielone, steki, kotlety, filety rybne (100 g do 400

g kazdy). Umies¢ na talerzu lub ptytkim naczyniu
100 g - na dnie kuchenki. Wybierz program numer 4, Mate
1200 g porcje. Nacisnij Start/Potwierdzenie. Wybierz wage i
—_— dotknij Start/Potwierdzenie. Obrdé i oston po kazdym
sygnale dzwiekowym. Pozostaw do odstania na 10
o do 30 minut.

5. Duze porcje Duze kawatki miesa, cate kurczaki, pieczen miesna.
Umies¢ na odwréconym spodku na talerzu lub
ptytkim naczyniu na dnie kuchenki. Wybierz program
numer 5, Duze porcje. Nacisnij Start/Potwierdzenie.
Wybierz wage i dotknij Start/Potwierdzenie. W

4009 - trakcie rozmrazania cate kurczaki i pieczen bedg
2500 g wymagaty ostony. Skrzydetka, piers i ttuszcz
—_— zabezpiecz gtadkimi kawatkami folii aluminiowej

przymocowanymi wykataczkami. Nie pozwdl, aby
folia dotykata $cianek kuchenki. Obré¢ i oston po
| ¥ ¥ kazdym sygnale dzwiekowym. Przed gotowaniem
'Y} zostaw do ostania na 1 do 2 godzin.

Mikrofale ¥%¥ Odmrazanie [:E:] Umiejscowienie akcesoriow

* Zalecany zakres wagowy



Turbo Odmrazanie

Uwaga

1. Gdy czas rozmrazania jest dtuzszy niz 60 minut, wyswietlany jest w godzinach i
minutach.

2. Ksztalt i wielko$¢ zywnosci okreslajg maksymalng wage, jakg moze pomiesci¢
kuchenka.

3. Uwzglednij czas odstania aby upewni¢ sie, ze zywnos¢ jest catkowicie
rozmrozona.

4. Jesli na wyswietlaczu pojawi sie napis ,HOT” (,GORACE”), temperatura
kuchenki jest zbyt wysoka po poprzednim uzyciu i nie mozna ustawic¢ programu
automatycznego. Tryb gotowania i czas mozna nadal ustawiac recznie.

Wazne!
Zapoznaj si¢ ze wskazéwkami dotyczacymi rozmrazania dostepnymi w
Ksiazce Kucharskiej na str. 23-24.



B GED @ CED

Nacis$nij wybor  Wybierz program Nacisnij aby Wybierz wage jedzenia,
Automatyczne  naciskajac VA" potwierdzi¢ naciskajac ,V“/,A".
gotowanie. wybér.
=
Nacisnij Start/Potwierdzenie.
Wyswietlacz przypomni ktore tryby
gotowania sg w uzyciu. Pamietaj, aby
zamieszac¢ napoj przed i po podgrzaniu.
Program Waga* Akcesoria Instrukcje
6. Herbata/ Podgrzewanie jednego napoju o wadze 200
Kawa g lub dwéch napojéw po 200 g kazdy (tgcznie
400 g) z temperatury pokojowej, np. herbata,
200 kawa lub gorgca czekolada. Wybierz program
‘2, lub numer 6, Herbata/Kawa. Umies¢ kubek/kubki
300 g na dnie kuchenki. Naci$nij Start/Potwierdzenie
— aby potwierdzi¢ wyboér. Wybierz 200 g dla 1
napoju lub 400 g dla dwdch napojow i nacisnij
Start/Potwierdzenie. Zamieszaj napdj przed i po
O podgrzaniu.
7. Mieko/ Podgrzewanie jednego kubka mleka o wadze 200
Goraca g lub jednego dzbanka mleka o wadze 600 g z
czekolada/ temperatury chtodniczej (lodéwki). Program jest
Kawa odpowiedni dla mleka petnottustego, potttustego i
mleczna odttuszczonego. Gorgce mleko mozna wykorzystaé
do przygotowania kawy mlecznej lub gorgcej
200 czekolady. Umies¢ kubek lub dzbanek na dnie
&. g lub kuchenki. Wybierz program numer 7, . Mleko/
600 g —_— Goraca czekolada/ Kawa mleczna. Nacisnij Start/
Potwierdzenie aby potwierdzi¢ wybor. Wybierz 200
g na 1 kubek lub 600 g na 1 dzbanek i nacisnij Start/
Potwierdzenie. W przypadku jednego kubka mleka,
zamieszaj przed i po podgrzaniu.
W przypadku dzbanka mleka, zamieszaj po kazdym
O sygnale dzwiekowym.

>—

<
<

Mikrofale [ Napoje [::J Umiejscowienie akcesoriéw

* Zalecany zakres wagowy




B (D O GED

Nacis$nij wybor  Wybierz program Nacis$nij aby Wybierz wage
Automatyczne  naciskajac VA" potwierdzi¢ jedzenia, naciskajac ,,
gotowanie. wybor. VI,A\". Waga bedzie

liczona co 10 g.

- &

Nacisnij Start/Potwierdzenie. Wyswietlacz
przypomni ktore tryby gotowania sg w uzyciu i
ktorych akcesoriow nalezy uzyc.

Program Waga* Akcesoria Instrukcje
8. Bagietka/ Podpiekanie bagietek i butek. Program jest
Chrupiace odpowiedni do odgrzewania, zarumieniania i
Buteczki nadawania chrupkosci zakupionych wczesniej

AT bagietek i butek z temperatury pokojowe;j.
Upewnij sie, ze wysoko$¢ bagietki/butek nie

‘ﬁ, 100 g - przekracza 5 cm. Umie$¢ bagietki/butki na

500 g > < poétce drucianej na srodkowym poziomie.
Woybierz program numer 8, Bagietka/ Chrupigce
Buteczki. Naciénij Start/Potwierdzenie, aby
potwierdzi¢ wybor. Wybierz wage i naci$nij Start/
Potwierdzenie. Po upieczeniu umiesc¢ pieczywo
&+ na ruszcie na kilka minut.

9. Croissanty Podpiekanie croissantéw. Program jest
odpowiedni do odgrzewania, zarumieniania i
AT nadawania chrupkosci zakupionych wczeéniej

RIE z temperatury pokojowe]. Umies¢ croissanty
509 - na potce drucianej na srodkowym poziomie.
350 g > < Wybierz program numer 9, Croissanty. Nacisnij

Start/Potwierdzenie, aby potwierdzi¢ wybér.
Wybierz wage i naci$nij Start/Potwierdzenie. Po
upieczeniu umies¢ pieczywo na ruszcie na kilka

B+ minut.
Mikrofale Grill

aor Potka druciana [g] Umiejscowienie akcesoriow
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B OED O CED

Nacis$nij wybor  Wybierz program Nacis$nij aby Wybierz wage jedzenia,
Automatyczne  naciskajac VA" potwierdzi¢ wybor. naciskajac ,V*/,\". Waga
gotowanie (patrz (Pomin ten krok dla bedzie liczona co 10 g.
str. 44-51) programoéw nr 14 - 17)  Z wyjatkiem nr 22 i nr

23. (Pomin ten krok dla
programow nr 14 - 17).

q> P

Nacisnij Start/Potwierdzenie. Wyswietlacz
przypomni ktére tryby gotowania sg w uzyciu i
ktorych akcesoriow nalezy uzyc.

Program Waga* | Akcesoria Instrukcje
10. Caty LTI | piggzenie catego, $wiezego kurczaka bez farszu.
kurczak Farsz ugotuj osobno. Posmaruj pétke druciang

olejem, aby zapobiec przywieraniu. Pot6z kurczaka
55 ’T‘ na drucianej pétce na najnizszym poziomie i umies¢
= 1000 g szklang tace na dnie, aby zebrac¢ kapigce ptyny
- 1900 i thuszcz. Wybierz program nr 10, Caty kurczak.

g ‘ Nacisnij Start/Potwierdzenie, aby potwierdzi¢ wybor.
Wybierz wage kurczaka i nacisnij Start/Potwierdzenie.
Zacznij pieczenie piersig do dotu i odwracaj kurczaka

po kazdym sygnale dzwiekowym, uwazajgc na gorgce

+ (& + El — soki. Po upieczeniu pozostaw na 5 minut do odstania.

11. Mato

wypieczona Pieczenie $wiezej wotowiny ,na krwisto” (gérna

wotowina -‘ zrazowa, rumsztyk lub ligawa). Umie$¢ mieso na
500g- pétce emaliowanej na dolnym poziomie. Wybierz

program numer 11, Mato wypieczona wotowina.

&- 20009 » — « | | Nacisnij Start/Potwierdzenie, aby potwierdzi¢ wybor.
1 Wybierz wage i naci$nij Start/Potwierdzenie. Po
upieczeniu pozostaw na 10-15 minut do odstania.
:vz;'psi‘;?::::; Pieczenie swiezej wotowiny na sposob ,$rednio
! ,——— | Wypieczona” (gérna zrazowa, rumsztyk lub ligawa).
wotowina - Umie$¢ mieso na potce emaliowanej na dolnym
500 g - poziomie. Wybierz program numer 12, Srednio
2000 g wypieczona wotowina. Nacisnij Start/Potwierdzenie,

»=—=d1 | aby potwierdzi¢ wybdr. Wybierz wage i naci$nij Start/
Potwierdzenie. Po upieczeniu pozostaw na 10-15
minut do odstania.

Mikrofale Konwekcja Grill

s Poétka druciana & Szklana taca < Potka emaliowana
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Program Waga* | Akcesoria Instrukcje

‘1N3' ?;:)zlzﬁa Pieczenie swiezej wotowiny na sposob ,dobrze
ypiec ,———= | Wypieczona” (gérna zrazowa, rumsztyk lub ligawa).
wotowina 7=\

Umies$¢ mieso na potce emaliowanej na dolnym

5009 poziomie. Wybierz program numer 13, Dobrze

. 2800 wypieczona wotowina. Naci$nij Start/Potwierdzenie,
> <| | aby potwierdzi¢ wybor. Wybierz wage i nacisnij Start/
1 Potwierdzenie. Po upieczeniu pozostaw na 10-15
minut do odstania.

14. Ciasto

drozdzowe S —\
- Przygotuj ciasto wedtug nizej podanego przepisu.

) Wybierz program numer 14, Ciasto drozdzowe.

RIR Naci$nij Start/Potwierdzenie. Po upieczeniu pozostaw

»=—=< | na kulka minut do odstania.

skfadniki Ciasto drozdzowe

500 g maki, Typ 405 1. W duzej misce wymieszaj make i suszone drozdze. Dodaj

2 x opakowanie mleko, masto, sél, cukier, cukier waniliowy, jajka i rodzynki.
suszonych drozdzy Wymieszaj wszystkie sktadniki na gtadkie ciasto.

(149) 2. Forme wysmaruj mastem i oprész maka. Widz ciasto.

25 ml cieptego mleka 3. Potéz forme na potce emaliowanej umieszczonej na najnizszym
200 g masta o temp. poziomie. Wybierz program 14, Ciasto drozdzowe. Nacisnij
pokojowej Start/Potwierdzenie aby rozpoczg¢ pieczenie.

szczypta soli 4. Studz przez okoto 30 minut. Wyjmij ciasto z formy, ostudz i

75 g cukier posyp cukrem pudrem.

1 x opakowanie cukru
waniliowego (8g)

4 jajka,

100 g rodzynek
Cukier puder do
oproszenia
Naczynia:

1 x duza miska

1 x forma do babki

Konwekcja

&= Potka emaliowana [g] Umiejscowienie akcesoriow
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100 g wedzonego
boczku

1 rolka gotowego
ciasta (ok. 300 g)
100 g startego sera
gruyere

150 ml mleka

3 jajka

150 ml $mietany
Sol i pieprz

Starta gatka
muszkatofowa
Naczynia:

1 x maly talerz

1 x 25 cm naczynie
Pyrex® typu flan

1.

2.

Program Waga* | Akcesoria Instrukcje
15. Domowe
Quiche AIITTN
Pieczenie domowego Quiche wedtug ponizszego
- < przepisu. Wybierz program numer 15, Domowe
Quiche. Nacis$nij Start/ Potwierdzenie.
2
+
sktadniki Domowe Quiche

Boczek pokroj na mate kawatki. Podgrzej w matym, przykrytym
talerzu (1000 W przez 1 minutg). Odlej ptyny.

Wyt6Z naczynie ciastem. Pot6z papier do pieczenia i wypetnij
fasolkg do pieczenia. Kuchenke nagrzej z umieszczong w
Srodku druciang potkg na dolnym poziomie, Konwekcja 210 °C.
Piecz samo ciasto na Konwekcji 210 °C przez 15 minut. Wyjmij
fasolki i papier do pieczenia.

Roztéz boczek i starty ser gruyere na ciescie. Mleko doprawione
solg i pieprzem, jajka, Smietane i startg gatke muszkatotowg
wymieszaj elektryczng trzepaczka. Wylej mieszanke na bekon i
ser.

Pot6z naczynie na drucianej pétce umieszczonej na Srodkowym
poziomie. Wybierz program numer 15, Domowe Quiche. Naci$nij
Start/Potwierdzenie aby rozpoczg¢ pieczenie. Po upieczeniu
przetozy¢ na ruszt, aby lekko ostudzi¢.

16. Jogurt —
Przygotowanie jogurtu wedtug przepisu
_‘ﬁr - zamieszczonego ponizej. Wybierz program numer 16,
< Jogurt. Nacisnij Start/Potwierdzenie.
1
skfadniki Jogurt
11 mleka 1. WIlej mleko do miski i podgrzej w 1000 W przez 9 minut.
150 g jogurtu Podczas podgrzewania zamieszaj 2-3 razy. Po podgrzaniu
naturalnego (3.5% pozostaw je w kuchence na 50 minut. W tym czasie mleko
zaw. tt.) powinno sie schtodzi¢ do okoto 50 °C.
Naczynia: 2. Wyjmij miske z kuchenki i wmieszaj jogurt.
1 x duza miska 3. Przetz mieszanine do 6 mniejszych naczyn.
6 x matych naczyn 4. Pot6z mniejsze naczynia na emaliowanej potce i umies¢ jg na
dolnym poziomie kuchenki. Wybierz program numer 16, Jogurt.
Naci$nij Start/Potwierdzenie aby rozpoczaé.
5. Pod koniec programu pozostaw 6 naczyn w piekarniku na noc,
aby jogurt dojrzat.
6. Nastepnego dnia przykryj naczynia i przechowuj w lodéwce.

Mikrofale

o Potka druciana < Pdtka emaliowana
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Program Waga* | Akcesoria

Instrukcje

17. Wyrastania
ciasta na chleb

$9% -
=

Wyrastanie chleba. Przygotuj ciasto wedtug
przepisow z Ksigzki kucharskiej umieszczonych
na str. 63, 73-74,. Potdz na pétce emaliowanej

i umies¢ jg w kuchence na dolnym poziomie.
Wybierz program numer 17, Wyrastania ciasta na
chleb. Nacisnij Start/Potwierdzenie aby uruchomi¢
program.

18. Topione
masto

S0 509-
300 g

N
~N

Roztapianie masta. Pokréj masto w kostke i umiesé
w naczyniu Pyrex®. Przykryj folig spozywcza. Nakiuj
folie ostrym nozem raz na $rodku i cztery razy

wokot krawedzi. Umies$¢ naczynie na dnie kuchenki.
Wybierz program numer 18, Topione masto. Nacisnij
Start/Potwierdzenie, aby potwierdzi¢ wybor. Wybierz
wage i naciénij Start/Potwierdzenie. Mieszaj po
kazdym sygnale dzwiekowym, po uptywie okoto
dwdéch trzecich czasu topienia i ponownie pod koniec
topienia.

19. Topiona
czekolada

S0 509-
300 g

N
~N

Rozpuszczanie mlecznej lub gorzkiej czekolady

o zawartosci masy kakaowej do 50%. Program

nie nadaje sie do czekolady biatej lub czekolady o
masie kakaowej powyzej 50%. Umie$¢ w naczyniu
Pyrex® na dnie kuchenki. Wybierz program numer
19, Topiona czekolada. Nacisnij Start/Potwierdzenie,
aby potwierdzi¢ wybor. Wybierz wage i nacisnij
Start/Potwierdzenie. Mieszaj po kazdym sygnale
dzwiekowym, w potowie czasu topienia i ponownie
pod koniec topienia.

20.
Schtodzona
pizza AN

250¢g-
$35 500 g P e

®M+O+H

Podgrzewania i przyrumieniania wczesniej
zakupionej schtodzonej pizzy. Usun wszystkie czesci
opakowania i potoz pizze bezposrednio na drucianej
potce, ktérg umies¢ na srodkowym poziomie
kuchenki. Wybierz program numer 20, Schtodzona
pizza. Naci$nij Start/Potwierdzenie, aby potwierdzi¢
wybér. Wybierz wage potrawy i naci$nij Start/
Potwierdzenie. Program nie nadaje sie do pizzy typu
.deep pan”.

21. Mrozona
pizza

$$$ 200 g-
= 430 g P m—

&+

Podgrzewania i przyrumieniania wczes$niej
zakupionej mrozonej pizzy. Usun wszystkie czesci
opakowania i potoz pizze bezposrednio na drucianej
potce, ktérg umies¢ na srodkowym poziomie
kuchenki. Wybierz program numer 21, Mrozona
pizza. Naci$nij Start/Potwierdzenie, aby potwierdzi¢
wybér. Wybierz wage potrawy i nacisnij Start/
Potwierdzenie. Program nie nadaje sie do pizzy typu
.deep pan”.

Mikrofale Konwekcja (& Grill

% Mrozone

<

>—
—
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Menu Junior oferuje szereg programéw przeznaczonych dla niemowlat, matych dzieci i
starszych dzieci - Swietne dla oszczednosci czasu i wygody. Przeciery owocowo-warzywne
sg idealnymi pierwszymi pokarmami dla niemowlgt odstawionych od piersi. Domowe purée
smakujg jak prawdziwe dania i kosztujg mniej niz gotowe stoiczki czy paczki. Dodatkowe
porcje mozna zamrozi¢ w tackach na kostki lodu, a nastepnie rozmrozi¢ i odgrza¢. Zdrowe
frytki warzywne i zapiekanki makaronowe sg idealne na mniejsze brzuszki. Mug cakes to
szybki i tatwy deser. Proste odmierzanie tyzkg stotowg i mieszanie bezposrednio w kubku
utatwia przygotowanie. Gotowe do spozycia w mgnieniu oka dzieki programowi Mug Cake.
Informacje na temat obstugi znajdujg sie na gérze strony 44.

Program Waga*

Akcesoria

Instrukcja

22. Mug Cake

55 1
-2

(200 g)
lub

(400 g)

Ao

Przyrzadzanie jednego lub dwdch mug cakes,
Czekoladowe Brownie lub Cytrynowe. Przygotuj
mug cake zgodnie z ponizszymi przepisami. Kubek
nie powinien by¢ mniejszy niz 300 ml. Wybierz
program numer 22, Mug Cake. Umies$¢ kubek/kubki
na dnie kuchenki. Nacisnij Start/Potwierdzenie aby
potwierdzi¢ wybor. Wybierz 1 (200 g) lub 2 (400

g) mug cake. Nacisénij Start/Potwierdzenie aby
rozpocza¢ program. Po upieczeniu pozostawié¢

na kilka minut do odstania, podawa¢ w kubku na
ciepto z lodami, custardem lub $mietana.

sktadniki

Na 1 porcje

4 "> tyzKi maki

3 tyzki cukru

2 Y5 tyzki kakao

2 tyzki roztopionego masta
2 tyzki mleka

4 kawatki gorzkiej lub
mlecznej czekolady ,
posiekane

Do udekorowania: posypka
lub mini marshmallows

Czekoladowe Brownie Mug Cake

rPon=

Wymieszaj w kubku make, cukier i kakao.

Dodaj roztopione masto i mleko i wymieszaj.

Dodaj posiekang czekolade. Doktadnie wymieszaj.

Po upieczeniu udekoruj posypka lub mini marshmallows.

sktadniki

Na 1 porcje

3 tyzki maki

3 tyzki cukru

Ya tyzeczki proszku do
pieczenia

1/8 soli

2 tyzki oleju

2 tyzki soku cytrynowego,
plus skérka z %% cytryny

1 jajko, roztrzepane

Do udekorowania:
truskawki, jagody, posypka

Cytrynowe Mug Cake

1. Wymieszaj w kubku make, cukier, proszek do pieczenia i

sol.

2. Dodaj olej roslinny, sok i skorke z cytryny i ubite jajko.
Doktadnie wymieszaj.
3. Po upieczeniu udekoruj truskawkami, jagodami lub posypka.

Mikrofale < Program Junior Menu [é] Umiejscowienie akcesoriow
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Program

Waga*

Akcesoria

Instrukcje

23.
Zapiekanka
makaronowa
Junior

$9%
=

&+E+E

HJ+E

@

250 g
500 g

800 g

>

<

Przygotowanie zapiekanki makaronowej z
wykorzystaniem swiezego makaronu (penne,
spaghetti, fusilli), sera, sosu pomidorowego

i tartego, fagodnego sera cheddar. Uzyj
odpowiedniego kwadratowego, ptytkiego
naczynia Pyrex®. Uzyj nastepujgacych proporcji:

250 g
709
140 g
Ser 409

500 g
150 g
300 g
50 g

800 g
250 g
500 g
50¢g

Makaron

Sos

Mozna dodac¢ inne sktadniki, takie jak szynka,
tunczyk i kukurydza cukrowa. W takim
przypadku zastgp cze$¢ sosu wybranymi
dodanymi sktadnikami. Umie$¢ druciang potke
na srodkowym poziomie. Wybierz program
numer 23, Zapiekanka makaronowa Junior.
Nacisnij Start/Potwierdzenie aby potwierdzi¢
wybor. Wybierz wage - 250 g, 500 g lub 800 g.
Nacisnij Start/Potwierdzenie.

24. Mrozone
produkty z
ziemniakéw

$93
—

*K
X}

®M+O+H

2009 -
500 g

Gotowanie zamrozonych, zakupionych
wczesniej produktéw ziemniaczanych, ktore
nadajg sie do grillowania np. frytki, domowe
frytki, krokiety, placki ziemniaczane, gofry
ziemniaczane. Usun opakowania i rozt6z
produkty ziemniaczane na szklanej tacy i
umies¢ jg na pétce drucianej na srodkowym
poziomie. Wybierz program numer 24,
Mrozone produkty z ziemniakéw. Naciénij Start/
Potwierdzenie aby potwierdzi¢ wybor. Wybierz
wage zywnosci i nacisnij Start/Potwierdzenie.
Obrdé¢ i zamieszaj w jednej trzeciej i dwdch
trzecich czasu gotowania (na sygnat
dzwiekowy). Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty,
gotuj jako jedng warstwe.

Uwaga: Produkty ziemniaczane mogg znacznie
sie rozni¢. Sugerujemy sprawdzenie na kilka
minut przed koncem gotowania, aby ocenic¢
stopien przyrumienienia.

Mikrofale (%] Grill Konwekcja < Program Junior Menu
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Program

Waga*

Akcesoria

Instrukcje

25. Frytki
warzywne

=

©
B++

1009 -
500 g

=
AT

>

<

Przygotowanie frytek ze Swiezych warzyw,
takich jak: bataty, ziemniaki, marchewki,
pasternak i cukinia. Obierz i pokréj warzywa
w stupki. Dodaj tyzke oleju roslinnego. U6z
warzywa na szklanej tacy i umies¢ ja na poétce
drucianej na srodkowym poziomie. Wybierz
program numer 25, Frytki warzywne. Nacis$nij
Start/Potwierdzenie aby potwierdzi¢ wybor.
Wybierz wage zywnosci i nacisnij Start/
Potwierdzenie. Obroc¢ i zamieszaj w potowie
czasu gotowania, po ustyszeniu sygnatu
dzwiekowego.

26. Warzywne
Purée

=

 ©

100 g -
400 g

Program jest odpowiedni do gotowania:
pasternaku, ziemniakéw, dyni pizmowej,
marchwi, batatéw i brukwi. Ugotowane warzywa
sg nastepnie blendowane na purée i nadajg
sie do karmienia niemowlat. Warzywa obierz i
pokrdj na réwne kawatki. Umie$¢ w naczyniu
Pyrex®. Dodaj nastepujgce ilosci wody:

100 g - 150 g warzyw75 ml wody.

160 g - 300 g warzyw 100 ml wody.

310 g - 400 g warzyw 150 ml wody. Przykryj
pokrywka i umie$¢ naczynie na dnie kuchenki.
Wybierz program numer 26, Warzywne Purée.
Nacisnij Start/Potwierdzenie aby potwierdzi¢
wybor. Wybierz wage warzyw. Nacisnij
Start/Potwierdzenie. Zamieszaj w pofowie
czasu gotowania, po ustyszeniu sygnatu
dzwiekowego. Po ugotowaniu pozostaw na 10
minut do odstania. Uzywajac blendera zmiksuj
warzywa z wodg na purée. W razie potrzeby
dostosuj konsystencje dodajgc odrobine wody
do rozcienczenia lub ryzu dla zageszczenia.
Przed podaniem sprawdz temperature.

Mikrofale & Grill Konwekcja < Program Junior Menu
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Program Waga* Akcesoria Instrukcje

Purée

 ©

=

27. Owocowe Program nadaje sig¢ do gotowania jabtek,

gruszek, brzoskwin, papai i mango. Ugotowane
owoce sg nastepnie blendowane na purée i
nadajg si¢ do karmienia niemowlat. Owoce
obierz i pokréj na rowne kawatki. Umies¢ w
naczyniu Pyrex®. Dodaj nastepujgce ilosci
wody:

100 g -150 g owocow 50 ml wody.

160 g - 300 g owocow 75 ml wody.

310 g - 400 g owocow 125 ml wody.

100 g - Przykryj pokrywka. Wybierz program numer 27,
400 g Owocowe Purée. Nacisnij Start/Potwierdzenie
_— aby potwierdzi¢ wybor. Wybierz wage owocow.

Nacisnij Start/Potwierdzenie. Zamieszaj w
potowie czasu gotowania, po ustyszeniu
sygnatu dzwiekowego. Po ugotowaniu
pozostaw na 10 minut do odstania. Uzywajac
blendera zmiksuj owoce z wodg na purée. W
razie potrzeby dostosuj konsystencje dodajac
odrobing wody do rozcienczenia lub ryzu dla
dzieci do zageszczenia. Przed podaniem
sprawdz temperature.

Mikrofale < Program Junior Menu [g] Umiejscowienie akcesoriow

* Zalecany zakres wagowy

Uwaga
Programy automatycznej wagi maja na celu wyeliminowanie zgadywania podczas
gotowania lub podgrzewania jedzenia. Moga by¢ uzywane wytgcznie do opisanej
Zywnosci.

1.

2.
3
4

Gotuj tylko potrawy w podanych zakresach wagi (str. 42-51).

Uzywaj tylko akcesoriow wedtug wskazéwek na stronach 42-51.

Zapoznaj sie z informacjami o programie i dostepnych trybach gotowania.
Nie przykrywaj zywnosci, chyba ze zaznaczono inaczej, podczas korzystania
z programow tgczonych lub konwekcji, zapobiegnie to brgzowieniu zywnosci.
Plastikowe przykrywki mogg ulec stopieniu pod wptywem ciepta.
Odstawienie potraw po gotowaniu w programach automatycznych, pozwala
cieptu wnika¢ do centrum zywnosci, co daje korzystny efekt w przypadku
wigkszosci dan.

Aby uwzgledni¢ pewne réznice, ktdre wystepujg w jedzeniu, przed podaniem
sprawdz, czy jest ono doktadnie ugotowane i gorace.

Zawsze waz zywnos¢, zamiast polegac¢ na informacjach umieszczonych na
opakowaniu.

Jesli na wyswietlaczu pojawi sie napis ,HOT” (,GORACE”), oznacza to, ze
temperatura kuchenki jest zbyt wysoka po poprzednim uzyciu i nie mozna
ustawi¢ programu automatycznego. Tryb gotowania i czas mogg by¢ nadal
ustawione recznie.



e Genius sensor

Wiele potraw mozna gotowa¢ bez koniecznosci wprowadzania czasu, wagi lub poziomu
mocy.

B OED @

Nacisnij pole Wybierz pozadany Nacis$nij Start/Potwierdzenie
Automatycznego program ,\V/, A" aby rozpocza¢ program.
Gotowania

Obstuga Wiecej / Mniej

Preferencje dotyczace stopnia ugotowania roznig sie w zaleznosci od osoby. Po kilkukrotnym
uzyciu programow z automatycznym czujnikiem mozesz zdecydowac, ze wolisz jedzenie o
innym stopniu ugotowania. Wykorzystujgc opcje Wiecej/Mniej, programy mozna dostosowac
do gotowania potraw przez dtuzszy lub krétszy czas. Nacisnij ,V*/,A\" w czasie 14 sekund

po wybraniu Start/Potwierdzenie. Jesli jeste$ zadowolony z rezultatéw programéw
automatycznych czujnikéw, nie musisz korzystac z tej opciji.

Uwaga

1. Kuchenka automatycznie oblicza czas gotowania lub pozostaty czas gotowania.

2. Nie nalezy otwiera¢ drzwi, zanim na wyswietlaczu nie pojawi sie zegar.

3. Aby unikng¢ btedéw podczas programéw z automatycznym czujnikiem, upewnij
sie, ze dno kuchenki i naczynie sg suche.

4. Temperatura pomieszczenia nie powinna przekraczac 35 °C ani by¢ ponizej
0°C.

5. Gotuj tylko potrawy w zalecanym zakresie wagowym opisanym na stronie 53.

6. Jezeli kuchenka byta wczesniej uzywana i jest zbyt gorgca, aby uzyé
programéw automatycznego gotowania, na wyswietlaczu pojawi sie napis ,HOT”
(,GORACY?”). Po zniknieciu napisu ,HOT” (,GORACY”) mozna uzy¢ programow
automatycznego czujnika. Jesli sie spieszysz, ustaw parametry gotowania
manualnie, wybierajgc odpowiedni tryb i czas gotowania.



™ Genius sensor

®+O+H

Program Waga* Akcesoria Instrukcje
28. Schtodzone Odgrzewanie i przyrumienianie wczesniej
Quiche ugotowanego, swiezego quiche. Usun
opakowanie i umie$¢ quiche na drucianej potce
AIINXN | na najnizszym poziomie. Wybierz program
numer 28, Schiodzone Quiche. Naciénij Start/
= 3509 - ; ) ; . ..
Potwierdzenie. Pod koniec gotowania przetéz
450 g : . .
> < quiche na ruszt w celu schtodzenia, odczekaj
1 kilka minut. Quiche z duzg zawartoscia sera
mogg by¢ bardziej gorgce w srodku niz quiche
z warzywami. Program nie nadaje sie do
+E+H quiche bez skorki lub z glgebokim nadzieniem.
29. Pieczone Przyrzadzanie pieczonych ziemniakéw z
ziemniaki Praninnny chrupigca skorka. Dla najlepszego efektu,
wybierz ziemniaki sredniej wielkosci, 200
400 g - g - 250 g sztuka. Ziemniaki umyj, osusz i
1500 g kilkakrotnie nakiuj widelcem. Umiesé na
’T‘ drucianej pétce na najnizszym poziomie.

Wybierz program numer 29, Pieczone
ziemniaki. Nacisnij Start/Potwierdzenie.

Mikrofale (%] Grill Konwekcja

anr Poétka druciana [g] Umiejscowienie akcesoriow

* Zalecany zakres wagowy



F1. Odprowadzanie wody

Woda jest pompowana przez system w celu oczyszczenia rur. Woda sptywa do tacki

ociekowej.
- @~ -

Nalej 100 ml wody Nacisnij Wybierz F1 Nacisnij Start/
do zbiornika na wode. jednokrotnie (Odprowadzanie Potwierdzenie.
Upewnij sie, ze tacka w polu wody) naciskajac  Po zakonczeniu
ociekowa jest pusta. automatycznego VY, A" dziatania programu,
gotowania. oproznij tacke
ociekowa.
Uwaga

1. Uruchamiaj ten program tylko przy 100 g wody w zbiorniku.

2. Nie wyjmuj tacki ociekowej podczas dziatania programu odprowadzania wody.

3. Po zakonczeniu dziatania programu, opréznij tacke ociekowa i optucz jg pod
biezacg woda.

Ostrzezenie
Jesli program Odprowadzenia wody zostanie uzyty bezposrednio po programie
gotowania na parze, na tacke ociekowg moze zosta¢ spuszczona gorgca woda.

F2. Czyszczenie systemu

Pierwszy etap tego programu czysci system roztworem kwasku cytrynowego.
Drugi etap przepuszcza wode przez system w celu przeptukania rur.

S-B B

Przygotuj roztwér z 20 g Nacisnij Wybierz F2 Nacis$nij Start/

kwasu cytrynowego i 250 jednokrotnie (Czyszczenie Potwierdzenie.
ml wody, nastepnie wlej w polu systemu) Program witgczy
do zbiornika na wode. automatycznego naciskajac ,\V*/,\". sie na 29 minut.
Upewnij sie, ze tacka gotowania.

ociekowa jest pusta.

—> A

Nacisnij Start/Potwierdzenie.
Program wigczy sie na 1 minute.
Po zakonczeniu dziatania
programu, opréznij tacke ociekowa.

Po zatrzymaniu programu
napeij zbiornik wodg (do
maksymalnego poziomu).



Uwaga

1. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie <§)> uruchom program ,czyszczenie

systemu”.

2. Jesli program czyszczenia systemu nie bedzie uzywany regularnie, rurki ulegng
zablokowaniu, a wydajnos¢ pary bedzie mniej skuteczna.

3. Nie wyjmuj tacki ociekowej podczas dziatania programu.

4. Po zakonczeniu dziatania programu, opréznij tacke ociekows i optucz jg pod

biezacg woda.

F3. Usuwanie zapachéw

Funkcja stuzy do eliminowania wszelkich zapachéw z kuchenki.

B OGN @

Nacisnij Wybierz F3 (usuwanie
jednokrotnie w polu zapachow) naciskajac
automatycznego AVAVIVANS

gotowania.

F4. Czyszczenie komory

Nacisnij Start/
Potwierdzenie

Na wyswietlaczu pojawi
sie czas trwania programu
i zacznie sie odliczanie.
Program trwa 30 minut.

Ta funkcja jest odpowiednia do usuwania nagromadzonego tluszczu i nalotu w komorze

kuchenki.

B OED @

Nacis$nij Wybierz F4
jednokrotnie w polu (Czyszczenie
automatycznego komory) naciskajac
gotowania. SN

Uwaga

1. Przed wybraniem programu napetnij zbiornik na wode.

Nacisnij Start/
Potwierdzenie

Na wyswietlaczu pojawi
sie czas trwania programu
i zacznie si¢ odliczanie.
Programu trwa 20 minut.

2. Po czyszczeniu otworz drzwiczkKi, przetrzyj wilgotng szmatka i opréznij tacke

ociekowa.



Czyszczenie zbiornika na wode

Czys¢ woda przy pomocy miegkkiej gabki.

Otworzy¢ wlew wody, zdja¢ pokrywe
Wyjmij zbiornik na wode i wyczy$é komore, zbiornika i ztgcze rurki i oczysci¢ je.
w ktérej sie znajduje.

Ztgcze rurki

Upewnij sie, ze rurka jest skierowana do
dotu

Jezeli trudno jest zdjg¢ ztgcze rurki, nalezy kilka razy przechyli¢ je w prawo i w lewo.
Podczas zaktadania go z powrotem nalezy sie upewni¢, ze rurka skierowana jest do dotu
(patrz rysunek).

Gumowa uszczelke i przéd zbiornika na wode takze mozna demontowac do
czyszczenia.

Zdejmowanie gumowej uszczelki

Strona wewnetrzna Strona zewnetrzna
(ptaska) (z wypustkami)

Podczas zaktadania z powrotem uwazaj, aby

E‘. nie zatozy¢ _uszcze_lkl strong wevyne,trzna na
zewnatrz. Nieprawidtowe utozenie uszczelki
= ’ spowoduje nieszczelne zamykanie pokrywy i
W ) / jej przeciekanie.
' %

Uwaga
1. Zbiornik na wode nalezy czys$ci¢ przynajmniej raz w tygodniu, aby nie osadzit sie
kamien.

2. Nie czysci¢ zbiornika na wode i jego elementéw w zmywarce.



Funkcja umozliwia gotowanie na parze niektorych ulubionych potraw, tylko na
podstawie ich wagi. Urzadzenie automatycznie dobiera poziom pary i czas gotowania.
Wybierz kategorie i wprowadz wage jedzenia. Waga liczona jest w gramach. W celu
szybkiego wyboru waga zaczyna sie od minimalnej wagi dla kazdej kategorii.

B O © -

Nacis$nij Wybierz zagdane Nacisnij Start/Potwierdzenie
jednokrotnie w polu menu naciskajac aby potwierdzi¢ wybor.
automatycznego AVAVVANS (pomin ten krok dla
gotowania na parze. programoéw nr 33, 34, 36)
¢>
Wybierz wage jedzenia Nacisnij Start/
naciskajgc ,V“/,\“. Waga Potwierdzenie,
liczona jest co 10 g. (pomin aby uruchomié¢
ten krok dla programéw nr program.
33, 34, 36)

Uwaga

1. Programy automatycznego gotowania na parze sg przeznaczone wytgcznie do
opisanych dan i produktéw

2. Potrawy gotuj tylko w podanych zakresach wagowych.

3. Zawsze waz zywnos$c¢, zamiast polega¢ na informacjach podanych na

opakowaniu.

Uzywaj wytgcznie akcesoridw wskazanych na stronach 58-60.

Nie przykrywaj zywnosci w programach automatycznego gotowania na parze.

Odstawienie potraw po gotowaniu w programach automatycznego gotowania

na parze, pozwala cieptu wnika¢ do centrum zywnosci, co daje korzystny efekt w

przypadku wigkszosci dan

7. Aby uwzgledni¢ pewne roznice, ktére wystepujg w jedzeniu, przed podaniem
sprawdz, czy jest ono doktadnie ugotowane i gorace.

8. Jesli na wyswietlaczu pojawi sie napis ,HOT” (,GORACE”), oznacza to, ze
temperatura kuchenki jest zbyt wysoka po poprzednim uzyciu i nie mozna
ustawi¢ programu automatycznego. Tryb gotowania i czas mogg by¢ nadal
ustawione recznie.

@ @ g



Program

Waga*

Akcesoria

Instrukcje

30. Swieze
warzywa

A.

&)

1 Poziom
2009 -
500 g

2

Gotowanie na parze swiezych warzyw o wadze
do 500 g. Napetnij zbiornik na wode. Potéz
przygotowane warzywa na ruszcie. Umiesc¢ ruszt
na emaliowanej potce na srodkowym poziomie
kuchenki. W przypadku matych warzyw, potoz je
na szklanej tacy na ruszcie na pétce emaliowane;j.
Wybierz program numer 30, Swieze warzywa.
Nacisnij Start/Potwierdzenie, aby potwierdzi¢
program. Wybierz wage warzyw. Nacisnij Start/
Potwierdzenie.

2 Poziomy
5109 -
1000 g

P m—

> <

1

Gotowanie na parze swiezych warzyw o wadze
510 - 1000 g. Napetnij zbiornik na wode. Potowe
przygotowanych warzyw potdz na drucianej potce
na goérnym poziomie. Utz pozostatg potowe
przygotowanych warzyw na ruszcie umieszczonym
na potce emaliowanej, na najnizszym poziomie.
Mate warzywa nie nadajg sie do gotowania

na 2 poziomach. Wybierz program numer 30,
Swieze warzywa. Naci$nij Start/Potwierdzenie,
aby potwierdzi¢ program. Wybierz wage warzyw.
Nacisnij Start/Potwierdzenie.

31.
Mrozone
warzywa

A,

*%
LX)

1 Poziom
2009 -
500 g

>

<

2

Do gotowania na parze mrozonych warzyw

o wadze do 500 g np. marchew, brokuty,
kalafior, fasolka szparagowa. Napetnij zbiornik
na wode. Potéz warzywa na ruszcie. Umies¢ ruszt
na emaliowanej potce na srodkowym poziomie
kuchenki. W przypadku matych warzyw, potéz je
na szklanej tacy na ruszcie na pétce emaliowanej.
Wybierz program numer 31, Mrozone warzywa.
Nacisnij Start/Potwierdzenie, aby potwierdzi¢
program. Wybierz wage warzyw. Nacisnij Start/
Potwierdzenie.

2 Poziomy
5109 -
1000 g

P — o
1

Do gotowania na parze mrozonych warzyw

o wadze 510 - 1000 g np. marchew, brokuty,
kalafior, fasolka szparagowa. Napetnij zbiornik
na wode. Polowe przygotowanych warzyw potéz
na drucianej pétce na gérnym poziomie. Ut6z
pozostatg potowe przygotowanych warzyw na
ruszcie umieszczonym na potce emaliowanej, na
najnizszym poziomie. Mate warzywa nie nadajg si¢
do gotowania na 2 poziomach. Wybierz program
numer 31, Mrozone warzywa. Nacisnij Start/
Potwierdzenie, aby potwierdzi¢ program. Wybierz
wage warzyw. Nacisnij Start/Potwierdzenie.

[Z) Para ¥*% Mrozone

4Oy Ruszt <y Potka emaliowana 4o Poétka druciana

—

[:E:] Umiejscowienie akcesoriow
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Program Waga* Akcesoria Instrukcje
32. Ziemniaki Gotowanie na parze ziemniakoéw o wadze
gotowane na do 650 g. Napetnij zbiornik na wode.
parze LAITRD | Opierz ziemniaki | pokrdj na réowne kawatki.
1 Poziom Przygotowane ziemniaki pot6z na ruszcie.
Umiesc¢ ruszt na emaliowanej pofce na
= 2009 - <rodk iomie kuchenki. Wybi
650 g — < srodkowym poziomie kuchenki. Wybierz program
numer 32, Ziemniaki gotowane na parze. Nacisnij
2 Start/Potwierdzenie, aby potwierdzi¢ program.
Wybierz wage ziemniakéw. Nacisnij Start/
Potwierdzenie.
Gotowanie na parze ziemniakéw o wadze
»=——<1 | 660 - 1000 g. Napetnij zbiornik na wode. Obierz
ziemniaki i pokroj na rowne kawatki. Potowe
3 przygotowanych ziemniakéw potéz na drucianej
2 Poziomy pétce na gérnym poziomie. Ut6z pozostatg
660 g - SZIIIISN | potowe ziemniakéw na ruszcie umieszczonym
1000 g na pofce emaliowanej, na najnizszym poziomie.
Wybierz program numer 32, Ziemniaki gotowane
[ 1| na parze. Nacisnij Start/Potwierdzenie, aby
potwierdzi¢ program. Wybierz wage ziemniakow.
> < Nacisnij Start/Potwierdzenie.
& L 1
33. Filety TN | po jednoczesnego gotowania na parze
rybne ! () —— <) | SWiezych filetow rybnych (tososia, dorsza,
zielone ok. gtadzicy) i zielonych warzyw (brokuty, fasolka
warzywa 210g- szparagowa lub szparagi). Napetnij zbiornik
250 g L 3 J | hawode. Potéz 2 filety rybne (okoto 210 g - 250
A filetow g facznie) na ruszcie wewnatrz emaliowane;j
rybnych i IS potki na najnizszym poziomie. Przygotuj zielone
200 g -‘ warzywa (okoto 200 g) i potdz je na drucianej
zielonych poétce, na gérnym poziomie. Wybierz program
warzyw numer 33, Filety Rybne i Zielone Warzywa.
» —= ¢ | | Nacisnij Start/Potwierdzenie, aby rozpoczgé
&) 1 program.
&) Para

4Oy Ruszt <y Potka emaliowana 4o Poétka druciana
[:E:] Umiejscowienie akcesoriow
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Program Waga* Akcesoria Instrukcja
34. Cate ryby granx | Do jednoczesnego gotowania na parze
i zielone swiezych calych ryb (okonia morskiego
warzywa > < lub makereli) i zielonych warzyw (brokuty,
ok fasolka szparagowa lub szparagi). Napetnij
= 200_360 g 3 zbiornik na wode. Posmaruj ruszt olejem,
calej ryby | aby zapobiec przywieraniu ryb. Catg rybe
200 g SIIITISN (oko’lfp 200-3.00' Jﬁ]() pok()’jz Ina ruszci.e wgwnatrz
. —\ emaliowanej potki na dolnym poziomie.
Z\';;?;yCh — Przygotuj zielone warzywa (okoto 200 g)
yw i potéz je na drucianej poétce, na gérnym
poziomie. Wybierz program numer 34,
>=——<| | Cate ryby i zielone warzywa. Nacisnij Start/
& 1 Potwierdzenie, aby rozpocza¢ program.
35. Piersi z Gotowanie na parze swiezych piersi z
kurczaka kurczaka, bez skéry, aby uzyska¢ wilgotne
LIRS soczyste migso. Kazda piers powinna wazy¢
- 140 g - 200 g. Napetnij zbiornik na wode.
140 g- Piersi pot6z na ruszcie na pétce emaliowanej.
800 g Umies$¢ w kuchence na srodkowym poziomie.
S Wybierz program numer 35, Piersi z
2 kurczaka. Naci$nij Start/Potwierdzenie, aby
potwierdzi¢ program. Wybierz wage piersi.
&) Naciénij Start/Potwierdzenie.
36. Mrozony PaaninnuN
loso_s’ i b e ¢ Do jednoczesnego gotowania na parze
mrozone K mrozonych filetéw z fososia i mrozonych
brokuty 220' brokutéw. Napetnij zbiornik na wode. Potoz
mrozon%go 3 2 filety z_+ososia, otkolo 24|Q g (129 g’r;kg filet)
= ) na ruszcie wewnatrz emaliowanej potki na
lc;%c())sm A dolnym poziomie. Potéz mrozone brokuty,
mrozon%/ch — okoto 200 g, na drucianej pétce, na géornym
brokuléw poziomie. Wybierz program numer 36,
Mrozony toso$ i Mrozone Brokuty. Nacisnij
> < Start/Potwierdzenie, aby rozpoczg¢ program.
o 1

Para %% Mrozone

OISy Ruszt <y Potka emaliowana < Potka druciana

[:g:] Umiejscowienie akcesoriow

* Zalecany zakres wagowy




. Dlaczego moja kuchenka sie nie wigcza?
: Gdy kuchenka sie nie wigcza, nalezy
sprawdzi¢ nastepujgce rzeczy:

Czy kuchenka jest wiasciwie wigczona
do pradu? Wyjg¢ wtyczke z gniazdka,
odczekaé 10 sekund i wigczy¢ z
powrotem.

Sprawdzi¢ wytgcznik i bezpiecznik
obwodu zasilania. Wigczy¢ wytacznik lub
wymieni¢ przepalony bezpiecznik.

Jesli wytgcznik lub bezpiecznik jest w
porzadku, podigcz inne urzgdzenie do
gniazdka. Jesli inne urzadzenie dziata,
problem wynika prawdopodobnie z wady
kuchenki. Jesli inne urzadzenie nie
dziata, problem wynika prawdopodobnie
z wady gniazdka. Jesli wydaje sig,

ze problem wynika z wady kuchenki,
skontaktuj sie z autoryzowanym Centrum
Serwisowym.

Kuchenka powoduje zaktécenia pracy
telewizora. Czy to normalne?

. Podczas korzystania z kuchenki mogag
wystgpi¢ pewne zakiocenia radiowe i
telewizyjne. Sg to zaktécenia podobne
do zaktdcen powstajacych podczas
korzystania z matych urzadzen
elektronicznych, takie jak miksery,
odkurzacze, suszarki itp. Nie wskazuje to
na wade kuchenki.

Kuchenka nie przyjmuje wprowadzanych
programoéw. Dlaczego?

. Kuchenka zostata zaprojektowana tak,
aby nie akceptowac nieprawidtowego
programu. Na przyktad czwartego etapu
gotowania.

Czasami z otworéw wentylacyjnych
kuchenki wydobywa sig ciepte powietrze.
Czemu?

. Ciepto oddawane przez potrawe podczas
jej przyrzadzania nagrzewa powietrze w
komorze kuchenki. Dzigki wymuszonemu
przeptywowi jest ono odprowadzane z
komory. W powietrzu nie ma mikrofal.
Nigdy nie wolno blokowac¢ przeptywu
powietrza podczas pracy kuchenki.

Nie moge ustawi¢ programu
automatycznego, a na wyswietlaczu
pojawia si¢ napis ,HOT” (,GORACE”).
Czemu?

. Jezeli na wyswietlaczu pojawi sie napis

L,HOT” (,GORACE”), oznacza to, ze
temperatura piekarnika jest zbyt wysoka
po poprzednim uzyciu i nie mozna
ustawi¢ programu automatycznego. Tryb
gotowania i czas mozna nadal ustawia¢
recznie.

Czy moge uzywac w kuchence zwykiego
termometru do piekarnika?

: Wytacznie podczas korzystania z trybow

konwekcja/grill. Metal w niektérych
termometrach moze powodowaé
wytadowania elektryczne w kuchence i
nie nalezy ich uzywac w trybie mikrofal
ani w potgczeniu z trybami gotowania
mikrofalami.

Gdy uzywam kuchenki w trybie
tagczonym, urzadzenie klika i szumi. Co
jest przyczyng tych dzwiekow??

. Odgtosy pojawiajg sie, gdy piekarnik

automatycznie przetgcza sie z jednej
mocy na drugg, przechodzac w kolejne
ustawienie kombinaciji. Jest to zjawisko
normalne.

Z kuchenki wydobywa sie nieprzyjemny
zapach i dym podczas korzystania z
trybdw taczonych i grilla.

. Po wielokrotnym uzyciu zaleca sie

wyczyszczenie kuchenki, a nastepnie
uruchomienie jej bez jedzenia. Powoduje
to wypalenie resztek zywnosci i
pozostatosci ttuszczu lub oleju, ktére
mogq by¢ przyczyng zapachu i/ lub
dymienia.

Kuchenka przestaje gotowac w trybie
mikrofal, a na wyswietlaczu pojawia sie
,H97” lub ,H98”. Czemu?

: Wskazuje to na problem z systemem

generowania mikrofal. Skontaktuj sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.



Pytania i odpowiedzi

P:

O:

Wentylator nadal sie obraca po
zakonczeniu gotowania. Czemu?

Po gotowaniu wentylator moze nadal
dziata¢, aby schtodzi¢ elementy
elektryczne. Jest to normalne i mozna w
tym czasie kontynuowac korzystanie z
kuchenki.

Czy moge sprawdzi¢ ustawiong
temperature podczas gotowania lub
wstepnego nagrzewania?

Tak. Nacis$nij Konwekcja, a temperatura
piekarnika pojawi sie na wyswietlaczu na
2 sekundy.

Na wyswietlaczu pojawia sie “D” i
kuchenka nie dziata. Dlaczego?
Kuchenka ma ustawiony tryb demo. Ten
tryb jest przeznaczony do wyswietlania w
sklepie detalicznym. Tryb demo wytgcza
sie, naciskajgc Mikrofale i 4 krotnie
wybierajgc Stop/Anuluy;j.

Na wyswietlaczu nie pojawiajg sie
wskazowki stowne, widac tylko cyfry ?

: Mogta nastgpi¢ awaria zasilania i

wskazoéwki stowne zostaty wytgczone.
Odtacz piekarnik od pradu na kilka
sekund, a nastepnie podtgcz go
ponownie. Kiedy na wyswietlaczu pojawi
sie “88:88” naciskaj Start/Potwierdzenie
az do pojawienia si¢ zgdanego jezyka.
Nastepnie ustaw zegar. Patrz str. 21-22.

P:

O:

Panel sterowania nie reaguje podczas
prob wyboru. Dlaczego?

Upewnij sie, ze kuchenka jest
podtgczona. Kuchenka moze by¢é w
trybie czuwania. Aby jg aktywowaé
otwérz i zamknij drzwiczki.

Kuchenka przestata gotowac w trybie
gotowania na parze lub w trybie
taczonym z gotowaniem na parze, a na
wyswietlaczu pojawia sie U14.

Zbiornik na wodg jest pusty, a wskazowki
stowne sg wytaczone. Napehij zbiornik
na wode, umie$¢ go ponownie w
kuchence i nacis$nij Start/Potwierdzenie
aby wznowi¢ gotowanie.



Wytacz kuchenke przed czyszczeniem.

Regularnie czy$¢ wnetrze kuchenki,
uszczelki drzwiczek i obszary wokét
uszczelek. Gdy resztki zywnosci

lub rozlane ptyny przylgna do $cian
kuchenki, jej dna, uszczelek drzwiczek
i obszarow wokot uszczelek nalezy
wytrze¢ je wilgotng szmatkg. W
przypadku silnych zabrudzeh mozna
uzy¢ tagodnego detergentu. Odradzamy
stosowanie ostrych detergentow i
Sciernych srodkéw czyszczgcych.

Nie stosowa¢ srodkéw do
czyszczenia piekarnikéw i kuchenek
do gastronomii.

Nie uzywaj ostrych, sciernych srodkéw
czyszczacych ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby
drzwiczek kuchenki, mogg one
zarysowac powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Zewnetrzng powierzchnie piekarnika
nalezy czysci¢ wilgotng szmatkg. Aby
zapobiec uszkodzeniu czesci wewnatrz
kuchenki, woda nie moze dostac¢ sie do
otworéw wentylacyjnych.

Jesli zabrudzi sie panel sterowania,
wyczys¢ go miekka, suchg szmatka. Nie
uzywaj ostrych detergentéw ani srodkow
Sciernych na panelu sterowania.
Podczas czyszczenia panelu sterowania
odigcz przewdd zasilajgcy. Drzwiczki
kuchenki pozostaw zamkniete.

Jesli para nagromadzi si¢ wewnatrz
lub na zewnatrz drzwiczek kuchenki,
wytrzyj je miekkg Sciereczka. Moze
sie to zdarzy¢, gdy kuchenka pracuje
w warunkach wysokiej wilgotnosci i w
zaden sposob nie wskazuje na awarie
urzgdzenia.

7.

10.

1.

12.

Dno kuchenki powinno by¢ czyszczone
regularnie. Przetrzyj dno z uzyciem
tagodnego detergentu i gorgcej wody,
nastepnie wytrzyj suchg $ciereczka.

Niektore potrawy moga rozpryskiwaé
ttuszcz na $ciankach piekarnika podczas
gotowania. Jesli piekarnik nie jest
regularnie czyszczony, moze zaczaé
,dymi¢” podczas uzytkowania.

Do czyszczenia nie uzywaj myjki
parowe;.

Kuchenka powinna by¢ serwisowana
wytgcznie przez wykwalifikowany
personel. W celu serwisu i naprawy
nalezy skontaktowa¢ sie z najblizszym
autoryzowanym sprzedawca.

Nieutrzymywanie kuchenki w czystosci
moze prowadzi¢ do uszkodzen
powierzchni, co moze wptynaé na
zywotnos¢ urzgdzenia i potencjalnie
spowodowacé niebezpieczng sytuacje.

Utrzymuj otwory wentylacyjne w
czystosci. Sprawdz, czy kurz lub

inny materiat nie blokuje otworéw
wentylacyjnych w gérnej czesci
kuchenki. Jesli otwory wentylacyjne
zostang zablokowane, moze to
spowodowacé przegrzanie kuchenki i
doprowadzi¢ do niebezpiecznej sytuaciji.



Producent Panasonic

Model NN-CS88LB
Napiecie znamionowe 230V~ 50 Hz
Czestotliwos¢ robocza: 2450 MHz
Maksymalna 2030 W
Mikrofale 960 W
Pobor mocy: Grill 1350 W
Konwekcja 1330 W
Para 1000 W
Mikrofale 1000 W
Moc wyjsciowa: el 1300 W
Konwekcja 1300 W
Para 1300 W

Wymiary zewnetrzne Szer. x Gt. x Wys. (mm) | 500 (Szer.) x 437 (480)* (Gt.) x 391 (Wys.)

Wymiary wewnetrzne Szer. x Gt. x Wys. (mm) 410 (Szer.) x 320 (Gt.) x 240 (Wys.)

Waga (przyblizona, bez akcesoriow) 21,5 kg

Gtosnos¢ pracy 60 dB

* 437 mm wymiar bez uwzglednienia rgczki
480 mm wymiar z uwzglednieniem raczki

Waga i wymiary sg przyblizone.

Ten produkt jest urzadzeniem spetniajgcym wymogi normy europejskiej dla zaktocen
elektromagnetycznych (EMC — kompatybilno$¢ elektromagnetyczna) EN 55011. Zgodnie z tg
norma produkt ten jest urzadzeniem grupy 2, klasy B, a jego parametry elektromagnetyczne
mieszcza sie w dopuszczalnych zakresach. Grupa 2 oznacza, ze energia o czestotliwosci
radiowej jest generowana celowo w takiej czestotliwosci do celéow podgrzewania lub

gotowania zywnosci. Klasa B oznacza, ze ten produkt moze by¢ uzytkowany w normalnych
gospodarstwach domowych.

Wyprodukowano przez: Panasonic Appliances Microwave Oven (Shanghai) Co., Ltd.
888, 898 Longdong Road. Pudong, Shanghai, 201203, Chiny.

Importer: Panasonic Marketing Europe GmbH

Przedstawiciel na EU: Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Germany

Produkt firmy Panasonic

Ten produkt jest objety e-gwarancjg Panasonic.
Prosimy zachowa¢ dowdd zakupu.
Warunki gwarancji oraz informacje dotyczace tego produktu sg dostepne na
www.panasonic.com/pl
lub pod ponizszym numerem telefonu:
222953727 — numer do potaczen stacjonarnych (kablowych)




