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Please read this guide first!

Dear Customer,

Thank you for choosing a BEKO product. We would like you to achieve the optimal efficiency from this
high quality product which has been manufactured with state of the art technology. Please make sure
you read and understand this guide and supplementary documentation fully before use and keep it as a
reference. Include this guide with the unit if you hand it over to someone else. Observe all warnings and
information herein and follow the instructions.

Symbols and their meanings

These symbols are used throughout this guide:

G_] Important information and recommendations regarding the use of the appliance.

ﬁ WARNING: Warnings on personal injury or
property damage.

[]
Q f Suitable for contact with food.

Do not immerse the appliance, the power cord or the plug in water or in any other
;E’Eé liquids.

& WARNING: Warning about hot surfaces.

\ RECYCLED &
RECYCLABLE
\g PAPER



Important safety and environmental instructions

This section contains safety
Instructions to prevent ha-
zards that can result in injury
or property damage.

Any warranty is void if these
Instructions are not followed.

1.1 General safety

* This appliance complies
with international safety
standards.

* This appliances is intended
to be used in household and
similar applications such
as:

-staff kitchen areas in shops,
offices and others working
environments;

-farm houses;

-by clients in hotels, motels
and other residential type
environments;

-bed and breakfast type en-

vironments.

* If the use of the appliance
Is limited to less than the
above, this shall be clearly
stated in the instructions.

« Children being supervised
not to play with the appli-
ance

* This appliance can be used

by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabi-
lities or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning use
of the appliance in a safe
way and understand the
hazards involved.

« If the supply cord is dama-

ged, it must be replaced by
the manufacturer, its ser-
vice agent or similarly qua-
lified persons in order to
avoid a hazard.

* Cleaning and user main-

tenance shall not be made
by children unless they are
older than 8 and supervi-
sed.

« Keep the product and the

product cable out of the
reach of children under the
age of 8.

« Position the handles of the

cooking appliances (if any)
so that hot liquids do not
spill and place them secu-
rely.

« Make sure that the voltage
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Important safety and environmental instructions

indicated on the appliance
Is the same as the mains
voltage in your home.

«Use the appliance in a
grounding plug.

* Do not use the appliance
with an extension cord.

Do not place your appliance
on or near heat sources
such as ovens and stoves.

« To prevent damage to the
power cord, prevent it from
being pinched, crimped
or rubbed against sharp
edges.

Do not unplug the appliance
by pulling on the cord.

* Do not immerse the appli-
ance or its power cord In
water.

* Do not leave the appliance
unattended while it is plug-
ged In.

* Do not disassemble the ap-
pliance.

+ Use only original parts or
parts recommended by the
manufacturer.

* Unplug the appliance before
cleaning and dry all parts
completely after cleaning.

* Clean the appliance in ac-

cordance with the instruc-
tions in the Cleaning and
Maintenance section.

» Do not put large pieces of

food in the appliance as it
may cause a fire.

» Do not touch the plug of the

appliance while your hands
are damp or wet.

+ Do not use the appliance in

humid environments.

* Do not move the appliance

while it is in use and the oll
iInside is hot.

Do not use the appliance in
or near explosive or flam-
mable environments and
substances.

« To avoid the risk of burns,

do not touch hot surfaces.

* Let the appliance cool down

iIn a safe place out of the
reach of children.

« Do not block the air inlet and

air outlet openings while the
appliance is operating.

- Do not lean over while the

appliance is in use. Hot air
rises from the appliance
during use!

* The appliance becomes hot

Hot Air Fryer / User Manual
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Important safety and environmental instructions

during use. To avoid the risk
of burns, do not touch hot
surfaces.

* Make sure that the room is
adequately ventilated du-
rng use.

* In case of fire, unplug the
appliance.

* Do not pour water on the
appliance, as it may cause
electric shock hazard.

* Do not operate the appli-
ance with an external timer
or a separate remote cont-
rol system.

* Only use metal kitchenware
with insulated handles with
the appliance.

+ Do not put anything on the
appliance while it is opera-
ting or hot.

* To disconnect, turn the
timer dial and temperature
dial to the off position. Then
unplug the appliance.

* If you keep the packaging
materials, keep them out of
the reach of children.

1.1 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification

symbol for waste electrical and electronic equip-
ment (WEEE).

This symbol indicates that this product

shall not be disposed with other house-

hold wastes at the end of its service life.

Used device must be returned to offical

I | collection point for recycling of electri-

cal and electronic devices. To find these

collection systems please contact to your local au-

thorities or retailer where the product was pu-

chased. Each household performs important role

in recovering and recycling of old appliance.

Appropriate disposal of used appliance helps pre-

vent potential negative consequences for the envi-

ronment and human health.

1.2 Compliance with RoHS
Directive

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain

harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

1.3 Package information

Packaging materials of the product are

'y \
" @ | manufactured from recyclable materials
W | in accordance with our National

Environment Regulations. Do not dispo-
se of the packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the packa-
ging material collection points designated by the
local authorities.

1.4 Important points for saving
energy
Comply with the times recommended by the

manual while using the appliance. Unplug the
appliance after each use.
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Your Hot Air Fryer

Signs on the appliance and values specified by the documents provided along with the product have
been obtained under laboratory conditions in accordance with the related standards. The values may

vary based on use of the appliance and ambient conditions. Power values have been tested in the voltage
of 230 V.

Hot Air Fryer / User Manual 7/ EN



Your Hot Air Fryer

Digital control panel
Removable cooking chamber
Cooking rack

Power cable

Air outlet

o s W

Technical data

Power supply 220-240 V ~ 50-60 Hz
Power consumption 2000-2400W
Tray capacity 85L (425L+425L)
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Usage

3.1 Intended use

The appliance is intended for home use only and is not suitable for professional use.

i

3.2 Preparing the appliance for use
° Use the appliance in an upright position on a stable, level, clean, dry and non-slip surface.

is normal.

When you use the appliance for the first time, there may be a slight emission of smoke. This

Before using the appliance for the
first time, remove the packaging
material and place the appliance
on a flat, clean work surface.

After cleaning all parts, insert the
cooking tray (2). The appliance is
ready for use.

i

To open the removable cook-
ing trays (2), grasp the handles
firmly; then pull the chambers
out of their slots.

Clean the removable cooking
trays (2) with warm soapy water.

For first time use, set the appliance to "M" mode, set it to the highest temperature and let it run
for 10 minutes without adding any ingredients.

Hot Air Fryer / User Manual
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Usage

3.3 Control panel and LED display:

Created for general use. The manual program allows you to prepare your
Manual food outside the set programs.

) This program is specially designed for poultry. You can also cook seafood
Chicken using this program.

This program is specially designed for vegetables. You can use this program
& Vegetables to fry potatoes and all kinds of vegetables.

This program is specially designed for baked goods such as cakes and
Oven/Cake bread.

) This program is specially designed for reheating.
<) | Heating

: This program is specially designed program for defrosting.
#0 Defrosting
« } Specially designed program for drying food. It is used together with the
@ Drying drying accessories.
Temperature
Setting
Selection
Oven/ pefrosting
Left Tray Chicken Cake Drying
Selection Manual Vegetab\e@‘u Heating

Right Tray
Off c © Sé\ecnon
Left Tray Fault Right
Indicator Tray Fault
Indicator

Oon/

Temperature /|

Left Tray ) Duration
Start / Duration \Screase/ Setting
Pause  Smart ecrease Right Tray

Keeping Synchronizing - gtart/Pause

Finishing Warm 1
rays
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Usage

3.4 Warnings before first use

®\When the appliance is in operation and the removable cooking tray (2) is retracted, hot
steam will escape from the air outlet (6) and the top of the basket. Therefore, be careful
not to burn yourself on the hot steam.

® \When using the cooking trays (2) at high temperatures, take care to avoid direct contact.

The best browning and cooking is usually achieved on the cooking rack.
It is recommended to use the cooking rack for all recipes and roasts.

3.5 Operation

3.5.1 Selecting and starting a program

"Start/Stop” key or the " Select Tray " key for 3 seconds. Then select the desired program by

f If you want to switch to another program after starting the appliance, press and hold the
selecting the tray again.

o The display shows the automatically set temperatures and times according to the selected
cooking functions. You can change these temperatures and times as desired.

° To cancel the cooking process, press and hold the "Start/Stop" key or the "Select chamber”
key for 3 seconds. The cooking program you have selected will be cancelled.

Hot Air Fryer / User Manual 11/ EN
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Plug in the appliance and press
the on/off button "@". After the
tray lights come on, select the
desired tray "IL1" . After selecting
the tray, select the desired pro-
gram from the Programs menu
according to what you wish to
cook.

After selecting the desired pro-
gram, the selected program will
light up in bright light. If you
want to change the program,
you can select one of the dim-
ly lit programs.

3.5.2 Temperature and time setting
Press the °C’ or ‘O buttons to set the temperature or time. The "E”symbol

After selecting the program,
you can set the temperature
and cooking time by pres-
sing the temperature and time
icons.

Start the cooking process by
pressing the start icon. When
wishing to cook in the other
chamber,

repeat the process by selec-
ting a tray.

is activated. Set the temperature and time to the desired value using the E symbol.

3.5.3 Function settings

3.5.3.1 Smart finishing O)=@

The 'Smart Finish' function allows you to start and finish 2 different foods simultaneously at different
temperatures, cooking times and cooking modes.
1. Prepare the cooking settings for the left tray of the appliance as described in section 3.5.1.
2. Then select the right tray and adjust the cooking settings.
3. Select the 'Smart Finishing' function on the appliance.

4. Start the cooking process by pressing one of the start buttons. The appliance will start the cooking
process to finish both trays simultaneously.

A\

cannot be selected.

To select the "Smart Finish @Z‘. < function, the cooking process must not have started
in either tray. If cooking has already started in at least one tray, the "Smart Finish" function
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Usage

3.5.3.2 Keeping warm 28,

The 'Keep Warm' feature allows you to keep your food warm when it is finished cooking.
1. Prepare the desired tray for cooking as described in 3.5.1. Then press the 'Start’ button to start cooking.

2. Once cooking has started, press the 'Keep Warm'icon. (You can also press the 'Keep warm'icon before
you start cooking.)

3. After the cooking process is complete, the appliance will maintain the temperature of your food.

o ° The keep warm function remains activated for 15 minutes.
. You can also select the "Keep warm"” function before starting the cooking process.

3.5.3.3 Synchronize cooking

With the synchronize cooking function, you can easily match the trays when you cook the same food in
both trays.

1. Prepare the left or right tray of the appliance as described in 3.5.1.

2. Then select the right chamber of the appliance and press the "Synchronize cooking” icon.

3. All temperatures and operating times are synchronized in both trays.

4. If you press the "Start” icon, you can perform the same cooking process in two separate trays.

After activating the "Synchronize cooking” function, all changes you make in one tray are trans-
ferred to the other.

3.6 Cooking

You will achieve better results if you mix the food with a small amount of oil using brush the
food with oil before placing it in the cooking tray.

A Do not touch the removable cooking trays when they are hot, except for the handles.

Hot Air Fryer / User Manual 13/ EN



J

Remove the cooking tray and Place the food in the cooking  Connect the appliance and

place it on a flat, clean surface. tray. Theninsertthe tray intothe  select the desired cooking pro-
appliance and make sure it is  gram. Then start the cooking
properly seated. process.

4 N )

AN J

When the selected cooking time ~ Remove the tray and check  When the process is comple-
is up, a warning tone will sound if the food is fully cooked. If  te, transfer the cooked food to

and the appliance will automati-  further cooking is required, you  a bowl or plate.
cally stop cooking. can extend the cooking time a
little more.

o To ensure even cooking, carefully remove and shake the cooking tray midway
through the cooking process, or use tongs to turn the cooking food so as not to
scratch the tray.

o Do this procedure more often if you are doing a long cooking cycle or if you
want crispier results.
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Do not allow the cooking basket to touch the outside of the
appliance as the surface of the cooking tray (2) will be hot during
and after cooking.

e | etthe food rest for 5to 10 seconds before removing it from the removable cooking tray (2).

e Use tongs to remove coarse or soft food from the cooking tray without damaging the inner
surface of the appliance.

¢ When one batch is ready, the appliance is immediately ready for another batch.

® Do not place the product on your worktop in such a way that it blocks the air outlet

f ® Note that the device can become very hot during the turning process.
channels.

® Do not place any other product on the appliance.

Hot Air Fryer / User Manual 15/ EN



n Cooking time

The default temperature and time settings of the programs of the appliance are set automatically.

The following table gives an overview of cooking times for different foods. Cooking times depend on the
thickness, brand and consistency of the food. The recommended times and quantities should be regar-
ded as approximate.

Program Food Temperature Duration
Drumstick (4 pieces) 180°C 24 - 30 min
Chicken Chicken Breast (2 * 200 gr) 180°C 24 - 30 min
Wing (8 pieces) 180 degrees 180°C 22 - 26 min
Fresh potato 200 g 200°C 20-25min
Fresh potato 500 g 200°C 24 - 30 min
Frozen potato 500 g 200°C 20 - 27 min
Vegetables Frozen potato 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Potato - Carrot Cubes Garnish 190°C 15-20 min
Onion Ring 190°C 10-15min
Zucchini and Egggilsg;)(cut into rings - 1 180°C 20 - 25 min
Oven/cake Muffin 160°C 15-19min
Defrosting Minced meat, chicken, meatballs, etc. 35-50°C 15 -30min
Tomato (2-3 mm thick) 55°C 7-9hours
Apple (2-3 mm thick) 55°C 7 -8hours
Drying Banana (2-3 mm thick) 60°C 7 -9hours
Eggplant (2-3 mm thick) 55°C 7 -8 hours
Mushroom (3-4 mm thick) 60°C 6 - 8 hours
Pineapple (4-5 mm thick) 60°C 6 - 8 hours
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Cleaning and maintenance

5.1 Cleaning

o Never use gasoline, solvents, abrasive cleaners, metal objects or hard brushes to clean the
appliance.

E

Switch off the appliance and dis-  Allow the appliance to cool Remove the removable
connect it from the power supply.  down completely. cooking basket (5) from the
drawer.

Remove the cooking trays from the appliance to allow the appliance to cool down more quickly.

o
£ - \

You can wash the cooking tray Clean the outside of the appli-

in warm soapy water or in the ance with a damp cloth. Dry the

dishwasher. outside of the appliance com-
pletely.

o Always keep the bottom of the cooking tray clean to avoid the accumulation of foreign objects.

Hot Air Fryer / User Manual 17/ EN



Cleaning and maintenance

5.2 Storage
. If you do not intend to use the appliance for a longer period of time, store it carefully.
o Unplug the appliance and let it cool down before putting it away.
° Store the appliance in a cool and dry place.
. Keep the appliance and the cable out of the reach of children.

5.3 Transport and shipping

o Transport the appliance in its original packaging during handling and transport. The packaging
protects the appliance from physical damage.

. Do not place heavy objects on the appliance or its packaging. The appliance may be damaged.
o If the appliance is dropped, it may stop working or permanent damage may occur.
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n Troubleshooting

The problem Cause Solution
Power outages
No power or poor contact at the Check th | q
ower outlet eck the power supply an
L Product does not work | P make sure there is power
The power supply voltage of the
product
The food is Combine recipes and your
2 insufficiently cooked/ | The cooking time is not correct personal experience to adjust
burnt preparation and timing
When using for the first time, set
o Anti-rust grease the temperature to maximum
3 Smoke during first use on the heater of the product and preheat for 10-15 minutes
to remove the anti-rust oil on the
heater of the product
4 Strange smell Cooking tray, tray drawer, Remove the foreign object

Foreign body on the heater

The display shows E1
5 and the product does
not work anymore

Left cooking tray NTC
disconnected

The display shows E2
6 and the product no
longer works

Left cooking tray NTC does not
work

The display shows E3
7 and the product has
stopped working

Right cooking tray NTC
disconnected

The screen shows E4
8 and the product has
stopped working

Right cooking tray NTC not
working

The screen shows E5
9 and the product has
stopped working

Problem with power PCB (left
cooking tray NTC)

The screen shows E6
10 and the product has
stopped working

Problem with power PCB (right
cooking tray NTC)

The screen shows E7
11 and the product has
stopped working

Problem with the power PCB
(Connection problem)

The screen shows E8
12 and the product has
stopped working

Problem with the power PCB
(Connection problem)

The screen shows E9
13 and the product has
stopped working

Problem with the power PCB

The display shows E10
14 and the product has
stopped working

Problem with the power PCB (left
cooking tray resistance)

The display shows E10
15 and the product has
stopped working

Problem with the power PCB (right
cooking tray resistance)

Send to service for repair

Hot Air Fryer / User Manual
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Prosze najpierw przeczytac ten przewodnik!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu BEKO. Chcemy, abys osiggnat optymalng wydajnosé dzieki temu wysokiej
jakosci urzadzeniu, ktére zostato wyprodukowane przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii. Przed
uzyciem nalezy doktadnie przeczytac i zrozumiec ten przewodnik oraz dokumentacje uzupetniajgcg oraz
zachowac go do wykorzystania w przysztosci. Dotacz ten przewodnik do urzadzenia, jesli przekazesz go
komus innemu. Przestrzegaj wszystkich ostrzezen i informacji zawartych w tym dokumencie i postepuj
zgodnie z instrukcjami.

Symbole i ich znaczenie
Ponizsze symbole sg uzywane w tym przewodniku:

m Wazne informacje i zalecenia dotyczace uzytkowania urzagdzenia.

é OSTRZEZENIE:  Ostrzezenia  dotyczgce
obrazen ciata lub szkod materialnych.

Il
Q f Produkt przeznaczony do kontaktu z Zywnoscia.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani w
innych cieczach.

ﬁ OSTRZEZENIE: Stopiern ochrony przed
porazeniem elektrycznym

GO PRZETWORZENIA

g \ PAPIER MAKULATUROWY |
= NADAJACY SIE DO WTORNE-



n Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska

Ta sekcja zawiera instrukcje
bezpieczenstwa, aby zapo-
biec zagrozeniom, ktére mogg
spowodowac obrazenia ciata
lub uszkodzenie mienia.

Wszelkie gwarancje sg nie
beda wazne, jesli instrukcje
nie bedg przestrzegane.

1.1 Ogolne zasady bez-
pieczenstwa

* Urzadzenie jest zgodne
z miedzynarodowymi
normami bezpieczenstwa.

« Urzgdzenie jest przeznac-
zone do uzytku domowego
I podobnych zastosowan,
takich jak:

« - kuchnie personelu w skle-
pach, biurach i innych sro-
dowiskach pracy;

* - gospodarstwa rolnych;

* - przez klientoéw hoteli, mo-
teli i innych miejsc typu
mieszkalnego;

* - pensjonaty;

- Jezeli korzystanie z urzgd-
zenia jest bardziej ogranic-
zone niz opisano powyzej,
nalezy to wyraznie zaznac-
zyC w instrukcji.

» Dzieci nalezy nadzorowac,
aby nie bawity sie urzadze-
niem

* To urzgdzenie moze byc

obstugiwane przez dzieci w
wieku 8 lat | starsze, osoby
niepetnosprawne f|zycz—
nie, psychicznie lub sen-
sorycznie, a takze osoby
bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzgdzenia, o ile znajdujg
sie one pod nadzorem lub
zostaty szczegotowo poin-
struowane o bezpiecznym
korzystaniu z urzgdzenia |
poﬁenqalnych zagrozeni-
ac

- Jesli kabel zasilania jest

uszkodzony, musi on
zosta¢ wymieniony przez
producenta, serwisanta
lub Inng wykwalifikowang
osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa.

» Czyszczenie | konserwacja

nie powinny byc¢ wyko-
nywane przez dzieci ponizej
8 roku zyC|a | bez nadzoru.

* Produkt | kabel produktu

nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla
dzieci ponizej 8 lat.

« Uchwyty urzadzen kuchen-

nych (jesli sg) nalezy usta-
wiC bezpiecznie, tak aby
nie pryskaty na nie gorgce

ptyny.
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n Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska

* Nalezy upewnic sig, ze na-
piecie podane na urzgd-
zeniu jest takie samo jak
napiecie sieciowe w domul.

- Uzywaj urzgdzenia z wty-
czkg uziemiajaca.

* Nie uzywaj przedtuzaczy.

* Nie stawiaj urzadzenia na
Zrodtach ciepta, takich jak
piekarniki i piece, ani w ich
poblizu.

+ Aby zapobiec uszkodzeniu
przewodu zasilajgcego, nie
nalezy go zgniatac, zacis-
ka¢ ani ocierac o ostre kra-
wedzie.

- Nie wyciggaj wtyczki z gni-
azdka ciggngc za przewod.

« Podczas czyszczenia nie
wolno zanurzac urzadzenia
ani przewodu zasilajgcego
w wodzie.

* Nie pozostawiaj urzgdzenia
bez nadzoru, gdy jest po-
dtgczone.

* Nie demontuj urzgdzenia.

* Nalezy stosowac wytgcz-
nie oryginalne lub zalecane
przez producenta czesci
zamienne.

* Urzadzenie nalezy odtgczyc
od zasilania przed czyszc-
zeniem | doktadnie wysusz

wszystkie czesci po czysz-
czeniu.

- Urzadzenie nalezy wyczy-

sci¢ zgodnie z instrukcjami
w rozdziale Czyszczenie |
konserwacja.

« Do urzgdzenia nie nalezy

wktadac duzych kawatkow
jedzenia, poniewaz moze to
spowodowac pozar.

* Nie dotykaj wtyczki urzgd-

zenia mokrymi lub wilgot-
nymi rekami.

* Nie uzywaj urzgdzenia w

wilgotnym pomieszczeniu.

Nie przeno$ urzadzenia,
gdy jest w uzyciu, a olej w
srodku jest gorgcy.

- Nie uzywaj urzgdzenia w

otoczeniu lub w poblizu
materiatow wybuchowych
lub tatwopalnych.

» Aby unikng¢ ryzyka popar-

zenia, nie dotykaj gorgcych
povwerzchm

» Urzadzenie powinno ostyg-

ngc w bezpiecznym miejscu
niedostepnym dla dzieci.

* Nie nalezy blokowac ot-

worow wlotowych i wylo-
towych powietrza podczas
pracy urzgdzenia.

* Nie nalezy pochylac sie nad

Frytkownica na gorgce powietrze / Instrukcja obstugi

147/ PL



- Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska

urzgdzeniem, jest w uzy-
ciu. Gorgce powietrze unosi
sie z urzagdzenia podczas
uzytkowania!

- Urzgdzenie nagrzewa sie
podczas uzytkowania. Aby
unikng¢ ryzyka poparzenia,
nie dotykaj gorgcych pow-
lerzchni.

* Nalezy upewnic S|§, ze po-
mieszczenie jest odpowied-
nio wentylowane podczas
uzytkowania.

« W przypadku pozaru odtgcz
urzadzenie od siecl.

* Nie nalezy nalewac wody do
urzgdzenia, poniewaz moze
to spowodowacé porazenie
prgdem.

* Nie nalezy uzywac urzadze-
nia z zevvn?trznym zegarem
lub oddzielnym systémem
zdalnego sterowania.

Do urzadzenia, nalezy
uzywac wytgcznie meta-
lowych naczyn kuchennych
Z uchwytami:

* Nie nalezy ktasc niczego na
pracujgcym lub gorgcym
urzgdzeniu.

« Aby wytgczy¢, ustaw po-
kretto © programatora i
pokretto temperatury w po-
zycji wytgczone). Nastepnie
odfacz urzadzenie od sieci.

* Opakowanie urzadzenia na-
lezy przechowywac poza za-
siegiem dzieci.

1.1 Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
utylizacja odpadowego produktu:
Wyréb ten jest zgodny z dyrektywg WEEE Unii
Europejskiej (2012/19/UE). Wyrdb ten jest oznaczo-

ny symbolem klasyfikacyjnym dla zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

X

Ten symbol oznacza, ze sprzet nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi od-
padami gospodarstwa domowego po
okresie jego uzytkowania. Zuzyte urzad-
zenie nalezy oddaé do specjalnego punk-
tu zbiorki zuzytego sprzetu elektryczne-
go i elektronicznego w celu utylizacji. Aby uzyskac
informacje o punktach zbiérki w swojej okolicy na-
lezy skontaktowac¢ sie z lokalnymi wtadzami lub
punktem sprzedazy tego produktu. Gospodarstwo
domowe spetnia wazna role w przyczynianiu sie do
ponownego uzycia i odzysku zuzytego sprzetu.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konsekwenc-
jom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.

1.2 Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS
Zakupione urzadzenie jest zgodne z dyrektywa UE

RoHS (2011/65/UE). Nie zawiera szkodliwych i za-
kazanych materiatéw, podanych w tej dyrektywie .

1.3 Opakowanie urzadzenia

" Opakowanie urzadzenia jest wykona-

) C YR materiatow nadajgcych sie do
" recyklingu zgodnie z przepisami kra-
jowymi. Nie nalezy wyrzucac odpadéw

opakowaniowych wraz z odpadami
pochodzgcymi z gospodarstw domowych lub inny-
mi odpadami. Nalezy oddawac je do punktow zbiorki
opakowan wyznaczonych przez wtadze lokalne.

1.4 Wazne punkty dotyczace
oszczedzania energii
Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy

przestrzegac czasow zalecanych przez te instrukcje.
Po uzyciu odtgcz urzadzenie od zasilania.
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Twoja Frytkownica na gorace powietrze

Znaki na urzadzeniu i wartosci okreslone przez dokumenty dostarczone wraz z produktem zostaty uzyskane w wa-
runkach laboratoryjnych zgodnie z normami pokrewnymi. Warto$ci moga sie rézni¢ w zaleznosci od sposobu uzytko-
wania urzadzenia i warunkéw otoczenia. Wartosci mocy zostaty przetestowane w napieciu 230 V.
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Twoja Frytkownica na gorace powietrze

Cyfrowy panel sterowania
Zdejmowana komora gotowania
Tacka do pieczenia

Kabel zasilania

Wylot powietrza

ok W

Dane techniczne

Zasilanie 220-240 V ~ 50-60 Hz
Zuzycie energii 2000-2400W
Pojemnos¢ tacek 85L(425L+425L1)
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Zastosowanie

3.1 Przeznaczenie

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i nie nadaje sie do uzytku profesjonalne-

go.

o Podczas pierwszego uzycia urzgdzenia moze wystgpi¢ niewielka emisja dymu. To normalne.

3.2 Przygotowanie urzadzenia do uzycia

o Urzadzenia nalezy uzywac¢ w pozycji pionowej na stabilnej, rownej, czystej, suchej i antyposlizgowej
powierzchni.

Przed  pierwszym  uzyciem
urzadzenia  nalezy  usunac
materiat opakowaniowy i

umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej,
czystej powierzchni robocze;.

Po oczyszczeniu  wszystkich
czesci wtéz do urzadzenia tace
do pieczenia (2). Urzadzenie jest
gotowe do uzycia.

i

Aby otworzy¢ wyjmowane ko-
mory do pieczenia (2), nalezy
mocno chwyci¢ za uchwyty;
nastepnie wyciggna¢ komory z
ich szczelin.

Zdejmowane tace do pieczenia
(2) nalezy czysci¢ ciepta woda z
mydtem.

Przy pierwszym uzyciu ustaw urzadzenie w trybie ,M", ustaw na najwyzszg temperature i po-
zwol mu pracowac przez 10 minut bez dodawania jakichkolwiek sktadnikow.
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Zastosowanie

3.3 Panel sterowania i wyswietlacz LED:

Tryb manualny

Stworzony do ogolnego uzytku. Program reczny pozwala na przygotowanie
potraw poza ustawionymi programami.

Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla drobiu. Za pomoca tego

Kurczak programu mozesz réwniez przyrzadza¢ owoce morza.
Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla warzyw. Mozesz uzyc¢ tego
Warzywa programu do smazenia ziemniakow i wszystkich rodzajow warzyw.

D &| Q| X

Wypieki i ciasta

Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla wypiekow takich jak ciasta i
chleb.

(=

Podgrzewanie

Ten program jest specjalnie zaprojektowany do ponownego podgrzewania.

Rozmrazanie

Ten program jest specjalnie zaprojektowany do rozmrazania.

Suszenie

Specjalnie zaprojektowany program do suszenia zywnosci. Stosuje sie go razem z
akcesoriami do suszenia.

Wybdr ustawie-
nia temperatury
Wypieki i~ Rozmrazanie
. Kurczak clasta Suszenie
Wybor lewej
tacy Tryb manualny arzywa | Podgrzewani

Wigcz/Wytgcz

Wskaznik awarii

o ® # o

Wybor prawej
tacy

Wskaznik awarii

lewej tacy prawej tacy
Lewa Zwiekszenie/ Czas
taca Start Zmniejszenie trwania
/ Pauza temperatury/ | stawienie
czasu trwania
Synchronizacja
Inteligentne Utrzymanie tac
zakonczenie ciepta Prawa taca
Start/Pauza
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Zastosowanie

3.4 Ostrzezenia przed pierwszym uzyciem

wydostaje sie z wylotu powietrza (6) i gérnej czesci kosza. Dlatego nalezy uwazaé, aby nie
poparzy¢ sie goraca para.

o Podczas uzywania tac do pieczenia (2) w wysokich temperaturach nalezy uwazac, aby
unikna¢ bezposredniego kontaktu.

: o Gdy urzadzenie pracuje i wyjmowana taca do pieczenia (2) jest schowana, goraca para

Najlepsze przyrumienienie i pieczenie uzyskuje sie zazwyczaj uzywajgac
tacki do pieczenia. Zaleca sie uzywanie tacki do pieczenia do wszystkich
przepisow i pieczeni.

3.5 Obstuga

3.5.1 Wybor i uruchomienie programu

trzymaj przez 3 sekundy przycisk ,Start/Stop" lub przycisk ,Wybierz tace". Nastepnie wy-

fﬁ Jesli po uruchomieniu urzadzenia chcesz przetaczy¢ sie na inny program, nacisnij i przy-
bierz zgdany program, wybierajgc ponownie tace.

o Na wyswietlaczu pojawiajg sie automatycznie ustawione temperatury i czasy zgodnie z
wybranymi funkcjami pieczenia. Mozna dowolnie zmienia¢ te temperatury i czasy.

. Aby anulowac proces pieczenia, nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk ,Start/Stop”
lub przycisk ,Wybierz komore". Wybrany program pieczenia zostanie anulowany.
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~

J

G J

Podtgcz urzadzenie do pra-
du i nacisnij przycisk wtgczan-
ia/wytaczania "@". Po zapaleniu
sie kontrolek tac, wybierz zadang
tace "II" . Po wybraniu tacy, wy-
bierz z menu Programy zadany
program w zaleznosci od tego,
co chcesz upiec.

Po wybraniu zgdanego progra-
mu, wybrany program zaswieci
sie jasnym swiattem. Jesli ch-
cesz zmieni¢ program, mozesz
wybra¢ jeden z przyciemnio-
nych programaow.

3.5.2 Ustawienie temperatury i czasu
Nacisnij przycisk °C' lub Q) aby ustawi¢ temperature lub czas. Symbol E

Po wybraniu programu
mozesz ustawi¢ temperature i
czas pieczenia, naciskajgc iko-
ny temperatury i czasu.
Rozpocznij proces gotowania,
naciskajgc ikone startu. Jesli
chcesz piec w drugiej komorze,
powtdrz proces, wybierajgc
tace.

jest aktywowany. Ustaw temperature i czas na zadang wartos¢ za pomocg symbolu E

3.5.3 Ustawienia funkgji

3.5.3.1 Inteligentne zakonczenie =@

Funkcja ,Inteligentne zakoriczenie” umozliwia jednoczesne rozpoczecie i zakoriczenie pieczenia 2 roz-
nych potraw w réznych temperaturach, czasach pieczenia i trybach pieczenia.

1. Przygotuj ustawienia pieczenia dla lewej tacy urzgdzenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1.

2. Nastepnie wybierz odpowiednig tace i dostosuj ustawienia pieczenia.

3. Wybierz na urzadzeniu funkcje ,Inteligentne zakonczenie".

4. Rozpocznij proces pieczenia, naciskajac jeden z przyciskow startowych. Urzadzenie rozpocznie proces
pieczenia, aby ukonczy¢ dla obu tac jednoczesnie.

A Aby wybraé funkcje ,Inteligentne zakoriczenie @:‘. @ proces pieczenia hie moze by¢ roz-

poczety w zadnej z tac. Jesli pieczenie zostato juz rozpoczete w co najmniej jednej tacy, nie
mozna wybrac funkcji "Inteligentne zakonczenie”.
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3.5.3.2 Utrzymywanie ciepta 278

Funkcja ,Utrzymywanie ciepta” pozwala na utrzymanie ciepta potraw po zakonczeniu pieczenia.
1. Przygotuj zadang tace do pieczenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1. Nastepnie nacisnij przycisk
,Start", aby rozpoczac pieczenie.

2. Po rozpoczeciu pieczenia nacisnij ikonke ,Utrzymywanie ciepta”. (Mozesz réwniez nacisngé¢ ikone
,Utrzymywanie ciepta” przed rozpoczeciem pieczenia)

3. Po zakonczeniu procesu pieczenia urzgdzenie bedzie utrzymywac temperature Twojej potrawy.

. Funkcja utrzymywania ciepta pozostaje aktywna przez 15 minut.
° Przed rozpoczeciem pieczenia mozna rowniez wybrac funkcje ,Utrzymywanie ciepta”.

3.5.3.3 Synchronizacja pieczenia

Dzieki funkcji synchronizacji pieczenia mozesz tatwo dopasowac tace, gdy na obu tacach pieczesz te
sama potrawe.
1. Przygotuj lewa lub prawg tace urzadzenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1.

2. Nastepnie wybierz prawa komore urzadzenia i nacisnij ikonke ,Synchronizacja pieczenia”.
3. Wszystkie temperatury i czasy pracy bedg zsynchronizowane dla obu tac.

4. Po nacisnieciu ikonki ,Start" mozna przeprowadzi¢ ten sam proces pieczenia w dwdch oddzielnych
tacach.

Po aktywacji funkcji ,Synchronizacja pieczenia" wszystkie zmiany dokonane w jednej tacy sg
przenoszone na druga.

3.6 Pieczenie

Lepsze rezultaty osiggniesz, jesli wymieszasz potrawe z niewielkg iloscig oleju za pomoca tyzki
z miarkg lub posmarujesz jg olejem przed umieszczeniem w naczyniu do pieczenia.

A Nie nalezy dotyka¢ wyjmowanych tac do pieczenia, gdy sg gorace, za wyjatkiem uchwytow.
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J

Wyjmij tace do pieczenia i um-
ies¢ jg na ptaskiej, czystej pow-
ierzchni.

Umiesc jedzenie w tacy do piec-
zenia. Nastepnie wtdz tace do
urzgdzenia i upewnij sie, ze jest
prawidtowo osadzona.

Podtgcz urzadzenie i wybierz
zadany program pieczenia.
Nastepnie rozpocznij proces
pieczenia.

4 )

J

4 )

A\ J

Po uptywie wybranego czasu
pieczenia rozlegnie sie sygnat
ostrzegawczy i urzgdzenie auto-
matycznie przerwie pieczenie.

Wyjmij tace i sprawdzi¢, czy
potrawa jest w petni upieczo-
na. Jesli wymagane jest dalsze
pieczenie, mozesz troche wy-
dtuzy¢ czas pieczenia.

Po zakonczeniu procesu pr-
zetdz upieczong potrawe do
miski lub na talerz.

o Aby zapewni¢ réwnomierne pieczenie, nalezy ostroznie wyjac i wstrzasnaé
tacg w potowie procesu pieczenia lub uzy¢ szczypiec do obracania pieczonych
potraw tak, aby nie porysowac tacy.
o Wykonuj te czynnosc czesciej, jesli cykl pieczenia jest dtugi lub jesli chcesz
uzyskac bardziej chrupigce rezultaty.
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Nie pozwdl, aby kosz do pieczenia dotykat zewnetrznej strony
urzgdzenia, poniewaz powierzchnia tacy do pieczenia (2) bedzie
gorgca podczas i po zakonczeniu pieczenia.

e Pozwdl potrawom odpocza¢ przez 5 do 10 sekund przed wyjeciem ich z wyjmowanej tacy
do pieczenia (2).

e Uzyj szczypiec, aby usungé szorstka lub miekkg zywnos¢ z tacy do pieczenia bez
uszkodzenia wewnetrznej powierzchni urzadzenia.

e (dy jedna partia jest gotowa, urzadzenie jest natychmiast gotowe na kolejng partie.

o Nie nalezy umieszczac produktéw na blacie kuchennym w taki sposéb, aby blokowat on
kanaty wylotu powietrza.
o Nie umieszczaj na urzadzeniu zadnych innych produktow.

f o Nalezy pamieta¢, ze podczas procesu pieczenia urzadzenie moze sie bardzo nagrzac.
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n Czas pieczenia

Domyslne ustawienia temperatury i czasu programow urzgdzenia sg ustawiane automatycznie.

Ponizsza tabela zawiera przeglad czaséw pieczenia dla réznych potraw. Czas pieczenia zalezy od gru-
bosci, gatunku i konsystencji potrawy. Zalecane czasy i ilosci nalezy traktowac jako przyblizone.

Program Zywnos$é Temperatura Czas trwania
Podudzie (4 sztuki) 180°C 24 - 30 min

Kurczak Piers z kurczaka (2 * 200 gr) 180°C 24 - 30 min
Skrzydetko (8 sztuk) 180 stopni 180°C 22 - 26 min

Swiezy ziemniak 200 g 200°C 20-25min

Swiezy ziemniak 500 g 200°C 24 - 30 min

Mrozony ziemniak 500 g 200°C 20 - 27 min

Warzywa Mrozony ziemniak 1000 gr 200°C 42 - 48 min

Ziemniak - marchewka w kostkach o _ -

Dekoracja 190°C 15-20min

Kragzek cebuli 190°C 10-15min

Cukinia i baktazan (pokrojone w krazki 180°C 20 - 25 min

-1 szt)

Wypieki i ciasta Muffinka 160°C 15-19min
Rozmrazanie Mieso mielone, kurczak, klopsiki itp. 35- 50°C 15-30 min
Pomidor (o grubosci 2-3 mm) 55°C 7 -9 godzin

Jabtko (o grubosci 2-3 mm) 55°C 7 -8godzin

Suszenie Banan (o grubosci 2-3 mm) 60°C 7 -9 godzin
Baktazan (o grubosci 2-3 mm) 55°C 7 -8 godzin

Pieczarka (o grubosci 3-4 mm) 60°C 6 - 8 godzin

Ananas (o grubosci 4-5 mm) 60°C 6 - 8 godzin
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Czyszczenie i konserwacja

5.1 Czyszczenie

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj benzyny, rozpuszczalnikéw, sciernych $rodkéw
czyszczacych, metalowych przedmiotéw ani twardych szczotek.

4 )

E

Wytacz urzadzenie i odtgcz je od  Pozostaw urzadzenie  do  Wyjmij z szuflady wyjmowany
zasilania. catkowitego ostygniecia. kosz do pieczenia (5).

Wyjmij tace do pieczenia z urzadzenia, aby umozliwi¢ szybsze schtodzenie urzadzenia.

o
G - \

Tace do pieczenia mozna my¢ Wyczys¢ zewnetrzng strone

w cieptej wodzie z mydtem lub urzadzenia wilgotng szmat-
w zmywarce. ka. Doktadnie wysusz obudowe
urzgdzenia.

o Zawsze utrzymuj dno tacy do pieczenia w czystosci, aby unikng¢ gromadzenia sie ciat obcych.
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Czyszczenie i konserwacja

5.2 Przechowywanie

. Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez dtuzszy czas, przechowuj je starannie.

Odtacz urzadzenie i pozwdl mu ostygnaé przed odstawieniem.
Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.
Urzadzenie i kabel nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

5.3 Transport i wysytka

o Podczas przenoszenia i transportu urzadzenie nalezy przewozi¢ w oryginalnym opakowaniu.
Opakowanie chroni urzadzenie przed uszkodzeniami fizycznymi.
L]

Nie nalezy umieszczac ciezkich przedmiotéw na urzadzeniu lub jego opakowaniu. Moze to
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

W przypadku upuszczenia urzadzenia moze ono przestac¢ dziata¢ lub moze dojs¢ do trwatego
uszkodzenia.
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n Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Przerwy w dostawie pradu
Brak zasilania lub staby kontakt w S & zasilacs L
e ; gniazdku sieciowym Sprawdz zasilacz | upewnij sig, ze
1 Urzadzenie nie dziata jest zasilanie
Napiecie zasilania produktu
Potrawy sg Potacz przepisy i swoje osobiste
2 | niedostatecznie Czas pieczenia nie jest prawidtowy | doswiadczenia, aby dostosowac
upieczone/spalone przygotowanie i czas
Przy pierwszym uzyciu nalezy
3 |Dympodozas Smar antykorozyjny _ makaimum | podgrzewac przez
pierwszego uzycia na grzejniku urzadzenia 10-15 minut, aby usunag olej
antykorozyjny z grzatki urzadzenia
. Taca do pieczenia, szuflada na tace, . .
4 | Dziwny zapach Ciato obce na grzejniku Usun obcy przedmiot
5 ’S\IIZ ‘I/E‘l]yismggggéﬁig?iiwm Odfaczony czujnik temperatury lewej
dziata tacy
Na wyswietlaczu pojawia | ;. 4_: o ;
: : g Nie dziata czujnik temperatury lewej
6 | sie E2iurzadzenie nie tacy
dziata
7 ,5\12 gg?ﬁ;gg?%ﬁigqawa Odtgczony czujnik temperatury
przestato dziata¢ prawej tacy
Na ekranie pojawia si o .
8 |E4i urzadzgniJe przestea+o Nie dziata czujnik temperatury
dziata¢ prawej tacy
Na ekranie pojawia sie - .
. : Problem z ptytka zasilajaca (czujnik
9 ggi;%réadzeme przestato temperatury lewej tacy)
Na ekranie pojawia sie . .
: : Problem z ptytka zasilajaca (czujnik g .
10 Sgila?argadzeme przestato temperatury prawe; tacy) Wyslij do serwisu w celu naprawy
Na ekranie pojawia sie I
: : Problem z ptytka zasilajgca (problem
11 gzi;gézadzeme przestato 7 potaczeniem)
Na ekranie pojawia sie L
: : Problem z ptytka zasilajaca (problem
12 CEjgilagéadzeme przestato | ., potaczeniem)
Na ekranie pojawia sie
13 | E9iurzadzenie przestato | Problem z ptytkg zasilajgca
dziatac
Na wyswietlaczu pojawia
14 sie komunikat E10 i Problem z ptytkg zasilajgca (opor
urzadzenie przestato lewej tacy do pieczenia)
dziata¢
Na wyswietlaczu pojawia
15 sie komunikat E10 i Problem z ptytka zasilajacg(opor
urzadzenie przestato prawej tacy do pieczenia)
dziata¢
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Drodzy Klienci,

Dziekujemy za zakup naszych produktéw. Jestesmy przekonani, ze nasze urzgdzenia beda stuzy¢ przez
lata. Kazdy produkt firmy Beko jest objety 2-letniem okresem gwarancii.

Warunki gwarancji Beko S.A. (mate urzadzenia AGD)

BEKO spdtka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawskiej 366, wpisana do rejestru
przedsiebiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, Xl Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO”) udziela
gwaranciji jakosci (dalej: ,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktdre nabyty te produkty (,Uzytkownik”) na nastepujacych
warunkach:

. ZAKRES OCHRONY.

BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkcyjnych lub
materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada”), ktdre ujawnia sie w
ciaggu terminu okreslonego w czesci Il. niniejszych Warunkéw Gwaranciji (dalej: ,Okres Gwarancyjny”).

W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunieta na koszt
BEKO w sposdb uzalezniony od wtasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w niniejszych
Warunkach Gwarancji.

BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub wymiany
Urzgdzenia, badz tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkéw Gwarancji zostanie
rozpatrzona w inny sposob uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiegj.

1. CZAS TRWANIA GWARANCJLI.

Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika.

1Il. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia niezbedne do jego
identyfikacji (model, date zakupu).

Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkédw Gwarancji moga by¢ zrealizowane przez Uzytkownika
wytgcznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgtoszenia na Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 22 250 14 14. Urzadzenie powinno by¢ odpowiednio
zapakowane i zabezpieczone przez Uzytkownika na czas transportu do punktu serwisowego Beko.
Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 14 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

Jezeli cze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajacych z ninigjszych Warunkéw Gwaranciji
Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym mowa w punkcie 5 powyzej, moze
ulec wydtuzeniu jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgtoszenia Wady na Infolinii
BEKO. Informacje o spodziewanych terminach napraw dostepne sg na Infolini BEKO pod numerem
22 250 14 14. Po usunigciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwaranciji jest:

- uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcja Obstugi dotaczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak rowniez odpowiednie czyszczenie i konserwacje Urzadzenia;

- uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego. Urzadzenie nie jest uzywane do
celéw prowadzenia dziatalnosci gospodarczej lub w zastosowaniach eksploatacji masowej, w



szczegolnosci w gastronomicznej dziatalnosci hoteli, restauracji i innych obiektéw turystyczno-
rekreacyjnych lub zbiorowego zywienia. Stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta; brak
ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione; brak ingerencji w tabliczke znamionowa z
numerem seryjnym Urzadzenia.

Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuije:

- wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

- normalnego zuzycia elementéw eksploatacyjnych tj. akumulatory, baterie, noze, filtry, zaréwki, szczotki,
itp.;

- czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wiasnym zakresie i na swoj koszt, w tym: instruktazu dotyczacego obstugi Urzadzenia,
instalacji oraz regulacji urzgdzenia.

- usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewtasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktdre maja wptyw na niewtasciwe dziatanie Urzadzenia, i ktére naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacii niezgodnych
z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz wymienione w Instrukgcji Obstugi Urzadzenia;

uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzert spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dziatania sit zewnetrznych (do ktdrych
zalicza sie w szczegdlnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sie
zanieczyszczen lub ciat obcych do Urzadzenia, zakamienienia (proces odkamieniania musi by¢
przeprowadzany zgodnie z instrukcjg obstugi z uzyciem odpowiednich srodkdw czyszczacych) elementéw
ze szkia, plastiku oraz porcelany; odbarwiers Urzadzenia lub poszczegdinych jego czesci;

- usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktére sg
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie obowigzujacych
przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm;

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 01.03.2019 r.
Gwarant oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepisow o rekojmi za wady
rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.



