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DZIEKUJE

za zakup szybkowaru i frytownicy Ninja® Speedi

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Napiecie:
Waty:

230V-~, 50Hz
1760 W

To oznaczenie oznacza, ze tego produktu nie

nalezy wyrzuca¢ razem zinnymi odpadami

domowymi.

Aby zapobiec mozliwym szkodom dla $rodowiska lub

zdrowia ludzkiego w wyniku niekontrolowanej  utylizacji
| odpadéw, nalezy je podda¢ recyklingowi
odpowiedzialnie promowaé¢ zréwnowazone ponowne
wykorzystanie zasobéw materialnych. Aby zwréci¢ zuzyte
urzadzenie, skorzystaj z systeméw zwrotu i zbiérki lub
skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktérego zakupiono ten
produkt. Moga oddac¢ ten produkt do bezpiecznego dla
srodowiska recyklingu.



WAZNE INFORMACJE

WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO < PRZED UZYCIEM PRZECZYTAJWSZYSTKIE INSTRUKCJE

A OSTRZEZENIE

1 Aby imi ¢ ryzyko ienia u matych

dzieci, nalezy natychmiast po rozpakowaniu wyrzuci¢

wszystkie materiaty opakowaniowe.
2 To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o

ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub

umystowych, a takze osoby

lub wiedzy, jesli znajduja sie pod nadzorem i zostaty
poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia w

bezpieczny spos6b irozumieja zwigzane ztym zagrozenia.

3 Przechowuj urzadzenie ijego przewéd w miejscu
niedostepnym  dla dzieci. NIE MOZNA pozwalaé dzieciom
bawié sie lub uzywaé urzadzenia. W przypadku uzywania w

poblizu dzieci konieczny jest $cisty nadzor.

4 Rozlana zywno$¢ moze spowodowaé powazne oparzenia. NIE
MOZNA pozwoli¢, aby przewod zwisat z krawedzi stotéw lub
blatéw lub umies¢ urzadzenie na lub w poblizu goracych
powierzchni, na lub w poblizu panika gazowego  lub

elektrycznego lub w nagrzanym  piekarniku.

5 NIE MOZNAumieszcza¢ urzadzenia na lub w poblizu kuchenki

gazowej Iub elektrycznej lub w nagrzanym  piekarniku

Para igorace potrawy wewnatrz naczynia
wewnetrznego moga spowodowaé¢ powazne
oparzenia. ZAWSZE trzymaj rece, twarz iinne czesci
ciata z dala od zaworu spustowego przed lub w
trakcie uwalniania oraz podczas otwierania pokrywy
po gotowaniu.

7  NIE MOZNAuzywaé urzadzenia bez
zainstalowanego garnka.

8 Przed umieszczeniem wyjmowanego garnka w podstawie
kuchenki upewnij sie, ze garnek i podstawa kuchenki sa
czyste isuche, wycierajac je migekka $ciereczka.

9 Gdy wyjmowany garnek do gotowania jest pusty, NIE MOZNA
ogrzewac go przez ponad 10 minut. Moze to spowodowac

uszkodzenie powierzchni do gotowania.
10 NIE MOZNA uzywa¢ tego urzadzenia do smazenia w giebokim tuszczu

1 Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas smazenia
miesa. Trzymaj rece itwarz z dala od wyjmowanego
naczynia do gotowania, zwtaszcza podczas dodawania
nowych sktadnikéw, poniewaz goracy olej moze sie

rozpryskiwac.

12 To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.
NIE MOZNA uzywaé tego urzadzenia do celéw innych niz jego
przeznaczenie. NIE mozna uzywaé w poruszajacych sie pojazdach
lub todziach. NIE mozna uzywa¢ na zewnatrz. Niewtasciwe uzycie

moze spowodowaé  obrazenia.

13 Przeznaczony wytacznie do uzytku na blacie roboczym.
Upewnij sie, ze powierzchnia jest réwna, czysta i sucha.
NIE mozna podczas pracy ustawia¢ urzadzenia blisko
krawedzi blatu.

14 Aby chroni¢ przed porazeniem elektrycznym NIE mozna
zanurza¢ przewodu, wtyczek lub obudowy jednostki gtéwnej
w wodzie lub innym ptynie. Gotuj tylko w dotaczonym
koszyku.
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NIE ROB uzyj przedtuzacza. Krotki przewod
zasilajacy jest stosowany w celu zmniejszenia
ryzyka ztapania przewodu przez dzieci lub
zaplatania sie w nie oraz zmniejszenia ryzyka
potknigcia sie o dtuzszy przewéd.

NIE ROB uzywa¢ urzadzenia, jeéli kabel zasilajacy lub wtyczka

sg uszkodzone. Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewod

Jesli ur: ie dziata niep idtowo lub zostato

w jakikolwiek sposéb uszkodzone, natychmiast przestan go
uzywac
i zadzwon do Obstugi Klienta.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za
pomoca zewnetrznego timera lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

ZAWSZE przed uzyciem upewnij sie, ze urzadzenie jest

prawidtiowo zmontowane.

NIE ROB zakrywaé¢ gérnego otworu wlotu powietrza lub tylnego

gniazda powietrza, gdy pokrywa jest zamknigta. Zapobiegnie to

o\ u i i moze

urzadzenia lub jego przegrzanie.

NIE ROB uzywaj akcesoriow niezalecanych Ilub nie
sprzedawanych przez SharkNinja. NIE ROB umies¢
akcesoria w kuchence mikrofalowej, tosterze,
piekarniku konwekcyjnym lub konwencjonalnym lub
na ceramicznej ptycie kuchennej, cewce elektrycznej,
palniku gazowym lub grillu zewnetrznym. Uzycie
akcesoriéw niezalecanych przez SharkNinja moze
spowodowaé pozar, porazenie pradem lub obrazenia.

Podczas korzystania z tego urzadzenia nalezy zapewni¢ co najmniej
1525 cm wolnej przestrzeni nad ize wszystkich stron, aby zapewni¢

odpowiednia  cyrkulacje powietrza,

ZAWSZEprzestrzegaj maksymalnych i
minimalnych ilosci ptynéw podanych w
instrukcjach i przepisach.

Aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych  para, podczas

uzytkowania nalezy umiesci¢ urzadzenie z dala od $cian i szafek.

NIGDY uzywac¢ SZYBKA KUCHNIA dziata bez
dodawania wody i/lub sktadnikéw na dno
wyjmowanego garnka.

NIGDY uzywa¢ POWOLNE GOTOWANIE ustawienie bez
jedzenia i ptynéw w wyjmowanym naczyniu do

gotowania.

NIE ROB przesuwaé urzadzenie, gdy jest
uzywane.

Unikaj kontaktu zywnosci z elementami grzejnymi. NIE ROB

przepetnienia lub przekroczenia poziomu MAX napetnienia

garnka. Pr ieni moze sp: obrazenia ciata

lub uszkodzenie mienia lub wptyna¢ na bezpieczne

uzytkowanie urzadzenia.

NIE ROB uzywaé tego urzadzenia do gotowania ryzu instant.

29 Napiecia w gniazdach elektrycznych moga sie
rézni¢, wptywajac na wydajnos¢ i moc cieplna
produktu. Aby zapobiec mozliwym chorobom, uzyj
sondy, aby sprawdzié, czy jedzenie jest ugotowane
w zalecanych temperaturach.

30  Jesli z urzadzenia zacznie wydobywaé sie czarny dym,
natychmiast wyjmij wtyczke z gniazdka i poczekaj, az
dymienie ustanie, zanim wyjmiesz garnek itace Cook &

Crisp.

31 NIE mozna dotyka¢ goracych powierzchni. Powierzchnie —urzadzenia
sa gorace podczas pracy i po jej zakoriczeniu. Aby zapobiec
poparzeniom  lub obrazeniom  ciata, ZAWSZE uzywaj ochronnych
goracych podktadek Iub izolowanych rekawic kuchennych —oraz

uzywaj dostepnych uchwytéw i pokretet.

32 Podczas przenoszenia urzadzenia zawierajacego goracy olej
lub inne gorace ptyny nalezy zachowaé¢ szczegdlna
ostroznosé. Niewtasciwe uzytkowanie, w tym przenoszenie
kuchenki, moze spowodowac¢ obrazenia ciata, takie jak

powazne oparzenia.

33  Gdy urzadzenie pracuje, przez otwér wentylacyjny wydostaje
sie goraca para. Ustaw urzadzenie tak, aby otwory
wentylacyjne nie byty skierowane w strone przewodu
zasilajacego, gniazdek elektrycznych, szafek lub innych
urzadzen. Trzymaj rece itwarz w bezpiecznej odlegtosci od

otworu wentylacyjnego.

34 Podczas korzystania z ustawienia WOLNE GOTOWANIE,
ZAWSZE trzymaj pokrywe zamknieta.

35Garnek do gotowania i Cook & Crisp

taca bardzo sie nagrzewa podczas procesu
gotowania. Unikaj goracej pary i powietrza
podczas wyjmowania garnka i tacy Cook &
Crisp z urzadzenia ZAWSZE po wyijeciu
umies¢ je na zaroodpornej powierzchni. NIE
mozna dotykac akcesoriow podczas
gotowania lub bezposrednio po nim.

36 TYLKO podnieé pokrywe z uchwytu z przodu
urzadzenia. NIE mozna podnies¢ pokrywy z
bocznej czesci, poniewaz wydostanie sie wrzaca
para.

37 Zzdejmowany garnek do gotowania moze by¢ bardzo
ciezki, gdy jest peten sktadnikéw. Nalezy zachowac
ostroznos¢ podczas podnoszenia garnka z podstawy

kuchenki

38 NIE mozna dotykaé akcesoriow podczas gotowania lub
bezposrednio  po nim, poniewaz staja sie one bardzo gorace
podczas procesu gotowania. Aby zapobiec poparzeniom  lub
obrazeniom  ciata, ZAWSZE trzeba zachowaé  0stroznosé
podczas obchodzenia  sie z produktem. Uzywaj diugich
przyboréw kuchennych i ochronnych  goracych podkiadek  lub

izolowanych  rekawic kuchennych.

39 cCzyszczenie ikonserwacja uzytkownika nie moga byé
wykonywane przez dzieci.

40 Pozwel urzadzeniu ostygna¢ przed czyszczeniem,

demontazem, wktadaniem i wyjmowaniem
czesci oraz przechowywaniem.

41 Gdy nie jest uzywane iprzed czyszczeniem, wytacz
urzadzenie iwyjmij wtyczke z gniazdka, aby
odtaczyé.

42 NIE MOZNA czyscié metalowymi gabkami do
szorowania. Kawatki moga oderwac sie od podktadki i
dotkna¢ czesci elektrycznych, stwarzajac ryzyko
porazenia pradem.

43 Prosze zapoznac sig z rozdziatem Czyszczenie i
Sekcja konserwacji do regularnej konserwacji urzadzenia.

Wskazuje, aby przeczytaé i przejrzec instrukcje, aby zrozumieé dziatanie i uzytkowanie produktu.

Wskazuje na obecnos$¢ zagrozenia, ktére moze spowodowac obrazenia ciata, Smier¢ lub znaczne
szkody materialne, jesli ostrzezenie zawarte w tym symbolu zostanie zignorowane.

unikna¢ oparzen.

Uwazaj, aby unikngé kontaktu z goraca powierzchnig. Zawsze uzywaj ochrony rak, aby

B <l

Wytacznie do uzytku wewnetrznego idomowego.

ZACHOWAJ TA INSTRUKCJE



CZESCII AKCESORIA

Taca Cook & Crisp

Zdejmowany garnek o pojemnosci 5,7 |
uchwyt pokrywy

Pokrywa

Element grzewczy

Panel sterowania

Podstawa  kuchenki

przetacznik SMART

Otwor wylotu POWietrza

Kolektor kondensatu

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
1 Usunh iwyrzué z urzadzenia wszelkie

materiaty opakowaniowe itasmy.
Niektére naklejki nalezy na state
umiesci¢ na urzadzeniu, TYLKO usun
naklejki gdzie jest napisane ,,peel
here”.

Zwréé szczegolng uwage na
instrukcje obstugi, ostrzezenia i
wazne zabezpieczenia, aby uniknaé
obrazen lub uszkodzenia mienia.

Umyj wyjmowany garnek, tace Cook
& Crisp i zbiornik na skropliny w
cieptej wodzie z mydtem, a nastepnie
wyptucz i doktadnie wysusz.

MONTAZ AKCESORIOW | PRZELACZNIKA SMART

INSTRUKCJAMONTAZU AKCESORIOW

TACA DO GOTOWANIA | CRISP

Gorna  pozycja Dolna pozycja
Uzyj gornej pozycji Uzyj dolnej pozycji
dla protein i warzyw dla tradycyjnej pary i
kiedy nastepujacy smazeniana
przepis tego powietrzu - air fry.

wymaga dla Positki
Speedi lub podczas
korzystania z grilla.

Aby ustawi¢ tace Cook & Crisp w gérnym
potozeniu, najpierw obréé nézki tacy na
zewnatrz, tak aby wystawaty poza cztery rogi
tacy. Nogi powinny spoczywaé na poétkach u
podstawy kazdego rowka, pozwalajac tacce
pozostaé¢ uniesiong w garnku.

NOTATKA:Przed umieszczeniem tacy Cook &
Crisp w goérnej pozycji upewnij sie, ze wszystkie
potrzebne sktadniki zostaty dodane na dnie
garnka.

NOTATKA:Przepisy korzystajgce z funkcji
Speedi Meals wymagaja ustawienia tacy
Cook & Crisp w gérnym potozeniu.

Aby ustawi¢ tace Cook & Crisp w dolnej pozycji,
obré¢ nézki tacy do wewnatrz, tak aby byty
skierowane w strone spodu tacy. Umozliwi to
ustawienie tacy Cook & Crisp na dnie garnka.

KORZYSTANIE Z INTELIGENTNEGO PRZEtACZNIKA
SmartSwitch umozliwia przetaczanie miedzy
dwoma trybami gotowania, ktére sa oznaczone

na przetaczniku w celach informacyjnych:

« Szybkie gotowanie - Rapid Cooker

= Frytkownica bezttuszczowa - Air Fry/Cooker

Pozycja przetacznika SmartSwitch okresla,
ktére funkcje gotowania s dostepne
wybor.

JAK OTWIERAC | ZAMYKAC POKRYWE

Aby w dowolnym momencie otworzy¢ lub zamknaé pokrywe, uzyj
uchwytu znajdujacego sie z przodu centralnej czesci urzadzenia,
tuz nad panelem sterowania.

Pokrywe mozna otwieraé¢ izamykaé, gdy przetacznik

SmartSwitch znajduje sie w pozycji Rapid cooker lub Air

Fry/Cooker.

DEMONTAZ | MONTAZ KOLEKTORA
KONDENSATU

Aby zainstalowa¢ kolektor kondensatu, wsun go
w szczeling w podstawie kuchenki. Wysun go,
aby wyjaé do mycia rak po kazdym uzyciu.

NOTATKA: Pamietaj, aby po gotowaniu
usunaé nadmiar wody zebranej w
pojemniku na skropliny.




KORZYSTANIE 7 PANELU STEROWANIA KORZYSTANIE ZFUNKCJI  RAPID COOKER

Aby wiaczyé urzadzenie, podiacz przewod zasilajacy do 8 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie wyemituje
gniazdka $ciennego, a nastepnie nacisnij przycisk (I)przycisk. sygnat dzwiekowy i wyswietli komunikat ,END”. Jesli
s di Meal jedzenie wymaga wiecej czasu, uzyj strzatek w goére po
eedl Meals
p prawej stronie wyswietlacza, aby wydtuzy¢ czas.
1 Przed rozpoczeciem nalezy wyjaé tace Cook Urzadzenie pominie wstepne nagrzewanie.
B c & Crisp z dna garnka.
& D NOTATKA: Po zakonczeniu gotowania usun miegsa i/
I—l I—l I—l l—l 2 Dodaj ptyn i sktadniki zgodnie z przepisem lub warzywa z tacy Cook & Crisp. Nastepnie uzyj
[ ] : . Py . o . s
na dnie garnka. szczypiec z koncowkami  silikonowymi, aby chwycié
TEMP l.-l l. .l n l. -l l- .l TIME 55,1;'?: . g P . srodkowe uchwyty iwyjaé tace z urzadzenia.
3  Wyciagnij nézki tacy Cook & Crisp, a
nastepnie umies¢ tace w goérnej pozycji w
garnku. Dodaj sktadniki do tacy zgodnie z
K (_ RAPIDCOOKER ) E (__AIRFRY/ COOKER ) instrukcja przepisu. Steam Air FRY - Smagenie na parze
F SPEEDIMEALS J & GRIL 1 Zataduj sktadniki zgodnie z przepisem.
G STEAM AIR FRY O K & ARFRY 2 Przenie$ SmartSwitch do RAPID COOKER.
H STEAMBAKE O L © BAKE/ROAST Uzyj srodkowych strzatek, aby wybraé
I STEAM O M  DEHYDRATE STEAM AIR FRY. Zostanie wys$wietlone ustawienie
@ N ¢ SEAR/SAUTE domysine. Uzyj strzatek w goére iw doét po lewej
o stronie wyswietlacza, aby wybra¢ temperature od
O sLow cook 150°C do 220°C w krokach co 5 stopni.
(_ naPDcOOKER )
SPEEDIMEALS O
STEAM AIR FRY O
PRZYCISKI OPERACYJNE FUNKCJEGOTOWANIA STEAM BAKE
1 TEMP
A O:Przycisk zasilania wytacza urzadzenie SZYBKAKUCHNIA STEAM O
i zatrzymuje wszystkie funkcje gotowania. . N
= o ) F SPEEDI MEALS: Stuzy do tworzenia szybkich i 4 Przesun SmartSwitch na SZYBKIE GOTOWANIE, @
STRZAf-Kl W LEW(?.Uzy]’strzalek w gére/w pysznych positkéw w mniej niz 30 minut. a nastepnie uzyj srodkowych strzatek, aby
doét po lewej stronie wyswietlacza, aby wybra¢ SZYBKIE POSIEKI. Zostanie wyswietlone 3 Uzyj strzatek w goére i w dét do
.. B G - 7 ‘Uzyj
ustawi¢ temperature gotowania. STE,AM AIR FRY SMAZENIE .NA PARZE'UZW' aby ustawienie domyslne. Uzyj strzatek w gére iw prawej stronie wyswietlacza, aby ustawi¢ czas
uzyska¢ potaczenie soczystych i chrupiacych a6t | . i cwiet! b R X X i
C STRZAELKI W PRAWO:Uzyj strzatek géra/ rezultatéw. o] p_o ewej stronie wyswiet acza,ﬂ aby A gotowanla_ od 1 mlnuty_ do 1 godziny, ?01 minute
dét po prawej stronie wyéwietlacza, aby H STEAM BAKE PIECbiI_ENllileA PARZE:Upiecz wybierz temperature od 150°C do 240°C krokach iod 1 godziny do 4 godzin w
i i Sz e chile!l . i i
ustawi¢ czas gotowania. puszyste ciasta i SZY % w krokach co 5 stopni. krokach co 5 minut.
| . . . . .
D' Przycisk START/STOP: Nacisnij, aby rozpoczac¢ STEA:_I F.)AtRA' Delltkatnle gotuy defikatne potrawy w Przy temperaturze 210 stopni maksymalny czas Przy temperaturze 210 stopni maksymalny czas
. e . wysokiej temperaturze.
gotowanie. Nacisnigecie przycisku podczas gotowania to 30 minut. gotowania to 30 minut.
gotowania spowoduje zatrzymanie biezacej TRYB FRYTOWANIA /PIECZENIA
funkcji gotowania.
J GRILL:Uzyj wysokiej temperatury od gory, aby _
E § : i . - L _ RAPID COOKER 4 Naci$nij START/STOP, aby rozpocza¢ gotowanie.
SRODKOWE STRZ’_ALKI'P_O _V\{ybranlu trybu za karmelizowaé i przyrumieni¢ wierzch potraw. ! Y rozpoczac 9
pomoca SmartSwitch uzyj srodkowych SPEEDI MEALS 5 Na wyswietlaczu pojawia sie paski postepu
strzatek, aby przewija¢ dostepne funkcje, az . ] “:T“:A‘:m: g wskazujace, ze urzadzenie wytwarza pare.
5 i i Wi AIR FRY - SMAZENIE NA POWIETRZU: Nadaj potrawom TEMP . . o o
Zzadana funkcja zostanie podswistlona. chrupkosé i chrupkosé z niewielka iloscia oleju lub bez STEAM 6 Kiedy urzadzenie osiggnie odpowiedni
oleju @ poziom pary, timer rozpocznie odliczanie.
t  BAKE/ROAST - PIECZENIE: Uzywaj urzadzenia jak
piekarnikaZSUChym ogrzewaniem do delikatnego miesa, 5 Uszvyij st tek i st .
wypiekéw i nie tylko. zyj strzatek po prawej stronie
wyswietlaczu, aby ustawié¢ czas gotowania w
M DEHYDRATE - ODWODNIC: Odwadniaj mieso, owoce 1 minutowych przyrostach do 1 godziny.
6 Naciénij START/STOP, aby rozpoczaé
N SEAR/SAUTE - PRZYPIECZ: Uzyj gotowanie. 7 o ) o
.. R A ) . Gdy czas gotowania osiaggnie zero, urzadzenie wyemituje
urzadzenia jako patelni do przysmazenia 7 Na WstVIEﬂa.CZU po;aW|a_ sie paski postepu sygnat dzwiekowy iwyswietli komunikat ,End”. Jesli
WSkaZUjaCe, Zze urzadzenie wytwarza pare. . . . h - " P
Kiedy urzadzenie osiagnie odpowiedni jedzenie wymaga wigcej czasu, uzyj strzatki w gore po
O SLOW COOK - POWOLNE GOTOWANIE: ly urzacdzen ag ipowiednt prawej stronie wyéwietlacza, aby wydtuzyé czas.
. i poziom pary, timer rozpocznie odliczanie. . - h
Gotuj jedzenie w nizszej temperaturze Urzadzenie pominie wstepne nagrzewanie.
przez dtuzszy czas.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI RAPID COOKER

Steam Bake - Pieczenie na parze

1 Pamietaj, aby umiesci¢ tace Cook & Crisp w
dolnej pozycji. Umiesé akcesoria do
pieczenia na blasze.

2 Przesurn SmartSwitch na RAPID COOKER, a
nastgpnie uzyj srodkowych strzatek, aby wybraé¢
Steam Bake. Zostanie wyswietlone domysine
ustawienie temperatury. Uzyj strzatek wgoére iw
dot po lewej stronie wyswietlacza, aby wybraé
temperature od 120°C do 210°C w krokach co 5
stopni.

3 Uzyj strzatek w gére i w dét po prawej stronie
wyswietlacza, aby dostosowac czas gotowania
od 1 minuty do 1 godziny i15 minut, w
krokach co 1 minute.

Naci$nij START/STOP, aby rozpocza¢ gotowanie.

5 Na wyswietlaczu pojawia sie paski postepu
wskazujace, ze urzadzenie wytwarza pare.

SPEEDI MEALS
STEAM AIR FRY
STEAM BAKE
STEAM

0000

0
©

6 Po zakonczeniu wstepnego podgrzewania,
timer rozpocznie odliczanie.

7 Gdy czas gotowania osiagnie zero, urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy i wyswietli komunikat ,End”. Jesli
jedzenie wymaga wiecej czasu, uzyj strzatki w gére po
prawej stronie wyswietlacza, aby wydtuzy¢ czas. Urzadzenie

pominie wstepne nagrzewanie.

Steam Para

1 Aby rozpoczgé, dodaj wode do dna
garnka. Pamietaj, aby umiesci¢ tace
Cook & Crisp w dolnej pozycji i dodac¢
sktadniki.

2 Przenie$ SmartSwitch na RAPID COOKER, a
nastepnie uzyj srodkowych strzatek, aby
wybierz Steam.

RAPID COOKER

SPEEDI MEALS &
STEAM AIR FRY

[a=)
STEAM BAKE O TEMP
STEAM O

3 Uzyj strzatek w gére iw doét po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawi¢ czas gotowania do
1 godziny w krokach co 1 minute.

4 Nacisnij START/STOP, aby rozpocza¢ gotowanie.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI RAPID COOKER

NOTATKA: Podczas korzystania z funkcji
PARA nie ma regulacji temperatury.

5 Urzadzenie zacznie sie nagrzewaé, aby doprowadzi¢
ptyn do wrzenia. Na wyswietlaczu pojawia sie paski
postepu wskazujace, ze urzadzenie wytwarza pare.
Po zakoriczeniu wstepnego podgrzewania na
wyswietlaczu pojawi sie ustawiona temperatura, a
timer rozpocznie odliczanie. Animacja wstepnego
nagrzewania bedzie wyswietlana, az urzadzenie
osiggnie temperature, a nastepnie na wyswietlaczu
pojawi sie odliczanie czasu.

6 Gdy czas gotowania osiagnie zero, urzadzenie wyemituje sygnat

dzwiekowy i wyswietli komunikat End”.

Grill

1 Pamietaj, aby umiesci¢ tace Cook & Crisp w
goérnej pozycji.

2 Umiesé sktadniki na tacy Cook & Crisp, a
nastepnie zamknij pokrywe.

3 Przenie$s SmartSwitch na AIR FRY/LOOKER,
nastepnie uzyj srodkowych strzatek, aby wybraé
GRILL. Zostanie wyswietlone domyslne ustawienie
temperatury. Uzyj strzatek w gore iw dét po lewej
stronie wyswietlacza, aby wybra¢ temperature od
210°C do 240°C.

AIR FRY / COOKER

@ © GRILL
O AIRFRY
TEMP > BAKE/ROAST
O DEHYDRATE
O SEAR/SAUTE
O SLOW COOK

4 Uzyj strzatek w gére iw dét po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawi¢ czas gotowania do
30 minut w krokach co 1 minute.

5  Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé gotowanie.

6 Gdy czas gotowania osiagnie zero, urzadzenie wyemituje

sygnat dzwiekowy i wyswietli komunikat End”.

NOTATKA: Przed uzyciem funkcji Air Fry pozwol
urzadzeniu rozgrza¢ sie przez 5 minut, tak jak w

przypadku tradycyjnego piekarnika.

Air Fry

1 Pamietaj, aby umiesci¢ tace Cook & Crisp w
dolnej pozyciji.

2 Dodaj sktadniki do garnka izamknij pokrywke.

3  Przesun SmartSwitch na AIR FRY/COOKER,
urzadzenie przetaczy sie domysinie na AIR FRY.
Temperatu_zostanie wyswietlone ustawienie
urzadzeniu. Uzyj strzatek w goére iw doét po lewej
stronie wyswietlacza, aby wybra¢ temperature od
150°C do 210°C.

AIR FRY / COOKER

© GRILL

© AIRFRY
TEMP O BAKE/ROAST

< DEHYDRATE

O SEAR/SAUTE

O SLOW COOK

4 Uzyj strzatek w gore iw dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawi¢ czas gotowania w
krokach co 1 minute do 1 godziny.

5 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé gotowanie.

NOTATKA: W celu uzyskania najlepszych rezultatow zaleca sie

okresowe potrzasanie il i podczas

powietrzem. Mozesz otworzy¢ pokrywe i podnies¢ garnek, aby
potrzasnaé¢ lub rzuci¢ sktadniki, aby uzyskaé¢ réwnomierne
zrumienienie. Po zakoriczeniu opus$¢ garnek z powrotem do
urzadzenia i zamknij pokrywe. Gotowanie zostanie

automatycznie wznowione po zamknieciu pokrywy.

6 Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie wyemituje

sygnat dzwiekowy i ,End”.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI RAPID COOKER

NOTATKA: Przed uzyciem funkcji Pieczenie/ Pieczenie
pozwdl urzadzeniu rozgrza¢ sie przez 5 minut, tak jak w

przypadku konwencjonalnego  piekarnika.

Bakg{R&faje\ahytamipssittiace k). & Crisp

1
2

na dnie garnka.

Przenies SmartSwitch na AIR FRY/ACOOKER,
nastepnie uzyj srodkowych strzatek, aby wybraé
Bake/Roast. Domysina temperatura sie wyswietli..
Uzyj strzatek w goére iw do6t po lewej stronie
wyswietlacza, aby wybrac¢ temperature od 120°C
do 210°C.

AIR FRY / COOKER

3 GRILL

O AIRFRY
TEMP @ BAKE/ROAST

O DEHYDRATE

O SEAR/SAUTE

3 SLOW COOK

Uzyj strzatek w gére i w dét po prawej
stronie wyswietlacza, aby ustawié¢ czas
gotowania do 1 godziny w krokach co 1
minute i od 1 godziny do 4 godzin w
krokach co 5 minut.

4 Naci$nij START/STOP, aby rozpoczaé gotowanie.

Kiedy czas gotowania osiagnie zero, urzadzenie wyemituje

sygnat dzwiekowy i ,End”.

Dehydrate Odwodnienie

1 Pamietaj, aby umiesci¢ tace Cook & Crisp w
dolnej pozycji.

2 Przesun SmartSwitch na AIR FRY/COOKER, a
nastepnie uzyj srodkowych strzatek, aby wybraé
ODWODNIANIE. Zostanie wyswietlone domysine

ustawienie temperatury. Uzyj strzatek w goére iw doét

po lewej stronie wyswietlacza, aby wybraé
temperature pomiedzy 40 a 90 stopni.

AIR FRY / COOKER

O GRILL

O AIRFRY
TEMP O BAKE/ROAST

@ DEHYDRATE

(e}

SEAR/SAUTE
© SLOW COOK

3  Uzyj strzatek w gére iw dét po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawi¢ czas gotowania w
zakresie od 1 do 12 godzin, w krokach co 15
minut.

4 Naci$nij START/STOP, aby rozpoczaé¢ gotowanie.

5 Kiedy czas gotowania osiagnie zero, urzadzenie

wyemituje sygnat dzwiekowy i ,End”.

Sear/Saute Podsmaz

1

Przed rozpoczeciem pamietaj o wyjeciu z
garnka tacy Cook & Crisp. Dodaj sktadniki
do garnka.

Przesun SmartSwitch na AIR FRY/COOKER, a
nastepnie uzyj srodkowych strzatek, aby wybra¢
SEAR/SAUTE. Domyslne ustawienie temperatury

wyswietli sie. Uzyj strzatek w gére iw dét po lewej

stronie wyswietlacza, aby wybra¢ ,Lol”, ,2”, ,3”,

»47 lub ,,Hi5”.

AIR FRY / COOKER
© GRILL
© AIRFRY

TEMP O BAKE/ROAST
O DEHYDRATE
© SEAR/SAUTE
O SLOW COOK

NOTATKA: W przypadku korzystania z funkcji Sear/
Sauté nie ma mozliwosci regulacji czasu.

3

Nacis$nij START/STOP, aby rozpoczaé¢ gotowanie.

4 Nacisnij START/STOP, aby wytaczy¢ funkcje

SEAR/SAUTE. Aby przetaczyé na inng

funkcje gotowania, nacisnij przycisk START/
STOP, aby zakornczy¢ funkcje gotowania, a
nastepnie uzyj inteligentnego przetacznika

i Srodkowych strzatek, aby wybra¢ zadana
funkcje.

NOTATKA:Tej funkcji mozna uzywac przy
otwartej lub zamknietej pokrywie.

NOTATKA: ZAWSZEw garnku uzywaj naczyn z
powtoka nieprzywierajaca. NIE ROB uzywaj
metalowych przyboréw, poniewaz porysuja
nieprzywierajaca powtoke garnka.

NOTATKA:SEAR/SAUTE wytaczy sie
automatycznie po 1 godzinie dla ,4”i,Hi5”
oraz po 4 godzinach dla ,LO1”, ,,2”i,3".

Slow Cook Powolne gotowanie

1

Przed rozpoczeciem pamietaj o wyjeciu tacy
Cook & Crisp i umieszczeniu sktadnikéw na
dnie garnka. NIE moznanapetni¢ garnka
powyzej linii maksymalnego napetnienia
(wskazanej na wewnatrz garnka).

Przenie$ SmartSwitch do AIR FRY/

COOKER, a nastgpnie za pomoca s$rodkowych
strzatek wybierz SLOW COOK. Zostanie wyswietlone
domysine ustawienie temperatury. Uzyj strzatek w
gore i w dot po lewej stronie wyswietlacza

aby wybra¢ ,Hi”, ,,Lo” lub ,,bUFFEt”.

AIR FRY / COOKER

GRILL

AIR FRY
BAKE/ROAST
DEHYDRATE
SEAR/SAUTE
SLOW COOK

000000

2
©

3 Uzyj strzatek w goére i w dét po prawej stronie

wyswietlacza, aby dostosowac¢ czas gotowania.

NOTATKA: Ustawienie czasu SLOW COOK BUFFET
mozna regulowaé¢ w zakresie od 2 do 12 godzin;
ustawienie czasu SLOW COOK LO mozna
regulowa¢ w zakresie od 6 do 12 godzin.
Ustawienie czasu SLOW COOK HI mozna
regulowa¢ w zakresie od 4 do 12 godzin.

Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé¢ gotowanie.
Kiedy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, automatycznie przetaczy sie w tryb

utrzymywania ciepta i rozpocznie odliczanie.



oemuser28026
Stempel

oemuser28026
Stempel

oemuser28026
Stempel

oemuser28026
Stempel


CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Zmywarka i mycie reczne

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczyscié po
kazdym uzyciu.

1 Odtacz urzadzenie od gniazdka $ciennego i
upewnij sie, ze przed czyszczeniem
catkowicie ostygto.

2 Aby wyczysci¢ podstawe kuchenki i
panel sterowania, przetrzyj je wilgotna
Sciereczka.

3 Garnek do gotowania, tace Cook & Crisp i
zbiornik na skropliny mozna my¢ w
zmywarce.

NOTATKA:NIGDY nie umieszcza¢ podstawy
kuchenki w zmywarce ani zanurzac jej w
wodzie lub innym ptynie.

4 Jesli resztki jedzenia przywarty do garnka, tacy Cook &
Crisp, napetnij garnek woda i pozostaw do namoczenia
przed czyszczeniem. NIE moznauzywac¢ gabek do
szorowania. Jesli konieczne jest szorowanie, uzyj
niesciernego srodka czyszczacego lub ptynu do mycia

naczyrn za pomoca nylonowej podktadki lub szczotki.

5 Wysuszy¢ wszystkie czesci po kazdym uzyciu.

CZYSZCZENIE POKRYWY

Zalecamy sprawdzenie wnetrza pokrywy przed
rozpoczeciem gotowania za pomoca ,funkcji gotowania na
mokro”, ktére obejmuja Slow Cook, Sear/Saute

i wszystkie funkcje Rapid Cooker. Jeslina

elemencie grzejnym lub wentylatorze zauwazysz resztki
jedzenia lub nagromadzony olej,

zalecamy czyszczenie urzadzenia parg (patrz
instrukcje ponizej), a nastepnie wycieranie
wnetrza pokrywy.

INSTRUKCJA CZYSZCZENIAPARA: 1
Napetnij garnek 700 ml wody.

Wybierz STEAM i ustaw czas na 30
minut. Naci$nij START/STOP.

Kiedy czas osiagnie zero, a urzadzenie
ostygnie, uzyj wilgotnej szmatki lub gabki,
aby wytrze¢ wnetrze pokrywy.
OSTROZNOSC: Podczas czyszczenia wnetrza
pokrywy nie dotykaj wentylatora.

W razie potrzeby powtoérz kroki 3i4i
wyczys$é miejsce w razie potrzeby.

Usunn wode z garnka i wyptucz zaréwno
garnek, jak i tace Cook & Crisp, aby upewni¢
sig, ze wszystkie pozostatosci zostaty
usuniete.

NOTATKA:Pamietaj, aby usunaé¢ nadmiar
wody zebranej w pojemniku na skropliny.

PODRECZNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Jak gotowac¢ pod cisnieniem?

« Ta jednostka nie ma funkcji gotowania pod cisnieniem. Zamiast tego gotuj szybko, korzystajgc z
funkcji Rapid Cooker. Inspiracje znajdziesz w przewodniku po przepisach.

Paski postepu sa wyswietlane na ekranie wyswietlacza podczas korzystania z funkcji RAPID COOKER.

e Oznacza to, ze urzadzenie wytwarza pare. Gdy urzadzenie zakorczy prace, ustawiony czas
gotowania rozpocznie odliczanie.

Podczas korzystania z funkcji Rapid Cooker z urzadzenia wydobywa sie duzo pary.

= To normalne, Ze podczas gotowania przez otwér wentylacyjny wydobywa sie para. Nalezy zapewni¢ odpowiednia przestrzeri podczas
korzystania z tego urzadzenia iupewni¢ sig, ze otwor wentylacyjny nie jest skierowany w strone przewodu zasilajgcego, gniazdka
elektrycznego lub szafek.

Jednostka liczy w gore, a nie w dot.

- Cykl gotowania jest zakonczony, a urzadzenie jest w trybie utrzymywania ciepta.

Na ekranie pojawia sie komunikat o btedzie ,,ADD POT".

* Garnek nie znajduje sie w podstawie kuchenki. Do wszystkich funkcji wymagany jest garnek do gotowania.

Na ekranie pojawia si¢ komunikat o btedzie ,,SHUT LID”.

« Pokrywa jest otwarta i musi by¢ zamknieta, aby uruchomié¢ wybrang funkcje.

Pojawia sie¢ komunikat ,ERR”.

« Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Skontaktuj sie z obstuga klienta.

POMOCNE WSKAZOWKI

1 oOdnoszac sie do naszych Tabel positkéw w Ksiazce z przepisami, w przypadku wigkszych kawatkéw migsa nalezy dodaé
3 do 5 minut do czasu gotowania (nalezy jednak pamieta¢, ze moze to spowodowaé rozgotowanie ziaren). Zalecamy

trzymanie sie sugerowanej wysokosci iwagi mies.

2 Aby uzyskaé jednolite brazowienie, upewnij sig, ze sktadniki sa utozone w réwnej warstwie na dnie

garnka bez nachodzenia na siebie. Jeslisktadniki naktadajg sie na siebie, potrzasnij w potowie
ustawionego czasu gotowania.
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