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ENGLISH
IMPORTANT SAFEGUARDS
READ CAREFULLY AND SAVE FOR FUTURE REFERENCE

This appliance shall not be used by children from 0 year to 8 years. This
appliance can be used by children aged from 8 years and above if they
are continuously supervised. This appliance can be used by people with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
must not be done by children. Keep the appliance and its cord out of the
reach of children aged less than 8 years.

A\ Parts of the appliance are liable to get hot during use.

This product must be positioned on a stable surface with the handles
positioned to avoid the spillage of hot liquids.

Never operate the product by means of an external timer or separate remote-
control system.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

*  This appliance generates heat during use. Adequate precaution must be taken to prevent the risk of burns, scalds, fires
or other damage to persons or property caused whilst in use or during cooling.

*  Never use this appliance for anything other than its intended use. This appliance is for household use only. Do not use
this appliance outdoors.

*  Always ensure that hands are dry before handling the plug or switching on the appliance.

*  Always use the appliance on a stable, secure, dry and level surface.

*  This appliance must not be placed on or near any potentially hot surfaces (such as a gas or electric hob).

* Do not use the appliance if it has been dropped, if there are any visible signs of damage or if it is leaking.

*  Ensure the appliance is switched off and unplugged from the supply socket after use and before cleaning.

*  Always allow the appliance to cool before cleaning or storing.

*  Never immerse the body of the appliance or power cord and plug in water or any other liquid.

*  Never let the power cord hang over the edge of a worktop, touch hot surfaces or become knotted, trapped or pinched.

* Do not touch the external surfaces of the appliance during use as they may become very hot. Use oven gloves or a
cloth when removing the lid. Beware of escaping steam when removing the lid.

*  NEVER attempt to heat any food item directly inside the base unit. Always use the cooking bowl.

*  Some surfaces are not designed to withstand the prolonged heat generated by certain appliances. Do not set the

appliance onto a surface that may be damaged by heat. We recommend placing an insulating pad or trivet under the
appliance to prevent possible damage to the surface.

*  The slow cooker lid is made of tempered glass. Always inspect the lid for chips, cracks or any other damage. Do not
use the glass lid if it is damaged, as it may shatter during use.



00000000

/ e Z 7 = -
-»,-K'/: 4
&£ 2 LA

277

N

(vws)aa) )

§a

| [ Y
| e -
%Heavlng

Brown  Slow  poact Bake  Steam ®
Sauté Gook Yo Mo a |

/O ][0 )

Lid

2-way rack

Cooking bowl

Heating base

Control panel

Rice measure

Brown (sear)/Sauté function button
Slow cook function button
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PARTS

Roast function button

Bake function button

Steam function button
Increase/decrease temperature buttons
Increase/decrease timer buttons
Display

Standby button

Stop/start button
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PREPARING FOR USE

A\ Make sure your Crockpot® multi-cooker is switched off and unplugged from the mains supply socket before
cleaning. Never immerse the heating base, cord or plug in water or any other liquid.

+  Before using your multi-cooker for the first time, wash the lid, cooking bowl, 2-way rack and rice measure in warm,
soapy water. Rinse and dry thoroughly. Do not use harsh abrasives, chemicals or oven cleaners.

+  Before cooking for the first time, wipe the interior of the cooking bow! with a light coat of cooking oil to condition the
cooking surface.

+  Using a damp cloth or sponge, wipe the exterior and interior of the heating base. Use a mild detergent solution. Dry
thoroughly.

IMPORTANT NOTES: Some countertop and table surfaces are not designed to withstand the prolonged heat generated
by certain appliances. Do not set the heated unit on a surface that may be damaged by heat. We recommend placing an
insulated pad or suitably sized trivet under your multi-cooker to prevent possible damage to the surface.

During initial use of this appliance, some slight smoke or odour may be detected. This is normal with many heating
appliances and will not recur after a few uses.

COOKING FUNCTIONS

Your multi-cooker has five cooking functions:

Brown (sear)/Sauté Use this function to seal or brown meat and poultry before cooking. This is especially useful when you
intend cooking meat using the slow cooker function. Your multi cooker has five brown (sear)/sauté temperatures.

Slow cook Slow cooking works by building up heat and maintaining an even temperature. For the best results do not
remove the glass lid before half the cooking time has elapsed. The glass lid allows you to monitor cooking progress without
interrupting the cooking time.

Roast Use your multi cooker to roast meat and poultry, potatoes and other root vegetables.
Bake The baking function of your multi cooker can be used to bake everything from fish to cakes.
Steam Effortlessly create perfect fluffy rice or steam vegetables and fish for delicious, healthy meals.

USAGE NOTES

+ Never fill the cooking bow! to the rim. Always allow a 2.5 cm gap between the contents of the cooking bow! and the
rim.

+  Changes to the cooking time or selected cooking temperatures can be made at any time during cooking using the timer
or temperature increase/decrease buttons.

+  If additional time is needed after the cooking cycle has finished, first, press the required function button (Roast, Bake,
Steam, etc.). Next, use the increase/decrease time buttons to set the additional cooking time required (in 5 minute
increments) then press the start/stop button. Your multi-cooker will continue cooking for the added time.

+  The Brown (sear)/Sauté function and the Steam functions can be used without setting the timer. However, if desired,
you can use the timer feature of your multi-cooker by setting a time using the timer increase/decrease buttons.

+  After use, unplug your multi-cooker from the supply socket. Your multi-cooker does not switch off
automatically.

BROWN (SEAR)/SAUTE FUNCTION

1. Place the cooking bowl into the heating base. Plug in your multi cooker.

2. Press the standby button ((!)) Your multi cooker will beep and the red standby button light will come on. The display
will flash.

3. Press the Brown (sear)/Sauté function button (6’). The display will stop flashing and show HI. This is the default
sauté temperature. To change the temperature use the increase/decrease temperature buttons (&) to select High,
Medium High, Medium, Medium Low or Low. We recommend that you use the High setting to brown/sear meat and
poultry before cooking.

4. Add oil to the bow if you are using it then press the start/stop button (<). The button will light up green and the
display will show “PreHeating”.



5. Your multi cooker will start to heat up. Once the selected temperature has been reached, your multi cooker will beep.

6. Trim meat and pat dry before browning/searing. Sauté or sear the food in small batches. The cooking bowl and other
parts of your multi cooker will be HOT!

7. After you have finished, press the start/stop button to exit the sauté function. The green light will go out and the display
will flash. You can switch off the sauté function at any time by pressing the start/stop button.

SLOW COOKING FUNCTION

1. Place the cooking bowl into the heating base, add your ingredients into the cooking bow! and cover with the lid.
Browning meat before slow cooking adds flavour and depth. Browning (sauté or searing) meat before slow cooking
adds flavour and depth. Use the Brown (sear)/Sauté features of your multi cooker to do this. Plug in your multi-cooker.
To avoid under and over cooking, fill cooking bowl %2 to % full (do not fill over % full to avoid spillovers).

2. Press the standby button (([)) Your multi-cooker will beep and the red standby button light will come on. The display
will flash.

3. Press the slow cook function button (‘{i). The display will stop flashing and show LO and 6:00. These are the
default slow cooking and time settings. To change the cooking setting use the increase/decrease temperature buttons
(Jﬁ) to select either Low, High or Warm.
NOTE: The Warm setting is ONLY for keeping food warm that has already been cooked. DO NOT try to cook on the
Warm setting. We do not recommend using the Warm setting for more than 4 hours.

4. Next, set the required cooking time. The default cooking time is 6 hours but you can change it in 30 minute increments
by using the increase/decrease timer buttons (®).

5. Press the start/stop button () to begin cooking. The button will light up green and your multi-cooker will start to heat
up. The timer will count down in 1 minute increments.

6. When cooking has finished your multi-cooker will beep three times and then automatically switch to the keep warm
mode. Your multi-cooker will remain in keep warm mode until you press the stop/start button, standby button or
disconnect the unit from the mains supply.

7. You can cancel the slow cooking function at any time by pressing the start/stop button.

Due to the multi-functionality of the CSC024X appliance, its slow cooking function works in a slightly different way to regular
Crockpots. If using a recipe for a similar-sized Crockpot®, you may need to increase the cooking time for use with the
CSC024X.

Note that the Crockpot® recipes found in the CSC024X Recipes Book have been designed specifically for this Crockpot®
multi cooker and need no adjustment.

ROASTING FUNCTION

1. Place the cooking bowl into the heating base, then place the rack into the cooking bowl. The rack can be used in the
high position or the low position depending on what you are roasting. You can also use aluminium foil when roasting.
Fit the lid.

2. Press the standby button ((!)) Your multi-cooker will beep and the red standby button light will come on. The display
will flash.

)}

3. Press the roast function button (). The display will stop flashing and show 150°C and 02:00. These are the default
roasting temperature and time settings. To change the temperature setting use the increase/decrease temperature
buttons (§) to select a temperature between 65°C and 230°C. To change the cooking time, use the increase/decrease
timer buttons () as required.

Press the start/stop button (). The button will light up green and the display will show “PreHeating”.

Your multi-cooker will start to heat up. Once the selected temperature has been reached, your multi-cooker will beep.

6. The timer will start to count down as soon as the unit has pre heated to the selected temperature so add the food as
soon as possible. The cooking bowl and other parts of your multi-cooker will be HOT!

7. When the timer has counted down to zero and cooking has finished your multi-cooker will beep three times and the
green start/stop switch light will go out and the display will flash.

8. You can switch off the roasting function at any time by pressing the start/stop button.

Tips

If a browner skin is required when you are roasting poultry, place the poultry with the breast side down for the first 30
minutes of cooking. Then, turn it the right way up for the rest of the cooking time.

For a superb roast, sear the meat first using the Brown (sear)/Sauté function before wrapping it in kitchen foil. This will stop
any roasting juices from escaping out of the steam vent in the lid. Carefully wipe the cooking bowl clean with kitchen paper
before placing the meat onto the rack.

BAKING FUNCTION

1. Place the cooking bowl into the heating base, then place the rack into the cooking bowl if you are using it. Fit the lid.

2. Press the standby button (1)) Your multi-cooker will beep and the red standby button light will come on. The display
will flash.

3. Press the bake function button ([5]). The display will stop flashing and show 175°C and 01:00. These are the default
baking temperature and time settings. To change the temperature setting use the increase/decrease temperature
buttons (Jﬁ) to select a temperature between 65°C and 230°C. You must now enter a cooking time. Use the increase/
decrease timer buttons () to enter the time in 5 minute increments.

Press the start/stop button (). The button will light up green and the display will show “PreHeating’.
Your multi-cooker will start to heat up. Once the selected temperature has been reached, your multi-cooker will beep.

Cooking will start when the unit has pre heated to the selected temperature so add the food as soon as possible. The
cooking bowl and other parts of your multi-cooker will be HOT!

7. When the timer has counted down to zero and cooking has finished your multi-cooker will beep three times and the
green start/stop switch light will go out and the display will flash.

8. You can switch off the baking function at any time by pressing the start/stop button.
Tips
Certain ingredients can be cooked directly in the cooking bowl. However, cakes and other recipes with a high fat/sugar

content should be cooked in suitable bakeware placed on the 2-way rack. When baking directly in the cooking bowl, line it
with baking paper to prevent ingredients sticking.

STEAMING FUNCTION

Steaming food is healthy. It doesn't require any fat and less of the nutrients and vitamins in the food are lost. When
steaming, the food is placed on the 2-way rack so it is kept clear of the water then water is added to the cooking bowl. The
amount of water you can add to the bowl is dependant on the rack position.

1. Place the cooking bowl into the heating base, then place the rack into the cooking bowl in the high or low position as
required. With the rack in the low position, add 180ml of cold water. This will give about 5 minutes of steaming—perfect
for leafy vegetables and asparagus. With the rack in the high position, add 1.2 litres of cold water. This will provide
steam for about 45 minutes.

2. Press the standby button ((1)) Your multi-cooker will beep and the red standby button light will come on. The display
will flash.

3. Press the steam function button (@). The display will stop flashing and show HI. Program the cooking time using the
increase/decrease timer buttons ((®) as required. You don't need to set the timer

Press the start/stop button (). The button will light up green and the display will show “PreHeating”.
5. Your multi-cooker will start to heat up. Once it has heated up sufficiently to produce steam, your multi-cooker will beep.

The timer will start to count down as soon as the unit has pre heated so add the food as soon as possible. The
cooking bowl and other parts of your multi-cooker will be HOT!

7. When the timer has counted down to zero and cooking has finished your multi-cooker will beep three times and the
green start/stop switch light will go out and the display will flash.
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8. You can switch off the steaming function at any time by pressing the start/stop button. Cooking Rice with your Multi-cooker
Your multi-cooker will cook brown and white rice beautifully using the Steam function. You don’t need to set the timer
Food Rack Position | Approx. Time Notes because your multi-cooker will automatically switch off when the rice is cooked.
Asparagus spears Low 45 minutes Cut off woody ends Cooking tlime will vary depenc_iing on t_he amount of wa.ter and rice added to the bow! but as an example, 2 cups of washed
basmati rice take about 10 minutes, (including preheating).
Spinach Low 3-4 minutes Whole, cleaned + Always rinse white/basmati uncooked rice in cold water prior to cooking. This removes the starchy residue and
Carrots High 7-10 minutes Peel and cut into 5mm slices produces fluffy rice. Place the rice into a suitable sieve and rinse well until the water runs clear. Allow to drain for 5
- - minutes.
New potatoes High 15-20 minutes Scrub and leave whole +  When steaming rice, place the water into the cooking bowl first, then add the washed rice. Ensure the rice is evenly
Cabbage High 10-15 minutes Cut into quarters, remove core spread around the base of the bowl before steaming.
Broccoli High 5-8 minutes Trim stalk and cut into florets +  The preheating cycle of your multicooker is included in the cooking time, so place your rice in the unit before
- - preheating.
h High 10-1 Whole, husk
Corn on the cob 9 0-15 minutes ole, husks removed +  When steaming smaller amounts of rice, there may be some slight spitting of water from the steam vent in the lid. This
Leeks High 8-10 minutes Clean and cut into 1cm rounds is entirely normal, however we advise that you position your multi-cooker away from any electrical sockets etc.
Cauliflower High 5-10 minutes Cut into florets +  You may notice that a sticky residue of cooked rice is left on the bowl after steaming your rice. Most of this should be
- - - removable using a non-metallic spoon or spatula. The remainder can be removed by soaking the bow! in hot soapy
Sugar snap peas High 5-8 minutes Top and tail, leave whole water for a few minutes.
Brussel sprouts High 10-15 minutes Peel and cut cross on the base + Cooking rice using your multi-cooker will only work when the correct ratio of rice and water is used. Therefore, it is
Celery High 5-10 minutes Leave whole or dice imperative that you measure out the rice and water using the rice measure provided. Do not try to guess.
- - - +  Always use cold water.
Butternut Squash High 10-12 minutes Peel and cut into 2cm cubes ) ) o
- - - +  Always place the lid on your multi-cooker when steaming rice
Sweet potatoes High 8-12 minutes Peel and cut into 2cm cubes « The rice does not need to be stirred during the steaming process.
Chicken fillet High 10-1 5 mins depending Trim, leave whole + Once cooked your multi-cooker will automatically switch off. However, leaving the rice in the bow! with the lid on for 1
on size or 2 minutes will allow the rice to soften further.
Imon fill High -10 mi i A ing if requi
Salmon fillet ig gn gi Zn;lnutes, depending dd seasoning if required White Basmati Rice
Small whole fish High 10-15 minutes depending | Gut, rinse then dry Uncooked rice measures Cold water measures Cooked rice portions
on size 12 13 24
Whole prawns High 5-7 minutes Wash then dry 10 11 20
Dim Sum High Cook according to pack instructions 8 10 16
Boil Dry Safety Feature 6 s 12
If the water runs out during steaming, your multi-cooker will turn itself off as a safety feature. If this happens, the display will 4 5 8
show OFF. If you have finished steaming and your food is cooked through you don't need to do anything else except switch
2 25 4

off your multi-cooker. However, if you need to carry on steaming or want to steam other items, do the following:

i i i |
1. Switch off your multi-cooker by pressing the standby button ((1). Brown Rice
2. Refill the cooking bowl with cold water as required (180ml minimum). - - -
3. Let your multi-cooker stand for 2 minutes to allow the boil dry safety feature to reset itself. Uncooked rice measures Cold water measures Cooked rice portions
4. Switch your multi-cooker on by pressing the standby button ((1)). 10 14 20
5. Press the steam function button (). 8 1.5 16
6. Press the start/stop button (). The button will light up green and the display will show “PreHeating”. Once the unit 6 8.5 12
has pre heated, you can carry on cooking as before. 4 65 s
7. If the display doesn’t show “PreHeating”, switch off your multi-cooker and allow it to cool down for longer before '
continuing from step 4 again. 2 3.5 4
8 9



CLEANING

Never immerse any part of the heating base or power cord and plug in water or any other
liquid.
+ ALWAYS unplug your multi-cooker from the electrical outlet and allow it to cool before cleaning.

+ Wash the lid, 2-way rack, cooking bowl and rice measure in hot, soapy water. Rinse and dry thoroughly. Do not use
abrasive cleaning compounds or scouring pads. A cloth, sponge, or rubber spatula will usually remove residue. To
remove water spots from the surface of the cooking bowl, soak it in a solution of vinegar or lemon juice and warm
water for 30 minutes. Rinse thoroughly then dry.

+  The lid and 2-way rack can also be washed in the dishwasher. Although the cooking bowl is dishwasher safe, we
recommend hand washing only.

+  The outside of the heating base can be cleaned with a soft cloth dampened with warm, soapy water. Wipe dry. Do not
use abrasive cleaners.

+ No other servicing should be performed.

AFTER SALES SERVICE

These appliances are built to the very highest of standards. There are no user serviceable parts. Follow these steps if the
unit fails to operate:

1. Check the instructions have been followed correctly.

2. Check that the fuse has not blown.

3. Check that the mains supply is functional.

If the appliance will still not operate, return the appliance to the place it was purchased for a replacement. To return the
appliance to the Customer Service Department, follow the steps below:

1. Pack it carefully (preferably in the original carton). Ensure the unit is clean.

Enclose your name and address and quote the model number on all correspondence.

Give the reason why you are returning it.

If within the guarantee period, state when and where it was purchased and include proof of purchase (e.g. till receipt).
Send it to our Customer Service Department at the address below:

Customer Service Department

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Middleton Road, Royton, Oldham

OL2 5LN, UK.

Telephone: 0161 621 6900 Fax: 0161 626 0391
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com

ok~ b

FITTING A PLUG (U.K. & IRELAND ONLY)

A This appliance must be earthed.
If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it can be
removed and replaced by a plug of the correct type.

If the fuse in a moulded plug needs to be changed, the fuse cover must be Gfe(eE“;:;ﬁ')"’W @
refitted. The appliance must not be used without the fuse cover fitted.

Plug should be ASTA approved to BS1363
Fuse should be ASTA approved to BS1362

If the plug is unsuitable, it should be dismantled and removed from the 13A
supply cord and an appropriate plug fitted as detailed. If you remove the plug
it must not be connected to a 13 amp socket and the plug must be disposed (NEL“;&”)

of immediately.

If the terminals in the plug are not marked or if you are unsure about the
installation of the plug please contact a qualified electrician.

Ensure that the outer sheath of
the cable is firmly held by the cord grip

AFTER SALES SERVICE

In the case the appliance still does not operate but is under warranty, return the product to the place it was purchased for a
replacement. Please be aware that a valid form of proof of purchase will be required. For additional support, please contact
our Consumer Service Department at United Kingdom: 0800 028 7154 | Spain: 0900 81 65 10 | France: 0805 542 055. For
all other countries, please call +44 800 028 7154. International rates may apply. Alternatively, e-mail:
CrockpotEurope@newellco.com.

WASTE DISPOSAL

Waste electrical products should not be disposed of with household waste. Please recycle where facilities exist.
E-mail us at CrockpotEurope@newellco.com for further recycling and WEEE information.
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FRANCAIS
IMPORTANT: CONSIGNES DE SECURITE
LISEZ AVEC ATTENTION ET CONSERVER POUR REFERENCE

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de moins de 8 ans.
Au-dela de 8 ans, ils peuvent l'utiliser a condition d’étre surveillés en
permanence par un adulte. Cet appareil peut étre utilisé par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles réduites, ou encore
des personnes n’ayant aucune connaissance ou expérience du produit, a
condition d’avoir été formées a son utilisation correcte et de comprendre les
risques encourus. Tenez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants
de moins de 8 ans. Les opérations de nettoyage et d’entretien ne doivent
pas étre effectuées par des enfants.

A\ Certaines parties de cet appareil risquent de devenir trés chaudes en
cours d’utilisation.

Cet appareil doit étre placé sur une surface stable et les poignées doivent
étre orientées de maniére a éviter le renversement de liquides chauds.

Ne contrélez pas I'appareil au moyen d’un minuteur externe ou tout autre
systéeme de commande a distance.

En cas de détérioration du fil électrique ou de la prise d’alimentation, ils
doivent étre remplacés par le fabricant, son agent de service aprés-vente ou
une personne qualifiée pour éviter tout danger.

Cet appareil génére de la chaleur en cours d'utilisation. Prenez des précautions concernant la prévention des brdlures,
des projections d’eau bouillante, des flammes ou tout autre dommage occasionné aux personnes ou aux biens qui
peuvent se produire en touchant I'extérieur pendant les phases d'utilisation ou de refroidissement.

N'utilisez ce produit qu'aux fins pour lesquelles il est prévu. Cet appareil est congu exclusivement pour une utilisation /
domestique. N'utilisez pas cet appareil a I'extérieur. /

Assurez-vous que vos mains sont seches avant de manipuler la prise ou de mettre I'appareil en marche.
+  Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable, slire, seche et horizontale. o |

Hour Min
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Cet appareil ne doit pas étre placé sur ou prés de surfaces potentiellement chaudes (telles que des plaques de El‘:l’l_l oo l_l".-!"_l v
cuisson au gaz ou a I'électricité). ffting

+  Nutilisez pas I'appareil s'il a subi un choc, ou en cas de signes visibles de dommages ou en cas de fuite.
. pas I'app 9 g 0 /10— [ )
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Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranchez-le avant de le nettoyer. \ )
Attendez toujours que I'appareil se refroidisse avant de le nettoyer ou le ranger.
+  Ne plongez pas, méme partiellement, I'appareil ou son cordon dans du liquide. (0) 0
Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre dans le vide, toucher des surfaces chaudes ou s'emméler, se bloquer
ou se pincer. PIECES

+  Ne touchez pas la surface extérieure de I'appareil en cours d'utilisation, car elle risque d'étre brllante. Utilisez un
torchon ou des gants de cuisine pour soulever le couvercle. Faites attention & la vapeur qui se dégage lorsque vous
soulevez le couvercle.

Couvercle

Grille double sens

Cuve de cuisson

Base chauffante

Panneau de commande

Verre doseur de riz

Touche de fonction Saisir/Sauter
Bouton pour mijoter

Bouton pour rétir

Bouton pour cuire au four

Bouton pour cuire a la vapeur
Boutons de température (+/-)
Boutons de temps de cuisson (+/-)
Ecran

Bouton de veille

Bouton de marche/arrét

Ne tentez JAMAIS de réchauffer un plat directement a l'intérieur de la cuve. Utilisez toujours la cocotte amovible.

Certaines surfaces ne sont pas congues pour supporter une exposition prolongée a la chaleur générée par certains
appareils. Ne placez pas I'appareil sur une surface susceptible d'étre endommagée par la chaleur. Il est recommandé
de placer un support résistant a la chaleur ou un dessous-de-plat sous I'appareil pour éviter d'endommager la surface.

*  Le couvercle de le multicuiseur est en verre trempé. Avant chaque utilisation, assurez-vous qu'il n'est ni ébréché, ni
fissuré et qu'il est exempt de tout autre défaut. N'utilisez pas le couvercle en verre s'il est endommagé, car il risque de
se briser en cours de cuisson.

=)oY~ = 1>)
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A LIRE AVANT D’UTILISER L’APPAREIL

A\ Assurez-vous que le multicuiseur Crockpot®est arrété et débranchez-le de la prise murale avant de le nettoyer.
Ne plongez jamais la base chauffante, le cordon ou la prise dans I'eau ou tout autre liquide.

+  Avant d'utiliser le multicuiseur pour la premiére fois, lavez le couvercle, la cuve, la grille et le verre doseur dans de
I'eau chaude avec du liquide vaisselle. Rincez et séchez soigneusement. N'utilisez pas de produits chimiques, de
décapants pour four, ni de produits abrasifs agressifs.

+  Avant d'utiliser le multicuiseur pour la premiére fois, appliquez une fine couche d'huile de cuisson a l'intérieur de la
cuve pour préparer la surface de cuisson.

«  Atraide d'une éponge ou d'un chiffon humide, essuyez l'extérieur et I'intérieur de la base chauffante. Imbibez I'éponge
ou le chiffon d’une solution d’eau et de détergent doux. Essuyez soigneusement.

REMARQUES IMPORTANTES: certaines surfaces de travail et de table ne sont pas congues pour supporter une
exposition prolongée a la chaleur générée par certains appareils. Ne placez pas I'appareil chaud sur une surface
susceptible d'étre endommagée par la chaleur. Il est recommandé de placer un support résistant & la chaleur ou un
dessous-de-plat sous la mijoteuse pour éviter d’'endommager la surface.

Lors de la premiére utilisation de la mijoteuse, une légére odeur ou un peu de fumée risque de se dégager de I'appareil. Ce
phénomene se produit sur la plupart des appareils chauffants et disparaitra aprés quelques utilisations.

FONCTIONS DE CUISSON

Votre multicuiseur offre cing fonctions de cuisson:

Saisir/Sauter: utilisez cette fonction pour faire revenir la viande rouge ou blanche avant la cuisson. Elle est particuliérement
pratique si vous comptez cuire la viande a I'aide de la fonction de mijoteuse. Le multicuiseur integre cinq températures de
saisie.

Mijoter: cette fonction consiste a faire monter la température de cuisson et a la maintenir a un niveau égal. Pour des
résultats optimaux, ne retirez pas le couvercle en verre pendant la premiére moitié de la cuisson. Le couvercle en verre
vous permet de surveiller la cuisson sans l'interrompre.

Ratir: vous pouvez utiliser votre multicuiseur pour rétir les viandes rouges et blanches, les pommes de terre et d'autres
légumes (carottes, panais, etc.).

Cuire au four: cette fonction vous permet d'utiliser votre multicuiseur comme un four, pour cuire aussi bien le poisson que
les patisseries.

Cuire a la vapeur: cuisez sans effort et a la perfection le riz, le poisson ou les légumes, pour des plats délicieux et tres
sains.

CONSEILS D’UTILISATION

+  Ne remplissez jamais la cuve a ras bord. Laissez toujours deux centimétres et demi entre les aliments et le bord de la
cuve.

+  Vous pouvez changer la durée ou la température de cuisson a tout moment, & I'aide du minuteur ou des boutons de
hausse et de baisse de température.

+  Sivous avez besoin de plus de temps une fois le cycle de cuisson terminé, commencez par appuyer sur le bouton
de fonction (Roétir, Cuire au four, Cuire a la vapeur, etc.). Ensuite, appuyez sur les boutons de durée de cuisson pour
régler la temps supplémentaire requis (la durée augmente par intervalles de 5 minutes) puis appuyez sur le bouton de
marche/arrét. Votre multicuiseur continue de cuire pendant la durée spécifiée.

+  Vous pouvez utiliser la fonction Saisir/Sauter et les fonctions Vapeur sans régler le minuteur. Toutefois, si vous le
souhaitez, vous pouvez utiliser les boutons de minuteur du multicuiseur pour régler le temps de cuisson.

«  Apres utilisation, débranchez le multicuiseur de la prise murale. Votre multicuiseur ne s’arréte pas
automatiquement.

FONCTION SAISIR/SAUTER

1. Placez la cuve dans la base chauffante. Branchez votre multicuiseur.

2. Appuyez sur le bouton de veille (1)) Votre multicuiseur émet un bip sonore et le témoin rouge de veille s'allume.
L'écran clignote.

3. Appuyez sur la touche de fonction Saisir/Sauter (6’ ). L'écran arréte de clignoter et affiche le message HI (Haute
température). Il est & la température par défaut pour faire revenir les aliments. Pour changer la température, utilisez
les boutons de température (Jﬁ) et sélectionnez la température de votre choix : High (haute), Medium High (moyenne
haute), Medium (moyenne), Medium Low (moyenne basse) ou Low (basse). Nous recommandons d'utiliser une
température élevée (High) pour faire revenir/saisir la viande et la volaille avant de les faire cuire.

4. Ajoutez de I'huile & la cuve, le cas échéant, et appuyez sur le bouton de marche/arrét (<D). Le bouton s’allume en vert
et I'écran affiche le message PreHeating (Préchauffage).

5. Votre multicuiseur commence le cycle de préchauffage. Une fois la température sélectionnée atteinte, le multicuiseur
émet un bip sonore.

6. Préparez la piéce de viande et essuyez-la avant de la faire sauter. Faites sauter ou dorer par petites quantités. La
cuve et les autres piéces de votre multicuiseur deviennent trés CHAUDES!

7. Lorsque vous avez terming, appuyez sur le bouton de marche/arrét pour quitter la fonction de sauteuse. Le témoin vert
s'éteint et I'écran clignote. Vous pouvez quitter la fonction de sauteuse a tout moment en appuyant sur le bouton de
marche/arrét.

FONCTION DE MIJOTEUSE

1. Placez la cuve dans la base chauffante, ajoutez les ingrédients dans la cuve et couvrez. En faisant revenir la
viande avant de la faire mijoter, vous intensifiez les saveurs. Utilisez & cet effet les fonctions Saisir/Sauter de votre
multicuiseur. Branchez votre multicuiseur. Pour éviter une cuisson excessive ou insuffisante, remplissez la cuve a demi
ou aux trois quarts (ne la remplissez pas a plus des trois quarts pour éviter les débordements).

2. Appuyez sur le bouton de veille (1)) Votre multicuiseur émet un bip sonore et le témoin rouge de veille s'allume.
L'écran clignote.

3. Appuyez sur le bouton pour mijoter (‘li’). L’écran arréte de clignoter et affiche les messages LO (Basse
température) et 6:00 (6 heures). Ces réglages sont les réglages par défaut de la fonction de mijoteuse. Pour les
modifier, utilisez les boutons de température (Jj},) et sélectionnez Low (Basse température), High (Haute température)
ou Warm (Tenir au chaud).

REMARQUE : le réglage Warm sert UNIQUEMENT & tenir les aliments au chaud aprés cuisson complete. NE
TENTEZ pas de cuire sur le réglage Warm. Nous vous recommandons de ne pas utiliser le réglage Warm (Tenir au
chaud) pendant plus de 4 heures.

4. Ensuite, réglez la durée de cuisson requise. La durée de cuisson par défaut de la fonction de mijoteuse est de
6 heures, mais vous pouvez la modifier par intervalles de 30 minutes & I'aide des boutons de minuteur ().

5. Appuyez sur le bouton de marche/arrét () pour lancer la cuisson. Le bouton s'allume en vert et votre multicuiseur
entre en phase de préchauffage. Le minuteur compte a rebours par intervalles d’'une minute.

6. Une fois la cuisson terminée, le multicuiseur émet trois bips sonores puis passe automatiquement en mode Warm
(Tenir au chaud). Votre multicuiseur reste en mode Warm tant que vous n’appuyez pas sur le bouton de marche/arrét,
sur le bouton de veille ou tant que vous ne débranchez pas I'appareil de la prise murale.

7. Pour annuler la fonction de mijoteuse, appuyez n'importe quand sur le bouton de marche/arrét.

En raison de la polyvalence du CSC024X, sa fonction mijoteuse fonctionne légérement différemment de celle des Crockpot®
standard. Si vous utilisez une recette congue pour un appareil Crockpot® de taille similaire, il sera peut-étre nécessaire
d’augmenter la durée de cuisson avec le CSC024X.

Notez que les recettes Crockpot® figurant dans le livret de recettes CSC024X sont spécialement congues pour cet appareil
et n'ont pas besoin d'étre modifiées.



FONCTION DE ROTISSOIRE

1. Placez la cuve dans la base chauffante et placez la grille dans la cuve. La grille peut étre utilisée en position haute ou
basse, selon ce que vous faites rotir. En fonction de rétissoire, vous pouvez également utiliser du papier d’aluminium.
Couvrez.

POSITION
POSITION
HAUTE

2. Appuyez sur le bouton de veille ((!)) Votre multicuiseur émet un bip sonore et le témoin rouge de veille s'allume.
L'écran clignote. ‘

3. Appuyez sur le bouton pour rétir (!). L’écran arréte de clignoter et affiche 150°C et 02:00 (2 heures). Ces réglages
sont les réglages de température et de durée par défaut de la fonction de rétissoire. Pour changer la température,
utilisez les boutons de hausse et de baisse de température (Jﬁ) et sélectionnez une valeur comprise entre 65 et
230° C. Pour modifier la durée, utilisez les boutons du minuteur () et sélectionnez la durée désirée.

4. Appuyez sur le bouton de marchefarrét (G). Le bouton s'allume en vert et 'écran affiche le message PreHeating
(Préchauffage).

5. Votre multicuiseur commence le cycle de préchauffage. Une fois la température sélectionnée atteinte, le multicuiseur
émet un bip sonore.

6. Le minuteur lance le compte a rebours dées que I'appareil a fini de chauffer et a atteint la température sélectionnée,
aussi placez les aliments dans le multicuiseur des que possible. La cuve et les autres piéces de votre multicuiseur
deviennent trées CHAUDES!

7. Une fois que le minuteur arrive a zéro et la cuisson est terminée, votre multicuiseur émet trois bips sonores, le témoin
vert du bouton de marche/arrét s'éteint et I'écran clignote.

8. Vous pouvez arréter la fonction de rétissoire a tout moment en appuyant sur le bouton de marche/arrét.

Conseils

Si vous voulez une volaille plus dorée en fonction de rétissoire, placez-la a 'envers (poitrine vers le bas) pendant les
30 premiéres minutes de cuisson. Ensuite, tournez-la a I'endroit pour le reste de la cuisson.

Pour cuisiner un délicieux réti, commencez par faire revenir la viande a I'aide de la fonction Saisir/Sauter avant de
I'envelopper dans du papier d’aluminium. Ceci empéche la perte du jus de cuisson sous forme de vapeur par les aérations
du couvercle. Essuyez soigneusement la cuve de cuisson a l'aide de papier absorbant avant de placer la viande sur la
grille.

FONCTION DE FOUR

Placez la cuve dans la base chauffante et placez la grille dans la cuve si vous avez l'intention de I'utiliser. Couvrez.

Appuyez sur le bouton de veille (([)) Votre multicuiseur émet un bip sonore et le témoin rouge de veille s'allume.
L’écran clignote.

Appuyez le bouton pour cuire au four (ﬁ). L’écran arréte de clignoter et affiche le message 175°C et 01:00 (1 heure).
Ces réglages sont les réglages de température et de durée par défaut de la fonction de four. Pour changer la
tempeérature, utilisez les boutons de hausse et de baisse de température (JE) et sélectionnez une température comprise
entre 65 et 230° C. Maintenant, spécifiez une durée de cuisson. A l'aide des boutons du minuteur () spécifiez la
durée par intervalles de 5 minutes.

Appuyez sur le bouton de marche/arrét (). Le bouton s'allume en vert et 'écran affiche le message PreHeating
(Préchauffage).

Votre multicuiseur commence le cycle de préchauffage. Une fois la température sélectionnée atteinte, le multicuiseur
émet un bip sonore.

La cuisson commence aprés le préchauffage de I'appareil, lorsque la température sélectionnée est atteinte, aussi
placez les aliments dans la cuve dés que possible. La cuve et les autres piéces de votre multicuiseur deviennent
trées CHAUDES!
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7.

8.

Une fois que le minuteur arrive & zéro et la cuisson est terminée, votre multicuiseur émet trois bips sonores, le témoin
vert du bouton de marche/arrét s'éteint et I'écran clignote.

Vous pouvez arréter la fonction de four a tout moment en appuyant sur le bouton de marche/arrét.

Conseils
Certains ingrédients peuvent étre cuits directement dans la cuve de cuisson. Toutefois, les gateaux et d'autres préparations

a

forte teneur en sucres et graisses devraient étre cuits dans des moules adaptés et placés sur la grille double sens.

Lorsque vous cuisez directement dans la cuve, tapissez-la de papier de cuisson pour empécher les ingrédients de coller a
la paroi.

FONCTION DE VAPEUR

La cuisson a la vapeur est particulierement saine. Elle ne fait intervenir aucune matiere grasse et elle perd moins des
nutriments et des vitamines des aliments. Pour cuire & la vapeur avec votre multicuiseur, placez les aliments sur la grille
double sens de maniere a ne pas toucher I'eau lorsque celle-ci est ajoutée dans la cuve. La quantité d’eau a ajouter dans
la cuve dépend de la position de la grille.

1.

Placez la cuve dans la base chauffante et placez la grille dans la cuve, en position haute ou basse, selon le cas. En
position basse, ajoutez 180 ml d’eau froide. Cela vous donne environ 5 minutes de vapeur, parfait pour les légumes
verts et les asperges. Avec la grille en position haute, vous pouvez ajouter 1,2 litre d’eau froide. Cela vous donne
45 minutes de vapeur.

2. Appuyez sur le bouton de veille (1)) Votre multicuiseur émet un bip sonore et le témoin rouge de veille s'allume.
L'écran clignote.

3. Appuyez sur le bouton pour cuire a la vapeur (ﬁ). L’écran arréte de clignoter et affiche le message HI (Haute
température). Programmez la durée de cuisson & I'aide des boutons du minuteur () Le bouton s'allume en vert et
I'écran affiche le message PreHeating (Préchauffage).

4. Votre multicuiseur commence le cycle de préchauffage. Une fois la température suffisamment haute pour produire de
la vapeur, votre multicuiseur émet un bip sonore.

5. Le minuteur lance le compte a rebours dées que I'appareil a fini de chauffer, aussi placez les aliments dans le
multicuiseur dés que possible. La cuve et les autres piéces de votre multicuiseur deviennent tres CHAUDES!

6. Une fois que le minuteur arrive a zéro et la cuisson est terminée, votre multicuiseur émet trois bips sonores, le témoin
vert du bouton de marche/arrét s'éteint et I'écran clignote.

7. Vous pouvez arréter la fonction de vapeur a tout moment en appuyant sur le bouton de marche/arrét.

Aliments Position de la | Temps de cuisson | Remarques

grille
Pointes d'asperges Faible 4-5 minutes Couper les extrémités dures
Epinards Faible 3-4 minutes Entiers, lavés
Carottes Haute 7-10 minutes Peler et couper en tranches de 5 mm
Pommes de terre Haute 15-20 minutes Nettoyer et ne pas trancher
nouvelles
Choux Haute 10-15 minutes Couper en quartiers, retirer le coeur
Brocolis Haute 5-8 minutes Couper la tige et couper en gros morceaux
Epis de mais Haute 10-15 minutes Entiers, sans les feuilles
Poireaux Haute 8-10 minutes Nettoyer et couper en tranches de 1 cm
Chou-fleur Haute 5-10 minutes Couper en gros morceaux
Pois mange-tout Haute 5-8 minutes Téte et queue, laisser entiers
Choux de Bruxelles Haute 10-15 minutes Peler et couper en croix a la base
Céleri Haute 5-10 minutes Laisser entier ou couper en dés
Courge musquée Haute 10-12 minutes Peler et couper en cubes de 2 cm




Riz blanc Basmati

Mesures de riz non cuit

Mesures d'eau froide

Portions de riz cuit

12 13 24
10 11 20
8 10 16
6 7.5 12
4 5 8
2 2.5 4

Aliments Position de la | Temps de cuisson Remarques
grille
Patates douces Haute 8-12 minutes Peler et couper en cubes de 2 cm
Blancs de poulet Haute 10-15 mins En fonction Préparer et cuire entiers
de la taille
Filets de saumon Haute 6-10 minutes, En fonction | Ajouter des condiments le cas échéant
de la taille
Petit poisson entier Haute 10-15 minutes En Nettoyer, rincer et sécher
fonction de la taille
Crevettes entiéres Haute 5-7 minutes Laver et sécher
Dim Sum Haute Cuire selon les instructions figurant sur 'emballage

Fonction de sécurité

Si toute I'eau s'évapore pendant la cuisson a la vapeur, le multicuiseur s'éteint de lui-méme grace a sa fonction de sécurité.
Dans ce cas, I'écran affiche le message OFF. Si la cuisson vapeur est terminée et les aliments sont bien cuits, il ne vous
faire qu'a éteindre votre multicuiseur. En revanche, si la cuisson doit se poursuivre ou si vous souhaitez cuire d’autres
aliments, procédez comme suit:

Eteignez votre multicuiseur en appuyant sur le bouton de veille ).

Remplissez la cuve de cuisson d’'eau froide (180 ml minimum).

Laissez le multicuiseur refroidir pendant 2 minutes pour permettre la réinitialisation de la fonction de sécurité.
Rallumez votre multicuiseur en appuyant sur le bouton de veille ().

Appuyez sur le bouton de cuisson vapeur (ﬁ).

Appuyez sur le bouton de marche/arrét (). Le bouton s'allume en vert et 'écran affiche le message PreHeating
(Préchauffage). Une fois le préchauffage terminé, vous pouvez cuire les aliments comme précédemment.

7. Silécran n'affiche pas le message PreHeating, éteignez votre multicuiseur et laissez-le refroidir un peu plus
longtemps, et reprenez a I'étape 4.

ok wh =

Cuisson du riz dans votre multicuiseur
Vous n'avez pas besoin de régler le minuteur parce que votre multicuiseur s'éteint automatiquement dés que le riz est cuit.

Le temps de cuisson du riz varie, mais a titre d’exemple, il faut environ 10 minutes pour cuire 2 tasses de riz blanc rincé
(préchauffage inclus).

+  Rincez toujours le riz blanc cru a I'eau froide avant la cuisson. Laissez égoutter pendant 5 minutes.

+  Versez I'eau dans la cuve puis ajoutez le riz rincé. Répartissez le riz de maniére égale dans la cuve.

+  Placez le riz dans I'appareil avant le préchauffage.

+ |l est impératif de mesurer le riz et I'eau a 'aide du verre doseur fourni. Ne tentez pas de deviner les proportions.
+  Utilisez toujours de I'eau froide.

+  Couvrez toujours lorsque vous cuisez a la vapeur.

+  Leriz n'a pas besoin d'étre remué pendant la cuisson.

+ Une fois le riz cuit, votre multicuiseur s'éteint automatiquement. Toutefois, si vous laissez le riz dans la cuve une ou
deux minutes de plus, il devient encore plus moelleux.

18

Riz brun

Mesures de riz non cuit

Mesures d’eau froide

Portions de riz cuit

10 14 20
8 1.5 16
6 8.5 12
4 6.5 8
2 3.5 4




NETTOYAGE

Ne plongez jamais I'appareil, son cordon ou sa prise dans de I’eau ou tout autre liquide.
«  Débranchez SYSTEMATIQUEMENT le multicuiseur de la prise et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.
+  Lavez le couvercle, la grille, la cuve et le verre doseur dans de I'eau chaude avec du liquide vaisselle. Rincez et

séchez soigneusement. N'utilisez pas de détergents abrasifs ou d’éponges a récurer. Un chiffon, une éponge ou une

spatule en caoutchouc permettent généralement d'éliminer les résidus. Pour éliminer les taches d’eau de la surface

de la cuve, laissez-la tremper dans une solution d'eau chaude et de vinaigre ou de jus de citron pendant 30 minutes.

Rincez abondamment puis séchez.

+  Le couvercle et la grille peuvent également se laver au lave-vaisselle. Bien que la cuve puisse se nettoyer au lave-
vaisselle, nous recommandons de la laver a la main uniquement.

+ Vous pouvez nettoyer I'extérieur de la base chauffante a 'aide d’'un chiffon doux trempé dans de I'eau chaude
additionnée de produit vaisselle. Essuyez-la soigneusement. N'utilisez pas de détergent abrasif.

+  Neffectuez aucune autre opération d’entretien.

SERVICE APRES-VENTE ET PIECES DE RECHANGE

Si I'appareil ne fonctionne plus, mais est encore sous garantie, rapportez le produit ol vous I'avez acheté pour procéder
a un échange. Veuillez remarquer qu'une preuve d’achat valide vous sera exigée. Pour obtenir de 'aide supplémentaire,
veuillez prendre contact avec notre service aprées-vente au : Royaume-Uni : 0800 028 7154 | Espagne : 0900 81 65 10 |
France : 0805 542 055. Pour tous les autres pays, appelez le +44 800 028 7154. Un tarif international s'applique. Vous
pouvez également envoyer un e-mail a : CrockpotEurope@newellco.com.

MISE AU REBUT

Les équipements électriques usagés ne doivent pas étre mis au rebut avec les ordures ménagéres. Recyclez ces déchets
lorsque cela est possible. Ecrivez-nous un e-mail a I'adresse CrockpotEurope@newellco.com pour plus d'informations sur le
recyclage et la directive WEEE.
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DEUTSCH
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE DIESE HINWEISE SORGFALTIG DURCH UND VERWAHREN SIE SIE GUT

Dieses Gerat darf nicht von Kindern zwischen 0 und 8 Jahren verwendet
werden. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren unter standiger
Beaufsichtigung verwendet werden. Dieses Geréat kann von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn sie
entsprechend in die sichere Anwendung eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Achten Sie darauf, dass sich das Gerat
und das dazugehorige Kabel auRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren befinden. Dieses Gerat darf von Kindern nicht gereinigt und gewartet
werden.

A\ Teile des Gerats konnen wahrend des Betriebs heil werden.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile Unterlage und richten Sie die Griffe so
aus, dass ein Verschiitten heiRer Flissigkeiten vermieden wird.

Betreiben Sie das Gerat nie mit einem externen Timer oder einem separaten
Fernsteuerungssystem.
Beschadigte Stromkabel miissen durch den Hersteller, den Kundendienst

oder andere qualifizierte Personen ersetzt werden, um Gefahren
auszuschlieRen.

Dieses Gerats erzeugt wahrend des Betriebs Hitze. Treffen Sie angemessene Vorsichtsmainahmen, um
Verbrennungen, Verbrihungen, Brande und andere Schéden an Personen und Eigentum, die durch die Berlhrung
wahrend des Betriebs oder der Abkiihlphase entstehen kdnnen, zu vermeiden.

Setzen Sie das Gerat nie fir Zwecke ein, fiir die es nicht bestimmt ist. Das Gerat wurde fiir die Verwendung in
Privathaushalten entwickelt. Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien.

Stellen Sie immer sicher, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie den Stecker beriihren oder das Gerat einschalten.
Verwenden Sie das Geréat nur auf einer stabilen, sicheren, trockenen und ebenen Unterlage.

Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von oder auf Oberflachen, die heill werden kénnen (z. B. einen Herd oder
Kochfelder).

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es heruntergefallen ist, Beschadigungen sichtbar sind oder das Gerat leckt.
Stellen Sie vor dem Reinigen sicher, dass das Gerat ausgestellt ist und trennen Sie es von der Stromzufuhr.

Das Gerat kann so vor der Reinigung oder Lagerung abkiihlen.

Tauchen Sie Teile des Gerats oder Stromkabels nicht ins Wasser oder andere Flussigkeiten.

Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht Uiber den Rand der Arbeitsflache héngt, heile Oberflachen berthrt,
verknotet, eingeklemmt wird oder sich verfangt.

Bertihren Sie die AuRenwénde des Gerats wahrend des Gebrauchs nicht, da diese sehr heifs werden. Verwenden Sie
beim Offnen des Deckels einen Topflappen oder -handschuh. Achten Sie beim Offnen des Deckels auf entweichenden
heilen Dampf.

Versuchen Sie NICHT, Lebensmittel direkt im AuRentopf zu erhitzen. Verwenden Sie immer die abnehmbare
Kochschussel.

Oberflachen kénnen Schaden nehmen, wenn sie langere Zeit Hitze ausgesetzt sind. Stellen Sie das Gerat nicht
auf Oberflachen, die durch Hitze beschadigt werden kdnnen. Wir empfehlen, eine isolierende Unterlage oder einen
Untersetzer unter das Gerét zu legen, um mégliche Schaden zu vermeiden.

Der Deckel des Multi-Kochers ist aus Hartglas gefertigt. Untersuchen Sie den Deckel immer auf Absplitterungen,
Risse und andere Schéaden. Benutzen Sie den Glasdeckel nicht, wenn er beschédigt ist, da er sonst wéhrend der
Verwendung zerspringen kann.
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VOR DEM GEBRAUCH

A Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass der Crockpot®-Multi-Kocher nicht an das Stromnetz
angeschlossen ist. Tauchen Sie den Heiztopf, das Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten.

+  Spiilen Sie vor der ersten Verwendung den Deckel, die Kochschiissel, das 2-Seiten-Rost und den Reismessbecher
mit warmem Seifenwasser. Splilen Sie die Teile klar ab und trocknen Sie sie. Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel, Chemikalien oder Ofenreiniger.

+  Fetten Sie die Innenseite der Kochschiissel vor der ersten Verwendung mit ein wenig Speisedl ein, um die
Kochoberflache vorzubereiten.

+ Wischen Sie den Heiztopf auen und innen mit einem feuchten Lappen oder Schwamm ab. Verwenden Sie eine milde
Reinigungsldsung. Trocknen Sie das Gerét griindlich.

WICHTIGE HINWEISE: Manche Arbeits- und Tischflachen kénnen Schaden nehmen, wenn sie langerer Zeit Hitze

ausgesetzt sind. Stellen Sie den Heiztopf nicht auf Oberflachen, die durch Hitze beschadigt werden kénnen. Wir empfehlen,

eine isolierende Unterlage oder einen Untersetzer unter den Multi-Kocher zu legen, um mégliche Schaden zu vermeiden.

Beim ersten Gebrauch des Geréts ist mdglicherweise eine leichte Rauch- oder Geruchsentwicklung festzustellen. Dies

geschieht nur die ersten Male und ist bei Geraten, die erhitzt werden, iblich.

KOCHFUNKTIONEN

Der Multi-Kocher verfiigt tiber fiinf Kochfunktionen:

Anbraten/Braunen - Braten oder brdunen Sie mit dieser Funktion rotes Fleisch oder Geflligel vor dem Kochen an. Diese
Funktion ist besonders hilfreich, wenn Sie das Fleisch mit der Schongarmethode kochen wollen. Der Multi-Kocher verfligt
Uber fiinf Temperatureinstellungen fiir das Anbraten/Braunen.

Schongaren - Beim Schongaren wird Hitze erzeugt und auf einer gleichmaRigen Temperatur gehalten. Um beste
Ergebnisse zu erzielen, nehmen Sie den Glasdeckel frihestens nach der Hélfte der Garzeit ab. Dank des Glasdeckels
kénnen Sie den Kochvorgang verfolgen, ohne die Garzeit zu unterbrechen.

Rdsten — Rosten Sie in Ihrem Multi-Kocher Fleisch und Gefliigel, Kartoffeln und anderes Wurzelgemiise.
Backen - Mit der Backfunktion des Multi-Kochers kénnen Sie alles von Fisch bis zu Kuchen backen.

Dampfen - Bereiten Sie miihelos lockeren Reis oder kdstliche, gesunde Mahlzeiten mit gedampftem Gemdiise und Fisch
Zu.

HINWEISE ZUR VERWENDUNG

+  Fillen Sie die Kochschiissel nie bis zum Rand. Lassen Sie immer einen Abstand von 2,5 cm zwischen Inhalt und
Rand der Kochschiissel.

+  Die Garzeit oder die ausgewahlte Gartemperatur kdnnen wahrend des Kochvorgangs jederzeit Uiber den Timer oder
die Temperatureinstellungstasten geandert werden.

+  Muss die Garzeit nach Ende der eingestellten Zeit verlangert werden, driicken Sie die bendtigte Funktionstaste
(Rosten, Backen, Dampfen usw.). Stellen Sie dann mithilfe der Timertasten die zusatzliche Garzeit (in 5-Minuten-
Schritten) ein und driicken Sie die Start-/Stopptaste. Der Multi-Kocher setzt den Kochvorgang fiir den zuséatzlichen
Zeitraum fort.

*  Die Anbrat-/Braunungsfunktion und die Dampffunktion kann ohne Timereinstellung verwendet werden. Wenn
gewiinscht, kdnnen Sie die Timerfunktion des Multi-Kochers jedoch verwenden, indem Sie die bendtigte Zeit mithilfe
der Timertasten einstellen.

+  Nach Gebrauch trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz. Der Multi-Kocher schaltet nicht automatisch ab.
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7.
Aufgrund der zahlreichen Funktionen, die der CSC024X zu bieten hat, unterscheidet sich das Gerét in der Schongarfunktion

ANBRAT-'BRAUNUNGSFUNKTION

Setzen Sie die Kochschissel in den Heiztopf. Stecken Sie den Stecker des Multi-Kochers in die Steckdose.

Driicken Sie die Standbytaste (1)) Der Multi-Kocher gibt einen Warnton aus und die rote Standbyleuchte beginnt zu
leuchten. Die Anzeige blinkt.

Driicken Sie die Funktionstaste ,Anbraten/Braunen” (6’ ). Die Anzeige hért auf zu blinken und es erscheint die
Angabe HI. Dies ist die Standardtemperatur fir das Anbraten. Wenn Sie die Temperatureinstellung &ndern méchten,
senken oder erhdhen Sie die Temperatur mithilfe der Temperatureinstellungstasten (@E)auf High, Medium High,
Medium, Medium Low oder Low. Wir empfehlen, Fleisch und Gefliigel vor dem Kochen auf hoher Stufe anzubraten.

GieRen Sie etwas Ol in die Kochschiissel, wenn Sie sie verwenden wollen, und driicken Sie die Start-/Stopptaste ().

Die Taste leuchtet griin auf und auf der Anzeige erscheint die Angabe “PreHeating”.

Der Multi-Kocher beginnt, sich zu erhitzen. Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht wurde, ertont ein weiterer
Piepton.

Schneiden Sie das Fleisch zurecht und tupfen Sie es vor dem Anbréaunen trocken. Braten oder braunen Sie die
Lebensmittel in kleinen Mengen an. Die Kochschiissel und andere Teile des Multi-Kochers sind HEISS!

Wenn Sie alle Lebensmittel angebraten haben, driicken Sie die Start-/Stopptaste, um die Anbratfunktion zu verlassen.
Die griine Leuchte erlischt und die Anzeige blinkt. Sie kdnnen die Anbratfunktion jederzeit durch Dricken der Start-/
Stopptaste beenden.

SCHONGARFUNKTION

Stellen Sie den Kochschiissel in den Heiztopf, platzieren Sie die Zutaten in der Schiissel und decken Sie diese

mit dem Deckel ab. Indem Sie das Fleisch vor dem Schongaren anbraten (brdunen), geben Sie dem Gericht mehr
Geschmack und Tiefe. Verwenden Sie hierzu die Anbrat-/Braunungsfunktion Ihres Multi-Kochers. Um zu vermeiden,
dass die Lebensmittel nicht ausreichend oder zu stark gegart werden, fiillen Sie die Schiissel mindestens zur Halfte
und nicht mehr als zu Dreiviertel (befiillen Sie die Schiissel maximal zu %, um ein Uberlaufen zu vermeiden).

Driicken Sie die Standbytaste (1)) Der Multi-Kocher gibt einen Warnton aus und die rote Standbyleuchte beginnt zu
leuchten. Die Anzeige blinkt.

Driicken Sie die Schongartaste (ﬁ). Die Anzeige hort auf zu blinken und es erscheint die Angabe LO und 6:00.
Dies sind die Standardeinstellungen fiir die Schongarung und den Zeitraum. Wenn Sie die Einstellungen andern
méchten, senken oder erhhen Sie die Temperatur mithilfe der Temperatureinstellungstasten (@E) auf Low, High oder
Warm.

HINWEIS: Die Warmhalteeinstellung (WARM) ist NUR fir Speisen gedacht, die bereits erhitzt wurden. Kochen Sie
KEINE Speisen mit der Einstellung WARM. Die Einstellung WARM sollte nicht langer als vier Stunden verwendet
werden.

Stellen Sie dann die gewlinschte Garzeit ein. Die Standardgarzeit betragt 6 Stunden, Sie konnen Sie jedoch mithilfe
der Timertasten in Schritten von 30 Minuten verandem (®).

Driicken Sie die Start-/Stopptaste (<) um den Garvorgang zu starten. Die Taste leuchtet griin auf und der Multi-
Kocher beginnt, aufzuheizen. Die Zeitanzeige 1&uft im Minutentakt ab.

Wenn die Garzeit beendet ist, ertdnt dreimal ein Piepton und der Multi-Kocher wechselt automatisch in den
Warmhaltemodus. Der Multi-Kocher bleibt in diesem Modus, bis Sie die Start-/Stopptaste driicken oder das Gerat vom
Netz trennen.

Sie kénnen die Schongarfunktion jederzeit durch Driicken der Start-/Stopptaste beenden.

leicht von gewdhnlichen Crockpots. Wenn Sie ein Rezept fiir einen Crockpot® dhnlicher GroRe verwenden wollen, miissen
Sie mit dem CSC024X méglicherweise die Garzeit etwas verlangern.

Bitte beachten Sie, dass die im Rezeptbuch zum CSC024X enthaltenen Crockpot®-Rezepte speziell fiir diesen Crockpot®-
Multi-Kocher entwickelt wurden und daher keine Anpassung erfordern.
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ROSTFUNKTION ROSTFUNKTION

Setzen Sie die Kochschissel in den Heiztopf und setzen Sie den Rost in die Kochschiissel. Je nachdem, was gerdstet
wird, kénnen Sie den Rost in der Stellung Hoch oder Tief einsetzen. Fiir das Résten kdnnen Sie auch Aluminiumfolie
verwenden. Setzen Sie den Deckel auf.Setzen Sie die Kochschiissel in den Heiztopf und setzen Sie den Rost in die
Kochschiissel. Je nachdem, was gerdstet wird, konnen Sie den Rost in der Stellung Hoch oder Tief einsetzen. Fir das
Résten kénnen Sie auch Aluminiumfolie verwenden. Setzen Sie den Deckel auf.

2. Driicken Sie die Standbytaste ((")) Der Multi-Kocher gibt einen Warnton aus und die rote Standbyleuchte beginnt zu
leuchten. Die Anzeige blinkt.

3. Drlicken Sie die Rosttaste (é). Die Anzeige hort auf zu blinken und es erscheint die Angabe 150° C und 02:00. Dies
sind die Standardeinstellungen fiir das Rosten und den Zeitraum. Wenn Sie die Einstellungen andern méchten, setzen
Sie die Temperatur mithilfe der Temperatureinstellungstasten (g) auf eine Temperatur zwischen 65° C und 230° C.
Andern Sie die Garzeit mithilfe der Timertasten (®) wie gewtinscht.

4. Driicken Sie die Start-/Stopptaste (<). Die Taste leuchtet griin auf und auf der Anzeige erscheint die Angabe
,PreHeating".

5. Der Multi-Kocher beginnt, sich zu erhitzen. Wenn die gewlinschte Temperatur erreicht wurde, ertént ein weiterer
Piepton.

6. Die Zeitanzeige lauft ab, sobald das Gerat die gewiinschte Temperatur erreicht hat. Fligen Sie die Lebensmittel also
sobald wie mdglich hinzu. Die Kochschiissel und andere Teile des Multi-Kochers sind HEISS!

7. Wenn der Timer bis Null gezahlt hat und der Kochvorgang abgeschlossen ist, erténen drei Pieptone, die griine Start-/
Stoppleuchte erlischt und die Anzeige blinkt.

8. Sie kénnen die Réstfunktion jederzeit durch Driicken der Start-/Stopptaste beenden.

Tipps

Wenn Sie beim Rosten von Geflligel die Haut starker anbraunen wollen, legen Sie das Geflligel wahrend der ersten 30
Minuten mit der Brust nach unten in die Kochschiissel. Fir den Rest der Garzeit drehen Sie das Gefligel mit der Brust
nach oben.

Um hervorragende Ergebnisse zu erzielen, braunen Sie das Fleisch zunachst mit der Anbrat-/Braunungsfunktion an und
wickeln es dann in Alufolie. Wischen Sie die Kochschiissel mit Kiichenpapier aus und legen Sie dann das Fleisch auf den
Rost. So verhindern Sie, dass die Bratenséfte durch die Dampfdiise des Deckels entweichen.
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BACKFUNKTION

Setzen Sie die Kochschiissel in den Heiztopf und setzen Sie ggf. den Rost in die Kochschissel. Setzen Sie den
Deckel auf.

Driicken Sie die Standbytaste ((!)) Der Multi-Kocher gibt einen Warnton aus und die rote Standbyleuchte beginnt zu
leuchten. Die Anzeige blinkt.

Driicken Sie die Backtaste (E). Die Anzeige hért auf zu blinken und es erscheint die Angabe 175° C und 01:00. Dies
sind die Standardeinstellungen fiir das Backen und den Zeitraum. Wenn Sie die Einstellungen andern mdchten, setzen
Sie die Temperatur mithilfe der Temperatureinstellungstasten (g) auf eine Temperatur zwischen 65° C und 230° C. Sie
miissen nun eine Garzeit eingeben. Stellen Sie die Garzeit mithilfe der Timertasten (®) in 5-Minuten-Schritten ein.
Driicken Sie die Start-/Stopptaste (). Die Taste leuchtet griin auf und auf der Anzeige erscheint die Angabe
,PreHeating".

Der Multi-Kocher beginnt, sich zu erhitzen. Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht wurde, ertont ein weiterer
Piepton.

Die Garzeit beginnt, sobald das Gerét die gewlinschte Temperatur erreicht hat. Fligen Sie die Lebensmittel also sobald
wie mdglich hinzu. Die Kochschiissel und andere Teile des Multi-Kochers sind HEISS!
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7. Wenn der Timer bis Null gezahlt hat und der Kochvorgang abgeschlossen ist, erténen drei Pieptone, die griine Start-/
Stoppleuchte erlischt und die Anzeige blinkt.

8.  Sie kénnen die Backfunktion jederzeit durch Driicken der Start-/Stopptaste beenden.

Tipps
Bestimmte Zutaten kdnnen direkt in der Kochschuissel gegart werden. Kuchen und andere Speisen, die viel Fett und Zucker

enthalten, sollten jedoch in einer geeigneten Backform auf dem 2-Seiten-Rost gebacken werden. Wenn Sie die Speisen
direkt in der Kochschiissel zubereiten, legen Sie diese mit Backpapier aus, um ein Anbacken zu verhindern.

DAMPFFUNKTION

Gedampfte Lebensmittel sind sehr gesund. Es wird kein Fett benétigt und die Nahrstoffe und Vitamine bleiben besser
erhalten. Beim Dampfen werden die Lebensmittel auf den 2-Seiten-Rost gelegt, damit Sie nicht direkt mit dem Wasser in
Kontakt kommen, das in die Kochschiissel gefillt wird. Wie viel Wasser in die Kochschiissel gefiillt werden kann, ist von
der Position des 2-Seiten-Rosts abhangig.

1. Setzen Sie die Kochschiissel in den Heiztopf und setzen Sie den Rost wie benétigt in die Kochschiissel. Befindet sich
der Rost in der niedrigen Position, fligen Sie 180 ml Wasser hinzu. Damit werden die Lebensmittel etwa 5 Minuten
gedampft - ideal fiir Blattgemiise und Spargel. Befindet sich der Rost in der hohen Position, fiigen Sie 1,2 Liter
Wasser hinzu. Damit kénnen Sie Lebensmittel etwa 45 Minuten dampfen.

2. Driicken Sie die Standbytaste (1)) Der Multi-Kocher gibt einen Warnton aus und die rote Standbyleuchte beginnt zu
leuchten. Die Anzeige blinkt.

3. Drlicken Sie die Dampftaste (@). Die Anzeige hort auf zu blinken und es erscheint die Angabe HI. Programmieren
Sie die Garzeit mithilfe der Timertasten (@) wie gewiinscht. Sie miissen den Timer nicht einstellen.

4. Driicken Sie die Start-/Stopptaste (<). Die Taste leuchtet griin auf und auf der Anzeige erscheint die Angabe
,PreHeating".

5. Der Multi-Kocher beginnt, sich zu erhitzen. Sobald der Multi-Kocher ausreichend erhitzt ist, um Dampf zu erzeugen,
ertont ein Piepton.

6. Die Zeitanzeige lauft ab, sobald das Gerat vorgeheizt ist. Fligen Sie die Lebensmittel also sobald wie méglich hinzu.
Die Kochschiissel und andere Teile des Multi-Kochers sind HEISS!

7. Wenn der Timer bis Null gezahlt hat und der Kochvorgang abgeschlossen ist, erténen drei Pieptone, die griine Start-/
Stoppleuchte erlischt und die Anzeige blinkt.

8.  Sie kénnen die Dampffunktion jederzeit durch Driicken der Start-/Stopptaste beenden.

Lebensmittel Rostposition | Garzeit Hinweise

Spargel Tief 4-5 Minuten Holzerne Enden abschneiden

Spinat Tief 3-4 Minuten Ganz, geputzt

Karotten Hoch 7-10 Minuten Schélen und in 5 mm dicke Scheiben
schneiden

Junge Kartoffeln Hoch 15-20 Minuten Schrubben und ganz kochen

Kohl Hoch 10-15 Minuten Vierteln, entkernen

Broccoli Hoch 5-8 Minuten Strunk abschneiden und in Réschen
schneiden

Maiskolben Hoch 10-15 Minuten Ganz, Spelz entfernen

Lauch Hoch 8-10 Minuten Putzen und in 1 cm dicke Scheiben
schneiden

Blumenkohl Hoch 5-10 Minuten In Réschen schneiden

Kaiserschoten Hoch 5-8 Minuten Oben und unten abbrechen, ansonsten ganz
lassen

Rosenkohl Hoch 10-15 Minuten Schélen und unten kreuzweise einschneiden

Sellerie Hoch 5-10 Minuten Ganz lassen oder wirfeln

26

Lebensmittel Rostposition | Garzeit Hinweise
Butternut-Kiirbis Hoch 10-12 Minuten Schélen und in 2 cm dicke Scheiben
schneiden
Stifkartoffeln Hoch 8-12 Minuten Schélen und in 2 cm dicke Scheiben
schneiden
Huhnerfilet Hoch 10-15 Minuten je nach Zurechtschneiden, ganz lassen
GroRe
Lachsfilet Hoch 6-10 Minuten, je nach Wirzen nach Bedarf
GroRe
Ganzer kleiner Fisch Hoch 10-15 Minuten je nach Eingeweide entfernen, mit klarem Wasser
GroRe absptlen, trocknen
Ganze Garnelen Hoch 5-7 Minuten Waschen und trocknen
Dim Sum Hoch GemaR Anleitung dampfen

Sicherheitsfunktion beim Dampfen

Ist beim D&mpfen das Wasser vollstandig verdampft, wird der Multi-Kocher durch eine Sicherheitsfunktion ausgeschaltet.
Die Anzeige wechselt in diesem Fall zu OFF. Ist der Dampfvorgang abgeschlossen und sind die Lebensmittel vollstandig
gegart, missen Sie den Multi-Kocher nur noch ausschalten. Miissen Sie die Lebensmittel jedoch weiter garen oder wollen
Sie zusétzliche Lebensmittel garen, gehen Sie wie folgt vor:

1. Schalten Sie den Multi-Kocher durch Driicken der Standbytaste aus ((1)).

Fillen Sie die bendtigte Menge kaltes Wasser in die Kochschiissel (mindestens 180 ml).

Lassen Sie den Multi-Kocher 2 Minuten lang ruhen, damit sich die Sicherheitsfunktion zuriicksetzen kann.

Schalten Sie den Multi-Kocher durch Driicken der Standbytaste ein ((9).

Driicken Sie die Dampftaste (&J).

Driicken Sie die Start-/Stopptaste (<{>). Die Taste leuchtet griin auf und auf der Anzeige erscheint die Angabe
,PreHeating*. Sobald das Gerat vorgeheizt ist, konnen Sie den Kochvorgang wiederaufnehmen.

7. Wird die Angabe ,PreHeating" nicht angezeigt, schalten Sie den Multi-Kocher aus und lassen Sie ihn abkiihlen, bevor
Sie wieder mit Schritt 4 beginnen.

o gk w N

Reis im Multi-Kocher zubereiten
Sie missen den Timer nicht einstellen, da der Multi-Kocher automatisch abschaltet, wenn der Reis gegart ist.

Die Garzeit kann unterschiedlich sein. 2 Tassen geputzter weiler Reis bendtigen z. B. etwa 10 Minuten (einschlieRlich
Vorheizzeit).

*  Spilen Sie ungekochten Reis vor dem Garen immer mit klarem Wasser. Lassen Sie den Reis 5 Minuten lang
abtropfen.

*  GieRen Sie zuerst das Wasser in die Kochschissel und fligen Sie dann den geputzten Reis hinzu. Verteilen Sie den
Reis gleichmaRig.
*  Fligen Sie den Reis vor dem Vorheizen hinzu.

*  Der Reis und das Wasser miissen mit dem zum Gerat geh6renden Messbecher abgemessen werden. Versuchen Sie
nicht, die Mengen zu schatzen.

*  Verwenden Sie immer kaltes Wasser.
*  Setzen Sie beim Dampfen immer den Deckel auf.
*  Der Reis muss wahrend des Kochens nicht umgerihrt werden.

*  Sobald der Reis gekocht ist, schaltet der Multi-Kocher automatisch aus. Lassen Sie den Reis jedoch bei
geschlossenem Deckel noch 1 bis 2 Minuten im Multi-Kocher, wenn er noch etwas weicher werden soll.
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WeiRer Basmatireis

REINIGUNG
Messmenge ungekochter Reis Messmenge kaltes Wasser Portion gekochter Reis ) ) ) ) )
Tauchen Sie Teile des Heiztopfs, Stromkabels oder Steckers nicht ins Wasser oder andere
12 13 24 Fliissigkeiten.
10 1 20 +  Trennen Sie den Multi-Kocher vor dem Reinigen IMMER vom Netz und lassen Sie ihn abkiihlen.

8 10 16 +  Spilen Sie den Deckel, den 2-Seiten-Rost, die Kochschiissel und den Reismessbecher mit heilem Seifenwasser.
Splilen Sie die Teile ab und trocknen Sie sie. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Putzlappen.

6 7.5 12 Mit einem Tuch, Schwamm oder Gummispatel lassen sich Speisereste gewdhnlich gut entfernen. Zum Entfernen von
4 5 8 Wasserflecken auf der Kochschiissel lassen Sie diese 30 Minuten in einer Losung aus warmem Wasser mit Essig oder
2

Zitronensaft einweichen. Spulen Sie die Schissel grindlich ab und trocknen Sie sie.

+  Der Deckel und der 2-Seiten-Rost kdnnen auch in der Geschirrspilmaschine gereinigt werden. Die Kochschissel ist
spllmaschinenfest, wir empfehlen jedoch, sie per Hand zu reinigen.

2.5 4

Brauner Reis +  Die AuRenseite des Heiztopfs kann mit einem weichen, mit warmem Seifenwasser angefeuchteten Tuch gereinigt
- - - werden. Trocknen Sie den Heiztopf ab. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.
Messmenge ungekochter Reis Messmenge kaltes Wasser Portion gekochter Reis ) ) .

+  Es sollten keine weiteren Wartungsarbeiten vorgenommen werden.

10 14 20

8 15 16 KUNDENDIENST UND ERSATZTEILE

6 85 12 Sollte das Gerat wahrend der Garantiezeit nicht ordnungsgemal funktionieren, senden Sie es an die Verkaufsstelle zurtick,

4 6.5 8 um ein Ersatzgeréat zu erhalten. Bitte beachten Sie, dass Sie einen Kaufbeleg vorweisen missen. Weitere Unterstlitzung
durch den Kundendienst erhalten Sie hier: GroRbritannien: 0800 028 7154 | Spanien: 0900 81 65 10 | Frankreich: 0805 542

2 3.5 4 055. Alle anderen Lander: +44 800 028 7154. Méglicherweise werden internationale Fernsprechgebihren erhoben. Oder
senden Sie eine E-Mail an: CrockpotEurope@newellco.com.

ENTSORGUNG
Ausgediente Elektroprodukte sollten nicht zusammen mit dem Haushaltsmiill entsorgt werden. Bitte zu einer Recyclinganlage
bringen, falls vorhanden. Senden Sie eine E-Mail an CrockpotEurope@newellco.com, falls Sie weitere Recycling- und WEEE-
Informationen bendtigen.
|
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ESPANOL
INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD
LEALAS DETENIDAMENTE Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN EL FUTURO

Este aparato no debe ser utilizado por nifios de 0 a 8 afos. Este aparato
puede ser utilizado por nifos de 8 afios en adelante con supervision
continua. Este aparato puede ser utilizado por personas con disminucioén
de capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales o sin experiencia ni
conocimientos si reciben supervision o instrucciones relativas al uso
seguro del aparato y comprenden los riesgos que implica. Mantenga el
aparato y su cable fuera del alcance de niiios menores de 8 afos. Los nifios
no deben realizar la limpieza ni el mantenimiento.

A Algunas piezas del aparato se calientan durante su uso.

Extreme la precaucion al trasladar el aparato si este contiene alimentos o
liquido calientes.

No utilice nunca el aparato mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

Si el cable de alimentacion esta danado, debera ser sustituido por el
fabricante, su agente de servicio técnico o personas que cuenten con una
cualificacién equivalente para evitar posibles riesgos.

*  Este aparato genera calor durante su uso. Deberan adoptarse precauciones para evitar quemaduras, irritaciones,
fuego u otros dafios a personas u objetos provocados por el contacto con la parte exterior mientras esté utilizandose
o enfridndose.

*  No utilice nunca el aparato para ningun fin distinto de aquel para el que ha sido disefiado. Este aparato es para uso
doméstico exclusivamente. No utilice este aparato al aire libre.

*  Asegurese siempre de que tiene las manos secas antes de manipular el enchufe o encender el aparato.
*  Utilice siempre el aparato sobre una superficie estable, segura, seca y horizontal.

*  Este aparato no debe colocarse sobre superficies que puedan estar calientes (como una cocina eléctrica o de gas) ni
en las proximidades de estas.

*  No utilice el aparato si este se ha caido al suelo o presenta signos visibles de dafios o goteo.

*  Asegurese de que el aparato esta apagado y desconectado de la toma eléctrica después de usarlo y antes de
limpiarlo.

*  Deje siempre que el aparato se enfrie antes de limpiarlo o guardarlo.

*  Nunca sumerja parte alguna del aparato, el cable de alimentacion o el conector en agua ni en ningun otro liquido.

*  Nunca permita que el cable de alimentacion quede colgando del borde de una superficie de trabajo, que entre en
contacto con superficies calientes, que presente nudos o que quede atrapado.

* No toque las superficies externas del aparato durante su uso, ya que pueden estar muy calientes. Utilice guantes o un
pafio al retirar la tapa. Tenga cuidado con el vapor que sale al retirar la tapa.

*  NUNCA intente calentar alimentos directamente en la unidad base. Utilice siempre el cuenco de coccién extraible.

*  Algunas superficies no estan disefiadas para soportar el calor prolongado que generan determinados aparatos. No
coloque el aparato sobre una superficie que pueda resultar dafiada por el calor. Recomendamos colocar un material
aislante o un salvamanteles debajo del aparato para evitar posibles dafios a la superficie.

*  Latapa de la multi-cooker esta fabricada en vidrio templado. Inspeccione siempre la tapa para comprobar si presenta
esquirlas, grietas u otro dafio. No utilice la tapa de vidrio si esta dafiada, ya que podria romperse durante su
utilizacién.
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PREPARACION PARA SU USO

A Asegurese de que la multi-cooker Crockpot® esta apagada y desenchufada de la toma eléctrica antes de
limpiarla. Nunca sumerja la base de calentamiento, el cable o el conector en agua ni en ningun otro liquido.

+  Antes de utilizar la multi-cooker por primera vez, lave la tapa, el cuenco de coccion, la rejilla invertible y la medida
de arroz en agua caliente y jabonosa. Enjuague y seque a conciencia estas piezas. No utilice agentes de limpieza
fuertes, productos quimicos o productos de limpieza de hornos.

+  Antes de cocinar por primera vez, aplique una ligera capa de aceite de cocina al interior del cuenco de coccién para
acondicionar la superficie de coccion.

+  Pase un pafio 0 una esponja hiimedos por la parte exterior e interior de la base de calentamiento. Utilice una solucién
con detergente suave. Séquela a conciencia.

NOTAS IMPORTANTES: Algunas superficies de encimeras y mesas no estan disefiadas para soportar el calor
prolongado que generan determinados aparatos. No coloque la unidad caliente sobre una superficie que pueda resultar
dafiada por el calor. Recomendamos colocar un material aislante o un salvamanteles de un tamafio adecuado debajo de la
olla de coccion lenta para evitar posibles dafios a la superficie.

Al usar este electrodoméstico por primera vez, puede que genere algo de humo o que huela. Se trata de una circunstancia
normal que se produce con muchos electrodomésticos de calentamiento y que dejara de producirse tras varios usos.

FUNCIONES DE COCINA

Su multi-cooker tiene cinco funciones de cocina:
Saltear/dorar: Utilice esta funcion para sellar o dorar carnes y aves antes de cocinarlas. Es especialmente Util si se desea
cocinar carne utilizando la funcion de coccion lenta. Su multi-cooker dispone de cinco temperaturas para saltear/dorar.

Coccion lenta: La coccion lenta funciona mediante la acumulacion de calor y el mantenimiento de una temperatura
homogénea. Para obtener un resultado dptimo, no retire la tapa de vidrio antes de que haya transcurrido la mitad del
tiempo de coccion. La tapa de cristal le permite supervisar el progreso de la coccion sin interrumpir el tiempo de coccion.

Asar: Utilice su multi-cooker para asar carne y aves, patatas y otros tubérculos

Hornear: la funcién hornear de la multi-cooker puede utilizarse para hornear cualquier alimento, desde pescado hasta
reposteria.

Cocinar al vapor: Consiga sin esfuerzo un arroz con un punto perfecto o cocine al vapor verduras y pescado para
conseguir platos sanos y deliciosos.

NOTAS SOBRE SU UTILIZACION

+ No llene nunca el cuenco de coccion hasta el borde. Deje siempre un margen de 2,5 cm entre el contenido del cuenco
de coccion y el borde.

+  Los cambios del tiempo de coccidn o de las temperaturas de coccion seleccionadas pueden realizarse en cualquier
momento durante la coccién empleando el temporizador o los botones de aumento/reduccion de la temperatura.

+  Sise necesita tiempo adicional después de que termine el ciclo de coccion, pulse el boton de la funcidn requerida
(asar, hornear, cocinar al vapor, etc.). Seguidamente, utilice los botones de aumento/reduccion de tiempo para ajustar
el tiempo de coccion adicional requerido (en incrementos de 5 minutos) y luego pulse el boton de inicio/parada. La
multi-cooker sequira cocinando durante el tiempo afiadido.

+  La funcién saltear/dorar y la funcion cocinar al vapor pueden utilizarse sin ajustar el temporizador. No obstante, si
lo desea, puede utilizar la funcién de temporizador de la multi-cooker ajustando la hora mediante los botones de
aumento/reduccion del temporizador.

+  Después de utilizarla, desenchufe la multi-cooker de la toma eléctrica. La multi-cooker no se apaga
automaticamente.
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FUNCION SALTEAR/DORAR

1. Coloque el cuenco de coccion en la base de calentamiento. Enchufe la multi-cooker.

2. Pulse el boton standby ((1)) (symbol) La multi-cooker pitara y se encenderd la luz roja del botén de standby. La
pantalla parpadeara.

3. Pulse el botdn de funcion saltear/dorar (6’ ). La pantalla dejara de parpadear y mostrara HI. Esta es la temperatura
predeterminada para saltear. Para cambiar la temperatura, utilice los botones de aumento/reduccion de la temperatura
(@) para seleccionar High, Medium High, Medium, Medium Low o Low (Alta, Media alta, Media, Media baja o Baja
respectivamente). Se recomienda utilizar el ajuste Alto para saltear/dorar carne y aves antes de cocinarlas.

4. Afiada aceite al cuenco si lo va a utilizar y luego pulse el botén de inicio/parada (). . El botén se iluminaré en verde
y la pantalla mostrara “PreHeating” (Precalentando).

La multi-cooker empezara a calentarse. Una vez alcanzada la temperatura seleccionada, la multi-cooker pitara.

6. Recorte la carne y séquela antes de dorarla. Saltee o dore los alimentos en lotes pequefios. jEI cuenco de coccion y
otras piezas de la multi-cooker estaran CALIENTES!

7. Cuando termine, pulse el botén de inicio/parada para salir de la funcion saltear. La luz verde se apagara y la pantalla
parpadeara. Puede desactivar la funcién saltear en cualquier momento pulsando el boton de inicio/parada.

FUNCION DE COCCION LENTA

1. Cologue el cuenco de coccidn en la base de calentamiento, afiada los ingredientes al cuenco de coccién y cubralo
con la tapa. Dorar (o dorar) la carne antes de cocinarla a fuego lento le afiade sabor y profundidad de matices. Utilice
las funciones saltear/dorar de la multi-cooker para lograr esto. Enchufe la multi-cooker. Para evitar que los alimentos
se queden crudos o se cocinen en exceso, llene el cuenco de coccion entre la %2 y % (no lo llene por encima de %
para evitar que se derrame el contenido).

2. Pulse el boton standby ((1)) La multi-cooker pitara y se encendera la luz roja del boton de standby. La pantalla
parpadeara.

3. Pulse el botdn de la funcion de coccion lenta (ﬁ). La pantalla dejara de parpadear y mostrara LO y 6:00. Estos
son los ajustes y el tiempo de coccion lenta predeterminados. Para cambiar la configuracion de coccion, utilice los
botones de aumento/reduccion de la temperatura ([J,E) para seleccionar Low, High o Warm (Baja, Alta o Caliente).

4. NOTA: El ajuste Warm es EXCLUSIVAMENTE para mantener calientes alimentos que ya se han cocinado.
ABSTENGASE de cocinar con el ajuste Warm. No recomendamos utilizar el ajuste Warm durante mas de 4 horas.

5. Seguidamente, ajuste el tiempo de coccion requerido. El tiempo de coccion predeterminado es 6 horas, pero puede
cambiarlo en incrementos de 30 minutos empleando los botones de aumento/reduccion del temporizador ().

6. Pulse el botén de inicio/parada (<) para empezar a cocinar. El botén se iluminaré en verde y la multi-cooker
empezara a calentarse. El temporizador comenzara a contar hacia atras en incrementos de un minuto.

7. Cuando la coccion haya terminado, la multi-cooker pitara tres veces y cambiara automaticamente al modo de
mantenimiento del calor. La multi-cooker permanecera en modo de mantenimiento del calor hasta que pulse el boton
de inicio/parada o el boton standby o desconecte la unidad de la toma eléctrica.

8. Puede cancelar la funcidn de coccién lenta en cualquier momento pulsando el botén de inicio/parada.

Debido al caracter multifuncional de la CSC024X, su funcion de coccion lenta es ligeramente distinta que la de las
Crockpots normales. Si utiliza una receta para una Crockpot® de tamafio similar, quiz& deba incrementar el tiempo de
coccion para utilizarla con la CSC024X.

Tenga en cuenta que las recetas para Crockpot® que se encuentran en el Libro de recetas del CSC024X se han elaborado
especificamente para esta multi-cooker Crockpot® y no necesitan ajustes.
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FUNCION ASAR

1. Coloque el cuenco de coccion en la base de calentamiento y luego coloque la rejilla en el cuenco de coccién. La rejilla
puede utilizarse en la posicion alta o en la posicion baja, dependiendo de lo que esté asando. Puede utilizar papel de
aluminio al asar. Cologue la tapa.

2. Pulse el boton standby (Q)) La multi-cooker pitara y se encendera la luz roja del botén de standby. La pantalla
parpadeara.

3. Pulse el botdn de la funcion asar ( é). La pantalla dejara de parpadear y mostrara 150°C y 02:00. Estos son los
ajustes de temperatura y tiempo de asado predeterminados. Para cambiar el ajuste de temperatura, utilice los botones
de aumento/reduccion de la temperatura (&E) para seleccionar una temperatura entre 65°C y 230°C. Para cambiar el
tiempo de cocinado, utilice los botones de aumento/reduccion del temporizador () seguin resulte necesario.

4. Pulse el botdn de inicio/parada (). El botén se iluminara en verde y la pantalla mostrara “PreHeating”
(Precalentando).
5. La multi-cooker empezara a calentarse. Una vez alcanzada la temperatura seleccionada, la multi-cooker pitara.

6. El temporizador comenzara a contar hacia atrés en cuanto la unidad se haya precalentado a la temperatura
seleccionada, por lo que debera afiadir los alimentos lo antes posible. jEI cuenco de coccién y otras piezas de la
multi-cooker estaran CALIENTES!

7. Cuando el temporizador llegue a cero y la preparacion haya terminado, la multi-cooker pitara tres veces y el interruptor
de inicio/parada verde se apagara y la pantalla parpadeara.

8. Puede desactivar la funcién asar en cualquier momento pulsando el botén de inicio/parada..

Sugerencias

Si se requiere una piel mas dorada al asar aves, coloque el ave con la pechuga hacia abajo durante los primeros 30
minutos de asado. Seguidamente, dele la vuelta durante el resto del tiempo de asado.

Para lograr un asado perfecto, dore la carne primero utilizando la funcion saltear/dorar y luego envuélvala en papel de
aluminio. Ello evitara que se escapen los jugos que suelta la carne al asarla por el orificio de salida de vapor de la tapa
Limpie con cuidado el cuenco de coccion con papel de cocina antes de colocar la carne en la rejilla.

FUNCION HORNEAR

1. Coloque el cuenco de coccion en la base de calentamiento y luego coloque la rejilla en el cuenco de coccion si va a
utilizarla. Coloque la tapa.

2. Pulse el boton standby ((1)) La multi-cooker pitara y se encendera la luz roja del boton de standby. La pantalla
parpadeara.

3. Pulse el boton de la funcién hornear (E). La pantalla dejaré de parpadear y mostrara 175°C y 01:00. Estos son
los ajustes de temperatura y tiempo de horneado predeterminados. Para cambiar el ajuste de temperatura, utilice
los botones de aumento/reduccion de la temperatura (g) para seleccionar una temperatura entre 65°C y 230°C.
Ahora debera introducir el tiempo de horneado. Utilice los botones de aumento/reduccion del temporizador (&) para
introducir el tiempo en incrementos de 5 minutos.

4. Pulse el boton de inicio/parada (). El boton se iluminara en verde y la pantalla mostrara “PreHeating”
(Precalentando).

5. La multi-cooker empezaréa a calentarse. Una vez alcanzada la temperatura seleccionada, la multi-cooker pitara.

6.  La preparacidn comenzara cuando la unidad se haya precalentado a la temperatura seleccionada, por lo que
deberé afiadir los alimentos lo antes posible. jEI cuenco de coccion y otras piezas de la multi-cooker estaran
CALIENTES!
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7. Cuando el temporizador llegue a cero y la preparacidn haya terminado, la multi-cooker pitaréa tres veces y el
interruptor de inicio/parada verde se apagara y la pantalla parpadeara.

8. Puede desactivar la funcion hornear en cualquier momento pulsando el botdn de inicio/parada.

Sugerencias

Algunos ingredientes pueden cocinarse directamente en el cuenco de coccidn. No obstante, la reposteria y otras recetas
con alto contenido de grasa/azicar deben cocinarse en un recipiente apto para horno situado en la rejilla invertible. Para
hornear directamente en el cuenco de coccion, forrelo con papel de horno para evitar que se peguen los ingredientes.

FUNCION COCINAR AL VAPOR

Cocinar los alimentos al vapor es saludable. No requiere ninguna grasa y se pierden menos nutrientes y vitaminas de los
alimentos. Al cocinar al vapor, los alimentos se colocan en la rejilla invertible, de manera que se mantengan separados del
agua que afiadimos al cuenco de coccidn. La cantidad de agua que podemos afiadir al cuenco depende de la posicion de
la rejilla.

1. Coloque el cuenco de coccion en la base de calentamiento y luego coloque la rejilla en el cuenco de coccion en la
posicion alta o baja, segun sea necesario. Con la rejilla en la posicion baja, afiada 180 ml de agua fria. Ello aportara
alrededor de 5 minutos de vapor, perfecto para hojas de verduras y esparragos. Con la rejilla en la posicion alta,
afiada 1,2 litros de agua fria. Ello aportara 45 minutos de vapor.

2. Pulse el boton standby ((1)) La multi-cooker pitara y se encendera la luz roja del boton de standby. La pantalla
parpadeara.

3. Pulse el boton de la funcidn cocinar al vapor (@). La pantalla dejara de parpadear y mostrara HI. Programe el
tiempo de cocinado empleando los botones de aumento/reduccion del temporizador (@) segun resulte necesario.
No es necesario que ajuste el temporizador

4. Pulse el boton de inicio/parada (). El boton se iluminara en verde y la pantalla mostrara “PreHeating”
(Precalentando).

5. La multi-cooker empezaréa a calentarse. Una vez que se haya calentado lo suficiente para producir vapor, la multi-
cooker pitara.

6.  Eltemporizador comenzara a contar hacia atras en cuanto la unidad se haya precalentado, por lo que debera afiadir
los alimentos lo antes posible. jEI cuenco de coccién y otras piezas de la multi-cooker estaran CALIENTES!

7. Cuando el temporizador llegue a cero y la preparacidn haya terminado, la multi-cooker pitara tres veces y el
interruptor de inicio/parada verde se apagara y la pantalla parpadeara.

8. Puede desactivar la funcién cocinar al vapor en cualquier momento pulsando el botén de inicio/parada.

Alimento Posicion de | Tiempo de Notas

la rejilla cocinado
Esparragos Low 4-5 minutos Corte los extremos lefiosos
Espinacas Low 3-4 minutos Enteras y limpias
Zanahorias ALTA 7-10 minutos Pélelas y cortelas en rodajas de 5 mm
Patatas nuevas ALTA 15-20 minutos Raspelas y déjelas enteras
Col ALTA 10-15 minutos Cortada en cuartos, quite el corazon
Brécol ALTA 5-8 minutos Quite el tallo y corte en grumos
Mazorca de maiz ALTA 10-15 minutos Entera y sin cascara
Puerros ALTA 8-10 minutos Limpios y cortados en cilindros de 1 cm
Coliflor ALTA 5-10 minutos Cortada en grumos
Tirabeques ALTA 5-8 minutos Recorte los extremos y déjelos enteros
Coles de Bruselas ALTA 10-15 minutos Pélelas y corte una cruz en la base
Apio ALTA 5-10 minutos Entero 0 en dados
Calabaza ALTA 10-12 minutos Pélela y cortela en dados de 2 cm
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Alimento Posicion de | Tiempo de Notas
la rejilla cocinado
Batata ALTA 8-12 minutos Pélelas y cortelas en dados de 2 cm
Filete de pollo ALTA 10-15 minutos Quite la grasa y déjelo entero
dependiendo del tamafio
Filete de salmon ALTA 6-10 minutos, Afiada alifio si es preciso
dependiendo del tamafio
Pescado entero ALTA 10-15 minutos Limpielo por dentro, enjuaguelo y séquelo
pequefio dependiendo del tamafio
Gambas sin pelar ALTA 5-7 minutos Lavelas y séquelas
Dim sum ALTA Siga las instrucciones del paquete

Medida de seguridad al acabarse el agua

Si se acaba el agua al cocinar al vapor, la multi-cooker se apagara como medida de seguridad. Si esto sucede, en la
pantalla pondra OFF. Si ha terminado de cocinar al vapor y los alimentos estan bien cocinados por dentro, no tendré que

hacer nada més que apagar la multi-cooker. No obstante, si necesita continuar con la preparacion al vapor o desea cocinar

al vapor otros alimentos, haga lo siguiente:
1. Apague la multi-cooker pulsando el boton standby ((1).
2. Rellene el cuenco de coccion con la cantidad de agua fria que sea necesaria (180 ml como minimo).

3. Deje que transcurran 2 minutos para que en la multi-cooker se restablezca la medida de seguridad desencadenada al

acabarse el agua.
Encienda la multi-cooker pulsando el botén standby ((9).
Pulse el boton de la funcion cocinar al vapor (&3).

6. Pulse el boton de inicio/parada (). El botén se iluminara en verde y la pantalla mostrara “PreHeating’
(Precalentando). Una vez precalentada la unidad, podra continuar la preparacion como antes.

7. Sila pantalla no muestra “PreHeating” (Precalentando), apague la multi-cooker y déjela enfriar durante mas tiempo
antes de continuar de nuevo desde el paso 4.

Coccion de arroz con la multi-cooker

No es necesario que establezca el temporizador porque la multi-cooker se apagara automaticamente al preparar el arroz.

El tiempo de cocinado variara pero, como referencia, 2 tazas de arroz blanco lavado tardan unos 10 minutos, (incluido el
precalentamiento).

+  Enjuague siempre el arroz blanco no cocinado en agua fria antes de cocinarlo. Déjelo escurrir durante 5 minutos.
+  Vierta el agua en el cuenco de coccidn primero y luego afiada el arroz lavado. Distribuya el arroz uniformemente.
+  Coloque el arroz en la unidad antes del precalentamiento.

+  Es imprescindible que mida el arroz y el agua empleando la medida de arroz suministrada. No lo haga a voleo.

+  Utilice siempre agua fria.

+  Coloque siempre la tapa al cocinar al vapor.

+  No es necesario remover el arroz durante su preparacion.

+  Una vez cocinado, la multi-cooker se apagara automaticamente. No obstante, si deja el arroz en el cuenco con la tapa

puesta durante 1 0 2 minutos, ello haré que el arroz se ablande mas.
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Arroz basmati blanco

Medidas de arroz sin cocinar Medidas de agua fria Raciones de arroz cocinado
12 13 24
10 11 20
8 10 16
6 75 12
4 5 8
2 25 4

Arroz integral

Medidas de arroz sin cocinar

Medidas de agua fria

Raciones de arroz cocinado

10 14 20
8 1.5 16
6 8.5 12
4 6.5 8
2 3.5 4
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LIMPIEZA

Nunca sumerja parte alguna de la base de calentamiento, el cable de alimentacion o el
conector en agua ni en ningun otro liquido.

+  Desenchufe SIEMPRE la multi-cooker de la toma eléctrica y déjela enfriar antes de limpiarla.

+  Lave la tapa, la rejilla invertible, el cuenco de coccion y la medida de arroz en agua caliente y jabonosa. Enjuague
y seque a conciencia estas piezas. No utilice agentes limpiadores abrasivos ni estropajos. Para quitar los residuos,
normalmente basta con un pafio, una esponja o una espatula de goma. Para quitar las marcas de agua de la
superficie del cuenco de coccion, empapelo en una solucién de vinagre o zumo de limén y agua caliente durante 30
minutos. Enjuaguelo a conciencia y luego séquelo.

+ Latapay la rejilla invertible también pueden lavarse en el lavavajillas. Aunque el cuenco de coccion es apto para
lavavajillas, recomendamos lavarlo a mano exclusivamente.

+  La parte externa de la base de calentamiento puede limpiarse con un pafio suave humedecido en agua caliente y
jabonosa. Pasele un pafio para secarla. No utilice agentes de limpieza abrasivos.

+  No podré realizar ninguna otra operacion de mantenimiento.

SERVICIO POSVENTA Y PIEZAS DE REPUESTO

En el caso de que el aparato no funcione y esté en garantia, devuelva el producto al lugar del que lo adquirié para obtener
otro de sustitucion. Tenga en cuenta que debera presentar un justificante de compra valido. Para obtener asistencia
adicional, péngase en contacto con nuestro Departamento de Atencidn al Consumidor en el teléfono: Reino Unido: 0800
028 7154 | Espafia: 0900 81 65 10 | Francia: 0805 542 055. Para el resto de paises, llame al +44 800 028 7154. La
llamada puede estar sujeta a tarifas internacionales. Como alternativa, envie un correo electronico a:
CrockpotEurope@newellco.com.

DESECHO DEL PRODUCTO

Los productos eléctricos no deben desecharse junto a los residuos domésticos. Recicle el producto si hay disponibles
instalaciones de reciclaje. Envienos un correo electrénico a CrockpotEurope@newellco.com para obtener mas
informacion sobre reciclaje y la directiva RAEE.
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PORTUGUES
INSTRUGCOES DE SEGURANGA IMPORTANTES
LEIA COM ATENGAO E GUARDE-AS PARA REFERENCIA FUTURA

Este aparelho nao devera ser usado por criangas com menos de 8 anos.
Este aparelho podera ser usado por criangas a partir dos 8 anos, se forem
continuamente supervisionadas. Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas, ou

falta de experiéncia e conhecimento, desde que lhes tenha sido fornecida
supervisao ou instrugoes relativas a utilizagao segura do aparelho e que
tenham compreendido os perigos envolvidos. Mantenha o aparelho e o
respetivo cabo elétrico fora do alcance de criangas com menos de 8 anos. A
limpeza e manutengao a cargo do utilizador nao deve ser feita por criangas.

A E provavel que as pegas do utensilio figuem quentes durante a utilizagao.

Este produto tem de ser colocado numa superficie estavel com as pegas
postas a fim de evitar derramamento de liquidos quentes.

Nunca opere o aparelho por meios de um temporizador externo ou sistema
de controlo remoto separado.

Se o cabo de alimentagao estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, o respetivo agente de assisténcia ou pessoas semelhantes
qualificadas, a fim de evitar acidentes.

*  Este utensilio gere calor durante a utilizagdo. Deve ser tomado cuidado adequado para evitar riscos de queimaduras,
fogo ou outros danos em pessoas ou propriedade causada pelo toque na estrutura exterior durante a utilizagao ou
arrefecimento.

*  Nunca utilize este aparelho com outro objetivo que ndo aquele para o qual foi criado. Este aparelho serve apenas para
utilizagdo doméstica. N&o utilize este aparelho em espagos exteriores.

*  Certifique-se sempre de que tem as maos secas antes de ligar a tomada ou ligar o aparelho.
*  Utilize sempre o aparelho numa superficie estavel, segura, seca e nivelada.

*  Este utensilio ndo deve ser colocado sobre ou junto a qualquer potencial fonte de calor (como fornos a gas ou
elétricos).

*  N&o utilize o aparelho, caso ele tenha caido ou se tiver sinais visiveis de danos ou de derrame.

*  Certifique-se de que o aparelho esta desligado e a ficha desligada da tomada elétrica antes de o limpar.

*  Deixe sempre que o aparelho arrefeca antes de limpar ou arrumar.

*  Nunca submerja qualquer parte do utensilio ou cabo e ficha de alimentagéo em agua ou qualquer outro liquido.

*  Nunca permita que o cabo de alimentacéo fique pendurado na extremidade do balc&o, em contacto com superficies
quentes ou que fique enlagado, preso ou entalado.

*  Nao toque nas superficies externas do aparelho durante a utilizagao, uma vez que estas podem ficar bastante
quentes. Utilize luvas de forno ou um pano quando mexer na tampa. Tenha atengdo o vapor expelido ao retirar a
tampa.

*  NUNCA tentar aquecer nenhum alimento diretamente dentro da unidade base. Utilize sempre a taga de preparagéo
amovivel.

*  Algumas superficies ndo estéo preparadas para suportar o calor prolongado gerado por determinados aparelhos. Nao
coloque o aparelho numa superficie que possa ser danificada pelo calor. Recomendamos colocar uma base isoladora
ou uma grelha por baixo do aparelho para evitar possiveis danos na superficie.

*  Atampa da panela de preparagao lenta é feita de vidro temperado. Verifique sempre a tampa a fim de garantir que
nao esta partida, rachada ou solta. Nao utilize a tampa de vidro se estiver danificada, pois pode estilhagar-se durante
a utilizagéo.
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PREPARAGAO PARA UTILIZAGAO

A Certifique-se de que a sua panela multifungdes Crockpot®esta desligada e ndo se encontrada ligada a tomada
elétrica antes de a limpar. Nunca emergir a base de aquecimento, o cabo de alimentagao ou a ficha em agua ou em
qualquer outro liquido.

+  Antes de utilizar a sua panela pela primeira vez, lave a tampa, taga de preparacéo, grelha reversivel e medidor de
arroz, com agua quente e detergente. Enxague e seque cuidadosamente. N&o utilizar abrasivos rigidos, quimicos ou
produtos para limpeza de fornos.

+  Antes de cozinhar pela primeira, passe uma camada fina de 6leo de cozinha no interior da taga de preparagao para
condicionar a superficie de preparago.

+  Utilizar um pano himido ou esponja, limpar o exterior e interior da base de aquecimento. Utilizar um detergente suave.
Seque muito bem.

INDICAGOES IMPORTANTES: Algumas superficies de bancadas e mesas nao estdo preparadas para suportar o

calor prolongado gerado por determinados aparelhos. Néo coloque a unidade aquecida numa superficie que possa ser
danificada pelo calor. Recomendamos colocar uma base de isolamento ou uma grelha de tamanho adequado por baixo da
panela multifungdes de preparagdo para evitar possiveis danos na superficie.

Durante a primeira utilizagdo deste aparelho podera detetar algum ligeiro fumo ou odor. Isto & normal com muitos
aparelhos de aquecimento e deixara de ocorrer apos algumas utilizagoes.

FUNGOES DE PREPARAGAO

A sua panela multifungées tem cinco fungdes de preparagao:

Selar/Saltear - Utilize esta fungao para selar ou tostar a carne antes de cozinhar. Esta fungéo é especialmente Util quando
pretende cozinhar carne utilizando uma fungéo de preparacéo lenta. A sua panela multifungdes tem cinco temperaturas de
saltear/selar.

Preparagao lenta — A preparagéo lenta consiste na criagéo de calor e manutengéo de uma temperatura estavel. Para
melhores resultados, ndo remova a tampa de vidro antes de ter passado metade do tempo de preparagdo. A tampa de
vidro permite-lhe monitorizar o progresso de preparagéo sem interromper o tempo de preparagao.

Assar - Utilize a sua panela multifungdes para assar carne, batatas e outros tubérculos
Cozer - A fungéo de cozedura da sua panela multifungdes pode ser utilizada para cozer tudo, desde peixe a bolos.
Vapor - Cozinhe sem qualquer esforgo arroz soltinho ou vegetais e peixe a vapor para refeicoes deliciosas e saudaveis.

NOTAS DE UTILIZAGAO

+  Nunca encha a taga até ao rebordo. Deixe sempre um intervalo de 2,5c¢m entre os contelidos da taga e o rebordo.

+  Podem ser feitas alteragdes no tempo de preparagdo ou temperaturas de preparagéo selecionadas em qualquer
momento, utilizando os botdes de aumento/diminuicdo de tempo ou temperatura.

+  Caso seja necessario tempo adicional ap6s o ciclo de preparagéo ter terminado, primeiro prima o botéo de fungao
necessario (Assar, Cozer, Vapor, etc.). De seguida, utilize os botées de aumento/diminuicdo de tempo para definir
o tempo de preparagéo adicional (em incrementos de 5 minutos), depois prima o botdo iniciar/parar. A sua panela
multifungdes ira continuar a cozinhar durante o tempo adicionado.

+  As fungdes Saltear/Selar e Vapor podem ser utilizadas sem o temporizador. Contudo, se desejado, pode utilizar a
funcédo de temporizador da sua panela multifuncées, definindo um tempo utilizando os botdes de aumento/diminui¢ao
de temporizador.

+  Apds utilizagéo, desligue a sua panela multifungdes da tomada elétrica. A sua panela multifungdes nao desliga
automaticamente.
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7.

FUNGAO DE SELAR/SALTEAR

Coloque a taga de preparagéo na base de aquecimento. Ligue a sua panela multifungdes a tomada elétrica.

Prima o bot&o de espera ((1)) A sua panela multifungdes ir4 emitir um bip e a luz do botdo vermelho de espera ira
acender-se. O visor ira piscar.

Prima o botdo de fungéo Selar/Saltear (6’ ). O visor ira piscar e apresentar HI (elevada). Esta é a temperatura
predefinida para saltear. Para alterar a temperatura utilize os botdes de aumentar/diminuir temperatura (@E) para
selecionar High (elevada), Medium High (média alta), Medium (média), Medium Low (média baixa) ou Low (baixa).
Recomendamos que use a definicdo Elevada para selar/saltear a camne antes de a cozinhar.

Adicione dleo & taga que esté a utilizar e depois prima o botéo iniciar/parar (). O botéo ira acender-se a verde e o
ecra ira apresentar “PreHeating” (pré-aquecimento).

A sua panela multifungdes ira comegar a aquecer. Assim que a temperatura selecionada tiver sido alcancada, a sua
panela multifungdes ira emitir um bip.

Apare a carne e seque-a antes de a selar. Salteie ou sele os alimentos em pequenas porcées. A taga de preparagao
e as outras pegas da sua panela multifunces irdo estar QUENTES!

Apds terminar, prima o botdo iniciar/parar para sair da funcdo de saltear. A luz verde ira apagar-se e o ecra ira piscar.
Pode desligar a fungéo de saltear em qualquer momento, premindo o bot&o de iniciar/parar..

FUNGCAO DE PREPARAGAO LENTA

Coloque a taga de preparagéo na base de aguecimento, adicione os seus ingredientes a taca de preparacéo e tape
com a tampa. Selar ou saltear a carne antes da preparagao lenta adiciona sabor e profundidade. Utilize as fungdes
de saltear/selar da sua panela multifungdes para fazer isto. Ligue a sua panela multifungdes a tomada elétrica. Para
evitar cozinhar demais ou de menos a comida, encha a taga de preparagéo entre %2 e % e (ndo encha a mais de % a
fim de evitar que deite fora).

Prima o botéo de espera ((})) A sua panela multifungdes ir& emitir um bip e a luz do botao vermelho de espera ira
acender-se. O visor ira piscar.

Prima o bot&o de fungao de preparagéo lenta (“li’). O visor ira parar de piscar e apresentar LO (baixa) e 6:00.
Estas sdo as predefinicdes de tempo e de preparagao lenta. Para alterar a definicdo de preparacéo, utilize os botdes
de aumentar/diminuir a temperatura (§) para selecionar Low, High ou Warm (Baixa, Alta ou Quente).

NOTA: A definicdo Warm (quente) serve APENAS para manter quente a comida que j& foi cozinhada. NAO tente
cozinhar na definigdo Warm (quente). N&o recomendamos utilizar a definigo Warm (quente) por mais de 4 horas.
De seguida, defina o tempo de preparagéo necessario. O tempo de preparacao predefinido é de 6 horas, mas pode
altera-lo em incrementos de 30 minutos utilizando os botdes de aumento/diminuigdo de temporizador ().

Prima o botéo iniciar/parar (<) para comegar a cozinhar. O bot&o ird acender-se a verde e a sua panela
multifungdes ird comegcar a aquecer. O temporizador ira fazer contagem decrescente em incrementos de um minuto.

Quando a cozedura estiver terminada, a sua panela multifungdes ira apitar trés vezes e depois ira mudar
automaticamente para o modo keep warm (manter quente). A sua panela multifungdes ird permanecer no modo keep
warm (manter quente) até premir o botéo parar/iniciar, o botdo de espera ou desligar a unidade da corrente elétrica.

Pode cancelar a fungdo de preparagéo lenta em qualquer momento, premindo o botéo iniciar/parar.

Devido & multifuncionalidade do modelo CSC024X, a sua fungéo de preparagao lenta funciona de maneira ligeiramente
diferente das outras Crockpot. Se usar uma receita para uma Crockpot® de tamanho idéntico, podera precisar de aumentar
o tempo de cozedura para utilizagdo no modelo CSC024X.

Note que as receitas Crockpot® no Livro de Receitas CSC024X foram concebidas especificamente para esta panela
multifungdes Crockpot® e ndo precisam de qualquer ajuste.
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FUNGCAO DE ASSAR

Coloque a taga de preparagéo na base de aquecimento, depois coloque a grelha dentro da taga de preparagéo. A
grelha pode ser utilizada na posicéo alta ou na posicéo baixa, dependendo do que estiver a assar. Também pode
utilizar folha de aluminio quando assar. Encaixe a tampa.

2. Prima o botéo de espera ((1)) A sua panela multifungdes ira emitir um bip e a luz do botéo vermelho de espera ira
acender-se. O visor ira piscar. .

3. Prima o botéo de fungdo de assar (ﬂ_f). O visor ira parar de piscar e apresentar 150°C e 02:00. Estas sé&o as
predefinigdes de tempo e temperatura para assar. Para alterar a definicéo de temperatura, utilize os botdes de
aumentar/diminuir a temperatura (&) para selecionar uma temperatura entre 65°C e 230°C. Para alterar o tempo de
preparago, utilize os botdes de aumentar/diminuir temperatura (@) conforme necessario.

4. Prima o botéo iniciar/parar (). O botdo ira acender-se a verde e 0 ecra ira apresentar “PreHeating” (pré-
aquecimento).

5. Assua panela multifungdes ird comegar a aquecer. Assim que a temperatura selecionada tiver sido alcangada, a sua
panela multifungdes ira emitir um bip.

6. O temporizador ira comegar a contagem decrescente assim que a unidade tiver pré-aquecido até a temperatura
selecionada, como tal adicione os alimentos assim que for possivel. A taga de preparagao e as outras pegas da sua
panela multifungées irdo estar QUENTES!

7. Quando o temporizador tiver chegado a zero e a preparagao tiver sido concluida, a sua panela multifungdes ira apitar
trés vezes e a luz verde do interruptor iniciar/parar ira apagar-se e o ecra ira piscar.

8. Pode desligar a funcéo de assar em qualquer momento, premindo o botéo de iniciar/parar.

Dicas

Caso deseje uma crosta mais tostada quando esta a cozinhar aves, coloque a ave com o peito virado para baixo durante
os primeiros 30 minutos de preparagéo. Depois, vire-a ao contrario durante o restante tempo de preparagao.

Para um assado soberbo, sele primeiro a carne utilizando a fungéo de saltear/selar antes de a embrulhar em papel vegetal.
Tal ira evitar que quaisquer sucos dos alimentos saiam pela ventilagéo de vapor na tampa. Limpe cuidadosamente a taca
de preparagéo com papel de cozinha antes de colocar a carne na grelha.

FUNGCAO DE COZER

Coloque a taga de preparagéo na base de aguecimento, depois coloque a grelha na taga de preparagao que esta a
utilizar. Encaixe a tampa.

Prima o botéo de espera ((})) A sua panela multifungdes ir4 emitir um bip e a luz do botdo vermelho de espera ira
acender-se. O visor ira piscar.

Prima o botédo de fungéo de cozer (). O visor ira parar de piscar e apresentar 175°C e 01:00. Estas séo as
predefinicdes de tempo e temperatura para cozer. Para alterar a definicdo de temperatura, utilize os botées de
aumentar/diminuir a temperatura (@) para selecionar uma temperatura entre 65°C e 230°C. Devera agora inserir o
tempo de preparagéo. Utilize os botdes de aumentar/diminuir o tempo () para inserir o tempo em incrementos de
5 minutos.

Prima o botéo iniciar/parar (<). O botdo ira acender-se a verde e o ecré ira apresentar “‘PreHeating” (pré-
aquecimento).

A sua panela multifunges ird comegar a aquecer. Assim que a temperatura selecionada tiver sido alcangada, a sua
panela multifungdes ira emitir um bip.

A preparagdo ird comegar quando a unidade tiver pré-aquecido até a temperatura selecionada, como tal adicione os
alimentos assim que for possivel. A taga de preparagao e as outras pegas da sua panela multifungdes irdo estar
QUENTES!
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7. Quando o temporizador tiver chegado a zero e a preparagao tiver sido concluida, a sua panela multifungées iréd apitar

N ! L o AP Comida Posicdo da | Tempo de Notas
trés vezes e a luz verde do interruptor iniciar/parar ira apagar-se e o ecra ira piscar. grelha preparago
8. Pode desligar a fungdo de cozer em qualquer momento, premindo o botéo de iniciar/parar. - - -
Abbbora menina ALTA 10-12 minutos Descasque e corte em cubos de 2cm
Dicas
) ) ) ) , B ) Batata doce ALTA 8-12 minutos Descasque e corte em cubos de 2cm
Determinados ingredientes podem ser cozinhados diretamente na taga de preparagdo. Contudo, bolos e outras receitas . - —
com elevados contelidos de gordura/aglicar devem ser cozinhados num recipiente adequado colocado na grelha reversivel. Filetes de frango ALTA 10-15 minutos Apare, deixe inteiros
Quando cozinhar diretamente na taga de preparacao, forre-a com papel vegetal para que os alimentos ndo peguem. dependente do tamanho
Z Filetes de salméo ALTA 6-10 minutos, Se necessario, adicione tempero
FUNGAO DE VAPOR dependente do tamanho
A comida cozinhada a vapor é saudavel. N&o requer qualquer gordura e perdem-se menos nutrientes e vitaminas dos Pequenos peixes ALTA 10-15 minutos Tire a tripa, lave e seque
alimentos. Quando cozinhar a vapor, os alimentos s&o colocados na grelha reversivel para que néo fiquem em contacto inteiros dependente do tamanho
com a agua, so depois € que a agua é adicionada a taga de preparagao. A quantidade de &gua que pode adicionar a taca Camardes ALTA 5-7 minutos Lave e depois seque
esta dependente da posigéo da grelha. - - -
~ . . ~ - Dim Sum ALTA Cozinhe de acordo com as instrugdes da embalagem
1. Cologue a taga de preparagéo na base de aguecimento, depois coloque a grelha na taga de preparagao na posicéo

alta ou baixa, conforme necessario. Com a grelha na posigao baixa, adicione 180ml de agua fria. Tal ira dar-lhe
cerca de 5 minutos de vapor - perfeito para vegetais em folha e espargos. Com a grelha na posicéo alta, adicione 1,2
litros de &gua fria. Tal iré fornecer vapor durante cerca de 45 minutos.

2. Prima o botéo de espera ((})) A sua panela multifungdes ir& emitir um bip e a luz do botdo vermelho de espera ira
acender-se. O visor ira piscar.

Funcao de seguranca de ferver a seco

Se a agua acabar durante o processo a vapor, a sua panela multifungées ira desligar-se automaticamente como medida
de seguranca. Caso tal acontega, o ecré ira apresentar OFF. Se terminar de preparar a vapor e a sua comida estiver
pronta ndo precisa de fazer mais nada a ndo ser desligar a sua panela multifungdes. Contudo, se precisar de continuar a

3. Prima o botdo de fungéo de vapor (ﬁ). O visor ira piscar e apresentar HI (elevada). Programe o tempo de preparagéo a vapor ou desejar cozinhar outros alimentos, faga o seguinte:
g;;;aors;;:gogtlhzando os botdes de aumentar/diminuir tempo (®) conforme necessario. N&o precisa de definir o 1. Desligue a sua panela multifungdes premindo o botéo de espera ((1).

4. Prima o botdo iniciar/parar (). O botdo ira acender-se a verde e o ecré ira apresentar “PreHeating” (pré- 2 Vollte a encher a taga de. preparaggo com agua fria conlforme necessanc') I(m|n|mo de 180mi).
aquecimento). 3. Deixe a sua panela multifungdes repousar durante 2 minutos para permitir que a fungao de seguranga de ferver a

e . . . - . seco faga a sua auto-reposigao.

5. Asua panela multifungdes ira comegar a aquecer. Assim que tiver aquecido o suficiente para produzir vapor, a sua ) o ) B |
panela multifungdes ira emitir um bip. 4. Ligue a sua panela multifungdes premindo o botéo de espera (()).

6. O temporizador ir4 comegar a contagem decrescente assim que a unidade tiver pré-aquecido, como tal adicione os 5. Prima o botéo de funcéo de vapor ({&}).
alimentos assim que for possivel. A taga de preparagéo e as outras pegas da sua panela multifungdes iréo estar 6. Prima o botéo iniciar/parar (). O bot&o ird acender-se a verde e o ecr4 ira apresentar “PreHeating” (pré-
QUENTES! aquecimento). Assim que a unidade tiver pré-aquecido, podera continuar a cozinhar.

7. Quando o temporizador tiver chegado a zero e a preparagao tiver sido concluida, a sua panela multifungées ira apitar 7. Se o ecra ndo apresentar “PreHeating” (Pré-aquecimento), desligue a sua panela multifunces e deixe que arrefeca
trés vezes e a luz verde do interruptor iniciar/parar ird apagar-se e o ecré ira piscar. durante mais algum tempo antes de continuar a partir do passo 4.

8. Pode desligar a fungéo de vapor em qualquer momento, premindo o botdo de iniciar/parar.

Comida Posicdo da | Tempo de Notas Cozinhar arroz com a panela multifuncoées
grelha preparagio Nao precisa de definir o temporizador, uma vez que a panela multifungées ira desligar-se automaticamente quando o arroz
estiver cozido.
Espargos BAIXA 4-5 minutos Corte as extremidades rijas
parg n xrem L O tempo de cozedura ira variar mas, como exemplo, 2 chavenas de arroz branco lavado demoram cerca de 10 minutos
Espinafres BAIXA 3-4 minutos Inteiros, limpos (incluindo pré-aquecimento).
Cenouras ALTA 7-10 minutos Descasque e corte em fatias de 5mm *  Lave sempre o arroz branco ndo cozinhado com &gua fria antes de o cozinhar. Deixe que seque durante 5 minutos.
Batatas novas ALTA 15-20 minutos Limpe e deixe inteiras *  Deite primeiro a agua para a taga de preparacéo, depois adiciona o arroz lavado. Despeje o arroz de forma uniforme.
Couve ALTA 10-15 minutos Corte em quartos, retire o centro ) (,)oloque ? arroz na unidade antes de ?re-aqu.e.cer. . . . o )
*  E determinante que mega o arroz e a agua utilizando o medidor de arroz fornecido. N&o tente adivinhar a medida.
Brocolos ALTA 5-8 minutos Corte o talo e corte em pequenos ramos " . .
*  Utilize sempre &gua fria.
Magcaroca de milho ALTA 10-15 minutos Inteiras, casca tirada +  Encaixe sempre a tampa quando cozinhar a vapor.
Alho francés ALTA 8-10 minutos Limpe e corte em rodelas de 1cm * O arroz ndo precisa de ser mexido durante a preparagao.
Couve flor ALTA 5-10 minutos Corte em pequenos ramos *  Assim que estiver cozinhado, a sua panela multifunges ira desligar-se automaticamente. Contudo, deixar o arroz na
- - — taga com a tampa posta durante 1 ou 2 minutos ir4 permitir que o arroz amacie ainda mais.
Ervilhas ALTA 5-8 minutos Corte as pontas, deixe inteiras
Couves de Bruxelas ALTA 10-15 minutos Descasque e corte em cruz na base
Aipo ALTA 5-10 minutos Deixe inteiro ou corte
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Arroz basmati branco

Medidas de arroz nao cozinhado Medidas de agua fria Porgoes de arroz cozinhado
12 13 24
10 11 20
8 10 16
6 7.5 12
4 5 8
2 25 4

Arroz integral

Medidas de arroz nao cozinhado

Medidas de agua fria

Porgoes de arroz cozinhado

10 14 20
8 11.5 16
6 8.5 12
4 6.5 8
2 3.5 4
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LIMPEZA

Nunca submerja qualquer parte da base de aquecimento ou cabo de alimentacao e a ficha em
agua ou qualquer outro liquido.

Desligue SEMPRE a sua panela multifungdes da tomada e deixe que arrefeca antes de limpar.

Lave a tampa, a grelha reversivel, a taga de preparagao e o medidor de arroz com agua quente e detergente.
Enxague e seque cuidadosamente. Nao utilize compostos ou esfregdes de limpeza abrasivos. Um pano, uma esponja
ou uma espatula de borracha removem geralmente os residuos. Para remover manchas de agua da superficie da taga
de preparagéo, mergulhe-a numa solugao de vinagre ou sumo de lim&o e &gua quente durante 30 minutos. Lave bem
e depois seque.

A tampa e a grelha reversivel também podem ser lavadas na maquina de lavar louga. Apesar da taga de preparagao
puder ir a maquina de lavar louga, recomendamos que apenas a lave a méo.

O exterior da base de aquecimento pode ser limpo com um pano macio humedecido em agua quente e detergente.
Secar com um pano. N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

Nao deve ser feita outra manuteng&o.

SERVIGO POS-VENDA E PECAS DE SUBSTITUICAO

Se o aparelho n&o funcionar mas estiver dentro do periodo de garantia, devolva o aparelho ao local onde o comprou

para receber outro de substituicdo. Tenha em atengéo que sera necessério apresentar uma prova de compra valida. Para
obter suporte adicional, contacte 0 nosso Departamento de Apoio ao Cliente, através de: Reino Unido: 0800 028 7154 |
Espanha: 0900 81 65 10 | Franga: 0805 542 055. Para todos os outros paises, ligue +44 800 028 7154. Poderéo aplicar-se
custos de chamadas internacionais. Alternativamente, envie e-mail para: CrockpotEurope@newellco.com.

ELIMINACAO DE RESIDUOS

Os produtos elétricos ndo devem ser eliminados juntamente com o lixo doméstico. Recicle nos locais apropriados. Envie-nos um
email para CrockpotEurope@newellco.com para mais informagéo sobre reciclagem e REEE.
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ITALIANO
IMPORTANTI INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI E CONSERVARLE
PER POTERLE CONSULTARE IN FUTURO

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini di eta compresa
fra 0 e 8 anni. Questo apparecchio pu6 essere utilizzato da bambini dagli 8

anni in su purché sotto costante supervisione. L’apparecchio puo essere
utilizzato da individui con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o

privi di esperienza, se sotto supervisione oppure qualora siano state loro
impartite istruzioni in merito all’utilizzo sicuro dell’apparecchio e qualora
comprendano i rischi che ne possono derivare. Tenere I'apparecchio e il

relativo cavo al di fuori della portata di bambini di eta inferiore a 8 anni.

Pulizia e manutenzione non devono essere eseguite da bambini.
A Durante I'utilizzo alcune parti dell’apparecchio potrebbero surriscaldarsi.

Il prodotto deve essere collocato su una superficie stabile con le
impugnature posizionate in modo tale da evitare la fuoriuscita di liquidi
caldi.

Non azionare mai I'apparecchio per mezzo di un timer esterno o di un
telecomando separato.
Nel caso in cui il cavo di alimentazione sia danneggiato, deve essere

sostituito dalla casa produttrice, dal servizio di assistenza o da persone
debitamente qualificate al fine di evitare possibili rischi.

Questo apparecchio genera calore durante I'utilizzo. Adottare le debite precauzioni al fine di evitare il rischio di ustioni,
bruciature, incendi o altri danni a persone o proprieta provocati dal contatto con I'esterno dell’apparecchio mentre
questo & in uso o in fase di raffreddamento.

Non utilizzare mai il presente apparecchio per fini diversi da quello della sua destinazione d’uso. Il presente
apparecchio € destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.

Controllare sempre che le mani siano asciutte prima di maneggiare la presa o di accendere I'apparecchio.
Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie stabile, sicura, asciutta e piana.

L'apparecchio non deve essere collocato sopra o in prossimita di superfici potenzialmente calde (come cucine a gas o
elettriche).

Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui sia stato fatto cadere o presenti segni visibili di danneggiamento o di
fuoriuscita di perdite.

Verificare che I'apparecchio sia spento e scollegato dalla presa di alimentazione dopo I'uso e prima della pulizia.
Lasciare sempre raffreddare I'apparecchio prima della pulizia o della conservazione.
Non immergere mai I'apparecchio o il cavo di alimentazione e la spina in acqua o in altri liquidi.

Evitare sempre che il cavo di alimentazione penzoli sopra il bordo di un piano di lavoro, tocchi superfici calde o si
attorcigli, resti intrappolato o schiacciato.

Non toccare le parti esterne dell'apparecchio durante I'utilizzo in quanto esse possono surriscaldarsi. Per rimuovere
il coperchio utilizzare guanti da forno oppure uno straccio. Prestare attenzione alla fuoriuscita di vapore quando si
rimuove il coperchio.

Non cercare MAI di riscaldare degli alimenti direttamente allinterno della base. Utilizzare sempre la ciotola di cottura
rimovibile.

Alcune superfici non sono state progettate per sopportare il calore prolungato generato da determinati apparecchi.
Non collocare I'apparecchio su una superficie che potrebbe subire danni dovuti al calore. Si consiglia di collocare un
tappetino isolante o una sottopentola sotto I'apparecchio al fine di evitare possibili danni alla superficie.
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Il coperchio della multicooker ¢ in vetro temperato. Esaminare sempre il coperchio per escludere la presenza di
scheggiature, rotture o altri danneggiamenti. Non utilizzare il coperchio di vetro qualora sia danneggiato, in quanto
potrebbe rompersi durante l'uso.
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COMPONENTI

Tasto funzione arrostitura

Tasto funzione cottura al forno

Tasto funzione vapore

Tasti per aumentare/ridurre la temperatura
Tasti per aumentare/ridurre il timer
Display

Tasto standby

Tasto avvio/arresto

Coperchio

Griglia bidirezionale

Ciotola di cottura

Base riscaldante

Pannello di controllo

Misurino del riso

Pulsante funzione Imbrunitura (rosolatura)/Sauté
Tasto funzione cottura lenta
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PREPARAZIONE PER L’'USO

A\ Prima della pulizia verificare che la multicooker Crockpot® sia spenta e scollegata dalla presa
dell’alimentazione di rete. Non immergere mai la base riscaldante, il cavo o la presa in acqua o altro liquido.
+  Prima di utilizzare la multicooker per la prima volta, lavare il coperchio, la ciotola di cottura, la griglia bidirezionale e
il misurino del riso in acqua tiepida saponata. Risciacquare e asciugare con cura. Non utilizzare abrasivi aggressivi,
sostanze chimiche o detergenti per il forno.
+  Prima di cucinare per la prima volta, spalmare l'interno della ciotola di cottura con un sottile strato di olio da cucina per
predisporre la superficie.
+  Utilizzando un panno bagnato o una spugna, pulire I'esterno e l'interno della base riscaldante. Utilizzare una soluzione
detergente delicata. Lasciare asciugare perfettamente.
NOTE IMPORTANTI: Alcuni piani di lavoro e superfici di tavoli non sono state progettati per sopportare il calore prolungato
generato da determinati apparecchi. Non collocare I'unita calda su una superficie che potrebbe subire danni dovuti al
calore. Si consiglia di collocare un tappetino isolante o un sottopentola di misura adatta sotto la multicooker al fine di evitare
possibili danni alla superficie.
Durante ['utilizzo iniziale di questo apparecchio si potrebbe rilevare un leggero fumo oppure odore. Questo fenomeno,
assolutamente normale con gli apparecchi riscaldanti, dopo alcuni utilizzi, smette di verificarsi.

FUNZIONI DI COTTURA

La multicooker ¢ dotata di cinque funzioni di cottura:

Imbrunitura (rosolatura)/Sauté—Utilizzare questa funzione per rosolare carne e pollame prima della cottura. Questa
modalita risulta particolarmente utile quando si desidera cucinare la carne utilizzando la funzione di cottura lenta. La pentola
multifunzione presenta cinque temperature per Imbrunitura (rosolatura)/Sauté.

Cottura lenta—La cottura lenta si basa sull'accumulo di calore e sul mantenimento di una temperatura costante. Per
ottenere risultati ottimali non rimuovere il coperchio di vetro prima che sia trascorsa la meta del tempo di cottura. Il
coperchio di vetro permette di controllare I'avanzamento della cottura senza interferire con i tempi della medesima.
Arrostitura—Ultilizzare la multicooker per arrostire carni e pollame, patate e altre verdure a base di radici

Cottura al forno—Questa funzione della multicooker puo essere utilizzata per cuocere al forno qualsiasi cibo, dal pesce
alle torte.

Vapore—Questa funzione permette di preparare riso perfettamente soffice oppure verdure e pesce al vapore per
consumare pasti sani e deliziosi.

AVVERTENZE PER L°UTILIZZO

+ Non riempire mai la ciotola di cottura fino all'orlo. Lasciare sempre uno spazio di 2,5 cm fra il contenuto della ciotola di
cottura e l'orlo.

+  Durante la cottura, in qualsiasi momento e possibile modificare la durata o la temperatura utilizzando i tasti per
aumentare o ridurre il timer oppure la temperatura.

+ Nel caso in cui sia necessario del tempo aggiuntivo al termine del ciclo di cottura, premere il tasto funzione
corrispondente (arrostitura, cottura al forno, vapore ecc.). Successivamente, utilizzare i tasti per aumentare/ridurre il
tempo per impostare il tempo di cottura aggiuntivo (a incrementi di 5 minuti), quindi premere il tasto avvio/arresto. La
multicooker prolunghera la cottura in base al tempo aggiuntivo.

+  Le funzioni Imbrunitura (rosolatura)/Sauté e Vapore possono essere utilizzate senza impostare il timer. Alloccorrenza,
tuttavia, € possibile utilizzare la funzione timer della multicooker impostando il tempo di cottura servendosi dei tasti per
aumentare/diminuire il timer.

+  Dopo l'uso, scollegare la multicooker dalla presa di alimentazione. La multicooker non si spegne automaticamente.

FUNZIONE IMBRUNITURA (ROSOLATURA)/SAUTE

1. Collocare la ciotola di cottura nella base riscaldante. Collegare la multicooker all'alimentazione.

2. Premere il tasto standby ((V)) La multicooker emette un segnale acustico e la spia luminosa del tasto standby si
accende. Il display comincia a lampeggiare.

5
3. Premere il pulsante della funzione Imbrunitura (rosolatura)/Sauté (é’ ). Il display smette di lampeggiare e visualizza
la scritta HI. Si tratta della temperatura predefinita per la rosolatura. Per modificare la temperatura utilizzare gli appositi
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tasti (Jg) per selezionare Alta, Medio-alta, Media, Medio-bassa o Bassa. Si consiglia di utilizzare I'impostazione
corrispondente alla temperatura elevata (High) per imbrunire/rosolare carne e pollame prima della cottura.

4. Aggiungere olio nella ciotola nel caso in cui la si stia utilizzando, quindi premere il tasto awvio/arresto (). Il tasto si
accende in verde e il display visualizza la dicitura “PreHeating”.

5. La multicooker comincia a riscaldarsi. Una volta raggiunta la temperatura selezionata, la multicooker emette un
segnale acustico.

6. Rifilare la carne e tamponarla con un asciugamano prima della rosolatura. Rosolare gli alimenti in piccole quantita. La
ciotola di cottura e altre parti della multicooker saranno CALDE!

7. Al termine, premere il tasto avvio/arresto per uscire dalla funzione sauté/rosolatura. La spia verde si spegne e il display
comincia a lampeggiare. In qualsiasi momento & possibile disattivare la funzione sauté/rosolatura premendo il tasto
avvio/arresto.

FUNZIONE COTTURA LENTA

1. Collocare la ciotola di cottura nella base riscaldante, aggiungere gli ingredienti e chiudere con il coperchio.
L'imbrunitura (sauté o tramite rosolatura) della carne prima della cottura lenta aggiunge aroma e ricchezza del gusto.
A questo fine, utilizzare le funzionalitd Imbrunitura (rosolatura)/Sauté della pentola multifunzione.

2. Collegare la multicooker all'alimentazione. Per evitare di cuocere in modo eccessivo oppure insufficiente, riempire la
ciotola di cottura a %2 0 % (non riempire oltre % onde evitare fuoriuscite).

3. Premere il tasto standby ((1)) La multicooker emette un segnale acustico e la spia luminosa del tasto standby si
accende. Il display comincia a lampeggiare.

4. Premere il tasto corrispondente alla funzione Cottura lenta (ﬁ'). Il display smette di lampeggiare e visualizza
le diciture LO e 6:00. Si tratta delle impostazioni predefinite per la cottura lenta e il tempo. Per modificare le
impostazioni relative alla cottura, utilizzare i tasti per aumentare/diminuire la temperatura (@) per selezionare Low,
High o Warm.

NOTA: L'impostazione Warm serve ESCLUSIVAMENTE per mantenere caldo il cibo gia cucinato. NON cercare di
cucinare con l'impostazione Warm. Si sconsiglia di utilizzare 'impostazione Warm per piti di 4 ore.

5. Aquesto punto, impostare il tempo di cottura desiderato. Il tempo di cottura predefinito € di 6 ore, ma & possibile
modificarlo con incrementi di 30 minuti utilizzando i tasti per aumentare/diminuire il timer (®).

6.  Premere il tasto avvio/arresto (<) per aviare la cottura. |l tasto si accende in verde e la multicooker comincia a
riscaldarsi. Il timer effettua il countdown a incrementi di 1 minuto.

7. Altermine della cottura la multicooker emette 3 segnali acustici e passa automaticamente alla modalita di
mantenimento del calore (Warm). La multicooker rimane in tale modalita fino a quando non si preme il tasto avvio/
arresto o standby, oppure si scollega I'unita dall'alimentazione di rete.

8. Inqualsiasi momento & possibile disattivare la funzione Cottura lenta premendo il tasto avvio/arresto.

Vista la multifunzionalita di CSC024X, la funzionalita di cottura lenta funziona in modo leggermente diverso rispetto alle

normali Crockpot®. Se si utilizza una ricetta per una Crockpot® di dimensioni simili, sara forse necessario aumentare il

tempo di cottura in caso di utilizzo con il modello CSC024X.

Tenere presente che le ricette Crockpot® riportate nel ricettario per il modello CSC024X sono state ideate appositamente
per questa Crockpot® multifunzione e non necessitano di adattamenti.

FUNZIONE ARROSTITURA

1. Collocare la ciotola di cottura nella base riscaldante, quindi collocare la griglia nella ciotola di cottura. La griglia pud
essere utilizzata nella posizione alta oppure bassa, a seconda del cibo da arrostire. Durante I'arrostitura € inoltre
possibile utilizzare la pellicola di alluminio. Inserire il coperchio.

2. Premere il tasto standby ((V)) La multicooker emette un segnale acustico e la spia luminosa del tasto standby si
accende. |l display comincia a lampeggiare.
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3. Premere il tasto corrispondente alla funzione di arrostitura (). Il display smette di lampeggiare e visualizza

le diciture 150°C e 02:00. Si tratta delle impostazioni predefinite per la temperatura e il tempo di arrostitura. Per
modificare 'impostazione relativa alla temperatura, utilizzare i tasti per aumentare/diminuire la stessa (&) per
selezionare una temperatura compresa fra 65°C e 230°C. Per modificare il tempo di cottura, utilizzare i tasti per
aumentare/diminuire il timer () secondo necessita.

Premere il tasto awvio/arresto (). Il tasto si accende in verde e il display visualizza la dicitura “PreHeating”.

La multicooker comincia a riscaldarsi. Una volta raggiunta la temperatura selezionata, la multicooker emette un
segnale acustico.

6. Non appena l'unita si preriscalda raggiungendo la temperatura selezionata, il timer comincia a effettuare il countdown;
aggiungere quindi il cibo il prima possibile. La ciotola di cottura e altre parti della multicooker saranno CALDE!

7. Quando il timer raggiunge lo zero e la fine cottura, la multicooker emette 3 segnali acustici, la spia verde del tasto
avvio/arresto si spegne e il display lampeggia.

8. In qualsiasi momento & possibile disattivare la funzione Arrostitura premendo il tasto avvio/arresto.

Suggerimento
Se per arrostire il pollame € necessario imbrunire maggiormente la pelle, collocare il pollame con il lato del petto rivolto
verso il basso per i primi 30 minuti di cottura. Collocarlo quindi nella direzione opposta per il resto del tempo di cottura.

Per un'arrostitura perfetta, rosolare prima la carne utilizzando la funzione Imbrunitura (rosolatura)/Sauté prima di avvolgerla
nella pellicola da cucina. Cosi facendo si evita che eventuali succhi dell'arrostitura fuoriescano dalla valvola di sfogo del
coperchio. Pulire accuratamente la ciotola di cottura con carta da cucina prima di collocare la carne sulla griglia.

FUNZIONE COTTURA AL FORNO

1. Collocare la ciotola di cottura nella base riscaldante, quindi collocare la griglia nella ciotola di cottura, qualora la si
utilizzi. Inserire il coperchio.

2. Premere il tasto standby (")) La multicooker emette un segnale acustico e la spia luminosa del tasto standby si
accende. Il display comincia a lampeggiare.

3. Premere il tasto corrispondente alla funzione Cottura al forno (E). (symbol). Il display smette di lampeggiare e
visualizza le diciture 175°C e 01:00. Si tratta delle impostazioni predefinite per la temperatura e il tempo della cottura

al forno. Per modificare I'impostazione relativa alla temperatura, utilizzare i tasti per aumentare/diminuire la stessa (@

) per selezionare una temperatura compresa fra 65°C e 230°C. Inserire ora un tempo di cottura. Utilizzare i tasti per
aumentare/diminuire il timer () per inserire il tempo di cottura con incrementi di 5 minuti.

Premere il tasto awvio/arresto (). Il tasto si accende in verde e il display visualizza la dicitura “PreHeating”.

La multicooker comincia a riscaldarsi. Una volta raggiunta la temperatura selezionata, la multicooker emette un
segnale acustico.

6. La cottura avra inizio quando l'unita si preriscalda raggiungendo la temperatura selezionata; aggiungere quindi il cibo
il prima possibile. La ciotola di cottura e altre parti della multicooker saranno CALDE!

7. Quando il timer raggiunge lo zero e la fine cottura, la multicooker emette 3 segnali acustici, la spia verde del tasto
avvio/arresto si spegne e il display lampeggia.

8. Inqualsiasi momento & possibile disattivare la funzione Cottura al forno premendo il tasto avvio/arresto..

Suggerimenti

Alcuni ingredienti possono essere cucinati direttamente nella ciotola di cottura. Tuttavia, torte e altre ricette con un elevato
contenuto di grassi/zuccheri andranno cucinate in un'apposita teglia collocata sulla griglia. Quando si cucina direttamente
nella ciotola di cottura, rivestire quest'ultima di carta da forno al fine di evitare che gli ingredienti si attacchino.

FUNZIONE VAPORE

Cucinare i cibi al vapore & molto sano. Non richiede I'utilizzo di grassi e la perdita delle sostanze nutritive e vitamine
presenti negli alimenti € inferiore. Quando si cucina al vapore, il cibo va collocato sulla griglia in modo da tenerlo a debita
distanza dall'acqua; aggiungere quindi I'acqua nella ciotola di cottura. La quantitd d'acqua da aggiungere nella ciotola
dipende dalla posizione della griglia.

1. Collocare la ciotola di cottura nella base riscaldante, quindi collocare la griglia nella ciotola di cottura, nella posizione
in alto 0 in basso secondo necessita. Con la griglia nella posizione bassa, aggiungere 180 ml di acqua fredda. Tale
quantita d’acqua fornisce circa 5 minuti di vapore, la durata perfetta per le verdure a foglia e gli asparagi. Con la
griglia nella posizione bassa, aggiungere 1,2 litri di acqua fredda. Tale quantita fornisce vapore per circa 45 minuti.
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Premere il tasto standby ((1)) La multicooker emette un segnale acustico e la spia luminosa del tasto standby si
accende. Il display comincia a lampeggiare.

Premere il tasto corrispondente alla funzione Vapore (@). Il display smette di lampeggiare e visualizza la scritta HI.
Programmare il tempo di cottura utilizzando i tasti per aumentare/diminuire il timer () secondo necessita. Non &
necessario impostare il timer

Premere il tasto awvio/arresto (). Il tasto si accende in verde e il display visualizza la dicitura “PreHeating”.

La multicooker comincia a riscaldarsi. Quando raggiunge una temperatura sufficiente per produrre vapore, la
multicooker emette un segnale acustico.

Appena I'unita si preriscalda, il timer comincia a effettuare il countdown; aggiungere quindi il cibo il prima possibile. La
ciotola di cottura e altre parti della multicooker saranno CALDE!

Quando il timer raggiunge lo zero e la fine cottura, la multicooker emette 3 segnali acustici, la spia verde del tasto
avvio/arresto si spegne e il display lampeggia.

In qualsiasi momento & possibile disattivare la funzione Vapore premendo il tasto avvio/arresto.

Cibo Posizione Tempo di cottura Note
della griglia

Cime di asparagi BASSO 4-5 minuti Tagliare le estremita legnose
Spinaci BASSO 3-4 minuti Foglie intere, pulite
Carote ALTO 7-10 minuti Pelare e tagliare a fettine (5 mm)
Patate novelle ALTO 15-20 minuti Strofinare e lasciare intere
Cavolo ALTO 10-15 minuti Tagliare in quarti, rimuovere il cuore
Broccoli ALTO 5-8 minuti Rifilare e tagliuzzare
Pannocchia di ALTO 10-15 minuti Intera, rimuovere i filamenti
granturco
Cipollotti ALTO 8-10 minuti Pulire e tagliare in rondelle di 1 cm
Cavolfiore ALTO 5-10 minuti Tagliare a spicchi
Piselli dolci ALTO 5-8 minuti Sbucciare, lasciare interi
Cavolini di Bruxelles ALTO 10-15 minuti Pelare e tagliare diagonalmente alla base
Sedano ALTO 5-10 minuti Lasciare intero o immergere nella salsa
Zucca ALTO 10-12 minuti Pelare e tagliare a cubetti di 2 cm
Patate dolci ALTO 8-12 minuti Pelare e tagliare a cubetti di 2 cm
Filetti di pollo ALTO 10-15 minuti a seconda Rifilare, lasciare interi

delle dimensioni
Filetti di salmone ALTO 6-10 minuti, a seconda Aggiungere i condimenti, se hecessario

delle dimensioni
Pesce intero ALTO 10-15 minuti a seconda Gut, risciacquare e asciugare

delle dimensioni
Gamberetti ALTO 5-7 minuti Lavare, quindi asciugare

Ravioli cinesi ALTO Cuocere rispettando le istruzioni riportate sulla confezione
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Funzione di sicurezza Boil Dry

In caso di esaurimento dell'acqua durante la cottura al vapore, entra in funzione un meccanismo di sicurezza e la
multicooker si spegne. Qualora cio dovesse accadere, il display visualizzera la dicitura OFF. Se il vapore si & esaurito e
il cibo € cotto, non occorre fare altro che spegnere la multicooker. Se invece si desidera proseguire la cottura al vapore o
cuocere altri cibi, procedere come segue:

Spegnere la multicooker premendo il tasto standby ((1)).

Riempire la ciotola di cottura con acqua fredda secondo necessita (minimo 180 ml).

Lasciare la multicooker in standby per 2 minuti per permettere alla funzione di sicurezza Boil Dry di reimpostarsi.
Accendere la multicooker premendo il tasto standby ().

Premere il tasto corrispondente alla funzione Vapore (@).

Premere il tasto avvio/arresto (D). Il tasto si accende in verde e il display visualizza la dicitura “PreHeating”. Una volta
che l'unita & preriscaldata, procedere alla cottura come in precedenza.

7. Se il display non visualizza la dicitura “PreHeating”, spegnere la multicooker e farla raffreddare piu a lungo prima di
riprendere dal punto 4.

Cottura del riso con la multicooker

o kw2

Non & necessario impostare il timer perché la multicooker si spegne automaticamente quando il riso & cotto.

Il tempo di cottura varia; a titolo esemplificativo, la cottura di 2 tazze di riso bianco lavato richiede circa 10 minuti (compreso
il preriscaldamento).

+  Risciacquare sempre il riso crudo in acqua fredda prima di cucinarlo. Lasciar asciugare per 5 minuti.

+  Per prima cosa versare 'acqua nella ciotola di cottura, quindi aggiungere il riso lavato. Distribuire il riso in modo
uniforme.

+  Collocare il riso nell'unita prima del preriscaldamento.

+  E fondamentale misurare riso e acqua utilizzando il misurino in dotazione. Non tirare a indovinare.

+  Utilizzare sempre acqua fredda.

+  Coprire sempre con il coperchio durante la cottura a vapore.

+ Non & necessario mescolare il riso durante la cottura.

+  Altermine della cottura, la multicooker si spegne automaticamente. Lasciare comunque il riso nella ciotola con il
coperchio chiuso per 1 0 2 minuti per farlo ammorbidire ulteriormente.

Riso Basmati bianco

Misurini di riso crudo

Misurini di acqua fredda

Porzioni di riso cotto

12 13 24
10 1 20
8 10 16
6 7.5 12
4 5 8
2 25 4

Riso integrale

Misurini di riso crudo

Misurini di acqua fredda

Porzioni di riso cotto

10 14 20
8 11.5 16
6 8.5 12
4 6.5 8
2 35 4
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PULIZIA

Non immergere mai parti della base riscaldante o il cavo di alimentazione e la spina in acqua o

in altri liquidi.

+  Prima della pulizia, scollegare SEMPRE la multicooker dalla presa elettrica e lasciarla raffreddare.

+  Lavare il coperchio, la griglia bidirezionale e il misurino per il riso in acqua calda saponata. Risciacquare e asciugare
con cura. Non utilizzare detergenti abrasivi o pagliette metalliche. Per rimuovere eventuali residui, di solito & sufficiente
uno straccio, una spugna o una spazzolina di gomma. Per rimuovere le macchie d'acqua dalla superficie della
ciotola di cottura, immergere quest'ultima in una soluzione di aceto o succo di limone e acqua tiepida per 30 minuti.
Risciacquare con cura, quindi lasciare asciugare.

+ Il coperchio e la griglia bidirezionale possono anche essere lavati in lavastoviglie. Anche se la ciotola di cottura &
lavabile in lavastoviglie, si consiglia di lavarla esclusivamente a mano.

+  L'esterno della base riscaldante pud essere pulito con un panno morbido inumidito con acqua saponata tiepida.
Asciugare con un panno asciutto. Non utilizzare detergenti abrasivi.

+ Non devono essere eseguiti altri interventi di manutenzione.

ASSISTENZA POST-VENDITA E PARTI DI RICAMBIO

Nel caso in cui I'apparecchio non funzioni ma sia ancora in garanzia, restituire il prodotto al punto vendita presso cui & stato
acquistato per la sostituzione. Tenere presente che sara richiesto un documento valido attestante I'acquisto. Per ulteriore
assistenza, rivolgersi al nostro servizio di assistenza clienti chiamando il numero: Regno Unito: 0800 028 7154 | Spagna:
0900 81 65 10 | Francia: 0805 542 055. Per tutti gli altri Paesi, chiamare il numero +44 800 028 7154. Potrebbero essere
applicate tariffe internazionali. In alternativa, scrivere a: CrockpotEurope@newellco.com.

SMALTIMENTO DEI RIFIUTI

Gli apparecchi elettrici non devono essere smaltiti insieme ai rifiuti domestici. Riciclare laddove esistano appositi impianti. Inviare
una e-mail a CrockpotEurope@newellco.com per ulteriori informazioni sul riciclo e sulla direttiva RAEE.
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NEDERLANDS
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN
ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen van 0 tot 8 jaar. Dit
apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder mits ze
hierbij constant worden begeleid. Dit apparaat kan worden gebruikt door
mensen met beperkt fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen, of een gebrek
aan ervaring en kennis, indien zij voldoende begeleiding of instructies
hebben ontvangen over het veilige gebruik van het apparaat en zij de
eventuele gevaren ervan begrijpen. Houd het apparaat en het snoer buiten
het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar. Reiniging of onderhoud mag niet
door kinderen worden uitgevoerd.

A Delen van het apparaat kunnen heet worden tijdens gebruik.

Plaats dit apparaat op een stabiel opperviak met de hendels zodanig
geplaatst dat warme vloeistoffen niet kunnen worden gemorst.

Het apparaat niet gebruiken in combinatie met een tijdschakelaar of een
afstandsbediening.

Indien het stroomsnoer is beschadigd, dient dit door de fabrikant, zijn
onderhoudsbedrijf of gelijksoortige erkende personen te worden vervangen
om gevaren te voorkomen.

*  Dit apparaat geeft warmte af tijdens gebruik. Er dienen afdoende maatregelen te worden getroffen om het risico van
brandwonden, brand of ander persoonlijk letsel of beschadiging van eigendommen te voorkomen door aanraking van
de buitenkant van het apparaat tijdens gebruik of afkoelen.

*  Dit apparaat niet gebruiken voor een ander doel dan het bestemde doel. Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik. Het is niet geschikt voor gebruik buiten.

*  Altijd zorgen dat uw handen droog zijn alvorens de stekker in het stopcontact te steken of te verwijderen of het
apparaat aan te zetten.

*  Altijd zorgen dat het apparaat op een stabiel, stevig, droog en plat opperviak staat.

*  Dit apparaat mag niet op of in de buurt van oppervlakken worden geplaatst die heet kunnen worden (zoals een
fornuis).

*  Het apparaat niet gebruiken als het is gevallen of zichtbare beschadiging of lekkages vertoont.

*  Na gebruik, alvorens het apparaat te reinigen, altijd controleren of het apparaat is uitgeschakeld en de stekker uit het
stopcontact is verwijderd.

*  Het apparaat altijd goed laten afkoelen voordat dit wordt gereinigd of opgeborgen.
*  Geen enkel deel van het apparaat of het stroomsnoer onderdompelen in water of een andere vioeistof.

*  Het stroomsnoer nooit over de rand van een werkblad of aanrecht laten hangen, in aanraking laten komen met hete
oppervlakken, of in de knoop, vast of bekneld laten raken.

*  Raak de buitenkant van het apparaat tijdens gebruik niet aan; de oppervlakken kunnen erg heet worden. Gebruik
ovenwanten of een theedoek om het deksel te verwijderen. Pas op voor de hete stoom die ontsnapt wanneer het
deksel wordt verwijderd.

*  Verwarm NOOIT voedsel direct op de binnenkant van de behuizing van het apparaat. Gebruik altijd de verwijderbare
schaal.

*  Sommige oppervlakken zijn niet bestand tegen de langdurige warmte die bepaalde apparaten genereren. Zet het
apparaat niet op een oppervlak dat niet hittebestendig is. U wordt aanbevolen het apparaat op een warmtebestendige
onderzetter of houder te zetten om mogelijke beschadiging van het opperviak te voorkomen.

*  Het deksel van de multicooker is vervaardigd uit verhard glas. Controleer het deksel altijd op glasschilfers, barsten en
andere beschadiging. Gebruik het deksel niet als dit is beschadigd, aangezien het tijdens gebruik kan verbrijzelen.
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VOORBEREIDING VOOR GEBRUIK

A Zorg ervoor dat de Crockpot® multicooker is uitgeschakeld en verwijder de stekker uit het stopcontact voordat
u het apparaat gaat reinigen. Dompel de behuizing van het verwarmingselement, het stroomsnoer of de stekker
nooit onder in water of een andere vloeistof.

+  Het deksel, de binnenpan, het kookrooster en de rijstmaatbeker omspoelen in warm water met afwasmiddel voordat u
de multicooker voor het eerst gebruikt. Goed afspoelen en drogen. Geen schuurmiddelen, chemicalién of ovenreinigers
gebruiken.

+  De binnenpan lichtjes insmeren met plantaardige olie om het opperviak van de pan voor te bereiden voordat u deze
voor de eerste keer gebruikt.

+  De buiten- en binnenkant van de behuizing met een vochtige doek of spons afnemen. Gebruik hiervoor water met een
mild afwasmiddel. Droog alles goed af.

BELANGRIJK: Sommige oppervlakken van aanrechten en tafels zijn niet bestand tegen de langdurige warmte die
bepaalde apparaten genereren. Zet het verwarmde apparaat alleen op een opperviak dat hittebestendig is. U wordt
aanbevolen uw multicooker op een warmtebestendige onderzetter of houder van geschikte grootte te zetten om mogelijke
beschadiging van het opperviak te voorkomen.

Bij het eerste gebruik van dit apparaat kan enige rook of geur merkbaar zijn. Dit komt vaak voor bij apparaten met
verwarmingselementen en verdwijnt nadat het apparaat een paar keer is gebruikt.

KOOKFUNCTIES

De multicooker beschikt over vijf kookfuncties:

Bruinen (aanbraden) en sauteren: gebruik deze functie om voor het koken viees en gevogelte dicht te schroeien of aan
te braden. Dit is met name praktisch wanneer u vlees wilt koken met de stooffunctie. Uw multicooker heeft vijf temperaturen
voor bruinen (aanbraden) en sauteren.

Stoven: hierbij neemt de temperatuur langzaam toe en wordt deze gelijkmatig gehouden. Laat voor het beste resultaat
gedurende de eerste helft van de kooktijd het glazen deksel zitten. Door het glas heen kunt u het vlees in de gaten houden
zonder de kooktijd te verstoren.

Roosteren: gebruik de multicooker om vlees en gevogelte, aardappelen en andere wortelgroenten te roosteren
Bakken: gebruik de bakfunctie van de multicooker om van alles te bakken: van vis tot taart.
Stomen: zet moeiteloos de perfecte luchtige rijst op tafel of stoom groenten en vis voor een heerlijke, gezonde maaltijd.

OPMERKINGEN VOOR GEBRUIK

+  Vul de binnenpan nooit tot de rand. Laat altijd een ruimte van 2,5 cm over tussen de inhoud van de pan en de rand.

+  De kooktijd of geselecteerde kooktemperatuur kan altijd worden gewijzigd met behulp van de programmeerbare timer-
of temperatuurknoppen.

+  Als na de kookcyclus extra tijd nodig is, drukt u eerst op de vereiste functieknop (roosteren, bakken, stomen, etc).
Vervolgens gebruikt u de timerknoppen om de benodigde extra kooktijd in te stellen (in stappen van 5 minuten), en
drukt u op de start/stop-knop. De multicooker stopt dan pas na de toegevoegde tijd.

+  De functie voor bruinen (aanbraden) en sauteren en de stoomfuncties kunnen worden gebruikt zonder de timer in te
stellen. U kunt de timerfunctie van de multicooker indien gewenst echter gebruiken door een tijd in te stellen via de
programmeerbare timerknoppen.

+  Verwijder de stekker uit het stopcontact na gebruik van de multicooker. De multicooker schakelt niet automatisch
uit.

FUNCTIE VOOR BRUINEN (AANBRADEN) EN SAUTEREN

1. Zet de binnenpan in de behuizing. Steek de stekker van uw multicooker in het stopcontact.

2. Druk op de standby-knop ((*)) De multicooker geeft een piepsignaal en het rode lampje van de standby-knop gaat
branden. Het display begint te knipperen.

s§
3. Druk op de knop voor bruinen (aanbraden) en sauteren (@”). Het display stopt met knipperen en geeft HI weer.
Dit is de standaardtemperatuur voor sauteren. U kunt de temperatuur wijzigen met behulp van de programmeerbare
temperatuurknoppen (Jj}) om de temperatuur in te stellen op High [Hoog], Medium High [Middelhoog], Medium

58

[Gemiddeld], Medium Low [Middellaag] of Low [Laag]. U wordt aanbevolen de hoge temperatuur te gebruiken en vlees
en gevogelte eerst te bruinen voordat u het gerecht verder bereidt.

4. Voeg, indien nodig, olie toe aan de pan en druk vervolgens op de start/stop-knop (). De knop licht groen op en het
display geeft ‘PreHeating’ [Voorverwarmen] weer.

5. De multicooker begint met voorverwarmen. Als de gewenste temperatuur is bereikt, geeft de multicooker een
piepsignaal af.

6. Snijd de ongewenste delen af en dep het viees droog voordat u het aanbraadt. Braad het vlees in kleine hoeveelheden
aan. De binnenpan en andere delen van de multicooker worden HEET!

7. Druk als u klaar bent de start/stop-knop in om de sauteerfunctie uit te schakelen. Het groene lampje gaat uit en het
display begint te knipperen. U kunt de sauteerfunctie altijd uitschakelen door op de start/stop-knop te drukken.

STOOFFUNCTIE

1. Plaats de binnenpan in de behuizing, doe de ingrediénten in de pan en sluit het deksel. Het bruinen (aanbraden of
sauteren) geeft een rijkere smaak aan het vlees. Gebruik hiervoor de functie voor bruinen (aanbraden) en sauteren
van de multicooker. Steek de stekker van uw multicooker in het stopcontact. Vul de binnenpan voor de helft of tot
maximaal driekwart vol (om morsen te voorkomen) zodat het voedsel niet te kort of te lang wordt gekookt.

2. Druk op de standby-knop ((")) De multicooker geeft een piepsignaal en het rode lampje van de standby-knop gaat
branden. Het display begint te knipperen.

3. Druk op de stooffunctieknop (‘ﬁ'). Het display stopt met knipperen en geeft LO en 6:00 weer. Dit zijn
de standaardinstellingen voor stoven en de stooftijd. U kunt de kookinstelling wijzigen met behulp van de
programmeerbare temperatuurknoppen (&E) om de temperatuur in te stellen op Low [Laag], High [Hoog] of Warm
[Warm].

OPMERKING: De instelling voor warmhouden is UITSLUITEND voor het warmhouden van voedsel dat al is gekookt.
Gebruik deze instelling NIET om te koken. U wordt afgeraden om uw voedsel langer dan 4 uur warm te houden met
de instelling voor warmhouden.

4. Stel vervolgens de vereiste kooktijd in. De standaardkooktijd is 6 uur maar u kunt deze per 30 minuten wijzigen met
behulp van de programmeerbare timerknoppen ().

5. Druk op de start/stop-knop (<) om te beginnen met koken. De knop licht groen op en de multicooker begint met
voorverwarmen. De timer loopt terug in stappen van één minuut.

6.  Wanneer de multicooker klaar is, geeft deze drie keer een pieptoon en schakelt dan automatisch over op de
warmhoudstand. De multicooker blijft in deze modus tot u op de stop/start-knop of standby-knop drukt of de stekker
van het apparaat uit het contact trekt.

7. U kunt de stooffunctie altijd annuleren door op de start/stop-knop te drukken.

De CSC024X heeft verschillende functies en de slowcooker werkt daarom iets anders dan de normale Crockpots. Wanneer
u in de CSC024X een recept bereid dat voor een andere Crockpot® met dezelfde inhoud is bedoeld, moet de kooktijd soms
iets worden verlengd.

De recepten in het receptenboekje van de CSC024X zijn specifiek bestemd voor deze Crockpot® multicooker en hoeven
niet te worden aangepast.

ROOSTERFUNCTIE

1. Plaats de binnenpan in de behuizing en zet het kookrooster vervolgens in de binnenpan. Het rooster kan zowel
in de hoge als lage stand worden gebruikt, afhankelijk van wat u wilt roosteren. U kunt tijdens het roosteren ook
aluminiumfolie gebruiken. Plaats het deksel.

2. Druk op de standby-knop ((*)) De multicooker geeft een piepsignaal en het rode lampje van de standby-knop gaat
branden. Het display begint te knipperen.
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3. Druk op de roosterfunctieknop (). Het display stopt met knipperen en geeft 150°C en 2:00 weer. Dit zijn de
standaardinstellingen voor roostertemperatuur en -tijd. U kunt de temperatuurinstelling wijzigen met behulp van de
programmeerbare temperatuurknoppen (&E)om een temperatuur te selecteren tussen 65°C en 230°C. Gebruik de
programmeerbare timerknoppen () om de kooktijd naar wens te wijzigen.

Druk op de start/stop-knop (<). De knop licht groen op en het display geeft ‘PreHeating’ [Voorverwarmen] weer.
De multicooker begint met voorverwarmen. Als de gewenste temperatuur is bereikt, geeft de multicooker een
piepsignaal af.

6. De timer begint af te tellen zo gauw het apparaat is voorverwarmd op de geselecteerde temperatuur, voeg de
ingrediénten dus zo snel mogelijk toe. De binnenpan en andere delen van de multicooker worden HEET!

7. Wanneer de timer heeft teruggeteld tot nul en de multicooker klaar is, geeft deze drie keer een piepsignaal. Het groene
start/stop-lampje gaat uit en het display begint te knipperen.

8. U kunt de roosterfunctie altijd uitschakelen door op de start/stop-knop te drukken.

Tips

Als u gevogelte een bruiner vel wilt geven, plaatst u het gevogelte de eerste 30 minuten van de kooktijd met het borstdeel
omlaag. Draai de kip dan omhoog gedurende de rest van de kooktijd.

Voor een perfect braadstuk bruint u het viees eerst met de functie voor bruinen (aanbraden) en sauteren voordat u het
vlees in folie wikkelt. Neem de binnenpan zorgvuldig af met keukenpapier voordat u het viees op het rooster legt. Zo komen
er geen sappen vrij uit het stoomgat in het deksel.

BAKFUNCTIE

Plaats de binnenpan in de behuizing en het kookrooster vervolgens in de binnenpan, indien nodig. Plaats het deksel.

2. Druk op de standby-knop (1)) De multicooker geeft een piepsignaal en het rode lampje van de standby-knop gaat
branden. Het display begint te knipperen.

3. Druk op de bakfunctieknop (E). Het display stopt met knipperen en geeft 175°C en 1:00 weer. Dit zijn de
standaardinstellingen voor baktemperatuur en -tijd. U kunt de temperatuurinstelling wijzigen met behulp van de
programmeerbare temperatuurknoppen (&) om een temperatuur te selecteren tussen 65°C en 230°C. Voer nu een
kooktijd in. Gebruik de programmeerbare timerknoppen () om de tijd in stappen van 5 minuten in te voeren.

Druk op de start/stop-knop (). De knop licht groen op en het display geeft ‘PreHeating’ [Voorverwarmen] weer.

De multicooker begint met voorverwarmen. Als de gewenste temperatuur is bereikt, geeft de multicooker een
piepsignaal af.

6.  De multicooker begint te werken wanneer deze is voorverwarmd op de geselecteerde temperatuur, voeg de
ingrediénten dus zo snel mogelijk toe. De binnenpan en andere delen van de multicooker worden HEET!

7. Wanneer de timer heeft teruggeteld tot nul en de multicooker klaar is, geeft deze drie keer een piepsignaal. Het
groene start/stop-lampje gaat uit en het display begint te knipperen.

8. U kunt de bakfunctie altijd uitschakelen door op de start/stop-knop te drukken.

Tips

Bepaalde ingrediénten kunnen direct in de binnenpan worden gekookt. Taarten en andere recepten met veel vet/suiker

moeten echter in geschikt bakgerei worden bereid op het kookrooster. Wanneer u iets rechtstreeks in de binnenpan bakt,
moet u deze bekleden met bakpapier zodat de ingrediénten niet aan de pan blijven plakken.

STOOMFUNCTIE

Het stomen van voedsel is gezond. Er is geen vet voor nodig en er gaan minder voedingsstoffen en vitaminen in het
voedsel verloren. Tijdens het stomen wordt het voedsel op het kookrooster geplaatst zodat het niet in aanraking komt
met het water. Vervolgens wordt het water toegevoegd aan de binnenpan. De hoeveelheid water die u aan de pan kunt
toevoegen, hangt af van de positie van het rooster.

1. Plaats de binnenpan in de behuizing en het kookrooster vervolgens in de binnenpan in de gewenste hoge of lage
stand. Voeg met het rooster in de lage stand 180 ml koud water toe. Dit zorgt voor ongeveer 5 minuten stoomtijd:
perfect voor groenten zoals asperges. Voeg met het rooster in de hoge stand 1,2 liter koud water toe. Dit levert een
stoomtijd op van 45 minuten.

2. Druk op de standby-knop (([)) De multicooker geeft een piepsignaal en het rode lampje van de standby-knop gaat
branden. Het display begint te knipperen.
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Druk op de stoomfunctieknop (@). Het display stopt met knipperen en geeft HI weer. Gebruik de programmeerbare
timerknoppen () zoals vereist om de kooktijd in te stellen. U hoeft de timer niet in te stellen

Druk op de start/stop-knop (<). De knop licht groen op en het display geeft ‘PreHeating’ [Voorverwarmen] weer.

De multicooker begint met voorverwarmen. Wanneer het apparaat voldoende is voorverwarmd om te stomen, geeft de
multicooker een piepsignaal af.

De timer begint af te tellen wanneer het apparaat is voorverwarmd, dus voeg de ingrediénten zo snel mogelijk toe. De
binnenpan en andere delen van de multicooker worden HEET!

Wanneer de timer heeft teruggeteld tot nul en de multicooker klaar is, geeft deze drie keer een piepsignaal. Het groene
start/stop-lampje gaat uit en het display begint te knipperen.

U kunt de stoomfunctie altijd uitschakelen door op de start/stop-knop te drukken.

Voedsel Kookroosterstand | Kooktijd Opmerkingen

Asperges LAAG 4-5 minuten Harde uiteinden eraf snijden

Spinazie LAAG 3-4 minuten Heel, gewassen

Wortels HOOG 7-10 minuten Schillen en in partjes snijden van 5 mm

Aardappelkrielties HOOG 15-20 minuten Schoonmaken en heel laten
Kool HOOG 10-15 minuten In vieren snijden, kern verwijderen
Broccoli HOOG 5-8 minuten Steel eraf snijden en in roosjes snijden
Maiskolf HOOG 10-15 minuten Heel, bladeren en draden verwijderen
Prei HOOG 8-10 minuten Wassen en in schiffies van 1 cm snijden
Bloemkool HOOG 5-10 minuten In roosjes snijden
Sugarsnaps HOOG 5-8 minuten Uiteinden eraf snijden, heel laten
Spruitjes HOOG 10-15 minuten Pellen en onderkant kruislings insnijden
Selderie HOOG 5-10 minuten Heel laten of in blokjes snijden
Muskaatpompoen HOOG 10-12 minuten Schillen en in blokjes van 2 cm snijden
Zoete aardappelen HOOG 8-12 minuten Schillen en in blokjes van 2 cm snijden
Kipfilet HOOG 10-15 minuten afhankelijk | Randjes eraf snijden, heel laten

van omvang
Zalmfilet HOOG 6-10 minuten, afhankelijk | Kruiden naar wens toevoegen

van omvang
Kleine hele visjes HOOG 10-15 minuten afhankelijk | Ontweien, wassen en drogen

van omvang
Hele garnalen HOOG 5-7 minuten Wassen en drogen
Dim Sum HOOG Koken volgens instructies op verpakking
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Droogkookbeveiliging

Als het water tijdens het stomen opraakt, schakelt de multicooker zichzelf voor de veiligheid uit. Als dit gebeurt, geeft
het display OFF [UITGESCHAKELD] weer. Als u klaar bent met stomen en het voedsel gaar is, hoeft u alleen maar de

multicooker uit te schakelen. Als u echter verder wilt stomen of andere ingrediénten wilt stomen, moet u het volgende doen:

Schakel de multicooker uit door op de standby-knop ((1)) te drukken..

Vul de binnenpan opnieuw met de gewenste hoeveelheid koud water (minimaal 180 ml).
Laat de multicooker 2 minuten staan zodat de droogkookbeveiliging zich kan resetten.
Schakel de multicooker uit door op de standby-knop (d)) te drukken.

Druk op de stoomfunctieknop (@).

Druk op de start/stop-knop (<I). De knop licht groen op en het display geeft ‘PreHeating’ [Voorverwarmen] weer. Zo
gauw het apparaat is voorverwarmd, kunt u verdergaan met koken.

7. Als het display geen ‘PreHeating’ [Voorverwarmen] weergeeft, schakelt u de multicooker uit zodat deze langer kan
afkoelen. Ga dan verder vanaf stap 4.

Rijst koken met de multicooker
U hoeft de timer niet in te stellen omdat de multicooker zich automatisch uitschakelt wanneer de rijst is gekookt.

De kooktijd verschilt, maar voor 2 kopjes gewassen witte rijst is bijvoorbeeld ongeveer 10 minuten kooktijd nodig (inclusief
voorverwarmen).

*  Was witte, ongekookte rijst altijd in koud water voordat u deze kookt. Laat de rijst vijf minuten uitlekken.
*  Schenk het water eerst in de binnenpan en voeg daarna de gewassen rijst toe. Verdeel de rijst gelijkmatig.
*  Plaats de rijst in het apparaat voordat u begint met voorverwarmen.

*  Hetis belangrijk dat u de rijst en het water meet met behulp van de geleverde rijstmaatbeker. Probeer het niet op
gevoel te doen.

*  Gebruik altijd koud water.
*  Plaats het deksel altiid wanneer de stoomfunctie is ingeschakeld.
* U hoeft tijdens het koken niet door de rijst te roeren.

*  Zo gauw de rijst is gekookt, schakelt de multicooker zich automatisch uit. Als u de rijst nog 1 of 2 minuten in de pan
met het deksel erop laat staan, wordt de rijst echter zachter.

o R W=

Witte basmatirijst

Hoeveelheid ongekookte rijst Hoeveelheid koud water Porties gekookte rijst
12 13 24
10 11 20
8 10 16
6 7.5 12
4 5 8
2 25 4
Zilvervliesrijst
Hoeveelheid ongekookte rijst Hoeveelheid koud water Porties gekookte rijst
10 14 20
8 11.5 16
6 8.5 12
4 6.5 8
2 3.5 4
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REINIGEN

Dompel geen enkel deel van de behuizing of het stroomsnoer in water of een andere vloeistof.

+  Verwijder ALTIJD de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u het reinigt.

+  Was het deksel, kookrooster, de binnenpan en rijstmaatbeker in warm water met afwasmiddel. Goed afspoelen
en drogen. Gebruik geen schuurmiddelen of schuursponsjes. Voedselresten kunnen gewoonlijk met een doekje,
sponsje of rubberen spatel worden verwijderd. Verwijder waterviekken van het opperviak van de binnenpan, door het

gedurende 30 minuten onder te dompelen in een oplossing van azijn of citroensap en warm water. Spoel het opperviak

goed af en droog het.

+  Het deksel en het kookrooster kunnen ook in de vaatwasser worden gewassen. Hoewel de binnenpan in de
vaatwasser kan, raden we aan deze alleen met de hand te wassen.

+  De buitenkant van de behuizing kan worden gereinigd met een zachte doek die is bevochtigd met warm water met
afwasmiddel. Droog het opperviak. Gebruik geen schuurmiddelen.

+  Erkan geen ander onderhoud worden uitgevoerd.

AFTERSALES EN VERVANGINGSONDERDELEN

Als het apparaat niet werkt en nog onder garantie is, kunt u hiervoor een vervanging krijgen door het defecte apparaat in
te leveren bij het aankooppunt. U dient dan wel een geldig bewijs van aankoop te overhandigen. Voor meer support kunt
u contact opnemen met onze afdeling voor klantenservice: Verenigd Koninkrijk: 0800 0287154 | Spanje: 0900 816510

| Frankrijk: 0805 542055 Voor alle andere landen kunt u het volgende nummer bellen: +44 800 028 7154. Er kunnen

internationale beltarieven in rekening worden gebracht. U kunt ook een e-mail sturen aan: CrockpotEurope@newellco.com

AFVALVERWIJDERING

Elektrische apparaten mogen niet met het huisvuil worden weggegooid. Recycle uw apparaten indien de faciliteiten hiervoor
bestaan. Stuur een e-mail aan CrockpotEurope@newellco.com voor verdere informatie omtrent recycling en
AEEA.
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SVENSKA
VIKTIGA SAKERHETSATGARDER
LAS NOGA OCH SPARA DEM OM DU BEHOVER LASA DEM IGEN

Den hér apparaten far inte anvandas av barn under 8 ar. Denna apparat

far anvandas av barn fran 8 ars alder, om de halls under standig uppsikt.
Denna apparat kan anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet eller brist pa erfarenhet och kunskap om de har fatt
handledning eller anvisningar om hur apparaten anvands pa ett sakert satt
och forstar riskerna som ar involverade. Forvara apparaten och dess sladd
utom rackhall for barn under 8 ar. Rengéring och anvéndarunderhall ska inte
utforas av barn.

A\ Delar av apparaten kan bli heta vid anvandning.

Produkten maste placeras pa ett stabilt underlag med handtagen monterade
for att undvika att spilla varma vatskor.

Apparaten far aldrig sattas pa/stangas av med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

Om natsladden skadas maste den bytas ut av tillverkaren, dennes
serviceombud eller en person med liknande kvalifikationer for att undvika
risker.

*  Denna apparat producerar varme under anvandning. Tillrdcklig forsiktighet maste iakttas for att forhindra risken for
brénnskador, skallningsskador, brander eller andra skador pa personer eller egendom som orsakas av att apparatens
utsida vidrors medan den &r i bruk eller haller pa att svalna.

*  Anvand aldrig denna apparat till ndgonting annat &n det som den &r avsedd for. Denna apparat &r endast avsedd for
hushallsanvéndning. Apparaten far inte anvandas utomhus.

*  Se alltid till att dina hander ar torra innan du hanterar stickkontakten eller slar pa apparaten.
+ Anvand alltid apparaten pa ett stabilt, sékert, torrt och jamnt underlag. f[ & | | - || & | | || 8 )\
*  Apparaten far inte placeras pa eller i narheten av underlag som kan vara varma (t.ex. hall/platta pa en gas- eller
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*  Anvand inte apparaten om den har blivit tappad, om det finns synliga tecken pa skador eller om den lacker. E HEEH HEERE E

*  Se till att apparaten ar avstangd och att sladden ar utdragen ur eluttaget efter anvandning och fére rengéring. ffeating

*  Lat alltid apparaten svalna fore rengdring eller forvaring. / 0

*  Doppa aldrig ndgon del av apparaten eller natsladden och kontakten i vatten eller nagon annan vatska. 0 . _ J,

*  Lat aldrig nétsladden hanga over kanten pa en arbetsbank, vidréra varma underlag eller bli snodd, fastna eller bli

klamd. 0 0

*  Vidrér inte apparatens utsida under anvandning eftersom den kan bli mycket varm. Anvand ugnsvantar eller grytlapp
nar du tar bort locket. Se upp for het anga nar du lyfter av locket.

*  Forsok ALDRIG att varma upp mat direkt inne i basenheten. Anvénd alltid den léstagbara grytan. DELAR
*  Vissa ytor ar inte utformade for att motsta den langvariga hetta som vissa apparater kan avge. Placera inte apparaten

pa en yta som kan skadas av hetta. Vi rekommenderar att du stéller apparaten pa en isolerande platta eller ett o LO?K_ o o Funkt?onsknapp f(?r grillni.ng
grytunderlagg for att forhindra eventuella skador pa ytan. O Tvalagesstélining © Funktionsknapp for bakning
+  Langsamkokarens lock ar tillverkat av hardat glas. Kontrollera alltid locket och titta efter skérvor, sprickor eller andra O Gnta @ Funktionsknapp for &nga

skador. Anvand inte glaslocket om det &r skadat, eftersom det da kan splittras vid anvandning. © Uppvarmningsbas @ Knappar for att hoja/sanka temperatur
O Kontrollpanel @ Timerns 6knings-/sankningsknappar
@ Mattbagare for ris Q@ Display
@ Funktionsknapp for bryning/sautering @© Standbyknapp
@ Funktionsknapp for langkok @ Stopp-/startknapp
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FORBEREDA FOR ANVANDNING

A\ se till att din Crockpot® multikokare ar avstingd och att sladden ar utdragen ur eluttaget fore rengoring. Doppa
aldrig uppvarmningsbasen, sladden eller kontakten i vatten eller nagon annan vitska.

+ Innan du anvander multikokaren for forsta gangen ska du diska locket, grytan, tvaléagesstalliningen och mattbagaren
i varmt vatten och diskmedel. Skolj och torka noga. Anvand inte slipande rengéringsmedel, kemikalier eller
ugnsrengéringsmedel.

+ Innan du lagar mat forsta gangen ska du stryka insidan av matlagningsgrytan med ett tunt lager matolja for att
forbereda matlagningsytan.

+  Anvand en fuktig trasa eller svamp for att torka av uppvarmningsbasens in- och utsida. Anvand ett milt diskmedel.
Torka noga.

OBS! Vissa diskbanks- och bordsytor &r inte utformade for att motsta den langvariga hetta som vissa apparater kan
avge. Placera inte den uppvarmda enheten pa en yta som kan skadas av hetta. Vi rekommenderar att du placerar ett
kastrullunderlagg eller en trefot under multikokaren for att forhindra eventuella skador pa ytan.

En mindre méangd rok eller lukt kan upplevas vid forsta anvandningen av den har produkten. Detta ar normalt hos manga
uppvarmda produkter och forsvinner efter ett par anvandningstillfallen.

MATLAGNINGSFUNKTIONER

Din multikokare har fem funktioner:

Bryning/sautering— anvand den har funktionen for att téta kott eller fagel eller ge det férg fore matlagningen. Detta ar
sarskilt anvandbart nér du ténker laga kétt med langkokfunktionen. Multikokaren har fem temperaturer for bryning/sautering.

Langkok — langkok fungerar genom att bygga upp varme och bibehalla en jamn temperatur. For basta resultat, ta inte
bort glaslocket innan halva tillagningstiden har gatt. Med glaslocket kan du dvervaka tillagningsforloppet utan att avbryta
tillagningen.

Grillning — anvand multikokaren for att grilla kétt och fagel, potatis och andra rotfrukter
Bakning — multikokarens bakningsfunktion kan anvandas for att baka allt fran fisk till kakor.
Angkok - skapa ett perfekt fluffigt ris eller angkoka gronsaker eller fisk for goda och halsosamma maltider.

INFORMATION OM ANVANDNING

+  Fyll aldrig grytan helt. Ldmna alltid ett 2,5 cm avstand mellan innehallet och kanten pa grytan.
+  Dukan nar som helst andra tid eller temperatur under tillagningen med timern eller temperaturknapparna.

+ Om du behdver extra tid nar tillagningen &r klar, tryck forst pa ratt funktionsknapp (grillning, bakning, anga osv.)
Anvénd sedan tidsknapparna for att stélla in extra tillagningstid (i steg om 5 min) och tryck sedan pa start-/
stoppknappen. Multikokaren fortsétter tillagningen under den tillagda tiden.

+  Funktionen for bryning/sautering och angfunktionen kan anvéandas utan att timern behover stallas in. Du kan ocksa
anvanda multikokarens timerfunktion genom att stélla in tiden med timerns 6knings- och sankningsknappar.

+  Dra ur multikokarens elsladd fran eluttaget efter anvandningen. Multikokaren sténgs inte av automatiskt.

FUNKTION FOR BRYNING/SAUTERING

1. Satt grytan i uppvarmningsbasen. Anslut multikokaren till ett eluttag.
2. Tryck péa standbyknappen ((©)) Multikokaren avger en pipsignal och den réda standbylampan tands. Displayen blinkar.

3. Tryck pa funktionsknappen for bryning/sautering (Q’ ). Displayen slutar blinka och HI visas. Detta ar
standardtemperaturen for sauté. Andra temperatur med temperaturknapparna (@E) och vélj Hdg, Medelhdg, Medel,
Medelldg eller Lag installning. Vi rekommenderar att du anvander hdg effekt nar du bryner kétt och fagel innan
tillagningen.

4. Tillsatt olja i grytan och du ska anvénda den och tryck pa start-/stoppknappen (<). Knappen lyser gront och
PreHeating (Uppvarmning) visas pa displayen.

5. Multikokaren borjar varmas upp. Nar den valda temperaturen har uppnatts avger multikokaren en pipsignal.
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6. Trimma kottet och klappa det torrt innan det ska brynas. Sautéra eller bryn kéttet i omgangar. Grytan och andra delar
av multikokaren d@r VARMA!

7. Tryck pa start-/stoppknappen nér du har brynt klart for att stdnga av funktionen. Den gréna lampan slocknar och
displayen blinkar. Du kan nar som helst stdnga av sauté-funktionen genom att trycka pa start-/stoppknappen.

LANGKOK

1. Placera grytan i uppvarmningsbasen, lagg ingredienserna i och satt pa locket. Om du bryner eller sauterar kéttet
innan det langkokas far det mer smak. Anvand funktionerna for bryning/sautering pa multikokaren till detta. Anslut
multikokaren till ett eluttag. For att undvika under- och dverkokning ska du bara fylla halva eller 3/4 av grytan (fyll den
inte mer an 3/4 for att undvika spill).

2. Tryck pa standbyknappen ((!)) Multikokaren avger en pipsignal och den réda standbylampan tands. Displayen
blinkar.

3. Tryck pa funktionsknappen for langkok (i). (symbol).Displayen slutar blinka och LO och 6:00 visas. Detta ar
standardinstaliningarna for langkok. Andra instalining med temperaturknapparna (@E) och valj lag, hog eller varm
installning.

4. OBS! Varmelaget (Warm) ar ENDAST till for varmhallning av mat som redan har tillagats. Tillaga INTE i varmelaget.
Vi rekommenderar att varmelaget inte anvénds i mer &n 4 timmar.

5. Justera sedan matlagningstiden. Standardtiden &r 6 timmar, men du kan &nndra den i steg om 30 minuter genom att
anvénda timerknapparna ().

6.  Tryck pa start-/stoppknappen (<) fér att bérja tillagningen. Knapen lyser grént och multikokaren bérjar varmas upp.
Timern réknar ned en minut i taget under tillagningen.

7. Efter tillagningen avger multikokaren tre pipsignaler och dvergar sedan automatiskt till [aget for varmhalining.
Multikokaren blir kvar i varmhallningslaget tills du trycker pa stopp-/startknappen, standbyknappen eller kopplar bort
natanslutningen fran enheten.

8. Du kan nar som helst stdnga av langkoksfunktionen genom att trycka pa start-/stoppknappen.

De manga funktionerna hos CSC024X-enheten gor att funktionen for langsam tillagning fungerar pa ett lite annorlunda

satt jamfort med en vanlig Crockpot®. Om du anvander ett recept for en Crockpot® av samma storlek kan du behdva oka

tillagningstiden nér du anvander CSC024X.

Observera att Crockpot®-recepten i CSC024X-receptboken har utformats speciellt for denna Crockpot®-multikokare och
darfor inte behdver andras.

UGNSGRILLFUNKTION

1. Satt grytan i uppvarmningsbasen och sétt i stallningen i grytan. Du kan satta stallningen i hogt eller lagt Iage beroende
pa vad du ska ugnsgrilla. Du kan ocksa anvénda aluminiumfolie under grillningen. Sétt pa locket.

LAG

2. Tryck pa standbyknappen ((D) Multikokaren avger en pipsignal och den rdda standbylampan tands. Displayen blinkar.

Tryck pa funktionsknappen for ugnsgrillning (6_#). Displayen slutar blinka och 150°C och 02:00 visas. Detta ar
standardinstéllningarna fér ugnsgrillning. Andra temperaturinstélining med temperaturknapparna (Jﬁ) och valj en
temperatur mellan 65 °C och 230 °C. Andra tillagningstiden med timerknapparna (®) efter behov.

4. Tryck pa start-/stoppknappen (<). Knappen lyser gront och PreHeating (Uppvérmning) visas pa displayen.
Multikokaren bérjar varmas upp. Nar den valda temperaturen har uppnétts avger multikokaren en pipsignal.

6. Timern borjar rakna ned sa snart enheten har vérmts upp ill vald temperatur. Légg i maten sa snart som mjligt.
Grytan och andra delar av multikokaren & VARMA!

7. Nar timern har réknat ned till noll och tillagningen &r klar, avger multikokaren tre pipsignaler och den gréna lampan pa
start-/stoppknappen slocknar och displayen blinkar.
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8. Du kan nar som helst stanga av ugnsgrillningsfunktionen genom att trycka pa start-/stoppknappen.

Tips

Om du vill ha ett morkare skinn pa fageln vid grillningen lagger du fageln med brdstet nedat de forsta 30 minuterna av
tillagningen. Vand sedan pa det for resten av tillagningstiden.

For basta mojliga effekt ska du forst bryna kéttet med funktionen fér bryning/sautering innan du lindar in det i folie. Detta gor
att kottsaften inte tranger ut genom angventilen i locket.

BAKFUNKTION

Satt grytan i uppvarmningsbasen och séatt i stéllningen i grytan. Satt pa locket.

2. Tryck pa standbyknappen ((!)) Multikokaren avger en pipsignal och den réda standbylampan ténds. Displayen
blinkar.

3. Tryck pa funktionsknappen for bakning (). Displayen slutar blinka och 175°C och 01:00 visas. Detta ar
standardinstéliningarna for bakning. Andra temperaturinstélining med temperaturknapparna (Jg) och vélj en
temperatur mellan 65 °C och 230 °C. Ange tillagningstid. Anvand timerknapparna (®) for att ange tillagningstid i steg
om 5 minuter.

Tryck pa start-/stoppknappen (<). Knappen lyser grént och PreHeating (Uppvarmning) visas pa displayen.
Multikokaren bérjar varmas upp. Nar den valda temperaturen har uppnatts avger multikokaren en pipsignal.

6.  Tillagningen borjar nar enheten har varmts upp till vald temperatur. Lagg i maten sa snart som méjligt. Grytan och
andra delar av multikokaren & VARMA!

7. Nartimern har raknat ned till noll och tillagningen &r klar, avger multikokaren tre pipsignaler och den grona lampan pa
start-/stoppknappen slocknar och displayen blinkar.

8. Du kan nar som helst stanga av bakfunktionen genom att trycka pa start-/stoppknappen.
Tips
Vissa ingredienser kan tillagas direkt i grytan. Kakor och andra recept med hégt fett- eller sockerinnehall ska dock bakas i

sarskilda bakformar som placerad pa tvalagesstaliningen. Lagg bakplatspapper i grytan om ingredienser ska placeras direkt
i den for att undvika att de fastnar.

ANGFUNKTION

Det ar halsosamt att angkoka mat. Du behdver inget fett och mindre méngd naringsdmnen och vitaminer gar forlorade. Vid
angning lagger du maten pa tvalagesstallningen sa att den inte vidror vattnet. Tillsétt sedan vatten i grytan. Hur mycket
vatten du kan tillsatta beror pa stéllningens lage.

1. Satt grytan i uppvarmningsbasen och sétt i stallningen i grytan pa hogt eller lagt Iage. Om staliningen star i lagt lage
tillsatter du 180 ml kallt vatten. Detta ger ungefar 5 minuters angtid — perfekt for bladiga gronsaker och sparris. Om
stéllningen star i hogt lage tillsatter du 1,2 | kallt vatten. Detta ger en angtid pa ungefar 45 minuter.

2. Tryck pa standbyknappen ((!)) Multikokaren avger en pipsignal och den réda standbylampan tands. Displayen
blinkar.

3. Tryck pa angfunktionsknappen (@). Displayen slutar blinka och Hl visas. Stéll in tillagningstiden med
timerknapparna (®) Du behdver inte stalla timern.

Tryck pa start-/stoppknappen (). Knappen lyser gront och PreHeating (Uppvéarmning) visas pa displayen.
Multikokaren bérjar varmas upp. Multikokaren avger en pipsignal nar den &r tillrackligt varm for att avge anga.

6.  Timem borjar rakna ned sa snart enheten har varmts upp. Lagg i maten sa snart som mdjligt. Grytan och andra
delar av multikokaren &r VARMA!

7. Nér timern har réknat ned till noll och tillagningen &r klar, avger multikokaren tre pipsignaler och den grona lampan pa
start-/stoppknappen slocknar och displayen blinkar.

8. Dukan nar som helst stdnga av angfunktionen genom att trycka pa start-/stoppknappen.
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Livsmedel Stallningens | Tillagningstid Obs!
placering

Sparris LAG 4-5 minuter Skar av de traiga andarna
Spenat LAG 3-4 minuter Hela, rena
Morétter HOG 7-10 minuter Skala och skér i 5 mm skivor
Nypotatis HOG 15-20 minuter Skrubba och lat de vara hela
Kal HOG 10-15 minuter Skar i kuber, ta bort mittdelen
Broccoli HOG 5-8 minuter Trimma stjélken och skér i buketter
Majskolv HOG 10-15 minuter Hela, ta bort skal
Purjolok HOG 8-10 minuter Tvatta och skar i 1 cm skivor
Blomkal HOG 5-10 minuter Skar i buketter
Sockerartor HOG 5-8 minuter Snoppa av, ldmna hela
Brysselkal HOG 10-15 minuter Skala och skar ett kryss undertill
Selleri HOG 5-10 minuter Lamna hela eller skar i kuber
Butternutpumpa HOG 10-12 minuter Skala och skar i 2 cm kuber
Sotpotatis HOG 8-12 minuter Skala och skar i 2 cm kuber
Kycklingfilé HOG 10-15 minuter beroende | Trimma, l&mna hel

pa storlek
Laxfilé HOG 6-10 minuter, beroende Krydda vid behov

pa storlek
Liten hel fisk HOG 10-15 minuter dberoende | Rensa, skélj och torka av.

pa storlek
Hela rakor HOG 5-7 minuter Skalj och torka.
Dim Sum HOG Tillaga enligt anvisningarna pa férpackningen

Sakerhetsfunktion vid torrkokning

Om vattnet tar slut under angningen stangs multikokaren av automatiskt som en sakerhetsatgard. OFF (av) visas da
tillfalligt pa displayen. Om angningen ar klar och maten ar genomkokt behéver du bara sténga av multikokaren. Om du
daremot vill fortsétta angningen eller vill anga andra livsmedel, gor foljande:

1. Sténg av multikokaren genom att trycka pa standbyknappen ((1)).

Fyll pa grytan med sa mycket kallt vatten som behdvs (minst 180 ml).

Lat multikokaren sta i minst 2 minuter for att lata sakerhetsfunktionen for torrkokning aterstallas.
SlI& pa multikokaren genom att trycka pa standbyknappen ().

Tryck pa angfunktionsknappen (@).

Tryck pa start-/stoppknappen (<). Knappen lyser grént och PreHeating (Uppvarmning) visas pé displayen. N&r
enheten &r uppvarmd kan du fortsétta tillagningen som forut.

7. Om PreHeating inte visas pa displayen stanger du av multikokaren och later den svalna en stund innan du fortsatter
med steg 4 igen.

o gk w N

69



Koka ris med multikokaren

Du behdver inte stélla timern eftersom multikokaren stangs av automatiskt nar riset ar klart. RENGORING

Tillagningstiden varierar men som ett exempel, 2 koppar tvattat vitt ris tar ca 10 minuter, (inklusive uppvarmning). Doppa aldrig nagon del av uppvirmningsbasen, nitsladden och kontakten i vatten eller nagon
+  Skolj alltid vitt okokt ris i kallt vatten fore tillagningen. Lat sta i 5 minuter. annan vatska.

*  Hall forst i vattnet i multikokaren och tillsatt sedan riset. Sprid ut riset jamnt. +  Dra ALLTID ut sladden ur eluttaget och lat multikokaren svalna innan du rengér den.

*  Placera risen i enheten fore uppvarmningen. +  Diska locket, tvalagesstallningen, grytan och mattbagaren i varmt vatten och diskmedel. Skdlj och torka noga. Anvand

inte repande rengéringsmedel eller skrubbsvampar. En trasa, svamp eller gummispatel tar vanligtvis bort eventuella

u maste anvanda medfoljande mattenhet nar du mater upp riset och vattnet. Forsokinte it gissa rester. For att ta bort vattenflackar fran grytans yta bléter du den i en I6sning av vindger eller citronsaft och varmt

* Anvand allid kallt vatten. vatten i 30 minuter. Skdlj noga och torka.
* Satt pa locket vid angning. + Locket och tvalagesstaliningen kan diskas i diskmaskinen. Aven om grytan tal maskindisk, rekommenderar vi enbart
*  Du behéver inte réra om riset under tillagningen. handdisk.
*  Multikokaren stédngs av automatiskt nar riset ar klart. Du kan dock I&mna riset i grytan med locket pa i ytterligare 1 eller +  Rengor utsidan av uppvarmningsbasen med en mjuk trasa fuktad med varmt vatten och diskmedel. Torka noga.
2 minuter for att det ska bli extra mjukt. Anvand inte repande rengdringsmedel.

Vitt basmatiris + Utfor inget annat underhall.

Mattanvisningar for okokt ris Mattanvisningar for kallt vatten Portioner kokt ris EFTERFORSALJN l NG OCH RESERVDELAR
12 13 24 Om apparaten inte fungerar och garantin fortfarande galler returnerar du produkten till inkdpsstallet sa att den kan bytas
10 1 20 ut. Tank pa att ett giltigt inkdpsbevis krévs. Kontakta var kundtjénstavdelning om du behdver ytterligare hjélp: Sverige: ring

+46 31 300 05 00. Internationella priser kan gélla. Du kan ocksa skicka e-post: support@acreto.se.
8 10 16
6 75 12 AVFALLSHANTERING
4 5 8 Elektriskt avfall ska inte slangas tillsammans med hushallsavfall. Produkterna bor i méjligaste mén atervinnas. Skicka e-post till
5 25 4 0ss pa support@acreto.se om du vill veta mer om atervinning och WEEE.
Raris

Mattanvisningar for okokt ris Mattanvisningar for kallt vatten Portioner kokt ris —
10 14 20
8 1.5 16
6 8.5 12
4 6.5 8
2 3.5 4
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SUOoMI
TARKEITA TURVAOHJEITA
LUE TARKOIN JA PIDA TALLESSA

0-8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa laitetta. Kahdeksan vuotta tayttaneet
lapset saavat kayttaa laitetta, jos he ovat aikuisen jatkuvassa valvonnassa.
Fyysisesti tai henkisesti vammaiset, aistivammaiset ja riittdvaa kokemusta
tai tietamysta vailla olevat saavat kayttaa laitetta, jos heita on ohjattu tai
opastettu laitteen turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat sen kayttoon
liittyvat riskit. Pida laite ja sen virtajohto alle kahdeksanvuotiaiden lasten
ulottumattomissa. Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta.

A Jotkin laitteen osat voivat kuumentua kaytossa.

Tama tuote on asetettava vakaalle pinnalle ja kahvat asetettava niin, etta
kuumaa nestetta ei laiky.

Al4 koskaan kayti laitetta ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman valityksella.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava
valmistajan, valtuutetun huoltoedustajan tai muun patevan henkilon
toimesta.

* Laite tuottaa kaytettdessa 1dmpoéa. Laitteen kaytdn tai jadhdyttdmisen aikana sen ulkopinnan koskettamisesta
johtuvien palovammojen, kuuman nesteen tai hdyryn aiheuttamien palovammojen, palovaaran, henkilsvammojen ja
materiaalivaurioiden vélttdmiseksi on noudatettava riittdvaé varovaisuutta.

* Laitetta saa kayttaa vain sen aiottuun kéytttarkoitukseen. Laite on tarkoitettu vain kotitalouskéayttoon. Laitetta ei ole
tarkoitettu ulkokayttoon.

*  Varmista aina, etté katesi ovat kuivat, ennen kuin kasittelet pistoketta tai kytket laitteeseen virtaa.

*  Laitteen on kéyton aikana oltava vakaalla, kuivalla ja tasaisella alustalla.

* Laitetta ei saa laittaa kuumille pinnoille (kuten kaasu- tai séhkohellalle) tai sellaisten laheisyyteen.

* Laitetta ei saa kayttaa, jos se on paassyt putoamaan, jos siind nakyy vaurioita tai jos se vuotaa.

*  Katkaise laitteesta kayton jalkeen virta ja irrota virtajohdon pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.
*  Anna laitteen jaahtya aina, ennen kuin puhdistat laitetta tai laitat sita sailytykseen.

+  Ala koskaan kasta laitetta tai sen virtajohtoa ja pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

*+  Ala koskaan anna laitteen virtajohdon roikkua pdydan reunan yli, koskettaa kuumaa pintaa, paésta takertumaan tai
joutua solmulle tai puristuksiin.

A3 koske laitteen ulkopintoihin kdytdn aikana, silla ne voivat olla erittdin kuumia. Kayta uunikintaita tai pannulappuja,

kun avaat laitteen kantta. Varo ulostulevaa héyrya, kun avaat laitteen kantta.
+ ALA KOSKAAN yrita lammittaa ruoka-aineita suoraan perusyksikdssa. Kayta irrotettavaa kypsennyskulhoa.

+ Joitakin pintoja ei ole suunniteltu kestamaan joidenkin laitteiden tuottamaa pitkakestoista 1&mpda. Al laita laitetta
pinnalle, joka voi vaurioitua Iammasta. Valta vaurioittamasta pintoja kayttdmalla laitteen alla eristavaa suojusta tai
pannunalusta.

*  Haudutuspadan kansi on valmistettu karkaistusta lasista. Tarkista aina, onko kannessa sérdja, halkeamia tai muita
vaurioita. Ala ké&yté vaurioitunutta lasikantta, koska se voi sarkya kéytossa.
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ENNEN KAYTTOA

atkaise Crockpot®-monitoimipadan virta ja irrota virtajohdon pistoke pistorasiasta ennen laitteen
AKtk'C"kt® itoimipadan virta ja irrota virtajohdon pistoke pistorasiast laitt
puhdistamista. Ald koskaan upota kuumennusjalustaa, johtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

+ Ennen kuin kaytat monitoimipataa ensimmaisté kertaa, pese kansi, kypsennyskulho, kaksisuuntainen teline ja riisimitta
lampimalla saippuavedelld. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti. Ald kayta voimakkaita hankausaineita, kemikaaleja tai
uuninpuhdistusaineita.

+  Pyyhi ennen ensimmaisté kypsennyskertaa kypsennyskulhon sisapinta ohuella kerroksella ruokadljya kypsennyspinnan
késittelya varten.

+  Pyyhi kuumennusjalustan ulko- ja sisapinta kostealla liinalla tai sienelld. Kayta mietoa pesuaineliuosta. Kuivaa
huolellisesti.

TARKEITA HUOMAUTUKSIA: Kaikkia keittiétasoja ja poytépintoja ei ole suunniteltu kestdméaén tiettyjen laitteiden
tuottamaa pitkakestoista lampda. Ala aseta kuumaa yksikkda pinnalle, joka voi vaurioitua lammaésta. Pintojen vaurioituminen
voidaan valttaa kayttaméalla monitoimipadan alla eristdvaa suojusta tai sopivan kokoista pannunalusta.

Kéytettéessa laitetta ensimmaista kertaa, havaittavissa voi olla jonkin verran savua tai muuta hajua. Tamé on tavallista
monien l1&mmityslaitteiden kohdalla ja hajut h&vidvat muutaman kayttkerran jélkeen.

VALMISTUSTOIMINNOT

Monitoimipadassa on viisi toimintoa ruoanvalmistuksen:

Ruskistus — Talla toiminnolla voidaan ruskistaa liha tai kana ennen sen valmistusta. Tasta on erityisesti hydtya, kun liha
valmistetaan haudutustoiminnon avulla. Monitoimipadassa on viisi ruskistuslampétilaa.

Haudutus — Haudutus toimii kokoamalla 1dmp6a ja yllapitamalla tasaista lampétilaa. Parhaat tulokset saadaan, kun
lasikantta ei poisteta ennen kuin puolet valmistusajasta on kulunut. Lasikannen avulla ruoanvalmistuksen etenemisté
voidaan seurata haudutusta keskeyttamatta.

Paahto — Monitoimipadalla voidaan paahtaa lihaa, kanaa, perunoita ja muita juureksia.
Paisto — Monitoimipadan paistotoiminnolla voidaan paistaa kaikkea kaloista kakkuihin.

Hoyrytys — Luo vaivattomasti tdydellisen kuohkeaa riisia tai herkullisia ja terveellisia aterioita vihanneksia ja kalaa
hoyryttamalla.

KAYTTOA KOSKEVIA HUOMAUTUKSIA

« Al4 koskaan tayta kypsennyskulhoa ylareunaan asti. Jata 2,5 cm:n rako kypsennyskulhon sisallén ja ylareunan valiin.

+  Valmistusaikaa tai valittua ldmpétilaa voidaan muuttaa milloin vain ruoanvalmistuksen aikana ajastimen ajan tai
lampétilan lisdys-/vahennyspainikkeilla.

+ Jos tarvitaan lisaa aikaa valmistusjakson paatyttya, paina ensin vaaditun toiminnon painiketta (paahto, paisto, hoyrytys
jne.). Aseta sitten vaadittu lisaika ajan liséys-/vahennyspainikkeilla (viiden minuutin tarkkuudella) ja paina kaynnistys-/
pyséytyspainiketta. Monitoimipata jatkaa toimintoa lisatyn ajan verran.

+  Ruskistus- ja hdyrytystoimintoja voidaan kéayttaa ajastinta asettamatta. Haluttaessa monitoimipadan ajastintoimintoa
voidaan kayttaa asettamalla aika ajastimen ajan lisdys-/vahennyspainikkeilla.

+ Irrota monitoimipadan pistoke kaytén jalkeen pistorasiasta. Monitoimipadan virta ei katkea automaattisesti.

RUSKISTUSTOIMINTO

1. Aseta kypsennyskulho kuumennusjalustaan. Kytke monitoimipadan virtajohto pistorasiaan.
2. Paina valmiustilapainiketta ((')) Monitoimipata antaa aanimerkin, ja punainen valmiustilapainikkeen valo syttyy. Nayttd
vilkkuu.

3. Paina ruskistustoiminnon painiketta (6’). Naytto lakkaa vilkkumasta, ja siina nakyy HI. Tama on
oletusruskistuslampétila. Muuta l1&mpétilaa lampétilan liséys-/vahennyspainikkeilla (&) Valittavana on High (suuri),
Medium High (melko suuri), Medium (keskitaso), Medium Low (melko alhainen) tai Low (alhainen). Suosittelemme
korkean asetuksen kayttoa lihan ja kanan ruskistukseen ennen kypsennysta.

4. Lis&4 8ljya kulhoon, jos sitd kdytetaan, ja paina kéynnistys-/pyséytyspainiketta (<B>). Painike syttyy vihreéksi, ja
naytdssé nakyy PreHeating (esilammitys).
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Monitoimipata alkaa Idmmet&. Kun valittu lampdtila on saavutettu, monitoimipata antaa &animerkin.

Poista lihasta rasva ja kuivaa ennen ruskistusta. Ruskista ruoka pienissé erissa. Kypsennyskulho ja muut
monitoimipadan osat ovat KUUMIA!

7. Kun olet lopettanut ruskistuksen, poistu ruskistustoiminnosta painamalla k&ynnistys-/pysaytyspainiketta. Vihrea
valo sammuu, ja nayttd vilkkuu. Ruskistustoiminto voidaan kytkea pois milloin vain painamalla k&ynnistys-/
pyséytyspainiketta.

HAUDUTUSTOIMINTO

1. Aseta kypsennyskulho kuumennusjalustaan, lisda ainekset kypsennyskulhoon ja peité se kannella. Lihan ruskistus
ennen haudutusta parantaa makua. Taméa tehdaan monitoimipadan ruskistustoiminnolla. Kytke monitoimipadan
virtajohto pistorasiaan. Valta liiallinen tai liian vahainen kypsyminen tayttamalla kypsennyskulho %2 — % tayteen (ala
tayta yli %, jotta ruokaa ei roisku).

2. Paina valmiustilapainiketta (()) Monitoimipata antaa &animerkin, ja punainen valmiustilapainikkeen valo syttyy. Nayttd
vilkkuu.

3. Paina haudutustoiminnon painiketta (“li’). Nayttd lakkaa vilkkumasta, ja siind nakyy LO ja 6:00. Ne ovat
oletusarvoiset haudutuksen ja ajan asetukset. Muuta asetuksia lampétilan lisdys-/vahennyspainikkeilla (Jﬁ) Valittavana
on Low (alhainen), High (suuri) tai Warm (lammin).

HUOMAUTUS: Warm (Iammin) -asetus on tarkoitettu VAIN jo kypsennettyjen ruokien pitamiseen lampimana. ALA
valmista ruokaa talla lampimanapitoasetuksella. Emme suosittele kayttdmaan lampiménépitoasetusta yli neljan tunnin
ajan.

4. Aseta seuraavaksi haluttu haudutusaika. Oletusaika on kuusi tuntia, mutta sitéd voidaan muuttaa 30 minuutin
tarkkuudella ajastimen ajan lisdys-/vahennyspainikkeilla (®).

5. Aloita haudutus painamalla k&ynnistys-/pyséytyspainiketta (<) Painike syttyy vihreéksi, ja monitoimipata alkaa
lammetd. Ajastin laskee aikaa alaspéin yhden minuutin vélein.

6.  Kun valmistusaika on kulunut, monitoimipata antaa aénimerkin kolmesti ja siirtyy automaattisesti lampimanapitotilaan.
Monitoimipata pysyy ldmpiménéapitotilassa, kunnes kéynnistys-/pyséytyspainiketta tai valmiustilapainiketta painetaan
tai kunnes yksikko irrotetaan pistorasiasta.

7. Haudutustoiminto voidaan peruuttaa milloin vain painamalla kaynnistys-/pyséytyspainiketta.

CSC024X-laitteen monitoimisuuden vuoksi sen haudutustoiminto toimii hieman eri tavalla kuin tavallisissa Crockpot®-
laitteissa. Jos kaytdssa on resepti samankokoiselle Crockpot®-laitteelle, CSC024X:n haudutusaikaa on ehka lisattava.

CSC024X-keittokirjan reseptit on suunniteltu juuri tata Crockpot®-monitoimipataa varten, eika niité tarvitse muuttaa.

PAAHTOTOIMINTO

1. Aseta kypsennyskulho kuumennusjalustaan ja aseta sitten teline kypsennyskulhoon. Telinettd voidaan kayttaa yla- tai
ala-asennossa paahdettavan ruoan mukaan. Paahtamisen aikana voidaan myds kéyttada alumiinifoliota. Aseta kansi
paikalleen.

2. Paina valmiustilapainiketta ((')) Monitoimipata antaa aanimerkin, ja punainen valmiustilapainikkeen valo syttyy. Nayttd
vilkkuu.
)}

3. Paina paahtotoiminnon painiketta (). Naytto lakkaa vilkkumasta, ja siina nakyy 150°C ja 02:00. Ne ovat
oletusarvoiset paahdon ja ajan asetukset. Muuta lampétila-asetusta (65-230 °C) 1ampétilan lisdys-/vahennyspainikkeilla
(&) Muuta paahtamisaikaa ajastimen ajan lisdys-/vahennyspainikkeilla (©) tarvittaessa.

Paina kaynnistys-/pyséytyspainiketta (<). Painike syttyy vihreaksi, ja néytdssé nékyy PreHeating (esilammitys).
Monitoimipata alkaa Idmmeté. Kun valittu lampétila on saavutettu, monitoimipata antaa aanimerkin.
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6. Ajastin alkaa laskea aikaa alaspéin heti, kun yksikkd on esilammennyt valittuun 1&mpétilaan, joten lisaa ruoka niin pian
kuin mahdollista. Kypsennyskulho ja muut monitoimipadan osat ovat KUUMIA!

7. Kun ajastin on laskenut nollaan ja valmistusaika on kulunut, monitoimipata antaa aénimerkin kolmesti, kaynnistys-/
pyséaytyskytkimen vihred valo sammuu, ja nayttd vilkkuu.

8.  Paahtotoiminto voidaan kytkea pois milloin vain painamalla kaynnistys-/pysaytyspainiketta.
Vinkkeja

Jos kanaa paahdettaessa tarvitaan ruskeampaa ihoa, aseta kana rintapuoli alas ensimmaisten 30 minuutin ajaksi. K&anna
se sitten oikein pain paahtamisen loppuajaksi.

Erinomaiset tulokset saavutetaan ruskistamalla liha ensin ruskistustoiminnolla ennen sen kaarimista folioon. Pyyhi
kypsennyskulho huolellisesti talouspaperilla ennen lihan asettamista telineeseen. Nain lihan nesteet eivat karkaa kannen
hdyrynpoistoaukosta.

PAISTOTOIMINTO
1. Aseta kypsennyskulho kuumennusjalustaan ja aseta sitten teline kypsennyskulhoon, jos sitd kaytetaan. Aseta kansi
paikalleen.
2. Paina valmiustilapainiketta ((!)) Monitoimipata antaa &animerkin, ja punainen valmiustilapainikkeen valo syttyy. Nayttd
vilkkuu.

3. Paina paistotoiminnon painiketta (E). Naytto lakkaa vilkkumasta, ja siind nakyy 175°C ja 01:00. Ne ovat
oletusarvoiset paiston ja ajan asetukset. Muuta lampétila-asetusta (65-230 °C) lampétilan lisays-/vahennyspainikkeilla
(Jg) Anna sitten paistoaika. Anna aika viiden minuutin tarkkuudella ajastimen ajan lisdys-/vahennyspainikkeilla ().

Paina kéynnistys-/pyséytyspainiketta (<). Painike syttyy vihreéksi, ja naytdssa nakyy PreHeating (esildmmitys).
Monitoimipata alkaa lammet&. Kun valittu ldmpdtila on saavutettu, monitoimipata antaa aanimerkin.

6.  Paistaminen alkaa, kun yksikkd on esilammennyt valittuun Idmpétilaan, joten lis&a ruoka niin pian kuin mahdollista.
Kypsennyskulho ja muut monitoimipadan osat ovat KUUMIA!

7. Kun ajastin on laskenut nollaan ja valmistusaika on kulunut, monitoimipata antaa &animerkin kolmesti, kaynnistys-/
pysaytyskytkimen vihred valo sammuu, ja nayttd vilkkuu.

8.  Paistotoiminto voidaan kytkea pois milloin vain painamalla kaynnistys-/pysaytyspainiketta.
Vinkkeja
Tietyt ainekset voidaan paistaa suoraan kypsennyskulhossa. Kakut ja muut paljon rasvaa/sokeria siséltavat ruoat on

kuitenkin paistettava sopivassa kaksisuuntaisen telineen paélle asetetussa vuoassa. Suoraan kypsennyskulhossa
paistettaessa se on reunustettava leivinpaperilla, jotta ainekset eivét tartu kulhoon.

HOYRYTYSTOIMINTO

Hoyrytetty ruoka on terveellista. Se ei edellyta rasvaa, ja ruoan ravintoaineita ja vitamiineja haviaa vahemman.
Hoyryttamisen aikana ruoka asetetaan kaksisuuntaiselle telineelle, jotta se pysyy pois vedestd, minka jalkeen
kypsennyskulhoon lisataan vettd. Kulhoon lisattdvan veden maara riippuu telineen asennosta.

1. Aseta kypsennyskulho kuumennusjalustaan ja aseta sitten teline kypsennyskulhoon yl&- tai ala-asentoon. Kun
kulho on ala-asennossa, lisaa 180 ml kylmaa vetta. Taméa mahdollistaa noin viiden minuutin hyryttamisen, mika
on ihanteellinen lehtivihanneksille ja parsalle. Kun kulho on yldasennossa, liséa 1,2 litraa kylmaéa vetta. Tama
mahdollistaa noin 45 minuutin hoyryttamisen.

2. Paina valmiustilapainiketta (!)) . Monitoimipata antaa &&nimerkin, ja punainen valmiustilapainikkeen valo syttyy.
Naytto vilkkuu.

3. Paina hoyrytystoiminnon painiketta (@'). Naytto lakkaa vilkkumasta, ja siind nakyy Hl. Ohjelmoi hdyrytysaika
ajastimen ajan liséys-/vahennyspainikkeilla () tarvittaessa. Ajastinta ei tarvitse asettaa.

Paina kaynnistys-/pyséytyspainiketta (<). Painike syttyy vihreaksi, ja naytdssé nékyy PreHeating (esilammitys).
Monitoimipata alkaa lammet4. Kun se on [ammennyt tarpeeksi hdyryn tuottamiseksi, monitoimipata antaa a&nimerkin.

6.  Ajastin alkaa laskea aikaa alaspéin heti, kun yksikkd on esildmmennyt, joten lis&a ruoka niin pian kuin mahdollista.
Kypsennyskulho ja muut monitoimipadan osat ovat KUUMIA!
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7. Kun ajastin on laskenut nollaan ja valmistusaika on kulunut, monitoimipata antaa a&nimerkin kolmesti, k&ynnistys-/
pysaytyskytkimen vihred valo sammuu, ja nayttd vilkkuu.

8. Hoyrytystoiminto voidaan kytkea pois milloin vain painamalla kdynnistys-/pysaytyspainiketta.

Ruoka Telineen Valmistusaika Huomautuksia
asento
Parsa ALA 4-5 minuuttia Leikkaa puiset paat pois
Pinaatti ALA 3-4 minuuttia Kokonaisena ja puhdistettuna
Porkkanat YLA 7-10 minuuttia Kuori ja leikkaa 5 mm:n viipaleiksi
Uudet perunat YLA 15-20 minuuttia Hankaa ja jat& kokonaisiksi
Kaali YLA 10-15 minuuttia Leikkaa neljanneksiksi, poista ydin
Parsakaali YLA 5-8 minuuttia Poista varsi ja leikkaa kukinnoiksi
Maissintahka YLA 10-15 minuuttia Kokonaan, kuoret poistettuina
Purjosipuli YLA 8-10 minuuttia Puhdista ja leikkaa 1 cm:n renkaiksi
Kukkakaali YLA 5-10 minuuttia Leikkaa kukinnoiksi
Sokeriherneet YLA 5-8 minuuttia Yléosa ja hantd, jata kokonaisiksi
Ruusukaali YLA 10-15 minuuttia Kuori ja leikkaa risti kantaan
Selleri YLA 5-10 minuuttia J&té kokonaisiksi tai leikkaa kuutioiksi
Myskikurpitsa YLA 10-12 minuuttia Kuori ja leikkaa 2 cm:n kuutioiksi
Bataatit YLA 8-12 minuuttia Kuori ja leikkaa 2 cm:n kuutioiksi
Kanafilee YLA 1“0-15 minuuttia koosta Poista rasva, jata kokonaisiksi
riippuen
Lohifilee YLA 6“-10 minuuttia, koosta Lis4& mausteita tarvittaessa
riippuen
Pieni kokonainen kala YLA 1“0-15 minuuttia koosta Perkaa, huuhtele ja kuivaa
riippuen
Kokonaiset katkaravut YLA 5-7 minuuttia Pese ja kuivaa
Dim sum YLA Valmista pakkauksen ohjeiden mukaan

Kuivaksi kiehumisen turvatoiminto

Jos vesi loppuu héyryttamisen aikana, monitoimipata kytkeytyy pois kaytdsta turvallisuuden vuoksi. Jos ndin kdy, naytossa
nakyy OFF (POIS). Jos hdyrytys on valmis ja ruoka on kypsaa, ei tarvitse tehda muuta kuin kytked monitoimipata pois
kéytosta. Jos hdyryttdmista on kuitenkin jatkettava tai haluat hoyryttdd muita ruokia, toimi seuraavasti:

1. Kytke monitoimipata pois kaytdsta painamalla valmiustilapainiketta ((1)).

Tayta kypsennyskulho kylmélla vedella tarpeen mukaan (vahintaan 180 ml).

Anna monitoimipadan seistd kahden minuutin ajan, jotta kuivaksi kiehumisen turvatoiminto nollautuu.
Kytke monitoimipata kayttddn painamalla valmiustilapainiketta ((D).

Paina hdyrytystoiminnon painiketta (@).

Paina kaynnistys-/pyséytyspainiketta (<). Painike syttyy vihreaksi, ja naytdssé nékyy PreHeating (esilammitys). Kun
yksikko on esilammitetty, kayttéa voidaan jatkaa entiseen tapaan.

I S

7. Jos ndytdssé ei ndy PreHeating (esilammitys), kytke monitoimipata pois kaytosta ja anna sen jadhtya kauemmin ennen
vaiheesta 4 jatkamista.
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Riisin keittaminen monitoimipadassa

Ajastinta ei tarvitse asettaa, koska monitoimipata kytkeytyy pois automaattisesti, kun riisi on keitetty. PUHDISTAMINEN

Keittoaika vaihtelee, mutta esimerkiksi kaksi kupillista pestya valkoista riisia voidaan keitté& noin kymmenessé minuutissa Al4 upota mitéén kuumennusjalustan, virtajohdon tai pistokkeen osaa veteen tai muuhun
(mukaan lukien esilammitys). nesteeseen.

+ Huuhtele valkoinen keittamaton riisi kylmassa vedessé ennen keittdmista. Anna valua viiden minuutin ajan. +  Irrota AINA virtajohto pistorasiasta ja anna monitoimipadan jaahtya ennen sen puhdistamista.

+ Kaada vesi ensin kypsennyskulhoon ja lisaa sitten pesty riisi. Levité riisi tasaisesti. +  Pese kansi, kaksisuuntainen teline, kypsennyskulho ja riisimitta kuumalla saippuavedella. Huuhtele ja kuivaa

huolellisesti. Ala kayta hankaavia puhdistusaineita tai puhdistussienid. Ja&mat irtoavat yleensé liinalla, sienell3 tai

* Asetaiisi yksikkoon ennen esilammitysta. kumilastalla. Poista vesitahrat kypsennyskulhon pinnasta liottamalla se lampimén veden ja etikan tai sitruunamehun

+ On térkedé mitata riisi ja vesi toimitukseen kuuluvalla riisimitalla. Alé yrité arvata. sekoituksessa 30 minuutin ajan. Huuhtele huolellisesti ja kuivaa.
* Kayta kylmaa vetta. + Kansi ja kaksisuuntainen teline voidaan myos pesté astianpesukoneessa. Vaikka kypsennyskulhon voi pesta
+  Aseta kansi paikalleen hoyryttdmisen aikana. astianpesukoneessa, kasipesua suositellaan.
+ Riisia ei tarvitse sekoittaa keittamisen aikana. + Kuumennusjalustan ulkopinta voidaan puhdistaa pehmeall4 liinalla ja lampimalla saippuavedelld. Pyyhi kuivaksi. Ala
+ Monitoimipata kytkeytyy automaattisesti pois kaytdsta, kun riisi on keitetty. Riisi voidaan kuitenkin jattaa kannella kéyta hankaavia puhdistusaineita.
varustettuun kulhoon yhdeksi tai kahdeksi minuutiksi, jolloin riisi pehmenee lisaa. +  Laitetta ei tarvitse huoltaa muulla tavoin.
Valkoinen basmatiriisi
— " . p— HUOLTO JA VAIHTO-OSAT
Keittimattoman riisin mitat Kylmén veden mitat Kypsan riisin annokset
12 13 24 Jos laite ei toimi ja sen takuu on voimassa, palauta se ostopaikkaan vaihtotuotetta varten. Huomaa, etta
tuotteesta on esitettava kelvollinen kuitti. Lisatukea saa ottamalla yhteyden asiakaspalveluun: +46 31 300 05 00.
10 11 20 Ulkomaanpuhelumaksuja voidaan veloittaa. Vaihtoehtoisesti voit ottaa yhteyden sahképostilla:
8 10 16 support@acreto.se
° 7 2 JATTEIDEN HAVITTAMINEN
4
° 8 Séhkotuotteita ei tule havittaa kotitalousjatteiden mukana. Vie ne mahdollisuuksien mukaan kierratykseen. Saat
2 25 4 lisatietoja kierratyksesta ja WEEE-direktiivista lahettamalla sahkopostia osoitteeseen support@acreto.se.

Ruskea riisi

Keittdimattoman riisin mitat Kylmén veden mitat Kypsan riisin annokset I
10 14 20
8 11.5 16
6 8.5 12
4 6.5 8
2 35 4
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DANSK
VIGTIGE ANVISNINGER
LAS OMHYGGELIGT, OG OPBEVAR DEM TIL FREMTIDIG BRUG

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen van 0 tot 8 jaar. Dit
apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder mits ze
hierbij constant worden begeleid. Dit apparaat kan worden gebruikt door
mensen met beperkt fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen, of een gebrek
aan ervaring en kennis, indien zij voldoende begeleiding of instructies
hebben ontvangen over het veilige gebruik van het apparaat en zij de
eventuele gevaren ervan begrijpen. Houd het apparaat en het snoer buiten
het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar. Reiniging of onderhoud mag niet
door kinderen worden uitgevoerd.

A Dele af apparatet kan blive varme under brug.

Dette produkt skal stilles pa en stabil overflade med handtagene placeret
saledes, at der er mindst risiko for at spilde varme vasker.

Brug aldrig apparatet sammen med en separat timer eller et
fiernbetjeningssystem.

Hvis den monterede ledning er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, dennes serviceagent eller en lignende kvalificeret person for at
undga sikkerhedsfarer.

*  Dette apparat bliver varmt under brug. Du skal tage rimelige forholdsregler for at undga forbreendinger, skoldning,
brand og andre person- eller tingsskader som fglge af bergring af ydersiden under brug eller afkaling.

*  Brug aldrig dette apparat til andet, end det er beregnet til. Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug. Brug
ikke apparatet uden dgre.

*  Serg altid for, at dine haender er torre, inden du rerer ved stikket eller teender for apparatet.

*  Brug altid apparatet pa en stabil, fast, ter og plan overflade.

*  Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af potentielt varme overflader (f.eks. kogeplader).

*  Undlad at bruge apparatet, hvis det er blevet tabt, eller hvis det baerer synlige tegn pa skader eller leekager.
*  Serg for, at apparatet er slukket, og at stikket er trukket ud af stikkontakten, inden apparatet renggres.

*  Lad altid apparatet kgle ned inden renggring eller opbevaring.

*  Nedsenk aldrig nogen del af apparatet eller ledningen og stikket i vand eller nogen anden veeske.

*  Lad aldrig ledningen haenge ud over kanten af et bord, komme i kontakt med varme overflader, sla knuder eller komme
i klemme.

*  Undlad at rgre ved apparatets ydersider under brug, da de kan blive meget varme. Brug grillhandsker eller
grydelapper, nar du tager laget af. Pas pa dampen, der undslipper, nar laget Ioftes.

*  Forseg ALDRIG at opvarme madvarer direkte inden i hovedenheden. Benyt altid den tilberedningskal, der kan tages
ud.

»  Visse overflader er ikke designet il at modsta den langvarige varme, som nogle apparater skaber. Stil ikke apparatet
pa en overflade, der ikke kan tale varme. Vi anbefaler, at du placerer en bordskaner eller trefod under apparatet for at
forhindre mulig beskadigelse af overfladen.

*  Multicookeren-laget er fremstillet i haerdet glas. Kontroller altid lavet for skar, revner eller andre skader. Brug ikke
glaslaget, hvis det er beskadiget, da det kan ga i stykker under brug.
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FORBEREDELSE FOR BRUG

A Sarg for, at Crockpot® multi-cookeren er slukket, og at stramstikket er taget ud af stikkontakten, inden den
rengeres. Opvarmningsfoden, ledningen eller stikket ma aldrig nedsankes i vand eller anden vaske.

+ Inden du bruger din multi-cooker for farste gang, skal du vaske laget, tilberedningsskalen, 2-vejsristen og rismaleren i
varmt saebevand. Skyl og after grundigt. Undlad at bruge skrappe slibemidler, kemikalier eller ovnrens.

+ Inden forste tilberedning skal der smeres en tyndt lag madolie pa tilberedningsskalens indvendige overflade, s& den er
klar til brug.

+  Brug en fugtig klud eller svamp til at afterre opvarmningsfoden indvendigt og udvendigt. Brug en mild opl@sning med
renggringsmiddel. Ter grundigt af.

VIGTIGE BEMARKNINGER: Nogle kakkenborde og bordflader er ikke designet til at modsta den langvarige varme,
som nogle apparater skaber. Stil ikke det opvarmede apparat pa en overflade, der ikke kan tale varme. Vi anbefaler,
at du placerer en isolerende bordskaner eller trefod i en passende starrelse under multi-cookeren for at forhindre mulig
beskadigelse af overfladen.

Der kan opsta let rag eller lugt, nér apparatet tages i brug for ferste gang. Dette er normalt for mange varmeapparater og
gentager sig ikke, nar apparatet har veeret i brug et par gange.

TILBEREDNINGSFUNKTIONER

Multi-cookeren har fem tilberedningsfunktioner:

Bruning (svitsning)/sautering — Brug denne funktion il at brune ked og fierkre fer tilberedning. Denne funktion er iszer
praktisk, hvis du skal langtidstilberede ked. Din multi-cooker har fem temperaturer til bruning (svitsning)/sautering..

Langtidstilberedning — Langtidstilberedning fungerer ved, at der opbygges varme og opretholdes en jeevn temperatur.
De bedste resultater opnas ved at lade glaslaget sidde pa, indtil halvdelen af tilberedningstiden er gaet. Glaslaget ger det
muligt for dig at overvage tilberedningen uden at udszette tilberedningstiden.

Stegning - Brug multi-cookeren til at stege kad og fierkree, kartofler og andre rodfrugter.
Bagning — Bagefunktionen pa multi-cookeren kan bruges til at bage alt fra fisk til kager.
Dampning - Let tilberedning af leekre, sunde maltider med perfekte ris eller dampning af grensager og fisk.

BEMZARKNINGER OM BRUG

+  Fyld aldrig tilberedningsskalen op til kanten. Der skal altid veere et mellemrum pa 2,5 cm mellem indholdet i
tilberedningsskalen og kanten.

+  /Endringer af tilberedningstiden eller de valgte tilberedningstemperaturer kan foretages nar som helst under
tilberedningen vha. knapperne til foragelse/reduktion af timeren eller temperaturen.

+ Hvis der skal bruges ekstra tid, efter at tilberedningscyklussen er gennemfert, skal du ferst trykke pa den relevante
funktionsknap (stegning, bagning, dampning osv.) Dernaest skal du benytte knapperne til foragelse/reduktion af tiden.
Indstil den relevante ekstra tilberedningstid (i 5 minutters intervaller). Tryk derefter pa start/stop-knappen. Multi-
cookeren fortseetter tilberedningen i den ekstra tid, der er lagt til.

+  Funktionen il bruning (svitsning)/sautering og dampfunktionerne kan bruges uden at indstille timeren. Du kan dog efter
eget enske bruge timerfunktionen pa din multi-cooker ved at indstille en tid p& knapperne til timerforggelse/-reduktion.

+  Sluk for multi-cookeren efter brug, og treek stikket ud af stikkontakten. Multi-cookeren slukker ikke automatisk.

BRUNINGS-/SAUTERINGSFUNKTION

Seet tilberedningskalen ned i opvarmningsfoden. Seet stikket til din multi-cooker i stikkontakten.
Tryk pa standbyknappen ((!)) Multi-cookeren bipper, og den rede standbyknaps lampe teendes. Displayet blinker.

Tryk pa knappen til bruning (svitsning)/sautering (é’). Displayet holder op med at blinke og viser HI. Dette er
sauteringens standardtemperatur. Du kan aendre temperaturen ved at bruge knapperne til temperaturforggelse/-
reduktion (jj}) og veelge enten hgj, mellemhgj, mellem, mellemlav eller lav. Vi anbefaler, at du bruger den hgje
indstilling til bruning/svitsning af ked og fierkree inden tilberedning.

4. Heeld olie i skalen, hvis du bruger den, og tryk derefter pé start/stop-knappen (<). Knappen lyser grant, og
“PreHeating” vises pa displayet.
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Multi-cookeren begynder at varme op. Nar den valgte temperatur er naet, bipper multi-cookeren.

Skeer kadet til og dup det tert fer bruning. Sauter eller brun lidt af maden ad flere omgange. Tilberedningsskalen og
andre dele af multi-cookeren er VARME!

7. Nar du er feerdig, skal du trykke pa start/stop-knappen for at afslutte sauteringsfunktionen. Den grgnne lampe slukkes,
og displayet blinker. Du kan altid slukke sauteringsfunktionen ved at trykke pa start/stop-knappen..

LANGTIDSTILBEREDNINGSFUNKTION

1. Placer tilberedningsskalen i opvarmningsfoden, heeld dine ingredienser i tilberedningsskalen, og leeg laget pa. Bruning
(sautering eller svitsning) af ked fer langtidstilberedning giver mere smag og dybde. Brug funktionerne til bruning/
sautering i din multi-cooker til dette. Seet stikket til din multi-cooker i stikkontakten. For at undga at maden bliver stegt
for meget eller for lidt, skal du altid fylde tilberedningsskalen ¥ til % fuld (fyld ikke over 3/4 fuld for at undga risiko for
spild).

2. Tryk pa standbyknappen ((')) Multi-cookeren bipper, og den rade standbyknaps lampe teendes. Displayet blinker.

3. Tryk pa funktionsknappen til langtidstilberedning (‘ﬁ'). Displayet holder op med at blinke og viser LO og 6:00. Dette
er standardveerdierne for langtidstilberedningens tidsindstilling. Du kan aendre tilberedningsindstillingen ved at bruge
knapperne til temperaturforggelse/-reduktion (JE) og veelge enten lav, hgj eller varm.

BEMZRK: Indstillingen Varm er KUN beregnet til at holde mad, der allerede er tilberedt, varmt. Mad MA IKKE
tilberedes pa indstillingen Varm. Vi anbefaler ikke, at indstillingen Varm bruges i mere end 4 timer.

4. Dernaest skal du indstille den gnskede tilberedelsestid. Standardveerdien for tilberedelsestiden er 6 timer, men du kan
a@ndre den i 30 minutters intervaller ved at bruge knappere til timerforggelse/-reduktion. (®).

5. Tryk pa start/stop-knappen (<) for at begynde tilberedningen. Knappen lyser grant, og multi-cookeren begynder at
varme op. Timeren begynder at teelle ned i intervaller pa et minut.

6.  Nar tilberedningen er faerdig, bipper multi-cookeren tre gange og skifter derefter automatisk til hold varm-tilstanden.
Multi-cookeren bliver i hold varm-tilstanden, indtil du trykker pa start/stop-knappen, standbyknappen eller traekker
enhedens stik ud af stikkontakten.

7. Dukan altid afbryde langtidstilberedningen ved at trykke pa start/stop-knappen.

Da CSC024X-enheden er et multifunktionelt apparat fungerer langtidstilberedningsfunktionen pa en lidt anden made end
pa normale Crockpot®-enheder. Hvis du anvender en opskrift til en Crockpot® i normal sterrelse, skal du muligvis ege
tilberedningstiden ved brug af CSC024X.

Bemeerk, at Crockpot®-opskrifter, der findes i CSC024X-opskriftsbogen, er udviklet specifikt til denne Crockpot®-multi-
cooker, og der er ikke behov for justering.

STEGEFUNKTION

1. Seet tilberedningsskalen ned i opvarmningsfoden. Seet derefter risten ned i tilberedningsskalen. Risten kan bruges i
den hgje position eller den lave position afhaengigt af, hvad du skal stege. Du kan ogsa bruge selvpapir til stegning.
Seet laget pa.

2. Tryk pa standbyknappen ((')) Multi-cookeren bipper, og den rade standbyknaps lampe teendes. Displayet blinker.

Tryk pa knappen til stegefunktionen (ﬁ_r). Displayet holder op med at blinke og viser 150° C og 02:00. Dette er
standardveerdierne for stegetemperaturen og tidsindstillingen. Du kan andre temperaturindstillingen ved at bruge
knapperne il temperaturforagelse/-reduktion ([J,E) og veelge en temperatur mellem 65° C og 230° C. Du endrer
tilberedningstiden ved at bruge knapperne til timerforagelse/-reduktion (@) efter behov.

Tryk pa start/stop-knappen (). Knappen lyser grant, og “PreHeating” vises pa displayet.
Multi-cookeren begynder at varme op. Nar den valgte temperatur er naet, bipper multi-cookeren.
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6. Timeren begynder at teelle ned, nar enheden er varmet op til den valgte temperatur. Du anbefales at tilfeje madvarer
snarest muligt. Tilberedningsskalen og andre dele af multi-cookeren er VARME!

7. Nar timeren har talt ned til nul, og tilberedningen er feerdig, bipper din multi-cooker tre gange. Den grenne start/stop-
kontakts lampe slukkes, og displayet blinker.

8. Du kan altid slukke for stegefunktionen ved at trykke pa start/stop-knappen.

Tip

Hvis skindet pa fierkree skal veere brunt, skal du placere kedet med brystsiden nedad i de farste 30 stegeminutter. Vend det
derefter om pa den rigtige side i resten af stegetiden.

En fantastisk stegning opnas ved farst at bruge funktionen til bruning (svitsning)/sautering, og derefter pakke kedet ind
i husholdningsfolie. Ter tilberedningsskalen grundigt ren med kekkenrulle, og laeg kedet pa risten. Dette forhindrer, at
stegesafter kan slippe ud af dampaftraekket i laget.

BAGEFUNKTION

1. Seet tilberedningsskalen ned i opvarmningsfoden. Seet derefter risten ned i tilberedningsskalen, hvis den skal bruges.
Seet laget pa.
Tryk pa standbyknappen ((!)) Multi-cookeren bipper, og den rede standbyknaps lampe teendes. Displayet blinker.

Tryk pa knappen til bagefunktionen (). Displayet holder op med at blinke og viser 175° C og 01:00. Dette er
standardveerdierne for bagetemperaturen og tidsindstillingen. Du kan andre temperaturindstillingen ved at bruge
knapperne til temperaturforggelse/-reduktion (@) og veelge en temperatur mellem 65° C og 230° C. Du skal nu
indstille en tilberedningstid. Brug knapperne til timerforagelse/-reduktion () for at indstille tiden i 5 minutters
intervaller.

Tryk pa start/stop-knappen (). Knappen lyser grant, og “PreHeating” vises pa displayet.
Multi-cookeren begynder at varme op. Nar den valgte temperatur er naet, bipper multi-cookeren.

6.  Tilberedningen begynder, nar enheden er varmet op til den valgte temperatur. Du anbefales at tilfgje madvarer
snarest muligt. Tilberedningsskalen og andre dele af multi-cookeren er VARME!

7. Nar timeren har talt ned til nul, og tilberedningen er feerdig, bipper din multi-cooker tre gange. Den granne start/stop-
kontakts lampe slukkes, og displayet blinker.

8. Du kan altid slukke for bagefunktionen ved at trykke pa start/stop-knappen.
Tip
Visse madvarer kan tilberedes direkte i tilberedningsskalen. Dog skal kager samt andre opskrifter pa mad med et hgjt fedt-/

sukkerindhold tilberedes i egnede bageforme anbragt pa 2-vejsristen. Bagning direkte i tilberedningsskalen kreever, at den
bekleedes med bagepapir for at undga, at ingredienser seetter sig fast.

DAMPFUNKTION

Dampning af mad er sundt. Der skal ikke bruges fedt, og feerre af naeringsstofferne og vitaminerne gar tabt. Nar mad
dampes, anbringes den pa 2-vejsristen, sa den holdes fri af vandet. Derefter heeldes der vand i tilberedningsskalen.
Meengden af vand, du kan halde i skalen, afhaenger af ristens position.

1. Seet tilberedningsskalen ned i opvarmningsfoden. Seet derefter risten ned i tilberedningsskalen i den hgje eller lave
position alt efter behov. Med risten i den lave position tilseettes der 180 ml koldt vand. Dette giver ca. 5 minutters
dampning - perfekt til bladgrentsager og asparges. Med risten i den hgje position tilseettes der 1,2 liter koldt vand.
Dette er nok til dampning i ca. 45 minutter.

Tryk pa standbyknappen ((!)) Multi-cookeren bipper, og den rede standbyknaps lampe teendes. Displayet blinker.

Tryk pa knappen til dampfunktionen (@). Displayet holder op med at blinke og viser HI. Programmér
tilberedningstiden vha. knapperne til timerforagelse/-reduktion () efter behov. Du behgver ikke indstille timeren

Tryk pa start/stop-knappen (). Knappen lyser grant, og “PreHeating” vises pa displayet.
Multi-cookeren begynder at varme op. Nar den er varmet nok op il at generere damp, bipper multi-cookeren.

6.  Timeren begynder at teelle ned, nar enheden er varmet op. Du anbefales at tilfgje madvarer snarest muligt.
Tilberedningsskalen og andre dele af multi-cookeren er VARME!

7. Nar timeren har talt ned til nul, og tilberedningen er feerdig, bipper din multi-cooker tre gange. Den granne start/stop-
kontakts lampe slukkes, og displayet blinker.
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8. Du kan altid slukke for dampfunktionen ved at trykke pa start/stop-knappen.

Fedevarer Ristposition | Tilberedningstid Bemaerkninger
Aspargesspyd LAV 4-5 minutter Skeer treeagtige ender af
Spinat LAV 3-4 minutter Hel, renset
Gulergdder H@J 7-10 minutter Skreel og skeer i skiver pa 5 mm
Nye kartofler HaJ 15-20 minutter Skrub og lad veere hele
Kal H@J 10-15 minutter Skeer i kvarte stykker, fiern kerne
Broccoli H@J 5-8 minutter Skeer stilken til og skeer i buketter
Majskolbe HaJ 10-15 minutter Hel, uden blade
Porrer H@J 8-10 minutter Rens og skeer i skiver pa 1 cm
Blomkal H@J 5-10 minutter Skeer i buketter
Sukkereerter H3J 5-8 minutter Top og endestykke, lad veere hele
Rosenkal H3J 10-15 minutter Skreel og skeer kryds i bunden
Selleri HaJ 5-10 minutter Lad veere helt eller skeer i terninger
Butternut squash H3J 10-12 minutter Skreel og skeer i terninger pa 2 cm
Sede kartofler H@J 8-12 minutter Skreel og skeer i terninger pa 2 cm
Kyllingefilet HaJ 10-15 minutter atheengig | Skeer til, lad veere hel
af starrelse
Laksefilet HaJ 6-10 minutter, afheengig | Tilseet salt/peber efter behov
af starrelse
Lille hel fisk H@J 10-15 minutter atheengig | Fjern indmad, skyl og ter derefter
af storrelse
Hele rejer H@J 5-7 minutter Vask, og ter derefter
Dim Sum H3J Falg tilberedningsanvisningerne pa pakken

Sikkerhedsfunktion ved torkogning

Hvis vandet lgber ud under dampning, slukker multi-cookeren sig selv som en sikkerhedsfunktion. Sker dette, vises OFF pa
displayet. Hvis du er feerdig med at dampe mad, og maden er gennemstegt, skal du ikke gere andet end at slukke for multi-
cookeren. Hvis du er nadt til at fortsaette med at dampe maden eller vil dampe andre madvarer, skal du gere falgende:

Sluk for multi-cookeren ved at trykke pa standbyknappen ((1)).

Fyld tilberedningsskalen op igen med koldt vand efter behov (mindst 180 ml)

Lad multi-cookeren sta i 2 minutter, indtil sikkerhedsfunktionen mod terkogning har nulstillet sig selv.
Taend for multi-cookeren ved at trykke pa standbyknappen ((1)).

Tryk pa knappen til dampfunktionen (ﬁ).

Tryk pa start/stop-knappen (). Knappen lyser grant, og “PreHeating” vises pa displayet. Nar enheden er varmet op,
kan du fortseette tilberedningen som far.

7. Hvis displayet ikke viser “PreHeating”, skal du slukke for multi-cookeren og lade den kgle yderligere af, fer du atter
fortseetter til trin 4.

o kw2
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Riskogning med multi-cookeren

Du behaver ikke indstille timeren, fordi multi-cookeren automatisk slukkes, nar risene er kogt. RENGORING

Kogetiden varierer, men som et eksempel tager det ca. 10 minutter (inklusive opvarmning) at koge 2 kopper skyllede, hvide Nedsaenk aldrig nogen del af opvarmningsfoden, ledningen eller stikket i vand eller andre
ris. vaesker.

*  Skyl altid hvide, ukogte ris i koldt vand, fer du koger dem. Lad dem draene i 5 minutter. +  Tag ALTID multi-cookerens stik ud af stikkontakten, og lad den kele af inden rengaring.

*  Heeld forst vand i tilberedningsskalen, og tilfgj derefter de skyllede ris. Spred risene jeevnt ud. +  Vask laget, 2-vejsristen, tilberedningsskalen og rismaleren i varmt saebevand. Skyl og after grundigt. Undlad at

bruge slibemidler eller skuresvampe. En klud, svamp eller gummiskraber er som regel nok til at fierne madrester.

* Anbring risene | enheden for opvarmning. Vandmeerker pa overfladen af tilberedningsskalen fiernes ved at szette den i bled i en oplasning af eddikke og

*  Det er afggrende, at du maler meengden af ris og vand vha. den medfelgende rismaler. Forsag ikke at geette dig frem. citronsaft samt varmt vand i 30 minutter. Skyl grundigt og after derefter.

* Brugaltid koldt vand. +  L&get og 2-vejsristen kan ogsa vaskes i opvaskemaskinen. Selvom tilberedningsskalen kan vaskes i opvaskemaskine,
* St altid laget pa, nar du damper mad. anbefaler vi, at den kun vaskes i handen.

*  Der skal ikke rares i risene, mens de koger. +  Opvarmningsfodens yderside kan rengeres med en blgd klud fugtet med varmt saebevand. Ter af. Undlad at bruge

* Multi-cookeren slukkes automatisk, nér risene er kogt. Du ber dog lade risene veere i skalen med laget pa i 1 eller 2 slibende rengeringsmider.

minutter, sa risene bliver endnu bladere. +  Du ber ikke udfere andet eftersyn og vedligeholdelse.

Hvide basmatiris

EFTERSALG OG RESERVEDELE

Malt mangde af ukogte ris Malt maengde af koldt vand Serveringer af kogte ris
12 3 24 Hvis apparatet ikke virker, men er deekket af garantien, skal produktet returneres til det oprindelige kebssted med henblik
pa udskiftning. Bemaerk, at et gyldigt kebsbevis er pakreevet. Kontakt vores kundeserviceafdeling for yderligere support:
10 11 20 +46 31 300 05 00. Internationale takster kan veere geeldende. Det er ogsa muligt at sende en e-mail til:
8 10 16 support@acreto.se
6 5 12 BORTSKAFFELSE AF AFFALD
4 S 8 Elektriske affaldsprodukter ma ikke bortskaffes sammen med husholdningsaffald. De ber om muligt indleveres pa et
2 25 4 genbrugsanleeg. Send en e-mail til os pa support@acreto.se for at fa yderligere oplysninger om genbrug samt
affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Brune ris
Malt mangde af ukogte ris Malt maengde af koldt vand Serveringer af kogte ris —
10 14 20
8 11.5 16
6 8.5 12
4 6.5 8
2 35 4
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NORSK
VIKTIGE BESKYTTELSESTILTAK
LES NGYE OG OPPBEVAR FOR FRAMTIDIG REFERANSE

Dette produktet skal ikke brukes av barn mellom 0 ar og 8 ar. Dette
produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover forutsatt at de er under
kontinuerlig tilsyn. Dette produktet kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og
kunnskap hvis de er under tilsyn eller er gitt instruksjoner om bruk pa en
trygg mate og forstar farene involvert. Hold produktet og ledningen utenfor
rekkevidden til barn under 8 ar. Rengjering og vedlikehold ma ikke foretas
av barn.

A Deler av utstyret vil bli varmt under bruk.

Produktet ma sta pa en stabil overflate med handtakene i posisjon for a
unnga seling av varm vaske.

Ikke bruk apparatet ved hjelp av en ekstern timer eller et separat
fiernkontrollsystem.

Hvis tilforselsslangen er skadet ma den erstattes av produsenten, en
servicetekniker eller lignende kvalifisert person for & unnga skade.

*  Dette apparatet genererer varme under bruk. Det ma tas tilstrekkelig forholdsregler for a forebygge risikoen for
forbrenninger, skaldinger, brann eller andre skader pa personer eller eiendom forarsaket ved at utsiden bergres under
bruk eller under avkjeling av apparatet.

*  Bruk aldri dette apparatet til noe annet enn tiltenkt bruk. Dette apparatet er kun for husholdningsbruk. Ikke bruk
apparatet utendars.

*  Sorg alltid for at hendene er tarre far du tar i stramkontakten eller slar pa apparatet.

*  Bruk alltid apparatet pa en stabil, sikker, terr og jevn overflate.

*  Dette apparatet ma ikke plasseres pa eller i neerheten av varme overflater (som f.eks. en gass- eller elektrisk komfyr).
*  lkke bruk apparatet hvis det har falt i gulvet, hvis det har synlige tegn pa skader eller hvis det lekker.

*  Serg for at apparatet er slatt av og frakoblet stremnettet etter bruk, fer rengjering.

*  La alltid apparatet bli kaldt fer rengjering eller oppbevaring.

*  Dypp aldri noen del av apparatet eller stramkabelen i vann eller annen vaeske.

*  Aldri la stremledningen henge over kanten av en benkeplate, bergre varme overflater eller fa knute, bli sittende fast
eller komme i klem.

+  Ikke ror apparatets ytre overflater under bruk, da de kan bli sveert varme. Bruk grytekluter eller en klut til & fierne
lokket. Veer obs pa damp nar du fierner lokket.

*  Forsgk ALDRI & varme mat direkte inne i sokkelenheten. Bruk alltid den avtakbare tilberedningsbollen.

*  Enkelte overflater er ikke designet for a tale den vedvarende varmen som genereres av visse apparater. Apparatet ma
ikke plasseres pa en overflate som kan ta skade av varme. Vi anbefaler deg a plassere en grytelapp eller trefot under
apparatet for a forhindre potensiell skade pa overflaten.

*  Lokket til langtidskokeren er laget av temperert glass. Alltid inspiser lokket for sprekker eller annen skade. Ikke bruk
glasslokket hvis det er skadet, siden det da kan knuse under bruk.
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KLARGJORING FOR BRUK

A\ Pase at Crockpot® multikokeren er skrudd av og stepselet trukket ut av stikkontakten fer rengjering. Dypp aldri
varmesokkelen, ledningen eller kontakten i vann eller annen vaske.

+  Far du bruker multikokeren for farste gang ma du vaske lokket, tilberedningsbollen, toveisristen og rismaleren i varmt
sapevann. Skyll og terk grundig. Ikke bruk sterke skuremidler, kiemikalier eller stekeovnsrens.

«  For farste bruk, smer innsiden av bollen med et lett lag matolje for & klargjere overflaten i tilberedningsbollen.

+  Bruk en vat klut eller svamp, og vask utsiden og innsiden av varmebasen. Bruk en mild vaskemiddelopplgsning. Tark
grundig.

VIKTIGE MERKNADER: Noen benkeplater og bordoverflater er ikke utformet for a tale den vedvarende varmen som
genereres av visse apparater. Den oppvarmede enheten skal ikke plasseres pa en overflate som kan ta skade av varme. Vi
anbefaler at du legger en gryteklut eller trefot i passelig sterrelse under langsomkokeren for & forhindre potensiell skade pa
overflaten.

Litt reyk og lukt kan oppsta ferste gang du bruker apparatet. Dette er normalt for mange varmeapparater, og skjer ikke etter
noen gangers bruk.

TILBEREDNINGSFUNKSJONER

Multikokeren har fem tilberedningsfunksjoner:

Brun/sauter - bruk denne funksjonen for & lukke porene eller brune kjatt og fiserkre fer videre tilbereding. Dette er
spesielt nyttig nar du skal tilberede kjgttet ved bruk av funksjonen for langtidskoking. Din multikoker har fem brun/sauter-
temperaturer.

Langtidskoking - langtidskoking fungerer ved a bygge opp varme, og sa holde en jevn temperatur. For best resultat ma
du ikke fierne glasslokket far halve tilberedningstiden har gatt. Glasslokket lar deg felge med pa tilberedelsesprosessen
uten a avbryte tilberedningstiden.

Steking — bruk multikokeren til a steke kjgtt og fieerkre, poteter og andre rotgrennsaker.
Baking - bakefunksjonen til multikokeren kan brukes til & bake alt fra fisk til kaker.
Damping - helt enkelt kan du lage perfekt luftig ris, eller dampe grennsaker og fisk for nydelige og sunne maltider.

MERKNADER OM BRUK

+  Aldri fyll tilberedningsbollen til randen. La det alltid veere 2,5 cm til gode mellom innholdet i tilberedningsbollen og
kanten.

+  Du kan endre tilberedningstiden eller valgte tilberedningstemperaturer til enhver tid under tilberedelse ved hjelp av
knappene for & oke/redusere timeren og temperaturen.

+ Hvis du trenger mer tid etter at tilberedningssyklusen er ferdig, trykker du farst pa ensket funksjonsknapp (steke, bake,
dampe osv.). Deretter bruker du timerknappene for & bestemme @nsket tilleggstid (i 5-minutters trinn) fer du trykker pa
start/stopp-knappen. Multikokeren vil na fortsette a tilberede i tilleggstiden.

+  Funksjonene for & brune/sautere og dampe kan brukes uten & stille inn timeren. Men, om du skulle gnske det, kan du
bruke multikokerens timer ved a stille inn en tid med gke/redusere-knappene for timeren.

+  Etter bruk kobler du multikokeren fra stikkontakten. Multikokeren skrur seg ikke av automatisk.

BRUN/SAUTER-FUNKSJON

1. Plasser tilberedningsbollen pa varmesokkelen. Plugg inn multikokeren.
2. Trykk péa standbyknappen ((©)) Multikokeren piper, og det rede standbyknapplyset lyser. Skjermen blinker.

3. Trykk pa Brun/sauter-funksjonsknappen (6’ ). Trykk pa sautere-/brunefunksjonsknappen (symbol). Skjermen slutter
a blinke og viser HI. Dette er standardtemperaturen for sautering. For a endre temperaturen bruker du knappene for &
oke/redusere temperaturen (&) til & velge enten High (hey), Medium High (middels hay), Medium (middels), Medium
Low (middels lav) eller Low (lav). Vi anbefaler at du bruker hay varme for a brune kjgtt og fieerkre for tilberedning.

4. Haolie i bollen hvis du skal bruke det, og trykk s& pa start/stopp-knappen (<). Knappen lyser grant, og skjermen vil
vise «PreHeating» (forvarmer).

5. Multikokeren begynner na & varmes opp. Nar den valgte temperaturen er nadd, piper multikokeren.
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6. Skjeer til kjottet, og terk av det far du bruner det. Sauter eller brun maten i sma porsjoner. Tilberedningsbollen og andre
deler av multikokeren vil veere VARME!

7. Etter at du er ferdig, trykk pa start/stopp-knappen for & avslutte sauteringsfunksjonen. Det granne lyset slas av, og
skjermen blinker. Du kan skru av sauteringsfunksjonen nar som helst ved a trykke pa start/stopp-knappen.

LANGTIDSKOKINGSFUNKSJON

1. Plasser tilberedningsbollen pa varmesokkelen, tilsett ingrediensene i tilberedningsbollen og sett pa lokket. Brun eller
sauter Kjttet for du langtidskoker det for mer smak og dybde. Bruk Brun/sauter-funksjonene pa din multikoker til dette.
Plugg inn multikokeren. For & unnga a tilberede maten for lenge eller ikke lenge nok, fyll tilberedningsbollen mellom %4
og % full (ikke fyll over % for & unnga sel).

2. Trykk pa standbyknappen ((')) Multikokeren piper, og det rede standbyknapplyset lyser. Skjermen blinker.

3. Trykk pa knappen for langtidskoking (’li’). Skjermen slutter & blinke og viser LO og 6:00. Dette er
standardinnstillinger for temperatur og tid for langtidskoking. For & endre innstillingene, bruk knappene for & gke/
redusere temperaturen (@) til & velge enten Low (lav), High (hay) eller Warm (varm).

MERK: Warm-innstillingen er KUN ment for a holde varmen pa mat som allerede er tilberedt. IKKE tilbered pa Warm-
innstillingen. Vi anbefaler ikke a bruke Warm-innstillingen i mer enn fire timer.

4. Né&kan du stille inn tilberedningstiden. Standard tilberedningstid er seks timer, men du kan endre den i 30-minutters
trinn ved & bruke knappene for & gke/redusere innstillingen pa timeren (®).

5. Trykk pa start/stopp-knappen (<) for & begynne tilberedningen. Knappen lyser grant, og multikokeren begynner &
varmes opp. Timeren teller ned i trinn pa ett minutt.

6.  Nar tilberedningen er ferdig, vil multikokeren pipe tre ganger, og sa ga over til hold-varme-modus. Multikokeren vil forbli
i denne modusen til du trykker pa start/stopp-knappen, standby-knappen eller trekker ut stramkontakten.

7. Du kan skru av langtidskokingsfunksjonen nar som helst ved a trykke pa start/stopp-knappen.

Pa grunn av flerfunksjonaliteten til CSC024X-apparatet fungerer dets langtidskokingsfunksjon pa en litt annen mate enn pa
vanlige CrockPot®-apparater. Hvis du bruker en oppskrift for en Crockpot® av lignende sterrelse, kan det hende du ma gke
tilberedningstiden for bruk med CSC024X.

Merk at Crockpot®-oppskriftene som finnes i CSC024X-oppskriftsboken har blitt utformet spesielt for denne Crockpot®-
multikokeren og trenger ingen justering.

STEKEFUNKSJON

1. Plasser tilberedningsbollen pa varmesokkelen, og sett sa risten pa bollen. Risten kan brukes pa hay eller lav stilling,
avhengig av hva du steker. Du kan ogsa bruke aluminiumsfolie nar du steker. Sett pa lokket.

2. Trykk pa standbyknappen ((D) Multikokeren piper, og det rade standbyknapplyset lyser. Skjermen blinker.

Trykk pa knappen for stekefunksjonen ( ﬁ_r). Skjermen slutter & blinke og viser 150 °C og 02:00. Dette er
standardinnstillinger for temperatur og tid for steking. For & endre temperaturen, bruk knappene for & gke/redusere
temperaturen (@E) il & velge en temperatur mellom 65 °C og 230 °C. For a endre tilberedningstiden, bruk knappene til &
gkelredusere tiden pa timeren () etter behov.

Trykk pa start/stopp-knappen (<). Knappen lyser grant, og skjermen vil vise «PreHeating» (forvarmer).
Multikokeren begynner na a varmes opp. Nar den valgte temperaturen er nadd, piper multikokeren.

Timeren vil begynne nedtellingen sa snart forvarmingen har nadd gnsket temperatur, sa ha i maten sa fort som mulig.
Tilberedningsbollen og andre deler av multikokeren vil veere VARME!

7. Nar timeren har nadd null og tilberedningen er ferdig, piper multikokeren tre ganger, det granne lyset slas av og
skjermen blinker.

8. Du kan skru av stekefunksjonen nar som helst ved & trykke pa start/stopp-knappen.
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Tips
Om du gnsker brunere skinn nar du steker fieerkre, plasser kjgttet med bryststykket ned for de ferste 30 minuttene av
tilberedningen. Sa snur du det med den riktige siden opp resten av tilberedningstiden.

For en perfekt stek, brun kjottet farst med Brun/sauter-funksjonen, og pakk det sa inn i stekefolie. Tark forsiktig av
tilberedningsbollen med terkepapir far du plasserer kjgttet pa risten. Dette vil serge for saftene ikke kommer ut gjennom
dampventilen i lokket.

BAKEFUNKSJON
1. Plasser tilberedningsbollen pa varmesokkelen, og sett sa risten pa tilberedningsbollen hvis du skal bruke den. Sett pa
lokket.
Trykk pa standbyknappen ((')) Multikokeren piper, og det rede standbyknapplyset lyser. Skjermen blinker.

Trykk pa knappen for bakefunksjonen (ﬁ). Skjermen slutter & blinke og viser 175 °C og 01:00. Dette er
standardinnstillinger for temperatur og tid for baking. For & endre temperaturen, bruk knappene for & gke/redusere
temperaturen (Jg) il & velge en temperatur mellom 65 °C og 230 °C. Du mé sa legge inn en tilberedningstid. Bruk
knappene til & gke/redusere tiden (@) til & legge inn en tid i 5-minutters trinn.

Trykk pa start/stopp-knappen (). Knappen lyser grant, og skjermen vil vise «PreHeatingy (forvarmer).
Multikokeren begynner na a varmes opp. Nar den valgte temperaturen er nadd, piper multikokeren.

6. Tilberedningen vil begynne sa snart forvarmingen har nadd ensket temperatur, sa ha i maten sa fort som mulig.
Tilberedningsbollen og andre deler av multikokeren vil veere VARME!

7. Nar timeren har nadd null og tilberedningen er ferdig, piper multikokeren tre ganger, det granne lyset slas av og
skjermen blinker.

8. Du kan skru av bakefunksjonen nar som helst ved a trykke pa start/stopp-knappen.
Tips

Visse ingredienser kan tilberedes direkte i tilberedningsbollen. Men kaker og andre oppskrifter med hgyt innhold av fett eller
sukker, ber tilberedes i passende bakeformer pa toveisristen. Nar du baker rett i tilberedningsbollen, kle den med bakepapir
for & forhindre at ingrediensene setter seg fast. “

DAMPFUNKSJON

Det er sunt & dampe mat. Det krever ikke stekefett, og feerre naeringsstoffer og vitaminer gar tapt. Nar du damper, plasser
maten pa toveisristen slik at den star klar for vannet nar vannet tilsettes tilberedningsbollen. Mengden vann du kan fylle i
bollen avhenger av hgyden du setter risten pa.

1. Plasser tilberedningsbollen pa varmesokkelen, og sett sa risten pa tilberedningsbollen i hay eller lav posisjon etter
behov. Nér risten er i lav posisjon, ha i 180 ml kaldt vann. Dette gir rundt 5 minutter med damping — perfekt for
bladgrennsaker og asparges. Nar risten er i hgy posisjon, ha i 1,2 liter kaldt vann. Dette gir nok damp for rundt 45
minutter.

Trykk pa standbyknappen ((D). Multikokeren piper, og det rade standbyknapplyset lyser. Skjermen blinker.

Trykk pa knappen for dampfunksjonen (@). Skjermen slutter & blinke og viser HI. Programmer tilberedningstiden
med knappene for & gke/redusere timeren ((9) etter behov. Du behaver ikke stille inn timeren.

Trykk pa start/stopp-knappe (<). Knappen lyser grant, og skjermen vil vise «PreHeating (forvarmer).
Multikokeren begynner na a varmes opp. Nar den er varm nok til a produsere damp, vil multikokeren pipe.

6.  Timeren vil begynne nedtellingen sa snart forvarmingen er ferdig, s& ha i maten sa fort som mulig. Tilberedningsbollen
og andre deler av multikokeren vil veere VARME!

7. Nar timeren har nadd null og tilberedningen er ferdig, piper multikokeren tre ganger, det granne lyset slas av og
skjermen blinker.

8. Du kan skru av dampfunksjonen nar som helst ved & trykke pa start/stopp-knappen.
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Matvarer Ristposisjon | Tilberedningstid Merknader
Aspargesspyd Lav 4-5 minutter Kutt av harde ender
Spinat Lav 3-4 minutter Hele, vaskede
Gulrgtter Hoy 7-10 minutter Skrell og kutt i skiver pa 5 mm
Nypoteter Hay 15-20 minutter Skrubb og bruk hele
Kal Hoy 10-15 minutter Del i fire, fiern kjerne
Brokkoli Hay 5-8 minutter Skjeer av stilken og del i buketter
Maiskolbe Hay 10-15 minutter Hele, uten skall
Purre Hoy 8-10 minutter Vask og kutt i skiver pa 1 cm
Blomkal Hay 5-10 minutter Del i buketter
Sukkererter Hoy 5-8 minutter Hode og hale, la veere hele
Rosenkal Hay 10-15 minutter Skrell og skjeer et kryss pa basen
Selleri Hay 5-10 minutter La veere hele, eller i terninger
Butternutgresskar Hay 10-12 minutter Skrell og kutt i terninger pa 2 cm
Satpoteter Hay 8-12 minutter Skrell og kutt i terninger pa 2 cm
Kyllingfilet Hoy 10-15 minutter, avhengig | Skjeer til, la veere hel

av storrelse
Laksefilet Hay 6-10 minutter, avhengig Krydre etter anske og behov

av starrelse
Sma hele fisk Hay 10-15 minutter, avhengig | Slay, skyll og tark

av starrelse
Hele reker Hay 5-7 minutter Vask, terk deretter
Dim Sum Hoy Tilbered etter instruksjonene pa pakken

Sikkerhetsfunksjon ved torrkoking

Hvis vannet brukes opp under damping, vil multikokeren automatisk skru seg av som en sikkerhetsfunksjon. Hvis dette
skier, vil skiermen vise OFF (av). Hvis du er ferdig med & dampe, og maten din er giennomkokt, trenger du ikke gjgre annet
en a skru av multikokeren. Men, hvis du skal fortsette & dampe, eller ansker & dampe andre ting, gjer falgende:

Skru av multikokeren ved & trykke pa standbyknappen ((1)).

Fyll opp igjen tilberedningsbollen med kaldt vann etter behov (minst 180 ml).

La multikokeren sta i 2 minutter for & la sikkerhetsfunksjonen ved terrkoking nullstille seg.
Skru pa multikokeren ved 4 trykke pa standbyknappen ((1)).

Trykk pa knappen for dampfunksjonen (ﬁ).

Trykk pa start/stopp-knappen (<). TKnappen lyser grent, og skjermen vil vise «PreHeating (forvarmer). Nar enheten
har forvarmet ferdig, kan du fortsette a tilberede mat som tidligere.

7. Hvis skjermen ikke viser «PreHeating», skru av multikokeren og la den kjgle seg ned litt lengre for du fortsetter igjen
fra trinn 4.

o ok wh =
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Koke ris med multikokeren

Du behgver ikke stille inn timeren, multikokeren skrur seg automatisk av nar risen er kokt. RENGJORING

Koketidene vil variere, men som et eksempel vil to kopper vasket hvit ris ta rundt 10 minutter (inkludert forvarming). Dypp aldri noen del av varmesokkelen eller ledningen med stgpselet i vann eller annen vaeske.

* Du ber alltid skylle hvit ukokt ris i kaldt vann fer tilberedning. La den renne av seg i 5 minutter. * Koble ALLTID multikokeren fra stikkontakten og la den kjgle seg ned fer rengjaring.

* Ha vannet i tilberedningsbollen farst, og ha sa i den vaskede risen. Fordel risen jevnt. + Vask lokket, toveisristen, tilberedningsbollen og rismaleren i varmt sapevann. Skyll og terk grundig. Ikke bruk

. . . skuremidler eller skuresvamper. En klut, svamp eller gummislikkepott er vanligvis tilstrekkelig til & fierne matrester. For
Ha risen i enheten for forvarming. a fierne vannflekker fra overflaten pa tilberedningsbolle skal du legge den i en lgsning av eddik eller sitronsaft og varmt

*  Det er viktig at du maler risen og vannet med medfglgende rismal. lkke prev a gjette. vann i 30 minutter. Skyll godt og terk av.

e Bruk alltid kaldt vann. +  Lokket og toveisristen kan ogsa vaskes i oppvaskmaskin. Selv om tilberedningsbollen kan vaskes i oppvaskmaskin,

+ Settalltid pa lokket ved damping. anbefaler vi at den kun handvaskes.

*  Risen trenger ikke a reres under tilberedning.

*  Nar den er ferdig, vil multikokeren automatisk skru seg av. Men hvis du lar risen veere i bollen i 1-2 minutter til, vil den
bli enda mykere.

+  Utsiden av varmesokkelen kan rengjeres med en myk klut fuktet med varmt sapevann. Tark den. Ikke bruk
skuremidler.

+  Du skal ikke utfare annet vedlikehold.

Hvit basmatiris ETTERSALG OG RESERVEDELER
Mal av ukokt ris Mal av vann Porsjoner ferdig ris Hvis apparatet ikke fungerer, men er under garanti, ma du returnere produktet til stedet det ble kjgpt for en erstatning.
12 13 2 Veer oppmerksom pa at en gyldig form for kjgpsbevis vil vaere nadvendig. Hvis du vil ha mer statte, kan du kontakte var
forbrukerserviceavdeling i: +46 31 300 05 00. Internasjonale priser kan palgpe. Eller send en e-postmelding til: support@
10 11 20 acreto.se.
8 10 16
- - " AVFALLSHANDTERING
4 5 8 Elektriske produkter skal ikke kastes sammen med vanlig husholdningsavfall. Resirkuler der slike anlegg finnes. Dersom du har
spersmal angaende resirkulering eller WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment Regulation), kan du
2 2.5 4 sende en e-postmelding til support@acreto.se.
Brun ris
Mal av ukokt ris Mal av vann Porsjoner ferdig ris —
10 14 20
8 11.5 16
6 8.5 12
4 6.5 8
2 35 4
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POLSKI
WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA
UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ NA PRZYSZt0SC

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci w wieku do

8 lat. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia pod
warunkiem ciagtego nadzoru. Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej
lub osoby niemajace doswiadczenia ani wiedzy, pod warunkiem ze
korzystaja z urzadzenia pod nadzorem lub zostaly poinstruowane odnosnie
do bezpiecznego uzywania urzadzenia oraz maja Swiadomos¢ ryzyka
zwigzanego z jego uzytkowaniem. Przechowuj urzadzenie i przewod w
miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia. Dzieci nie powinny
czysci¢ ani konserwowa¢ urzadzenia.

A Podczas uzytkowania urzadzenia czesci moga stac sie gorace.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej powierzchni z uchwytami w pozyciji
uniemozliwiajacej rozlanie goracego ptynu.

Nigdy nie obstuguj urzadzenia za pomoca osobnego wylacznika czasowego
lub systemu zdalnego sterowania.

W celu uniknigcia zagrozenia uszkodzony przewod zasilajacy moze
by¢ wymieniony jedynie przez producenta, autoryzowany serwis lub
wykwalifikowang osobe.

*  Urzadzenie wytwarza ciepto podczas dziatania. Nalezy zachowa¢ odpowiednie $rodki ostroznosci, aby nie dopusci¢ do
spalenia, oparzenia, pozaru ani jakichkolwiek obrazen u osob oraz szkdd materialnych w wyniku dotknigcia obudowy
podczas dziatania urzadzenia lub stygniecia.

*  Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzycia w
gospodarstwie domowym. Nie wolno go uzywac na zewnafrz.

*  Nigdy nie dotykaj wtyczki ani wytacznika zasilania wilgotnymi rekami.
*  Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, bezpiecznej, suchej i poziomej powierzchni.

*  Tego urzadzenia nie mozna umieszcza¢ na zadnych potencjalnie goracych powierzchniach (takich jak kuchenki
gazowe lub elektryczne) ani w ich poblizu.

*  Nie uzywaj urzadzenia, ktore zostato upuszczone i posiada widoczne oznaki uszkodzenia lub przecieka.

*  Przed czyszczeniem urzadzenie musi zosta¢ wylaczone i odtaczone od gniazda zasilania.

*  Przed czyszczeniem lub odtozeniem na miejsce przechowywania urzadzenie musi ostygnag.

*  Nigdy nie zanurzaj zadnej czesci urzadzenia, przewodu zasilajgcego lub wtyczki w wodzie ani w zadnej innej cieczy.

*  Przewod zasilajacy nie moze zwisa¢ nad krawedzig blatu ani dotyka¢ goracych powierzchni; nie wolno go zapetlac,
przycinac ani przyciskac.

*  Podczas dziatania urzadzenia nie dotykaj jego zewnetrznych powierzchni, poniewaz moga by¢ bardzo gorace.
Zdejmujac pokrywe, korzystaj z rekawic kuchennych lub $ciereczki. Podczas zdejmowania pokrywy uwazaj na
ulatniajaca sie pare.

*  NIGDY nie prébuj podgrzewa¢ positkéw bezposrednio na podstawie. Zawsze korzystaj z wyjmowanego naczynia do
gotowania.

*  Niektore powierzchnie nie sg odporne na dlugotrwate dziatanie ciepta wytwarzanego przez okre$lone urzadzenia. Nie
ustawiaj urzadzenia na powierzchni, ktéra moze zosta¢ uszkodzona na skutek dziatania ciepta. Zalecamy postawienie
urzadzenia na podktadce izolacyjnej lub podstawce w celu ochrony powierzchni przed ewentualnym uszkodzeniem.

*  Pokrywke wolnowaru wykonano ze szkta hartowanego. Zawsze sprawdzaj, czy na pokrywce nie ma pekniec,
odpryskéw ani innych uszkodzen. Nie korzystaj ze szklanej pokrywki, jesli jest uszkodzona, poniewaz moze peknaé
podczas uzywania. %
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PRZYGOTOWANIE DO UZYTKU

A Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy sprawdzi¢, czy wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania

Crockpot® jest wylaczone i odtaczone od pradu. Nie wolno zanurzaé podstawy grzewczej, przewodu ani wtyczki

w wodzie ani w zadnej innej cieczy.

+  Przed pierwszym uzyciem wielofunkcyjnego urzadzenia do gotowania nalezy umy¢ pokrywke, pojemnik do gotowania,
dwustronny ruszt oraz miarke do ryzu w cieptej wodzie z detergentem. Nastepnie urzadzenie nalezy optukac
i doktadnie wysuszy¢. Nie wolno uzywa¢ $rodkéw o wiasciwosciach $ciernych, srodkéw chemicznych ani srodkow
czyszczacych do kuchenek.

+  Przed uzyciem urzadzenia do gotowania po raz pierwszy nalezy pokry¢ wnetrze pojemnika do gotowania cienkg
warstwa oleju spozywczego w celu odpowiedniego przygotowania powierzchni stykajacej sie z zywnoscia.

+  Wilgotng Sciereczka lub gabka nalezy przetrze¢ zewnetrzng oraz wewnetrzng cze$¢ podstawy grzewczej. Nalezy uzyé
tagodnego detergentu. Doktadnie wysuszy¢.

WAZNE UWAGI: Niektore blaty i powierzchnie stolowe nie s3 odporne na diugotrwate dziatanie ciepta wytwarzanego
przez okreslone urzadzenia. Nie ustawiaj podgrzanego urzadzenia na powierzchni, ktéra moze zosta¢ uszkodzona na
skutek dziatania ciepta. Aby ochroni¢ powierzchnie przez ewentualnym uszkodzeniem, zalecamy postawienie wolnowara na
podktadce izolacyjnej lub podstawce w odpowiednich rozmiarach.

W poczatkowym okresie uzytkowania urzadzenia moze pojawic sie lekki dym lub zapach. Jest to normalne zjawisko w
przypadku wielu urzadzen grzewczych i po kilkukrotnym uzyciu nie bedzie juz wystepowac.

FUNKCJE GOTOWANIA

Wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania jest wyposazone w pig¢ funkcji gotowania:

Rumienienie (obsmazanie) / gotowanie metoda sauté — tej funkcji mozna uzywa¢ do obsmazania migsa lub
drobiu przed gotowaniem. Jest to szczegdlnie przydatne w przypadku gotowania miesa przy uzyciu funkcji wolnowara.
Wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania pozwala na wybranie jednego z pieciu ustawien temperatury rumienienia
(obsmazania) / gotowania metoda sauté.

Wolne gotowanie — wolne gotowanie polega na stopniowym podnoszeniu temperatury, a nastepnie utrzymywaniu statej
temperatury. Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty, nie nalezy zdejmowac szklanej pokrywki przed uptywem wyznaczonego
czasu gotowania. Szklana pokrywka umozliwia nadzorowanie procesu gotowania bez przerywania czasu gotowania.

Opiekanie — wielofunkcyjnego urzadzenia do gotowania mozna uzywa¢ do opiekania miesa i drobiu, ziemniakéw i innych
warzyw korzeniowych.
Pieczenie — funkcji pieczenia urzadzenia do gotowania mozna uzywac do pieczenia réznych potraw, od ryb po ciasta.

Gotowanie na parze — umozliwia tatwe ugotowanie idealnego, sypkiego ryzu, warzyw na parze oraz pysznych, zdrowych
potraw.

UWAGI DOTYCZACE EKSPLOATACJI

+  Nie wolno wypetnia¢ pojemnika do gotowania po brzegi. Nalezy zawsze zostawi¢ okoto 2,5-centymetrowy odstep
miedzy powierzchnig zywnosci a brzegiem pojemnika.

+  Zmiany czasu gotowania lub temperatury mozna wprowadzi¢ w dowolnym momencie podczas gotowania przy uzyciu
przyciskéw zegara lub zwigkszania/zmniejszania temperatury.

+  Jesli po zakonczeniu cyklu gotowania wystepuje koniecznos¢ wydtuzenia jego czasu, nalezy nacisnag¢ przycisk
zadanej funkgji (Opiekanie, Pieczenie, Gotowanie na parze itp.), a nastepnie przyciskéw wydtuzania/skracania
czasu gotowania, aby ustawi¢ dodatkowy wymagany czas gotowania (w odstgpach 5-minutowych), oraz przycisk
uruchamiania/zatrzymania. Wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania rozpocznie gotowanie z dodatkowym,
wydfuzonym czasem.

+  Funkgji rumienienia (obsmazania) / gotowania metodg sauté oraz gotowania na parze mozna uzywac bez ustawiania
zegara. Mozna jednak uzy¢ réwniez funkcji zegara, ustawiajac wybrany czas przy uzyciu przyciskéw wydtuzania/
skracania czasu gotowania.

+  Po uzyciu nalezy odtaczy¢ przewdd zasilajacy wielofunkcyjnego urzadzenia do gotowania od gniazdka.
Wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania nie wylacza si¢ automatycznie.
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FUNKCJA RUMIENIENIA
(OBSMAZANIA) /| GOTOWANIA METODA SAUTE

1. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania do zasilania.

2. Naciénij przycisk uspienia ((1)). Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i zaéwieci sie czerwona kontrolka przycisku uspienia.
Wyswietlacz zacznie migac. ,

3. Naci$nij przycisk funkcji rumienienia (obsmazania) / gotowania metodg sauté (é’ ). Wys$wietlacz przestanie miga¢
i wyswietli sie na nim komunikat ,HI” (Wysoka temperatura), oznaczajacy domysing temperature obsmazania (wysoka).
Temperaturg mozna zmieniac przy uzyciu przyciskow zwigkszania/zmniejszania temperatury (&) Mozna wybraé
nastepujace ustawienia temperatury: Wysoka, Srednio wysoka, Srednia, Srednio niska lub Niska. Zalecamy, aby
przyrumieni¢ (obsmazy¢) mieso i drob przed gotowaniem, uzywajac ustawienia wysokiej temperatury.

4. Dodaj oleju do pojemnika, jesli go uzywasz, a nastepnie naciénij przycisk uruchamiania/zatrzymania (). Kontrolka na
przycisku zaswieci sig na zielono, a na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat ,PreHeating” (Ogrzewanie wstepne).

5. Wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania zacznie sie rozgrzewac. Po osiagnigciu wybranej temperatury rozlegnie sig
sygnat dzwiekowy.

6. Pokréj migso i osusz je przed obsmazaniem. Obsmazaj niewielkie porcje zywnosci. Pojemnik do gotowania i inne
czesci urzadzenia beda GORACE!

7. Gdy skonczysz, nacisnij przycisk uruchamiania/zatrzymania, aby wyj$¢ z funkcji obsmazania. Zielona kontrolka
zgasnie, a wyswietlacz zacznie migac. Funkcje obsmazania mozna wytaczy¢ w dowolnym momencie, naciskajac
przycisk uruchamiania/zatrzymania.

Poniewaz CSC024X jest urzadzeniem wielofunkcyjnym, funkcja wolnego gotowania dziata nieco inaczej niz w zwyktych
wolnowarach Crockpot®. Jesli uzywasz przepisu przeznaczonego do wykorzystania w podobnej wielkosci wolnowarze
Crockpot®, w przypadku urzadzenia CSC024X moze by¢ konieczne wydtuzenie czasu gotowania.

Uwaga: przepisy znajdujace sie w ksigzce z przepisami dla urzadzenia CSC024X zostaty opracowane specjalnie dla tego
modelu wolnowaru Crockpot® i nie wymagajg zmian.

FUNKCJA WOLNEGO GOTOWANIA

1. Ustaw naczynie do gotowania na podstawie grzewczej, umie$¢ w nim sktadniki i przykryj pokrywka. Przyrumienienie
migsa (przez obsmazenie lub metodg sauté) przed wolnym gotowaniem pomoze uzyskac petniejszy i gtebszy
smak potrawy. Aby to zrobi¢, uzyj udostepnianej przez urzadzenie funkcji rumienienia (obsmazania) / gotowania
metoda sauté. Podtacz wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania do zasilania. Aby unikna¢ niedogotowanych lub
przegotowanych potraw, wypetnij naczynie do gotowania od % do % (aby uniknag kipienia, nie napetniaj pojemnika
wigcej niz w %).

2. Nacisnij przycisk uspienia ((1). Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i zaswieci sie czerwona kontrolka przycisku uspienia.
Wyswietlacz zacznie migac.

3. Naci$nij przycisk funkcji wolnego gotowania (“li’). Wyswietlacz przestanie miga¢, pojawi sie na nim komunikat ,LO”
(Niska temperatura) oraz czas 6:00. Sg to domysine ustawienia temperatury i czasu wolnego gotowania. Temperature
mozna zmieniac przy uzyciu przyciskow zwigkszania/zmniejszania temperatury (@). Mozna wybra¢ nastepujace
ustawienia temperatury: Niska, Wysoka lub Podtrzymanie temperatury.

UWAGA! ustawienie Podtrzymanie temperatury stuzy WYLACZNIE do utrzymania w cieple potrawy, ktora juz jest
ugotowana. NIE NALEZY uzywa¢ tego ustawienia do gotowania. Nie zalecamy stosowania ustawienia Podtrzymanie
temperatury diuzej niz przez 4 godziny.

4. Nastepnie ustaw wymagany czas gotowania. Domysiny czas gotowania wynosi 6 godzin, mozna go jednak zmieni¢
w odstepach 30-minutowych przy uzyciu przyciskéw wydtuzania/skracania czasu gotowania (()).

5. Aby rozpoczaé gotowanie, nacisnij przycisk uruchomienia/zatrzymania (<3). Kontrola na przycisku zaswieci sie na
zielono, a wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania zacznie si¢ rozgrzewac. Zegar bedzie odmierza¢ czas w dot
w przyrostach 1-minutowych.

6. Po zakoniczeniu gotowania rozlegnie sig trzykrotny sygnat dzwigkowy, a nastepnie urzadzenie automatycznie przetaczy
sie w tryb podtrzymania temperatury. Wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania bedzie pracowa¢ w trybie podtrzymania
temperatury do momentu nacisniecia przycisku uruchomienia/zatrzymania, przycisku uspienia lub odtaczenia
urzadzenia od zasilania.

7. Funkcje wolnego gotowania mozna wytaczy¢ w dowolnym momencie, naciskajac przycisk uruchamiania/zatrzymania.
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FUNKCJA OPIEKANIA

1. Ustaw pojemnik do gotowania na podstawie grzewczej, a nastepnie umie$¢ w nim ruszt. Rusztu mozna uzywac
w pozycji wysokiej lub niskiej w zalezno$ci od rodzaju opiekanej potrawy. Opiekana potrawe mozna réwniez przykry¢
folig aluminiowa. Zatéz pokrywke.

WYSOKI

2. Naciénij przycisk uspienia ((1)). Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i zaéwieci sie czerwona kontrolka przycisku uspienia.
Wyswietlacz zacznie migac. .

3. Naciénij przycisk funkcji opiekania (¥ar"). Wyswietlacz przestanie migac, pojawi sie na nim temperatura 150°C oraz
czas 02:00. Sg to domysine ustawienia temperatury i czasu opiekania. Temperature mozna zmienia¢ przy uzyciu
przyciskow zwigkszania/zmniejszania temperatury (JL})). Mozna wybra¢ ustawienie temperatury z zakresu od 65°C do
230°C. Czas gotowania mozna zmienia¢ w zalezno$ci od potrzeb przy uzyciu przyciskéw wydtuzania/skracania czasu
gotowania ().

4. Naciénij przycisk funkcji uruchamiania/zatrzymania (). Kontrolka na przycisku za$wieci sig na zielono, a na
wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat ,PreHeating” (Ogrzewanie wstepne).

5. Wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania zacznie sie rozgrzewac. Po osiagnigciu wybranej temperatury rozlegnie sig
sygnat dzwiekowy.

6. Zegar zacznie odmierza¢ czas w dot od momentu uzyskania wybranej temperatury, nalezy wiec jak najszybciej wiozy¢
potrawe do pojemnika. Pojemnik do gotowania i inne czesci urzagdzenia beda GORACE!

7. Gdy zegar odmierzy czas do zera, a gotowanie zakonczy sie, rozlegnie sie trzykrotny sygnat dzwigkowy, zielona
kontrolka przycisku uruchomienia/zatrzymania zgasnie, a wyswietlacz zacznie migac.

8. Funkcje opiekania mozna wytaczy¢ w dowolnym momencie, naciskajac przycisk uruchamiania/zatrzymania.

Wskazowki

Jesli podczas opiekania drobiu chcesz mocniej przypiec skore, przez pierwsze 30 minut opiekania utéz dréb skéra do gory,
a nastepnie odwrd¢ na druga strone na pozostaly czas opiekania.

Aby otrzyma¢ wy$mienita pieczen, najpierw przyrumien mieso przy uzyciu funkcji rumienienia (obsmazania) / gotowania
metoda sauté, a nastepnie zawin je w folig spozywcza. Przed potozeniem migsa na ruszcie doktadnie wytrzyj pojemnik do
gotowania do czysta recznikami kuchennymi. Dzieki temu soki z pieczeni nie uciekna przez ujécie pary w pokrywce.

FUNKCJA PIECZENIA

1. Ustaw pojemnik do gotowania na podstawie grzewczej, a nastepnie umie$¢ w nim ruszt, jesli chcesz go uzywac. Zatoz
pokrywke.

2. Naciénij przycisk uspienia ((). Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zaswieci sie czerwona kontrolka przycisku uspienia.
Wyswietlacz zacznie migac.

3. Naci$nij przycisk funkcji pieczenia (). Wyswietlacz przestanie miga¢, pojawi sie na nim temperatura 175°C oraz
czas 01:00. Sqg to domysine ustawienia temperatury i czasu pieczenia. Temperature mozna zmienia¢ przy uzyciu
przyciskow zwigkszania/zmniejszania temperatury (@E). Mozna wybra¢ ustawienie temperatury z zakresu od 65°C
do 230°C. Nastepnie musisz wprowadzi¢ czas pieczenia. Wprowadz czas w odstepach 5-minutowych przy uzyciu
przyciskow wydtuzania/skracania czasu gotowania ().

4. Naciénij przycisk funkcji uruchamiania/zatrzymania (). Kontrolka na przycisku za$wieci sig na zielono, a na
wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat ,PreHeating” (Ogrzewanie wstepne).

5. Wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania zacznie sie rozgrzewac. Po osiagnigciu wybranej temperatury rozlegnie sig
sygnat dzwiekowy.
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6. Pieczenie rozpocznie sie, gdy urzadzenie nagrzeje sie do wybranej temperatury, nalezy wiec jak najszybciej wlozy¢
potrawe do pojemnika. Pojemnik do gotowania i inne czesci urzadzenia bedg GORACE!

7. Gdy zegar odmierzy czas do zera, a gotowanie zakoriczy sie, rozlegnie sie trzykrotny sygnat dzwigkowy, zielona
kontrolka przycisku uruchomienia/zatrzymania zgasnie, a wy$wietlacz zacznie migac.

8. Funkcje pieczenia mozna wytaczy¢ w dowolnym momencie, naciskajac przycisk uruchamiania/zatrzymania.

Wskazéwki

Niektore sktadniki mozna piec po wtozeniu bezposrednio do pojemnika do gotowania. Ciasta i inne potrawy o duzej
zawartosci tuszczu/cukru nalezy jednak piec w odpowiednich naczyniach lub formach umieszczonych na dwustronnym
ruszcie. W przypadku pieczenia bezposrednio w pojemniku do pieczenia nalezy go wytozy¢ papierem do pieczenia, aby
zapobiec przywarciu potrawy do $cian pojemnika.

FUNKCJA GOTOWANIA NA PARZE

Potrawy gotowane na parze sg zdrowe. Dania przygotowywane w ten sposob nie wymagajg dodawania ttuszczu; gotowanie
na parze pozwala rowniez zachowa¢ wieksza ilo$¢ sktadnikow odzywcezych i witamin. Podczas gotowania na parze potrawa
znajduje si¢ na dwustronnym ruszcie, dzieki czemu nie ma kontaktu z wodg podczas dolewania wody do pojemnika. llo$¢
wody dolewanej do pojemnika zalezy od pozycji rusztu.

1. Ustaw pojemnik do gotowania na podstawie grzewczej, a nastepnie umies¢ ruszt w pojemniku w wysokiej lub niskiej
pozycji w zalezno$ci od potrzeb. Jesli ruszt znajduje sie w niskiej pozycji, wlej do pojemnika 180 ml zimnej wody. Taka
ilo$¢ wody wystarczy do gotowania na parze przez 5 minut — jest to idealny sposob przyrzadzania warzyw lisciastych
i szparagow. Jesli ruszt znajduje sig w wysokiej pozycji, wlej do pojemnika 1,2 | zimnej wody. Taka ilo$¢ wody
wystarczy do gotowania na parze przez 45 minut.

2. Naciénij przycisk uspienia ((1)). Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i zaéwieci sie czerwona kontrolka przycisku uspienia.
Wyswietlacz zacznie migac.

3. Naci$nij przycisk funkcji gotowania na parze (ﬁ). Wyswietlacz przestanie miga¢ i wySwietli sie na nim komunikat
,HI" (Wysoka temperatura). Czas gotowania mozna programowa¢ w zalezno$ci od potrzeb przy uzyciu przyciskow
wydtuzania/skracania czasu gotowania (). Nie trzeba ustawiac zegara.

4. Naciénij przycisk funkcji uruchamiania/zatrzymania (<). Kontrolka na przycisku zaswieci sig na zielono, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,PreHeating” (Ogrzewanie wstepne).

5. Wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania zacznie si¢ rozgrzewa¢. Po nagrzaniu urzadzenia do temperatury
wystarczajacej do wytwarzania pary rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.

6. Zegar zacznie odmierza¢ czas w d6t od momentu nagrzania urzadzenia, nalezy wiec jak najszybciej wiozy¢ potrawe
do pojemnika. Pojemnik do gotowania i inne czesci urzadzenia bedg GORACE!

7. Gdy zegar odmierzy czas do zera, a gotowanie zakoriczy sie, rozlegnie sie trzykrotny sygnat dzwigkowy, zielona
kontrolka przycisku uruchomienia/zatrzymania zgasnie, a wy$wietlacz zacznie migac.

8. Funkcje gotowania na parze mozna wytaczy¢ w dowolnym momencie, naciskajac przycisk uruchamiania/zatrzymania.

Potrawa Pozycja rusztu | Czas gotowania Uwagi

Szparagi Niski 4-5 minut Odciete zdrewniate koricowki

Szpinak Niski 3-4 minut Cate, oczyszczone liscie

Marchewka Wysoki 7-10 minut Obrana i pokrojona w plasterki o grubosci
5mm

Mtode ziemniaki Wysoki 15-20 minut Oskrobane, w cato$ci

Kapusta Wysoki 10-15 minut Pokrojona na ¢wiartki, z wykrojonym gtabem

Brokuty Wysoki 5-8 minut Przyciete fodygi, podzielone na rézyczki

Kukurydza w kolbie Wysoki 10-15 minut Cata, usuniete liscie

Pory Wysoki 8-10 minut Oczyszczone i pokrojone w plasterki
0 grubosci 1 cm

Kalafior Wysoki 5-10 minut Podzielony na rézyczki

Groszek cukrowy Wysoki 5-8 minut Z odcietymi koncowkami, cate straczki
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Bialy ryz basmati

Liczba miarek nieugotowanego ryzu

Liczba miarek wody

Liczba porcji ugotowanego ryzu

12 13 24
10 11 20
8 10 16
6 7.5 12
4 5 8
2 25 4

Ryz brazowy

Liczba miarek nieugotowanego ryzu

Liczba miarek wody

Liczba porcji ugotowanego ryzu

Potrawa Pozycja rusztu | Czas gotowania Uwagi
Brukselka Wysoki 10-15 minut Obrane i naciete na krzyz u nasady
Seler Wysoki 5-10 minut W catosci lub pokrojony w kostke
Dynia pizmowa Wysoki 10-12 minut Obrana i pokrojona w kostke wielkosci 2 cm
Stodkie ziemniaki Wysoki 8-12 minut Obrana i pokrojona w kostke wielkosci 2 cm
Filet z kurczaka Wysoki 10-15 minut w zaleznosci | Sprawiony, w catosci
od rozmiaru
Filet z fososia Wysoki 6-10 minut w zaleznosci | Przyprawiony do smaku
od rozmiaru
Mate ryby w catosci Wysoki 10-15 minut w zaleznosci | Wypatroszone, wyptukane i osuszone
od rozmiaru
Cate krewetki Wysoki 5-7 minut Umyte i osuszone
Pierozki dim sum Wysoki Nalezy gotowa¢ zgodnie z instrukcjami na opakowaniu

Funkcja zabezpieczajaca przed gotowaniem na sucho

Jesli podczas gotowania na parze woda ulegnie wygotowaniu, wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania wytaczy sie
samoczynnie dzieki funkcji zabezpieczajacej. Jesli tak sie zdarzy, na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat ,OFF” (Wyt.).
Jesli zakonczono gotowanie na parze i potrawa jest ugotowana, wystarczy tylko wytaczy¢ wielofunkcyjne urzadzenie
do gotowania. Jesli jednak wystepuje konieczno$¢ kontynuowania gotowania tej lub innych potraw, nalezy wykonac
nastepujace czynnosci:

Wytacz wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania, naciskajac przycisk uspienia ((')).

Wiej zimng wode do pojemnika w wymaganej ilosci (przynajmniej 180 ml).

Pozostaw urzadzenie na dwie minuty, aby funkcja zabezpieczajaca przed gotowaniem na sucho zresetowata sie.
Wiacz wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania, naciskajac przycisk uspienia (d)).

Nacisnij przycisk funkcji gotowania na parze (@).

Naciénij przycisk funkcji uruchamiania/zatrzymania (<). Kontrolka na przycisku zaswieci sie na zielono, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,PreHeating” (Ogrzewanie wstepne). Po nagrzaniu urzadzenia mozesz
kontynuowa¢ gotowanie.

o kw2

7. Jesli na wyswietlaczu nie pojawi sie komunikat ,PreHeating” (Ogrzewanie wstepne), wytacz urzadzenie i pozostaw je
do ostygniecia na dtuzej, a nastepnie sprébuj ponownie wykona¢ czynnosci opisane w punkcie 4.

Gotowanie ryzu w wielofunkcyjnym urzadzeniu do gotowania
Nie ma potrzeby nastawiania zegara, poniewaz urzadzenie wytaczy sie automatycznie, gdy ryz bedzie ugotowany.

Czas gotowania moze by¢ rozny, jednak ugotowanie na przyktad dwéch filizanek przeptukanego biatego ryzu potrwa okoto
10 minut (facznie z czasem nagrzewania urzadzenia).

*  Bialy, niegotowany ryz nalezy zawsze przeptuka¢ w zimnej wodzie przed gotowaniem. Nalezy go zawsze namaczaé¢
przez okoto 5 minut.

*  Wiej najpierw wode do pojemnika do gotowania, a nastgpnie dodaj przeptukany ryz. Réwnomiernie roztdz ryz.
*  Umie$¢ ryz w urzadzeniu przed rozpoczeciem ogrzewania.

*  Ryziwode koniecznie odmierzaj przy uzyciu dotaczonej miarki do ryzu. Nie odmierzaj ich na oko.

*  Zawsze uzywaj zimnej wody.

*  Przed gotowaniem na parze pamietaj o zatozeniu pokrywki na urzadzenie.

*  Ryz nie wymaga mieszania podczas gotowania.

*  Po ugotowaniu ryzu wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania wytaczy sie automatycznie. Pozostawienie ryzu w
pojemniku z zatozong pokrywka na 1-2 minuty sprawi, ze ryz zmieknie jeszcze bardziej.
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CZYSZCZENIE

Nigdy nie zanurzaj zadnej czesci urzadzenia, przewodu zasilajgcego lub wtyczki w wodzie ani
w zadnej innej cieczy.
+  Przed umyciem nalezy ZAWSZE odfaczy¢ wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania od gniazdka elektrycznego

i odstawi¢ do ostygniecia.

+  Pokrywke, dwustronny ruszt, pojemnik do gotowania i miarke do ryzu nalezy my¢ w goracej wodzie z detergentem.
Nastepnie urzadzenie nalezy optuka¢ i doktadnie wysuszy¢. Nie nalezy uzywac ostrych myjek ani $rodkéw
czyszczacych o wiasciwosciach $ciernych. Do usunigcia pozostatosci jedzenia zazwyczaj wystarcza migkka
Sciereczka, gabka lub gumowa topatka. Aby usuna¢ zaschnigte krople wody z powierzchni pojemnika do gotowania,
nalezy go zostawi¢ do namoczenia w roztworze octu lub soku z cytryny z wodg przez 30 minut. Nastepnie urzadzenie
nalezy doktadnie wyptukac i osuszy¢.

+  Pokrywke i dwustronny ruszt mozna takze my¢ w zmywarce. Pojemnik do gotowania mozna réwniez bezpiecznie my¢
w zmywarce, jednak zalecamy wytacznie mycie reczne.

+  Zewnetrzne powierzchnie podstawy grzewczej mozna my¢ migkka szmatka i ciepta wodg z detergentem. Nastepnie
nalezy je wytrze¢ do sucha. Nie nalezy uzywac $rodkéw czyszczacych o wiasciwosciach $ciernych.

+  Nie nalezy wykonywa¢ zadnych innych czynno$ci obstugowych ani napraw.

OBSLUGA POSPRZEDAZOWA | CZESCI ZAMIENNE

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, ale jest objete gwarancja, nalezy zwréci¢ produkt do miejsca zakupu w celu
wymiany. Nalezy pamieta¢, ze wymagany jest wazny dowdd zakupu. Aby uzyska¢ dodatkowa pomoc, prosimy o
kontakt z dziatem obstugi klienta: Wielka Brytania: 0800 028 7154 | Hiszpania: 0900 81 65 10 | Francja: 0805 542 055.
Inne kraje: +44 800 028 7154. Moga obowiazywa¢ stawki miedzynarodowe. Mozna takze napisa¢ wiadomos¢ e-mail:
CrockpotEurope@newellco.com.

UTYLIZACJA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz ustawg o zuzytym

sprzecie elektrycznym i elektronicznym symbolem przekreslonego kontenera na odpady. Takie oznakowanie

informuje, Ze sprzet ten, po zakonczeniu eksploatacji nie moze by¢ umieszczany facznie z innymi

odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik sprzetu jest zobowigzany do oddania go

prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Punkty zbierania s prowadzone

m.in. przez sprzedawcow hurtowych i detalicznych tego sprzetu oraz przez gminne jednostki organizacyjne I
prowadzace dziatalno$¢ w zakresie odbierania odpaddw.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwenciji, wynikajacych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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DULEZITA BEZPECNOSTNIi OPATRENI
CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO POZDEJSi POUZITi

Toto zafizeni nesmi pouzivat déti od 0 do 8 let. Toto zafizeni mohou
pouzivat déti od 8 let, jsou-li neustale pod dohledem. Toto zafizeni mohou
pouzivat osoby s télesnym, senzorickym a mentalnim hendikepem a
nezkus$eni uzivatelé za predpokladu, ze budou pod dohledem nebo pouceni
o bezpe¢ném pouziti zafizeni a rizicich souvisejicich s jeho pouzivanim, a
tomuto pouceni porozumi. Zafizeni i napajeci kabel uchovavejte mimo dosah
déti mladSich 8 let. Déti nesmi provadét udrzbu zafrizeni.

A Casti zafizeni mohou byt béhem pouzivani horké.
Tento vyrobek musi stat na stabilnim povrchu a jeho rukojeti musi byt
otoceny tak, aby se predeslo rozliti horkych tekutin.

Zafizeni nikdy neovladejte pomoci externiho ¢asovace nebo dalkového
ovladace.

Je-li napajeci kabel poskozen, je nutné, aby jeho vyménu provedl vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba, aby nedoslo k
ohrozeni.

*  Toto zafizeni se pfi provozu zahfiva. Dbejte na to, abyste se pfi provozu nebo béhem chladnuti vyrobku nedotykali
jeho plasté. Predejdete tak riziku popéleni, opareni, vzniku pozaru nebo jinému zranéni osob ¢i vzniku kody na
majetku.

*  Nikdy nepouZivejte toto zafizeni k jinému Ucelu, nez k jakému je urceno. Toto zafizeni je ureno pouze pro domaci
pouziti. Nepouzivejte toto zafizeni venku.

*  Pfed manipulaci se zastrkou nebo pfed zapnutim zafizeni se ujistéte, Ze mate suché ruce.

*  Zafizeni vzdy pouzivejte na stabilnim, bezpe¢ném, suchém a rovném povrchu.

*  Toto zafizeni nesmi byt umisténo v blizkosti potencialné horkych povrchu (jako jsou napfiklad plynové ¢i elektrické
plotny).

*  Pokud v dusledku padu zpozorujete Unik vody ze zafizeni nebo poskozeni zafizeni, prestanite zafizeni pouzivat.

*  Po pouziti a pfed ¢isténim zafizeni se uijistéte, Ze je zafizeni vypnuté a neni zapojeno do zasuvky.

*  Pfed Cisténim ¢i uschovanim vzdy nechejte zafizeni vychladnout.

*  Nikdy neponofuijte jakoukoli ¢ast zafizeni, napajeci kabel nebo zastrcku do vody €i jiné tekutiny.

*  Nikdy nenechavejte napajeci kabel viset z kuchyriské linky, dotykat se horkych povrchi ani ho nenechavejte zamotany,
pfiskfipnuty nebo stlaceny.

*  Béhem provozu se nedotykejte vnéjSich ploch zafizeni, mohou byt velmi horké. Pfi sundavani poklice pouZivejte
kuchyriské rukavice nebo utérku. Pfi sundévani poklice davejte pozor na unikajici paru.

* NIKDY se nepokouSejte ohfivat potraviny pfimo v zakladni jednotce. Vzdy pouzijte odnimatelnou varnou nadobu.

*  Neékteré povrchy nejsou uzpUsobeny tomu, aby vydrzely del$i vystaveni vysokym teplotam vznikajicim pfi pouziti
zafizeni. Nepokladejte zafizeni na povrchy, které by se mohly viivem vysokych teplot poskodit. Doporu€ujeme, abyste
pod zafizeni umistili izolaéni podlozku nebo stojanek a predesli tak pfipadnému poskozeni povrchu.

*  Poklice pomalého hrnce je vyrobena z tvrzeného skla. Vzdy zkontrolujte, zda poklice neni praskla nebo jinak
poskozena. Jestlize je sklenéna poklice poskozena, nepouzivejte ji. Pfi pouZiti by se mohla roztfistit.
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PRIPRAVA K POUZITI

A\ Pied ¢isténim multifunkéniho hrnce Crockpot® se ujistéte, Ze je hrnec vypnut a odpojen ze zasuvky. Ohfivaci
zakladnu, napéjeci kabel ani zastréku nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

+  Pfed prvnim pouzitim multifunkéniho hrnce umyjte jeho poklici, varnou nadobu, oboustranny nastavec a odmérku
na ryzi v teplé mydlové vodé. Poté vSe oplachnéte a diikladné osuste. Nikdy nepouzivejte abrazivni prostfedky,
chemikalie ani pfipravky na Cisténi trouby.

+  Pred prvnim varenim oSetfete vnitfni povrch varné nadoby tenkou vrstvou oleje na vareni. Tim vamy povrch pfipravite
k pouZziti.

+  Pomoci vihkého hadfiku nebo houbicky otfete vnéjSi i vnitini strany ohfivaci zakladny. PouZijte slaby roztok Cisticiho
prostfedku. Zakladni jednotku dikladné osuste.

DULEZITA UPOZORNENI: Nékteré povrchy kuchyfiskych linek a stolti nejsou uzptisobeny tomu, aby vydrzely delsi
vystaveni vysokym teplotam vznikajicim pfi pouziti zafizeni. Nepokladejte zahraté zafizeni na povrchy, které by se mohly
vlivem vysokych teplot poskodit. Doporucujeme, abyste pomaly hrnec umistili na izola¢ni podloZku nebo stojanek vhodné
velikosti a predesli tak pFfipadnému poskozeni povrchu.

Béhem prvniho pouZiti zafizeni se miZe objevit mirmny kouf a zapach. Jedna se o bézny stav u vSech zahfivajicich se
zafizeni, ktery po nékolika pouzitich vymizi.

FUNKCE PRO VARENI

Va&§ multifunkéni hrnec ma pét varnych funkci:

Rychlé opékani a restovani - S touto funkci dosahnete toho, Ze pfed samotnym varenim se maso ¢i dribez
rychle zatdhnou (maso zhnédne). Tato funkce je vhodné obzviasté v pfipadé, ze mate v imyslu péct maso pomoci funkce
pomalého hrnce. Va$ multifunkéni hrmec ma pét teplot pro rychlé opékani/restovani.

Pomalé vareni - Pomalé vareni funguje tak, Ze pfi ném dochazi k pomalému narUstu tepla a udrzovani stalé teploty.
NejlepSich vysledkl dosahnete, pokud do uplynuti poloviny vamné doby nesejmete sklenénou poklici. Sklenéna poklice vam
umozni kontrolovat priibéh pfipravy pokrmu, aniz byste museli pferuSovat vareni.

Opékani - V multifunkénim hrnci mizete opékat maso i driibez, brambory i jinou kofenovou zeleninu.
Pecéeni - Pomoci funkce peceni vaseho multifunkéniho hrnce mizete upéct cokoliv: rybami pocinaje a dorty konce.

Vareni v pare - Bez sebemenSich problémd pfipravite dokonalou nadychanou ryzi nebo uvafite zeleninu ¢&i ryby.
Doprejte si chutna a zdrava jidla.

POZNAMKY K POUZITI
+  Varnou nadobu nikdy nenapliiujte az po okraj. Mezi obsahem varné nadoby a jejim hornim okrajem by vzdy mélo byt
zhruba 2,5 cm mista.

+  Dobu vareni a teplotu vareni Ize béhem pfipravy kdykoli upravit pomoci tlacitek zvySeni/snizeni hodnoty ¢asovace ¢i
teploty.

+  Pokud varny cyklus skonéi, ale vy potfebuijete jesté néjakou dobu pokrm pfipravovat, stisknéte tlacitko pozadované
funkce (Opékani, Peceni, Vafeni v pare atd.). Nasledné pomoci tlaitek zvySeni/snizeni hodnoty ¢asovace nastavte
pozadovanou dodate¢nou dobu vareni (v Sminutovych krocich) a poté stisknéte tlaitko start/stop. Vareni v
multifunkénim hrnci bude pokracovat po dobu, kterou jste pfidali.

+  Funkee pro rychlé opékani/restovani a vareni v pafe je mozné pouzit bez nastaveni ¢asovace. Pokud vSak chcete,
muzete u vaseho multifunkéniho hrce vyuzit funkce ¢asovace a pomoci tladitek zvySeni/snizeni hodnoty ¢asovace
nastavit ¢as.

+  Po poutZiti vypojte multifunkéni hrnec ze zasuvky. Tento multifunkéni hrnec se nevypina automaticky.

FUNKCE PRO RYCHLE OPEKANI/RESTOVANI

1. Varnou nadobu vlozte do ohfivaci zakladny. Zapojte multifunkéni hrec do zasuvky.

2. Stisknéte tlacitko pohotovostniho rezimu ((')). Multifunkéni hrec vyda zvukovy signal a rozsviti se ¢ervena kontrolka
pohotovostniho rezimu. Displej zaéne blikat.

3§
3. Stisknéte tlacitko pro funkci rychlého opékanilrestovani (Q/ ). Displej prestane blikat a zobrazi se na ném Hl. Toto
je vychozi nastaveni teploty rychlého opékani. Nastaveni teploty mizete zménit pomoci tlacitek pro zvySeni/snizeni
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teploty (JE), jimiz volite nastaveni High (vysoky vykon), Medium High (stfedné vysoky vykon), Medium (stfedni vykon),
Medium Low (stfedné nizky vykon) nebo Low (nizky vykon). Pfed vafenim masa a dribeze doporucujeme maso
nejprve opéct/orestovat na vysoky vykon.

4. Do nadoby nalijte olej, pokud jej pouzivéte, a nasledné stisknéte tlacitko start/stop (). Tlagitko se rozsviti zelené a
na displeji se objevi ,PreHeating”.

5. Multifunkéni hrnec se zaéne zahfivat. Jakmile multifunkéni hrnec dosahne zvolené teploty, ozve se zvukovy signal.

6. Maso pfed rychlym opékanim okrajejte a osuste. Pii rychlém opékani do hrce vkladejte malé mnozstvi potravin.
Varna nadoba a dalsi ¢asti multifunkéniho hrnce budou HORKE!

7. Jakmile skonCite, stisknutim tlagitka start/stop ukoncete funkci rychlého opékani. Zelena kontrolka zhasne a displej
zacne blikat. Stisknutim tlacitka start/stop mizete funkci rychlé opékani kdykoli zastavit.

FUNKCE POMALE VARENI

1. Varnou nadobu viozte do ohfivaci zakladny, pfidejte do nadoby suroviny a nasadte poklici. Pokud pred pomalym
vafenim nechate maso zatahnout (orestujete ho nebo opecete), bude chutnéjsi a vyraznéjsi. K tomu mizete vyuzit
funkei rychlého opékani/restovani vaseho multifunkéniho hrnce. Zapojte multifunkéni hrnec do zasuvky. Spaleni i
nedopeceni zabranite tak, ze varnou nadobu naplnite z 2 az % (nadobu nenaplfiujte vice nez ze %, aby nedochazelo
k rozliti obsahu).

2. Stisknéte tlacitko pohotovostniho rezimu ((')). Multifunkéni hrnec vyda zvukovy signal a rozsviti se ¢ervena kontrolka
pohotovostniho rezimu. Displej zaéne blikat.

Py

3. Stisknéte tlacitko funkce pomalého vareni (llI"). Displej prestane blikat a zobrazi se na ném LO a 6:00. To je
vychozi nastaveni pomalého vafeni a ¢asu. Nastaveni vafeni zménite tak, Ze pouZijete tlacitka pro zvySeni/snizeni
teploty (@E), jimiz zvolite nastaveni Low (nizky vykon), High (vysoky vykon) nebo Warm (ohfev).

POZNAMKA: Nastaveni Warm (ohtev) slouzi POUZE k udrzovani teploty jiz uvareného jidla. NEPOKOUSEJTE SE
pomoci nastaveni Warm (ohfev) vafit. Nastaveni Warm (ohfev) nedoporucujeme pouzivat po dobu vice nez 4 hodin.

4. Nasledné nastavte pozadovanou dobu vareni. Vychozi doba vareni je 6 hodin. Pomoci tlacitek zvySeni/snizeni
hodnoty ¢asovace () ji véak mizete ménit v krocich po 30 minutéach.

5. Vafeni zahjite stisknutim tlaCitka start/stop (D). Tlagitko se rozsviti zelené a va$ multifunkéni hmec se zagne
zahfivat. Casovac¢ bude odpoditavat dobu v krocich po 1 minuté.

6. Jakmile bude vafeni u konce, multifunk&ni hrnec vyda tfi po sobé jdouci zvukové signdly a poté se automaticky prepne
do rezimu udrZovani teploty. Vas multifunkéni hrnec zlistane v rezimu udrZovani teploty az do chvile, kdy stisknete
tlacitko start/stop, tlacitko pohotovostniho reZimu nebo zafizeni odpojite ze zasuvky.

7. Stisknutim tlacitka start/stop muzete funkci pomalé vareni kdykoli zastavit.
Vzhledem k tomu, Ze pomaly hrnec CSC024X je multifunkéni, pouziva se jeho funkce pomalého vareni oproti béznym

hrncim Crockpot® trochu odligné. KdyZz budete pfipravovat recept uréeny pro bézny podobné velky pomaly hrec Crockpot®,

budete muset u modelu CSC024X prodlouzit ¢as vareni.

Nezapominejte, Ze recepty Crockpot®, které najdete v knize receptt k pomalému hrnci CSC024X, jsou specialné navrzeny
pro tento multifunkéni pomaly hrnec Crockpot® a neni tieba je piizplsobovat.

FUNKCE OPEKANI

1. Varnou nadobu viozZte do ohfivaci zakladny a poté do nadoby vloZte nastavec. Nastavec mize byt ve vysoké nebo
nizké pozici: zalezi na tom, co chcete opékat. Pri opékani také muzete pouzit alobal. Nasadte poklici.

VYSOKO

2. Stisknéte tlagitko pohotovostniho rezimu ((')). Multifunkéni hrnec vyda zvukovy signal a rozsviti se ¢ervena kontrolka
pohotovostniho rezimu. Displej za¢ne blikat.
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3. Stisknéte tlacitko funkce opékani (¥a*). Displej piestane blikat a zobrazi se na ném 150 °C a 02:00. To je vychozi
nastaveni teploty a doby opékani. Nastaveni teploty zménite tak, Ze pouzijete tladitka pro zvySeni/snizeni teploty (@E),
jimiz zvolite teplotu v rozmezi 65 °C a 230 °C. Budete-li chtit zménit dobu vareni, opakované tisknéte tlacitko zvySeni/
snizeni hodnoty ¢asovace (@), dokud nedosahnete pozadované hodnoty.

Stisknéte tlacitko start/stop (@). Tlacitko se rozsviti zelené a na displeji se objevi ,PreHeating”.
5. Multifunkéni hrnec se za¢ne zahfivat. Jakmile multifunk&ni hrnec dosahne zvolené teploty, ozve se zvukovy signal.

6. Jakmile se jednotka predehreje na zvolenou teplotu, Casovac zacne s odpoCitavanim Casu, takze co nejrychleji do
hrnce vlozte potraviny. Varna nadoba a dalsi €asti multifunkéniho hrnce budou HORKE!

7. Az Casova¢ dokonci odpocitavani ¢asu a vareni se ukongi, va$ multifunkéni hrnec vyda tfikrat za sebou zvukovy
signal, zelené se rozsviti tladitko start/stop a displej zatne blikat.

8. Stisknutim tlacitka start/stop mizete funkci opékani kdykoli zastavit.

Tipy

Pokud pfi opékani dribeze chcete dosahnout hnédsi a propecenéjsi kircicky, poloZte maso na prvnich 30 minut pfipravy
prsni ¢asti dolu. Poté maso na zbyvajici dobu pfipravy otocte.

Dokonalého opeceni masa dosahnete tak, Ze pfed zabalenim do alobalu maso nechate zatahnout s vyuzitim funkce
rychlého opékanilrestovani. Toho dosahnete pomoci funkce rychlého opékani. Nez maso poloZite na nastavec, varnou
nadobu opatrné vytfete kuchyriskou papirovou utérkou. Tak zabranite unikani vypeku otvory pro tnik pary v poklici.

FUNKCE PECENI

1. Varnou nadobu vlozte do ohfivaci zakladny a poté do nadoby vloZte nastavec, pokud jej pouzivate. Nasadte poklici.

2. Stisknéte tlacitko pohotovostniho rezimu (). Multifunkéni hrnec vydé zvukovy signél a rozsviti se Gervena kontrolka
pohotovostniho rezimu. Displej zaéne blikat.

3. Stisknéte tlacitko funkce peceni (). Displej pfestane blikat a zobrazi se na ném 175 °C a 01:00. To je vychozi
nastaveni teploty a doby peceni. Nastaveni teploty zménite tak, Ze pouZijete tlaitka pro zvySeni/snizeni teploty (@),
jimiz zvolite teplotu v rozmezi 65 °C a 230 °C. Nyni je zapotfebi nastavit dobu peceni. Pomoci tlaitek zvySeni/snizeni
hodnoty ¢asovace (@) nastavte ¢as peceni v 5minutovych krocich.

Stisknéte tlaitko start/stop (). Tlacitko se rozsviti zelené a na displeji se objevi ,PreHeating".
Multifunkéni hrnec se za¢ne zahfivat. Jakmile multifunkéni hrnec dosahne zvolené teploty, ozve se zvukovy signal.

Jakmile se jednotka pfedehfeje na zvolenou teplotu, spusti se vareni, takze co nejrychleji do hrce vioZzte potraviny.
Varna nadoba a dalSi ¢asti multifunkéniho hrnce budou HORKE!

7. Az Casova¢ dokonci odpocitavani ¢asu a vareni se ukongi, vas multifunkéni hrnec vyda tfikrat za sebou zvukovy
signal, zelené se rozsviti tlacitko start/stop a displej zaCne blikat.

8. Stisknutim tlacitka start/stop muzete funkci peceni kdykoli zastavit.

Tipy

Urcité pfisady Ize uvafit pfimo ve varné nadobé. Dorty a dalSi potraviny s vysokym obsahem tuku/cukru by mély byt
pfipravovany ve vhodné formé umisténé na oboustranném nastavci. Pokud pecete pfimo ve varné nadobé, je zapotfebi ji
vyloZit peicim papirem, aby se pfisady nepfilepily na povrch nadoby.

FUNKCE VARENI V PARE

Potraviny pfipravené v pare jsou zdravé. Tato pfiprava nevyzaduje zadny tuk a potraviny pfi ni prichazeji o méné Zivin a
vitamind. PFi varfeni v pafe se potraviny pokladaji na oboustranny nastavec, takze jakmile se do varné nadoby nalije voda,
nepfijdou s ni do styku. Mnozstvi vody, které miZete do nadoby nalit, zavisi na otoceni nastavce.

1. Varnou nadobu viozte do ohfivaci zékladny a poté do nadoby vlozte néstavec do vysoké nebo nizké pozice. Pokud
nastavec vlozite do nizké pozice, pouzijte 180 ml studené vody. Vafeni v pare bude tak trvat pfiblizné 5 minut — to
je ideélni doba pro pfipravu listové zeleniny a chfestu. Pokud néstavec vlozite do vysoké pozice, pouzijte 1,2 litru
studené vody. Toto mnozstvi vody vystaci na 45 minut vareni v pare.

2. Stisknéte tlacitko pohotovostniho rezimu ((')). Multifunkéni hrnec vyda zvukovy signal a rozsviti se ¢ervena kontrolka
pohotovostniho rezimu. Displej zaéne blikat.

3. Stisknéte tlacitko funkce vareni v pafe (ﬁ). Displej pfestane blikat a zobrazi se na ném HI. Dobu vafeni
naprogramuijte pomoci tlagitek zvySeni/snizeni hodnoty ¢asovade (). Casova¢ neni nutné nastavovat.
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Stisknéte tlaitko start/stop (). Tlagitko se rozsviti zelené a na displeji se objevi ,PreHeating".
Multifunkéni hrnec se zacne zahfivat. Kdyz se rozehfeje na teplotu potfebnou k tvorbé pary, ozve se zvukovy signal.

hrnec vypnéte. Pokud v3ak ve vafeni v pafe potfebujete pokracovat, ¢i pokud chcete v pare uvarit dalSi potraviny,
postupujte takto:

6. Jakmile se jednotka predehfeje, Gasovat zacne s odpoGitavanim Gasu, takze co nejrychleji do hrnce viozte potraviny. 1. Stisknutim tladitka pohotovostniho rezimu (symbol) multfunkéni hmec vypnéte (C).
Varna nadoba a dalsi ¢asti multifunkéniho hrnce budou HORKE! 2. Do varné nadoby dolijte pozadované mnozstvi studené vody (minimalné 180 ml).
7. Az Casova¢ dokonci odpocitavani ¢asu a vareni se ukongi, va$ multifunkéni hrnec vyda trikrat za sebou zvukovy 3. Na 2 minuty multifunkéni hrec odstavte, aby se resetovala jeho bezpec€nostni funkce pro pfipad vafeni bez vody.
signl, zelené se rozsviti tlaCitko start/stop a displej zacne blikat. 4. Stisknutim tlacitka pohotovostniho rezimu ((1)) multifunkéni hrnec zase zapnéte.
8. Stisknutim tlacitka start/stop mizete funkci vafeni v pare kdykoli zastavit. 5. Stisknéte tladitko funkce vafeni v pafe (@).
Potravina Pozice nastavce | Doba vaieni Poznamky 6. Stisknete tacitko start/stop KD); Tlacitko se rozsviti zelené a na displeji se objevi ,PreHeating". Jakmile bude
- - - - - — pfedehrev jednotky u konce, miZete ve vafeni pokracovat.
?hrest Nizko 45 minut Odstrarite zdfevnatélé konce 7. Pokud se na displeji nezobrazuje ,PreHeating*, pak multifunkéni hrnec vypnéte a nez budete opét pokracovat od kroku
Spenéat Nizko 3-4 minut Celé, ocisténé 4, nechte ho jesté chvili vychladnout.
Mrkev Vysoko 7-10 minut Oloupeite a nakrajejte na platky silné 5 Vafreni ryze ve vasem multifunkénim hrnci
mm Neni zapotfebi nastavovat ¢asovac, nebot jakmile se ryze uvafi, multifunkéni hrnec se automaticky vypne.
Nové brambory Vysoko 15-20 minut Ocistéte a ponechte veelku Doba vafeni se mize lisit, ale uvafit napfiklad 2 hrnigky oprané bilé ryZe trva zhruba 10 minut (véetné pfedehfevu).
Zeli Vysoko 10-15 minut Nakrajejte na Ctvrtky, odstrarite stonek +  Bilou nepfedvarenou ryzi vZdy pfed vafenim proplachnéte ve studené vodé. Nechte ji 5 minut oschnout.
Brokolice Vysoko 5-8 minut Odfiznéte stonek a rozeberte na rizicky +  Nejprve do varné nadoby nalijte vodu a poté pfidejte proplachnutou ryzi. Ryzi rovnomérné rozprostrete.
Kukufiény Kias Vysoko 10-15 minut Cely, odstrafte slupku +  Ryzido jednotky vioZte jesté pfed tim, nez jednotku predehfejete.
- - — — — + Je naprosto zasadni, abyste vodu a ryzi odméfili pomoci odmérky, ktera je soucasti baleni multifunkéniho hrce.
Porek Vysoko 8-10 minut Ocistéte a nakréjejte na kolecka silna 1 Neodhaduite.
on +  Vzdy pouzivejte studenou vodu.
Kvétak VySOkO 5-10 minut Rozeberte na rﬂiléky . Pfi vafeni v pafe VZdy nasadte poklici.
Lusky cukrového Vysoko 5-8 minut Odfiznéte Spicku a stonek, ponechte + Ryzi neni nutné béhem vafeni michat.
hrasku veelku +  Jakmile bude hotova, multifunkéni hrnec se automaticky vypne. Pokud vSak ryzi v hrnci ponechate jesté o minutu &i
RuUzickova kapusta Vlysoko 10-15 minut Oloupejte a na spodni strané nafiznéte dvé déle, jesté vice zmékne.
do kfize - .
Bila ryze Basmati
Coler Vysoko 5-10 minut Ponechte vcelku nebo nakrdjejte na kostky Mnozstvi nepfedvarené ryze Mnozstvi studené vody Pocet porci uvarené ryze
Maslova dyné Vysoko 10-12 minut Oloupeite a nakrajejte na kostky o strané 12 13 oa
2cm
R . . e N 10 1 20
Sladké brambory Vysoko 8-12 minut Oloupejte a nakrajejte na kostky o strané
2cm 8 10 16
Filet z kufete Vysoko 10-15 minut v zavislosti Ocistéte a ponechte vcelku 6 7.5 12
na velikosti
4 5 8
Filet z lososa Vysoko 6-10 minut dv zavislosti V pfipadé potfeby okorferite
na velikosti 2 2.5 4
Cela mala ryba Vysoko 10-15 minut v zavislosti Rybu zbavte vnitfnosti, vyplachnéte ji a e s
na velikosti osuste Hnéda ryze
Celé krevety Vysoko 5.7 minut Omyjte a osuite Mnozstvi nepfedvarené ryze Mnozstvi studené vody Pocet porci uvarené ryze
Knedlicky Dim Sum Vlysoko Vaite podle instrukci na obalu 10 14 20
8 11.5 16
. . - S 6 8.5 12
Bezpecnostni funkce pro pripad vareni bez vody
Pokud pfi vafeni v pare dojde voda, bezpe€nostni funkce vas multifunkéni hrnec automaticky vypne. Pokud se tak stane, na 4 6.5 8
displeji se objevi OFF. Jakmile dokongite vafeni v pafe a vase potraviny budou dostateéné uvafené, jednoduse multifunkéni 2 35 4
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CISTENI

Nikdy neponofujte zadnou ¢ast ohrivaci zakladny ani napajeciho kabelu ¢i zastrcky do vody
ani jiné tekutiny.

.

Pred ¢isténim multifunkéni hmec VZDY odpojte ze zasuvky a nechte jej zchladnout.

Poklici, oboustranny nastavec, varnou nadobu i odmérku na ryzi myjte v horké mydlové vodé. Poté v3e oplachnéte a
dukladné osuste. K Cisténi nepouzivejte abrazivni Cistici pfipravky ani draténku. Zbytky zpravidla odstranite hadfikem,
houbickou nebo gumovou stérkou. Skvrny od vody z povrchu varné nadoby odstranite tak, ze nddobu nechate 30
minut odmogit v roztoku octa &i citronové $tavy a teplé vody. Dikladné oplachnéte a poté vysuste.

Poklice a oboustranny nastavec Ize také myt v my&ce. Ackoliv varnou nadobu Ize myt v my¢ce, doporuCujeme vam ji
myt pouze ruéné.

VnéjSi ¢ast ohfivaci zakladny Ize ocistit mékkym hadfikem navihéenym v teplé mydlové vodé. VSechny ¢asti dikladné
osuste. Nepouzivejte abrazivni Cistici pripravky.

Veskery servis pfenechejte odbornikim.

POPRODEJNI A NAHRADNI DILY

V pfipadé, Ze spotiebi€ nepracuje, ale je v zaruce, vratte vyrobek na misto, kde byl zakoupen, kde bude vyménén.
Uvédomte si prosim, Ze bude poZadovana platna forma dokladu o koupi. Potfebujete-li dalSi podporu, obratte se na nase
oddgleni zakaznického servisu na adrese: Spojené kralovstvi: 0800 028 7154 | Spanélsko: 0900 81 65 10 | Francie:
0805 542 055. Ze véech ostatnich zemi volejte +44 800 028 7154. Mohou platit mezinarodni sazby. Pfipadné e-mail:
CrockpotEurope@newellco.com.

LIKVIDACE ODPADU

Odpadni elektrické vyrobky by se nemély likvidovat spole¢né s domovnim odpadem. Prosim tam, kde existuiji
pfislusna zafizeni, je recyklujte. Dalsi informace o recyklaci a smérnici OEEZ vam poskytneme na e-mailové
adrese CrockpotEurope@newellco.com.

12

SLOVENCINA

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

PRECITAJTE SI ICH POZORNE A ODLOZTE SI ICH,
AK BY STE ICH V BUDUCNOSTI POTREBOVALI

Spotrebi¢ nemaju pouzivat’ deti mladsie ako 8 rokov. Spotrebi¢ mézu
pouzivat’ deti od veku 8 rokov, pokial' su pod nepretrzitym dohladom.
Spotrebi¢ mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
psychickymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti,
pokial ho pouzivaji pod dohladom alebo na zaklade pokynov na pouzivanie
tohto spotrebi¢a bezpeénym spésobom a rozumeju pripadnym rizikam.
Uchovavajte spotrebic¢ a jeho kabel mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.
Cistenie a udrzbu zo strany pouzivatefa nemaju vykonavat’ deti.

A Jednotlivé diely zariadenia sa mézu pri pouzivani zahrievat'.

Tento produkt je potrebné umiestnit’ na rovny a stabilny podklad, pricom
jeho rukovati otocte tak, aby ste zabranili rozliatiu horucej tekutiny.
Spotrebi¢ nikdy neovladajte pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatného dialkového ovladania.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, servisny technik
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo riziku.

Tento vyrobok pri pouzivani vytvara teplo. Preto je potrebné podniknit adekvatne opatrenia, aby sa predislo popaleniu,
obareniu, poZiaru alebo inym zraneniam osob alebo $kodadm na majetku spésobenym dotykom so zovriajskom pocas
pouzivania alebo chladnutia.

Tento vyrobok nikdy nepouzivajte na iny, nez ureny ucel. Vyrobok je uréeny iba pre pouzivanie v domacnosti.
V/yrobok nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.

Viyrobok pripajajte do zasuvky alebo zapinajte iba so suchymi rukami.

Vyrobok vZdy pouzivajte na stabilnom, bezpe€nom suchom a rovnom povrchu.

Spotrebi€ nikdy nekladte na hortice povrchy (napriklad plynovy alebo elektricky sporak) ani vedla nich.

Spotrebi€, ktory spadol a su na fiom viditelné znamky poskodenia, alebo ktory tedie, nepouzivajte.

Po pouziti a pred Cistenim spotrebica sa presvedcte, Ze spotrebic je vypnuty a odpojeny od sietového napajania.
Pred Cistenim alebo odloZenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Ziadnu &ast vyrobku ani napajaci kabel a zastréku nikdy neponarajte do vody alebo inej kvapaliny.

Napajaci kabel nikdy nenechaite visiet cez hranu pracovnej dosky a zabrarite jeho styku s horGcimi povrchmi,
zauzleniu, zalomeniu alebo stlaceniu.

Pocas pouzivania spotrebi¢a sa nedotykajte jeho externych ploch, pretoze mozu byt velmi hortce. Pri odstraneni
pokrievky pouzivajte kuchynské rukavice. Pri odstraneni pokrievky davajte pozor na unikajlcu paru.

Priamo v z&kladnej jednotke sa NIKDY nepokusSajte zohrievat Ziadne jedlo. Stéle pouzivajte vyberatelndi misku na
varenie.

Niektoré povrchy nie st navrhnuté tak, aby vydrzali dlhodobé teplo, ktoré vydavaju urcité spotrebice. Spotrebi¢
neumiestriujte na povrch, ktory moze byt zniceny teplom. Odpori¢ame, aby ste pod spotrebi¢ poloZili izolaénl
podlozku alebo podloZku pod hrniec, ¢im sa zabrani pripadnému poSkodeniu povrchu.

Veko pomalovarného hrnca je vyrobené z tvrdeného skla. Vzdy skontrolujte, ¢i na fiom nie st $trbiny, praskliny alebo
iné poskodenia. Ak je sklené veko poSkodené, nepouZivajte ho, pretoze by sa mohlo rozbit.
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PRIPRAVA NA POUZITIE

A\ Pred gistenim multifunkény hrniec Crockpot® vypnite a odpojte zo zasuvky. Ohrevny podstavec, kabel alebo

zastréku nikdy neponarajte do vody ani do inej tekutiny.

+  Pred prvym pouZitim multifunkéného hrnca umyte veko, varnu nadobu, rost a odmerku na ryZu v teplej mydlovej vode.
Oplachnite a dokladne vysuste. NepouZivajte agresivne abrazivne prostriedky, chemikalie alebo Cistiace prostriedky na
rary.

+  Pred prvou pripravou jedla potrite vnutro varnej nadoby tenkou vrstvou kuchynského oleja na pripravu varného
povrchu.

+ Pomocou vihkej handri¢ky alebo Spongie utrite vonkajSiu a vnutornu stranu ohrevného podstavca. PouZite na to slaby
roztok saponatu. Podstavec dokladne vysuste.

DOLEZITE POZNAMKY: Niektoré povrchy kuchynskych dosiek a stolov nie st navrhnuté tak, aby vydrzali dihodobeé teplo,

ktoré sa uvolfiuje z urcitych spotrebicov. Zohriaty spotrebi¢ neodkladajte na povrch, ktory by sa mohol teplom poskodit.

Odport¢ame, aby ste pod pomalovarny hrniec poloZili izolaénli podlozku alebo dostatoéne velkd podlozku pod hrniec, ¢im

sa zabrani pripadnému poskodeniu povrchu.

Pri prvom poutziti spotrebi€a sa moze objavit slaby dym a/alebo zapach. Pri ohrevnych spotrebicoch je to bezné a tento jav

sa po niekolkych pouZitiach nebude opakovat.

FUNKCIE PRIPRAVY JEDLA

Multifunkény hrniec disponuje piatimi funkciami na pripravu jedla:

Restovanie/prazenie - tato funkcia je vhodna na ,zatiahnutie” alebo oprazenie mésa a hydiny pred varenim. Je to
uzitoné najma v pripade, ak chcete maso dalej pripravovat pomocou funkcie pomalého varenia. Va$ multifunkény hrniec je
vybaveny piatimi teplotami restovania/prazenia.

Pomalé varenie — principom pomalého varenia je postupné a rovnomerné zvySovanie a nasledné udrziavanie teploty.
Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, pocas prvej polovice doby pripravy nezdvihajte sklené veko. Sklené veko umoziuje
sledovat priebeh pripravy bez preruSovania samotného procesu.

Opekanie — multifunkény hrniec mdzete pouZit na opekanie mésa a hydiny, zemiakov a korefiovej zeleniny.
Pecenie - tuto funkciu mozno pouzit na pecenie vSetkého od ryb az po kolace.

Priprava v pare - jednoducho pripravite dokonale nadychanu ryzu, zeleninu alebo ryby v ramci delikatnych a zdravych
jedal.

POZNAMKY K POUZiVANIU

+ Varn(i nadobu nenapifiajte a po okraj. Od hladiny obsahu vamej nadoby po jej okraj vzdy ponechajte medzeru
2,5cm.

+  Dobu pripravy alebo vybrané teploty mézete menit kedykolvek pocas pripravy pomocou tlagidiel na nastavenie teploty
a doby pripravy.

+ Ak sijedlo Ziada dlhSiu pripravu po skonceni zakladného cyklu, najskér stlacte tlacidlo pozadovanej funkcie (opekanie,
pecenie, priprava v pare atd.). Nasledne pomocou tlacidiel na nastavenie doby pripravy nastavte pozadovanu dobu
dodatocnej pripravy (v krokoch po 5 mintach) a stlacte tlacidlo zastavenia/spustenia cyklu. Multifunkény hrniec bude
pokracovat' v priprave po nastavenu dobu.

+  Funkcie restovania/prazenia a pripravy v pare mozno pouzit bez nastavenia ¢asovaca. V pripade potreby vSak mézete
pouzit funkciu ¢asovaca aj v tychto rezimoch nastavenim doby pripravy pomocou prislusnych tlacidiel.

+ Multifunkény hmiec po pouZiti odpojte zo zasuvky. Multifunkény hrniec sa nevypina automaticky.

FUNKCIA RESTOVANIA/PRAZENIA

1. Varnu nadobu umiestnite do ohrevného podstavca. Multifunkény hrniec zapojte do zasuvky.

2. Stlatte tlacidlo pohotovostného rezimu ((1)). Multifunkény hriec zapipa a rozsvieti sa dervena kontrolka
pohotovostného rezimu. Displej zacne blikat.

h)

3. Stlacte tlacidlo funkcie restovania/prazenia (Q’ ). Displej prestane blikat a zobrazi sa na iom napis HI. Je to
predvolena teplota restovania. Teplotu moZete zmenit pomocou tlagidiel na reguléciu teploty (Jj}), pricom mdzete
vyberat z moznosti vysoka, stredne vysoka, strednd, stredne nizka a nizka. Pred varenim masa a hydiny odpori¢ame
na jeho orestovanie/oprazenie pouzit vysoky teplotu.



4. Ak pouzivate nadobu, pridajte do nej olej a stladte tlagidlo zastavenia/spustenia cyklu (<). Dané tlagidlo sa rozsvieti
nazeleno a na displeji sa zobrazi napis ,PreHeating” (predhrievanie).

5. Multifunkény hrniec sa zazne zahrievat. Po dosiahnuti nastavenej teploty multifunkény hmiec zapipa.

6. Méso pred prazenim oreZte a osuste. Suroviny restujte alebo prazte v malych davkach. Varna nadoba a ostatné Casti
multifunkéného hrnca budi HORUCE!

7. Po skongeni stlaenim tladidla zastavenia/spustenia cyklu vypnete funkciu restovania/prazenia. Zelena kontrolka
zhasne a displej zacne blikat. Funkciu restovania/prazenia méZete kedykolvek vypnit stlaenim tlacidla zastavenia/
spustenia cyklu.

FUNKCIA POMALEHO VARENIA

1. Varnu nadobu vloZte do ohrevného podstavca, pridajte do nej ingrediencie a zakryte ju pokrievkou. Oprazenie
(orestovanie) mésa pred pomalym varenim obohati chut a doda jej plnost. PouZite na to funkciu restovania/prazenia.
MultifunkEny hriec zapojte do zasuvky. Aby ste zabranili nedostatocnej priprave alebo naopak prevareniu, vamu
nadobu napliite do 2 az % (nadobu nenapliiajte do viac ako %, aby nedoslo k rozliatiu).

2. Stlacte tlaCidlo pohotovostného rezimu ((')). Multifunkény hrniec zapipa a rozsvieti sa ¢ervena kontrolka
pohotovostného rezimu. Displej zacne blikat.

3. Stlacte tlacidlo funkcie pomalého varenia (‘ﬁ'). Displej prestane blikat a zobrazi sa na fiom napis LO a 6:00. To
st predvolené nastavenia teploty a doby pripravy pomalého varenia. Nastavenia méZete zmenit pomocou tlaidiel na
regulaciu teploty (Jﬁ), priCom moézete vyberat z moznosti: nizka, vysoka alebo udrZiavanie teploty.

POZNAMKA: Nastavenie na udrziavanie teploty sliZi IBA na udrziavanie teploty uz uvareného jedla. NEPOKUSAJTE
sa jedlo pripravovat pomocou nastavenia na udrziavanie teploty. Nastavenie na udrziavanie teploty neodpori¢ame
pouzivat dlhSie ako 4 hodiny.

4. Nasledne nastavte pozadovanu dobu pripravy. Predvolena doba pripravy je 6 hodin, no mozete ju zmenit v krokoch po
30 mindtach pomocou tlagidiel na nastavenie doby pripravy (®).

5. Stlacenim tlacidla na spustenie/zastavenie cyklu (<) zatnete s pripravou. Dané tlacidlo sa rozsvieti nazeleno
a multifunkény hrniec sa zaéne zahrievat. Casova¢ zacne odpocitavat v krokoch po 1 minute.

6. Po dokonceni pripravy multifunkény hrniec trikrat zapipa a automaticky sa prepne do reZimu udrziavania teploty.
Multifunkény hrniec ostane v rezime udrZiavania teploty dovtedy, kym nestlacite tladidlo zastavenia/spustenia cyklu,
tlacidlo pohotovostného reZimu alebo kym zariadenie neodpojite zo zasuvky.

7. Funkciu pomalého varenia mozete kedykolvek zrusit stlacenim tlacidla zastavenia/spustenia cyklu.

Vizhfadom na multifunkénost zariadenia CSC024X pracuje funkcia pomalého varenia trochu inak nez v pripade beznych
hrncov Crockpot. Ak pouZivate recept uréeny pre hmiec Crockpot® podobnej vefkosti, v pripade modelu CSC024X méZe
byt potrebné predIZit' ¢as pripravy.

Upozorfiujeme, Ze recepty pre hriec Crockpot®, ktoré najdete v knihe receptov k modelu CSC024X, st uréené konkrétne
pre tento multifunkény hrniec Crockpot® a nevyzaduju si Ziadnu Upravu.

FUNKCIA OPEKANIA

1. Varnu nadobu vloZte do ohrevného podstavca a vloZte do nej rost. Rost mozno pouzivat vo vysSej alebo niz3ej polohe
podla toho, ¢o opekate. Pri opekani mdZzete pouzit aj hlinikovu féliu. Nasadte veko.

VYSOKA

2. Stlacte tlacidlo pohotovostného rezimu (Q')). Multifunk&ny hrniec zapipa a rozsvieti sa ¢ervena kontrolka
pohotovostného rezimu. Displej zacne blikat.
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3. Stlacte tlacidlo funkcie opekania (¥*). Displej prestane blikat a zobrazia sa na fiom Udaje 150 °C a 02:00. To su

predvolené nastavenia teploty a doby pripravy opekania. Nastavenia teploty moZete zmenit pomocou tlagidiel na
regulaciu teploty (@), pricom mdzete nastavit teplotu v rozpéti od 65 °C do 230 °C. Dobu pripravy mdzete zmenit
pomocou tlaidiel na nastavenie doby pripravy (®) podla potreby.

4. Stlacte tlacidlo spustenia/zastavenia cyklu (). Dané tlacidlo sa rozsvieti nazeleno a na displeji sa zobrazi népis
,PreHeating* (predhrievanie).

Multifunkény hmiec sa zazne zahrievat. Po dosiahnuti nastavenej teploty multifunkény hrniec zapipa.

Potom ako zariadenie dosiahne nastavenu teplotu, Casova¢ za¢ne odpoCitavat, takze ¢o najskor pridajte pozadovane
suroviny. Varna nadoba a ostatné ¢asti multifunkéného hrnca budi HORUCE!

7. Po uplynuti prislunej doby a dokonceni pripravy multifunkény hrniec trikrat zapipa, zelena kontrolka tlagidla spustenia/
zastavenia cyklu zhasne a displej zacne blikat.

8.  Funkciu opekania mozete kedykolvek vypnut stlacenim tlacidla zastavenia/spustenia cyklu.
Tipy

Ak pri opekani hydiny chcete dosiahnut hnedSiu kozu, na prvych 30 mindt ulozte hydinu prsami smerom nadol. Nasledne ju
na zvySok doby pripravy otocte.

Na dosiahnutie najlepSich vysledkov maso najskér prudko opecte pomocou funkcie restovania/prazenia a zabalte ho do
kuchynskej folie. Pred poloZenim mésa na rost varni nadobu utrite papierovou utierkou. Tym zabranite tniku vypeku cez
otvor na paru vo veku.

FUNKCIA PECENIA

1. Varnu nadobu vloZte do ohrevného podstavca a viozte do nej rost, ak sa ho chystate pouzit. Nasadte veko.

2. Stlacte tlacidlo pohotovostného rezimu (d)). Multifunk&ny hrniec zapipa a rozsvieti sa ¢ervena kontrolka
pohotovostného rezimu. Displej zacne blikat.

3. Stlacte tlacidlo funkcie pecenia (E). Displej prestane blikat a zobrazia sa na fiom udaje 175 °C a 01:00. To su
predvolené nastavenia teploty a doby pripravy pecenia. Nastavenia teploty moZete zmenit pomocou tladidiel na
reguléciu teploty (@), pric¢om mdzete nastavit teplotu v rozpati od 65 °C do 230 °C. Nastavte dobu pripravy. Pomocou
prislugnych tlacidiel () nastavte dobu pripravy v krokoch po 5 minttach.

4. Stlagte lagidlo spustenia/zastavenia cyklu (<). Dané tlacidlo sa rozsvieti nazeleno a na displeji sa zobrazi napis
,PreHeating* (predhrievanie).

Multifunkény hrniec sa zazne zahrievat. Po dosiahnuti nastavenej teploty multifunkény hrniec zapipa.

Potom ako zariadenie dosiahne nastavenu teplotu, sa spusti priprava, takze Co najskor pridajte poZadované suroviny.
Varna nadoba a ostatné ¢asti multifunkéného hrnca budi HORUCE!

7. Po uplynuti prislusnej doby a dokonceni pripravy multifunkény hrniec trikrat zapipa, zelena kontrolka tlacidla spustenia/
zastavenia cyklu zhasne a displej zacne blikat.

8.  Funkciu pecenia moZete kedykolvek vypnit stla¢enim tladidla zastavenia/spustenia cyklu.
Tipy
Niektoré suroviny mozno pripravit priamo vo varnej nadobe. Kolace a iné recepty s vysokym obsahom tuku/cukru by sa

mali piect vo vhodnej nadobe na pecenie ulozenej na roste. Pri peceni priamo vo varnej nadobe ju vystelte papierom na
pecenie, aby sa zabranilo prilepeniu surovin.

FUNKCIA PRIPRAVY V PARE

Priprava jedal v pare je zdrava. Nie je pri nej potrebny Ziaden tuk a zachova sa pri nej ovela viac Zivin a vitaminov. Pri
priprave v pare sa suroviny ulozia na rost, aby neboli ponorené vo vode, ktora sa do varnej nadoby nasledne prida.
MnoZstvo vody, ktoré méZete pridat do nadoby, zavisi od polohy ro$tu.

1. Varnu nadobu vioZte do ohrevného podstavca a vioZte do nej rost vo vy33ej alebo nizSej polohe, podfa potreby. Ak
je rodt v niz8ej polohe, pridajte 180 ml vody. Toto mnozstvo vystaci na 5 mindt pripravy v pare — dokonalé na listov(
zeleninu a Sparglu. Ak je rost vo vy33ej polohe, pridajte 1,2 | vody. Bude to stacit na 45 minut pripravy v pare.

2. Stlacte tlacidlo pohotovostného rezimu (Q')). Multifunkény hrniec zapipa a rozsvieti sa ¢ervena kontrolka
pohotovostného rezimu. Displej zacne blikat.
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3. Stiacte tiacidlo funkcie pripravy v pare &) Displej prestane blikat a zobrazi sa na fiom napis HI. Dobu pripravy 6. Stlacte tlacidlo spustenia/zastavenia cyklu (<D). Dané tlacidlo sa rozsvieti nazeleno a na displeji sa zobrazi napis
méZete nastavit pomocou tlatidiel na nastavenie doby pripravy (@) podra potreby. Casova¢ nemusite nastavovat. ,PreHeating" (predhrievanie). Ked sa zariadenie predhreje, moZete pokradovat v priprave tak ako predtym.

4. Stlacte tiacidlo spustenia/zastavenia cyklu (<D). Dané tiacidlo sa rozsvieti nazeleno a na displeji sa zobrazi npis 7. Ak sa na displeji nezobrazuje napis ,PreHeating* (predhrievanie), multifunkény hriec vypnite a nechajte ho vychladnut
,PreHeating" (predhrievanie). dihsie. Potom pokracuite krokom 4.
5. Multifunkény hmiec sa zazne zahrievat. Ked sa multifunkény hrniec ohreje dostatoéne na to, aby vytvaral paru, zapipa.

6. Potom ako zariadenie dosiahne potrebnu teplotu, Casovac zaéne odpocitavat, takze o najskor pridajte pozadované
suroviny. Varna nadoba a ostatné ¢asti multifunkéného hrnca budu HORUCE!

7. Po uplynuti prislusnej doby a dokonéeni pripravy multifunkény hrniec trikrat zapipa, zelena kontrolka tlacidla spustenia/
zastavenia cyklu zhasne a displej zacne blikat.

8. Funkciu pripravy v pare moZete kedykolvek vypnit stla¢enim tladidla zastavenia/spustenia cyklu.

Priprava ryze pomocou multifunkéného hrnca
Casovac¢ nemusite nastavovat, pretoze ked bude ryza hotova, multifunkény hrniec sa automaticky vypne.

Doba pripravy sa bude Iisit, no napriklad pri 2 Salkach umytej bielej ryze to potrva priblizne 10 minat vratane predhrievania.
*  Bielu nevarent ryzu pred pripravou vzdy oplachnite studenou vodou. Nechajte ju 5 minut odtiect.

* Do varnej nadoby najskor nalejte vodu, potom pridajte ryzu. Ryzu rovnomerne rozprestrite.

* Do zariadenia ju pridajte este pred fazou predhrievania.

Suroviny Poloha rostu | Doba pripravy Poznamky *  Ryzu a vodu musite odmerat pomocou dodanej odmerky na ryzu. Mnozstva neskusajte odhadnut.
Spargla Low 4-5 minut Odrezte drevnaté konce *  Pouzivajte len studenu vodu.
$penat Low 3-4 minut Celé, otistené *  Pripriprave v pare vzdy nasadte pokrievku.
mrkva Vysoka 7-10 minut OSupte a nakréjajte na 5 mm platky * Ryzupocas pripravy netreba miesat.
, - - - N - - *  Po dokonceni pripravy sa multifunkény hrniec automaticky vypne. Ak vSak nechate ryzu v nadobe so zavretym vekom
nové zemiaky Vlysoka 15-20 minut Oskrabte a nechajte celé po dobu 1 a2 2 mint, bude este maksia.
kapusta Vysoka 10-15 minut Nakrajajte na Stvrtiny, odstrarite jadro
- - - — - - — biela ryza basmati
brokolica Vysoka 5-8 minut Odrezte hlub a narezte na jednotlivé ruzicky
- - - - - mnozstvo nevarenej ryze mnozstvo studenej vody porcie uvarenej ryze
varena kukurica Vysoka 10-15 minut Cely, bez strukov 2 " ”
por Vysoka 8-10 minut Vycistite a nakréjajte na 1 cm kolieska 0 » 2
karfiol Vlysoka 5-10 minut Nakrajajte na ruzicky 5 10 6
sladky hrasok Vysoka 5-8 minut OdreZte vrchnu a spodnu €ast, nechajte celé 5 e "
ruzickovy kel \lysoka 10-15 minut Ocistite a zo spodku narezte . : 2
5
zeler Vlysoka 5-10 minut Nechajte celé alebo nakrajajte na kocky
2 2.5 4

tekvica Vysoka 10-12 minut OSupte a nakrajajte na 2 cm kocky
sladké zemiaky Vlysoka 8-12 minut OSUpte a nakrajajte na 2 cm kocky hned4 ryza
kuraci rezefi Vysoka 10-15 minut podra Ocistite, nechaite celé mnozstvo nevarenej ryze mnozstvo studenej vody porcie uvarenej ryze

velkosti 10 14 20
filet z lososa Vysoka 6-10 minut dpodla V pripade potreby dochutte 8 11.5 16

velkosti 6 85 12
malé celé ryby Vlysoka 10-15 minut podla Vypitvajte, oplachnite a osuste 4 65 8

velkosti .
celé krevety Vlysoka 5-7 minut Umyte a osuste 2 35 4
dim sum Vysoka Pripravte podfa pokynov na baleni

CISTENIE

Funkcia ochrany pred varenim bez vody

Ak sa pocas pripravy v pare minie voda, multifunk&ny hrniec sa vypne. Ked sa tak stane, na displeji sa

bude zobrazovat napis OFF (VYP.) Ak sa priprava jedla dokonéila a je hotové, multifunkény hrniec staci vypnut. Ak vSak
chcete pokraCovat v priprave alebo chcete pripravovat dalSie suroviny postupujte podla nasledujicich pokynov:

1. Multifunkény hrniec vypnite stla¢enim tlacidla pohotovostného rezimu ((')).

Do vamnej nadoby podfa potreby dopliite studend vodu (najmenej 180 ml).

Multifunkény hriec nechajte 2 mintty odstat, aby sa funkcia ochrany proti vareniu bez vody vynulovala.
Multifunkény hrniec zapnite stlatenim tlacidla pohotovostného rezimu (Q')).

Stlacte tlacidlo funkcie pripravy v pare ('@).

Ziadne stéasti ohrevného podstavca ani napajacieho kabla a zastréky neponarajte do vody
ani ziadnej inej tekutiny.
« Multifunkény hrniec VZDY pred gistenim odpojte od zdroja elektrického napéjania a nechaite ho vychladn(t.

+ Veko, rost, varnu nadobu a odmerku na ryZzu umyvajte v hordcej mydlovej vode. Oplachnite a dokladne vysuste.
Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani drsné hubky na umyvanie. Zvysky jedla je zva¢Sa mozné odstranit
utierkou, Spongiou alebo gumovou stierkou. Ak chcete z varnej nadoby odstranit flaky od vody, nechajte ju odmogit
v roztoku octu alebo citronovej Stavy a teplej vody po dobu 30 minut. Nasledne ju dokladne oplachnite a nechajte
vyschnut.

+  Pokrievku a rost mozete umyvat aj v umyvacke riadu. Hoci varnd nadoba je vhodna na umyvanie v umyvacke riadu,
odpora¢ame ju umyvat len ruéne.

o kR WD
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+  VonkajSia strana ohrevného podstavca sa mdze Cistit jemnou handri¢kou navihéenou teplou mydlovou vodou. Utrite do

sucha. NepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky. MAGYAR
+  Nevykonavajte Ziadne iné servisné zasahy. FONTOS B'ZTONSAG' UTASiTASOK
POPREDAJNA PODPORA A NAHRADNE DIELY FIGYELMESEN OLVASSA EL ES ORIZZE MEG KESOBBI FELHASZNALAS CELJABOL

Ak spotrebi¢ nefunguie, ale je v zaruke, vratte ho tam, kde ste ho kipili, a poziadajte o vymenu. Majte na pamti, ze sa Acest aparat nu va fi utilizat de copii cu varsta intre 0 Sl 8 ani. Acest

bude vyzadovat platny doklad o zak(peni. Dodatoéni podporu ziskate kontaktovanim nésho oddelenia sluzieb zakaznikom aparat poate fi utilizat de cop|| cu varsta de peste 8 an| daca se afla sub

na Cisle: Spojené kralovstvo: 0800 028 7154 | Spanielsko: 0900 81 65 10 | Francuzsko: 0805 542 055. V pripade vSetkych

ostatnych krajin volajte na Cislo +44 800 028 7154. MéZu sa uplatiovat sadzby za medzinarodné hovory. Pripadne napiste supraveghere continud. Acest aparat poate fii utilizat de persoane cu

na e-mailovi adresu: CrockpotEurope@newellco.com. capacltatl fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experlenta
. Si cunostlnte cu conditia sa fie supravegheate sau instruite in privinta

LIKVIDACIA ODPADU utilizarii in snguranta a aparatului si sa fi inteles pericolele implicate. Nu
Odpadoveé elektrické vyrobky sa nemaju likvidovat spoloéne s domovym odpadom. Zaneste vyrobok na zberné Iasatl aparatu' SI caquI la mdemana COpII|OI’ cu varsta mai mica de 8 ani.

miesto na recyklaciu. Ak mate zaujem o dalSie informacie o recyklacii a smernici WEEE, poslite nam e-mail na Curatarea SI lntretlnerea de catre utilizator nu vor fi efectuate de COpII
adresu CrockpotEurope@newelico.com. A A késziilék részei hasznalat kozben hajlamosak felforrésodni.
A forré folyadékok kifroccsenésének elkeriilése érdekében a késziiléket a

fogantyuinal fogva stabil fellletre kell helyezni.

A késziiléket soha ne miikodtesse kiilsé id6zitdvel vagy kiilon taviranyitos

rendszerrel.

Ha a vezeték sérilt, annak cseréjét a veszély elkeriilése érdekében a gyarto,

szakszerviz vagy képesitett szakember végezze el.

*  Akésziilék hasznalata soran ho keletkezik. Hasznalat vagy hiilés kdzben ne érintse meg a késziilék kiilsejét, mert
annak égési sérilés, forrazas, tlizeset vagy mas jellegli személyi vagy vagyoni karosodas lehet a kdvetkezménye. Az
ilyen jellegii balesetek kockéazatanak elkerilése érdekében megfelelé dvintézkedéseket kell tenni.

*  Akésziléket soha ne hasznélja a rendeltetésétdl eltérd célra. A készulék kizarélag haztartasi célra hasznalhaté. A
szabadban ne hasznalja a kész(iléket.

* A konnektorral valé érintkezés, illetve a készllék bekapcsolésa soran a keze mindig legyen szaraz.

*  Akésziléket mindig stabil, biztonsagos, széraz és egyenes feliileten hasznalja.

*  Akésziléket ne helyezze potencialisan forrd fellletekre vagy azok kozelébe (pl. gazzal vagy villannyal miikodé
féz6lap).

*  Ne hasznélja a készliléket, ha azt leejtették, ha az lathatdan megsériilt, vagy ha szivarog.

*  Gy6zbdjon meg arrél, hogy hasznalat utan és tisztitas elétt a berendezés ki van kapcsolva és ki van huzva a
konnektorbdl.

*  Tisztitas vagy térolas elétt mindig hagyja kihdini a készuléket.

*  Akésziiléket, annak alkatrészeit vagy vezetékét soha ne meritse vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.

* A vezeték soha ne légjon munkafeliilet széle folé, ne érintkezzen forré felilletekkel, illetve ne hagyja azt
6sszebogozddni, beakadni vagy beszorulni.

*  Hasznalat kdzben ne érintse meg a késziilék kiilso feliileteit, mivel azok rendkiviil felforrésodhatnak. A fedé levételekor
hasznéljon edényfogo kesztyit vagy konyharuhat. Vigyazat! A fedd levételekor a késziilékbél géz szabadulhat ki.

*  SOHA ne melegitsen ételféleséget kdzvetlenll az alapegységben. Mindig hasznalja a kivehetd f6z6edényt.

*  Egyes felilletek nem alkalmasak arra, hogy kibirjak az egyes berendezések éltal tartosan generalt hét. Ne tegye a
készliléket olyan fellletre, amelyet a h6 karosithat. Javasoljuk, hogy tegyen a kész(ilék ala hdszigeteld lapot vagy
edényalatétet, hogy elkeriilje a fellilet esetleges karosodasat.

e Alassu f6z6 fedele edzett livegbdl késziilt. Mindig ellendrizze, hogy a fed6n nincs-e torés, repedés vagy barmilyen
mas sériilés. Ne hasznélja az iivegfeddt, ha az sériilt, ugyanis hasznalat kozben darabokra térhet.
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ELOKESZULET A HASZNALATRA

A\ Tisztitas elott gy6z6djon meg rola, hogy a Crockpot® multif6z6 ki van kapcsolva és ki van hiizva a
konnektorbdl. Se a melegité alapegységet, se a kabelt vagy a csatlakozédugoét ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba.

* Amultif6z6 els6 hasznalata elétt mossa el a fedét, a f6z6edényt, a kétallasi racsot és a rizsmérd edényt meleg,
mosoészeres vizben. Oblitse le és szaritsa meg alaposan 6ket. Ne hasznéljon dorzsol6 hatasu tisztitoeszkdzoket és
tisztitoszereket.

« Azelsé fozés eldtt a foz6felillet kondicionalasa érdekében kenje be a f6z6edény belsejét vékonyan fézdolajjal.

+  Nedves ruhaval vagy szivaccsal térdlje le a melegité alapegység kiilsé és belsé felliletét. Kimél6 hatasi mososzeres
oldatot hasznaljon. Alaposan szaritsa meg.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK: Egyes konyhapultok és asztallapok nem alkalmasak arra, hogy kibirjak az egyes

berendezések altal tartdsan generalt hét. Ne tegye a felmelegedett készliléket olyan felilletre, amelyet a hd karosithat.

Javasoljuk, hogy tegyen a lassuf6z6 ala hészigeteld lapot vagy megfeleld méretii edényalatétet, hogy elkeriilje a feliilet

esetleges karosodasat.

A késziilék hasznalata soran kezdetben egy kis fiist vagy kellemetlen szag jelentkezhet. Ez sok flitéberendezésnél teljesen
normalis jelenség, mely néhany hasznalat utan megsz(inik.

FOZESI FUNKCIOK

A multif6z6 az alabbi 6t f6zési funkcioval rendelkezik:

Piritas (barnitas)/hirtelen siités: ezt a funkciot a szarnyasok és egyéb husfélék f6zés el6tti atsitéséhez vagy
megpiritasahoz hasznalja. Kiilonésen hasznos akkor alkalmazni, amikor a hist a lassufézés funkcioval kivanja elkésziteni.
A multifézd 6t piritasi (barnitasi)/hirtelen stitési héfokra allithato be.

Lassufézés: a lassufézést a fokozatos felmelegedés és az egyenletes hétartas jellemzi. A legjobb eredmények érdekében
ne vegye le az edényrdl az Uvegfeddt a fézési id6 felének letelte el6tt. Az Uvegfeddn at ellendrizheti az étel allapotat a
f6zési id6 megszakitasa nélkil.

Grillezés: ezzel a funkcidval szarmnyasokat és mas husféléket, burgonyat és mas gyokérzoldségeket grillezhet a
multifézében.

Siités: ezzel a funkciéval a haltdl a siteményekig barmit siithet a multifézében.

Parolas: kdnnyedén készithet tokéletesen puha rizst, parolt zoldségeket vagy halat izletes, egészséges fogasként.
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HASZNALATI TANACSOK
£ Brown  Slow oast lake team “ o . . . . . . . w_a

§a ﬁi"'é c-""kor“ _":a_m S_ un ®A m +  Soha ne toltse meg a f6z6edényt a pereméig. Mindig hagyjon 2,5 cm helyet az edény tartalma és a perem kozott.

| v !'_’lEl' H'E OH:ER v | « Afézésiidé vagy a kivalasztott f6zési héfok barmikor megvaltoztathaté a f6zés folyaman az id6 novelése/idé
e csokkentése id6zitd gombok, vagy a héfok ndvelése/hdfok csokkentése gombok segitségével.
/ | +  Haa fézési ciklus lejartakor tovabbi fézés/sités sziikséges, nyomja meg a kivant funkcié gombjat (grillezés, siités,
{ ) parolas, stb.). Ezt kovetden az id6 novelése/csokkentése gombokkal allitsa be a kivant tovabbi fézési idét (5 perces

id6kozokkel), majd nyomja meg az indité-/ledllitogombot. A multif6zd ekkor a kivant ideig tovabbfézi az ételt.

@ 0 +  Apiritas (barnitas)/hirtelen siités és a parolas funkcié az idézité beallitasa nélkl is hasznalhat6. Azonban, ha mégis
hasznalni kivanja az id6zit6 funkciot, a kivant idét az idé novelése/idd csdkkentése id6zité gombok segitségével
allithatja be.

ALKATRESZEK * Hasznélat utan hizza ki a multifézé csatlakozédugojat a konnektorbol. A multifézé nem kapcsol ki automatikusan.
Fedél ©  Grillezés funkcio gombja PIRITAS (BARNITAS)/HIRTELEN SUTES FUNKCIO
Kétallasu racs © Siités funkcio gombja o " . , o
Féz6edény QO Parolas funkcio gombja 1. Helyezze bele a f6z8edényt a melegité alapegységbe. Dugja be a multiféz6 késziléket a konnektorba.
Melegité alapegység @ Hofok ndvelése/hdfok csbkkentése gombok 2. Nyomja meg a készenléti gombot ((D). A multif6z8 ekkor sipolni fog és a készenléti gomb piros fénnyel vilagitani

o e o n_nx kezd. A kijelz6 villogni kezd.
Vezérlépanel @ 1d& ndveléselids csokkentése iddzitd gombok X o S - . s o o o
Rizsméré edén O Kielzo 3. Nyomja meg a piritas (barnitas)/hirtelen sutés funkcié gombjat (Q/). A kijelz6 villogasa megsziinik, és megjelenik a
o o y . . o . J » ,HI" felirat, ami a magas héfokot jelenti. Ez az alapbedllitott hirtelen siitési hémérséklet. A héfokot a héfok ndvelése/
Piritas (barnitas)/hirtelen stés funkcié gombja @  Készenléti gomb héfok csdkkentése gombokkal (E) valtoztathatja meg. A valaszthato beallitasok a magas, a kézepesen magas, a
LassUf6zés funkcié gombja @ Leallito-/inditogomb
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kozepes, a kdzepesen alacsony vagy az alacsony héfok. Javasoljuk, hogy a szarnyasok és egyéb husfélék f6zés el6tti
piritasahoz/barnitasahoz a Magas héfokbeallitast hasznalja.

4. Ha akar olajat hasznalni az ételhez, tegye az edénybe, majd nyomja meg az indit6-/leallitbgombot (@). A gomb
z6lden kezd vilagitani, a kijelz6n pedig a ,PreHeating” (elémelegités) felirat jelenik meg.

5. A multif6z6 elkezd melegedni. A kivant hémérséklet elérésekor a késziilék sipolni fog.

6. Piritas eldtt tavolitsa el a zsiros részeket a husrol és itassa szarazra. A hirtelen stitést vagy piritast kis adagokban
végezze. Ne feledje, hogy a f6zéedény és a multif6z6 mas részei FELFORROSODNAK!

7. Ha elkészilt, a hirtelen sités funkciobol valé kilépéshez nyomja meg az indit6-/leéllitdgombot. Ekkor kialszik a z6ld
fény és a kijelz6 villogni kezd. A hirtelen siités funkciét az indité-/leallitogomb megnyoméasaval barmikor kikapcsolhatja.

LASSUFOZES FUNKCIO

Helyezze bele a féz6edényt a melegité alapegységbe. Dugja be a multif6z0 készliléket a konnektorba.

2. Nyomja meg a készenléti gombot ((D). A multif6z8 ekkor sipolni fog és a készenléti gomb piros fénnyel vilagitani
kezd. A kijelz0 villogni kezd.

3. Nyomja meg a hirtelen sités/piritas funkcié gombjat (Ti’). A kijelz6 villogasa megsziinik, és megjelenik a ,HI”
felirat, ami a magas héfokot jelenti. Ez az alapbeallitott hirtelen siitési hdmérséklet. A héfokot a héfok névelése/héfok
csokkentése gombokkal (&E) valtoztathatja meg. A vélaszthaté beallitasok a magas, a kdzepesen magas, a kozepes, a
kézepesen alacsony vagy az alacsony héfok.

4. Ha akar olajat hasznalni az ételhez, tegye az edénybe, majd nyomja meg az indité-/leallitdgombot (symbol). A gomb
z6lden kezd vilagitani, a kijelz6n pedig a ,PreHeating” (eldmelegités) felirat jelenik meg.

5. A multif6z6 elkezd melegedni. A kivant hémérséklet elérésekor a késziilék sipolni fog.

6. Piritas eldtt tavolitsa el a zsiros részeket a husrol és itassa szarazra. A hirtelen stitést vagy piritast kis adagokban
végezze. Ne feledje, hogy a f6zéedény és a multif6z6 mas részei FELFORROSODNAK!

7. Ha elkészilt, a hirtelen sités funkciobdl valé kilépéshez nyomja meg az indit6-/leallitbgombot. Ekkor kialszik a z6ld
fény és a kijelz6 villogni kezd. A hirtelen siités funkciot az indito-/leéllitogomb megnyomasaval barmikor kikapcsolhatja.

A CSC024X késziilék multifunkcios voltabol adoddan a készilék lassifézd funkcidja némileg masképpen miikédik, mint
a hagyomanyos Crockpot® féz6edényeké. Ha egy hasonlé méretii Crockpot® f6z6edényhez szént receptet hasznal,
eléfordulhat, hogy az étel CSC024X készilékben vald elkészitéséhez meg kell ndvelnie a fézési idét.

Vegye figyelembe, hogy a CSC024X készilék receptkdnyvében taldlhato receptek kifejezetten ehhez a Crockpot®
multif6zéhoz késziiltek, ezért nem sziikséges valtoztatni rajtuk.

GRILLEZES FUNKCIO

1. Helyezze bele a melegité alapegységbe a f6z6edényt, majd tegye bele a racsot a f6z6edénybe. A racs magas vagy
alacsony allasban is hasznalhato, attol fiiggen, hogy mit grillez. A grillezéshez aluféliat is hasznalhat. Tegye ra az
edényre a fedét.

2. Nyomja meg a készenléti gombot ((')). A multif6z8 ekkor sipolni fog és a készenléti gomb piros fénnyel vilagitani
kezd. A kijelz6 villogni kezd. .

3. Nyomja meg a grillezés funkcio gombjat (). A kijelz6 villogasa megsz(inik, és megjelenik a 150°C, valamint a 02:00
felirat. Ez az alapbeallitott grillezési h6mérséklet és id6tartam. A héfokbeallitast a héfok novelése/hdfok csdkkentése
gombokkal (Jj},) valtoztathatja meg 65°C és 230°C kozotti tartomanyban. A f6zési idé mddositasahoz az idd novelése/
id6 csokkentése gombokat () hasznalja igény szerint.

4. Nyomja meg az indité-/leallitogombot (). A gomb zélden kezd vilagitani, a kijelz8n pedig a ,PreHeating”
(elémelegités) felirat jelenik meg.

5. A multifdz6 elkezd melegedni. A kivant hémérséklet elérésekor a kész(ilék sipolni fog.
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6. Amint a készulék elémelegedett a kivalasztott héfokra, az id6zit6 elkezdi a visszaszamlalast, ezért a lehetd
leghamarabb tegye bele az ételt az edénybe. Ne feledje, hogy a f6z6edény és a multif6z6 mas részei
FELFORROSODNAK!

7. Amikor az idézit6 visszaszamolt nulléra és a f6zés véget ért, a multif6zé harmat sipol, az indité-/leallitdgomb zéld
fénye kialszik és a kijelz6 villogni kezd.

8.  Aqgrillezés funkciét az inditd-/leallitbgomb megnyomasaval barmikor kikapcsolhatja.

Tippek

Ha szarnyas grillezésekor pirultabb bért szeretne kapni, a f6zés els6 30 percében a mellével lefelé tegye a szarnyast a
racsra. Majd forditsa meg, és a hatralévd id6ben ebben a helyzetben stisse tovabb.

A tokéletes eredmény érdekében elészor a piritas (barnitas)/hirtelen siités funkciéd alkalmazasaval piritsa meg a hust,
mielétt folidba csomagolja. Mieldtt a hist a racsra helyezi, gondosan tordlje ki a f6zéedényt konyhai papirtériével. Ez
megakadalyozza, hogy a pecsenyelé a fedén talalhato gézelvezetd nyilason at elparologjon.

SUTES FUNKCIO

Helyezze bele a melegit6 alapegységbe a f6zéedényt, majd tegye bele a racsot (ha hasznalni kivanja) a f6z6edénybe.
Tegye ra az edényre a fedot.

2. Nyomja meg a készenléti gombot ((1)). A multiféz8 ekkor sipolni fog és a készenléti gomb piros fénnyel vilagitani
kezd. A kijelz6 villogni kezd.

3. Nyomja meg a siités funkcidé gombjat (E). A kijelz villogasa megsz(inik, és megjelenik a 175°C, valamint a 01:00
felirat. Ez az alapbedllitott siitési hémérséklet és idétartam. A héfokbedllitast a héfok ndvelése/héfok csokkentése
gombokkal (JJE) valtoztathatja meg 65°C és 230°C kozotti tartomanyban. Adja meg a f6zési id6t. A kivant idét az idd
novelése/idg csokkentése gombokkal (@) adhatja meg 5 perces id6kézonként.

4. Nyomja meg az indito-/leallitbgombot (@). A gomb z6lden kezd vilagitani, a kijelzén pedig a ,PreHeating”
(elémelegités) felirat jelenik meg.

5. A multif6z6 elkezd melegedni. A kivant hémérséklet elérésekor a kész(ilék sipolni fog.

6. Amint a késziilék eldmelegedett a kivalasztott homérsékletre, a f6zés régton megkezdddik, ezért a lehetd leghamarabb
tegye bele az ételt az edénybe. Ne feledje, hogy a fé6z6edény és a multif6z6 mas részei FELFORROSODNAK!

7. Amikor az idézit6 visszaszamolt nulléra és a f6zés véget ért, a multif6zé harmat sipol, az indité-/leallitdgomb zéld
fénye kialszik és a kijelzd villogni kezd.

8. A sités funkciot az indito-/leéllitogomb megnyomasaval barmikor kikapcsolhatja.

Tippek

Egyes ételek kozvetlenil a f6zéedényben is elkészithetdk. A stiteményeket és mas magas zsir- vagy cukortartalmu ételeket
azonban a kétallasu racsra helyezett megfelel6 stitéedényben kell stni. Ha kdzvetlenlil a féz6edényben siit, bélelje ki
slitépapirral, hogy az étel ne ragadjon oda.

PAROLAS FUNKCIO

A pérolassal késziilt étel egészséges. Semmilyen zsiradék nem sziikséges hozza, és az elkészités soran az ételek
kevesebbet veszitenek tapanyag- és vitamintartalmukbdl. Parolaskor az ételt a kétallasu racsra kell helyezni, hogy ne érjen
bele a vizbe, a vizet pedig a f6z6edénybe kell onteni. Az edénybe tehetd viz mennyisége attdl fiigg, hogy milyen allasban
van a racs.

1.

Helyezze bele a melegité alapegységbe a f6zéedényt, majd tegye bele a racsot a f6z6edénybe szlikség szerint magas
vagy alacsony allasba. Ha a racs alacsony éllasban van, 180 ml hideg vizet tegyen az edénybe. Ez nagyjabol 5 perc
parolast tesz lehetévé, ami tokéletes a leveles zoldségekhez és a spargahoz. Ha a racs magas allasban van, 1,2 liter
hideg vizet tegyen az edénybe. Ez nagyjabol 45 perc parolast tesz lehet6vé.

Nyomja meg a készenléti gombot (d)). A multif6z8 ekkor sipolni fog és a készenléti gomb piros fénnyel vilagitani
kezd. A kijelz6 villogni kezd.

Nyomja meg a parolas funkcié gombjat (@). A kijelz6 villogasa megsz(inik, és megjelenik a ,HI” felirat, ami a magas
héfokot jelenti. A fézési id6 beprogramozasahoz az idé novelése/ids csokkentése gombokat (@) hasznalja igény
szerint. Az id6zit6t nem szlkséges bedllitania.

Nyomja meg az indito-/leallitigombot (@). A gomb z6lden kezd vilagitani, a kijelzén pedig a ,PreHeating”
(elémelegités) felirat jelenik meg.
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5. A multiféz6 elkezd melegedni. Amikor kellden felmelegedett ahhoz, hogy g6zt allitson elé, a multifézé sipolni fog. 6. Nyomja meg az indité-/leéllitogombot (). A gomb zélden kezd vilagitani, a kijelzon pedig a ,PreHeating”
6. Amint a késziilék elémelegedett, az id6zité elkezdi a visszaszamlalast, ezért a lehet§ leghamarabb tegye bele az ételt (elomelegités) felirat jelenik meg. Amint a készlilék elémelegedett, tovabb folytathatja a f6zést a korébban leirtak
az edénybe. Ne feledje, hogy a féz6edény és a multif6z6 mas részei FELFORROSODNAK! szerint.
7. Amikor az id6zit§ visszaszamolt nullara és a f6zés véget ért, a multif6z6 harmat sipol, az indito-/leallitogomb z6ld 7. HaakijelzGn nem jelenik meg a ,PreHeating” (eldmelegités) felirat, kapcsolja ki a multfdzGt, és hagyja hosszabb ideig
fénye kialszik és a kijelz6 villogni kezd. hdini, mielétt Ujra a 4. lépéssel folytatna.
8. A parolas funkciét az indito-/leallitbgomb megnyomasaval barmikor kikapcsolhatja. Rizs készitése a multif6z6ben
Erol Race 4114 Fozéel 106 Moo - Az id6zitét nem szlikséges beallitani, mivel a multiféz6 automatikusan kikapcsol, amikor a rizs elkészillt.
e acs allasa 6zési ido egjegyzés A fézési id eltérd lehet, de 2 csészényi megmosott fehér rizs példaul mintegy 10 perc alatt f6 meg (az elémelegitést is
Spargaszalak Alacsony 4-5 percében Végja le a fas végeket beleértve).
Spenot Alacsony 3-4 percében Egészben, megmosva + Af6zetlen fehér rizst f6zés el6tt mindig mossa meg hideg vizben. Hagyja 5 percig szaradni.
Sérgarépa Magas 7-10 percében Hamozza meg és vagja 5 mm-es darabokra +  El8szor a vizet dntse bele a f6z6edénybe, és csak utana tegye bele a megmosott rizst. Egyenletesen oszlassa el.
. +  Arizst mér az elémelegités el6tt tegye bele az edénybe.
Ujburgonya Magas 15-20 percében Dérzsdlje le és hagyja egészben ) ) g' ) o ) o, y ) L L
- - —— - - +  Lényeges, hogy a rizst és a vizet a mellékelt rizsmérd edénnyel mérje ki. Ne hagyatkozzon szemmértékre!
Kaposzta Magas 10-15 percében Vagja négy részre és vegye ki a torzsajat +  Mindig hideg vizet hasznaljon.
Brokkoli Magas 5-8 percében Tavolitsa el a torzsajat és szedje szét « Parolaskor mindig tegye ra a fedét az edényre.
rézsaira . o Cex o La
+  Arizst nem szikséges megkavarni f6zés kdzben.
Csdves kukorica Magas 10-15 perceben Tavolitsa el a héjat és hagyja egészben «  Amint a rizs elkész(lt, a multif6z8 automatikusan kikapcsol. A rizs azonban még tovabb puhul, ha még tovabbi 1-2
Péréhagyma Magas 8-10 percében Tisztitsa meg és vagja 1 cm-es darabokra percig a lefedett edényben hagyja.
Karfiol Magas 5-10 percében Szedje szét rozséira Fehér basmati rizs
Cukorbors6 Magas 5-8 percében Vagja le a két végét és hagyja egészben Fézetlen rizs mennyisége (a Hideg viz mennyisége (a P
: f : mérdedény jelzése szerint) méréedény jelzése szerint) Megfétt rizs adag
Kelbimb Magas 10-15 percében Hamozza meg és vagja le az aljan 1évé vi v}
kemény tovet 12 13 24
Zeller Magas 5-10 percében Hagyja egyben vagy szeletelje fel 10 1 20
Sonkatok Magas 10-12 percében Hamozza meg és vagja 2 cm-es kockékra 8 10 16
Edesburgonya Magas 8-12 percében Hamozza meg és vagja 2 cm-es kockakra 6 7.5 12
Csirkeszelet Magas 10-15 percében mérettél | Tisztitsa meg a zsiros részektdl, hagyja 4 5 8
fliggben egészben
2 2.5 4
Lazafilé Magas 6-10 percében mérettdl Flszerezze, ha szilkséges
fiiggden Barnarizs
Kisméret(i egész hal Magas 10-15 percében mérettél | Belezze ki, mossa at, majd szaritsa meg Fozetlen ri — Hideg vi .
figgben zetlen rizs mennyisége (a ideg viz mennyisége (2 Megfott rizs adag
mérdedény jelzése szerint) mérdedény jelzése szerint)
Egész garnélarak Magas 5-7 percében Mossa, majd széritsa meg 10 14 20
Dim sum Magas A csomagolason szerepld utasitas szerint készitse el 8 15 16
6 8.5 12
Szaraziizem elleni védelem 4 65 3
Ha pérolas kdzben kifogy a viz a késziilékbdl, a lassufézé a beépitett biztonsagi funkcionak kdszonhetén kikapesol. Ha ez
bekovetkezik, a kijelzén az OFF felirat jelenik meg. Ha befejezte a parolast és az étel kelléen atf6tt, semmi mast nem kell 2 3.5 4
tennie azon kivil, hogy kikapcsolja a multifz6t. Azonban, ha tovabb kell folytatnia a parolast vagy mas ételt is akar parolni,
tegye az alabbiakat:
1. Akészenléti gomb ((')) megnyomasaval kapcsolja ki a multif6z6t.
2. Toltse fel szikség szerint a f6z6edényt hideg vizzel (minimum 180 ml-rel).
3. Hagyja a multif6zét 2 percig allni, hogy a széraziizem-védelmi funkcio alaphelyzetbe alljon.
4. Akészenléti gomb (1)) megnyomasaval kapcsolja be a multifézét.
5. Nyomja meg a parolas funkcié gombjat (ﬁ).
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TISZTITAS

A melegit6é alapegységet vagy annak barmely részét, illetve a vezetéket vagy a
csatlakozédugot soha ne meritse vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.

+  Tisztitas elétt MINDIG huzza ki a multiféz6t a konnektorbdl és hagyja lehdilni.

«  Afeddt, a kétallasti racsot, a f6zGedényt és a rizsmérd edényt meleg, mosészeres vizben mossa el. Oblitse le
és szaritsa meg alaposan 6ket. Ne hasznaljon dorzsolé hatasu tisztitoszereket vagy durva fellletli szivacsot. Az
ételmaradvanyok altalaban ruhaval, szivaccsal vagy gumi spatulaval is eltavolithatoak. A f6z6edény feliletén
megjelend vizfoltok eltavolitasahoz &ztassa be az edényt 30 percre ecetes vagy citromleves meleg vizbe. Oblitse le
alaposan, majd szaritsa meg.

+  Afedd és a kétallast racs mosogatdgépben is moshato. Bar a f6z6edény is moshaté mosogatégépben, javasoljuk,
hogy csak kézzel mosogassa el.

+ A melegitd alapegység kils6 feliilete meleg, mososzeres vizzel megnedvesitett puha ruhaval tisztithato. Torélje
szarazra. Ne hasznaljon dérzséld hatasu tisztitoeszkozoket.

+  Masfajta szervizt ne végezzen a késziiléken.

ERTEKESITES UTANI ES CSEREALKATRESZEK

Ha a késziilék nem miikddik, de még garancidlis, kiildje vissza kicserélésre a vasarlas helyére. Tajékoztatjuk, hogy
ehhez egy érvényes vasarlast igazol6 bizonylatra lesz szlikség. Tovabbi tdmogatasért Iépjen kapcsolatba Ugyfélszolgalati
osztalyunkkal az alabbi elérhetdségeken: Egyesiilt Kiralysag: 0800 028 7154 | Spanyolorszag: 0900 81 65 10 |
Franciaorszag: 0805 542 055. Minden mas orszag esetében hivja a +44 800 028 7154-es szamot. A hivasra nemzetkézi
tarifak vonatkozhatnak. Vagy irjon e-mailt a kovetkezd cimre: CrockpotEurope@newellco.com.

HULLADEKBA HELYEZES

A kiselejtezett elektromos termékeket nem szabad a haztartasi hulladékkal egyditt kidobni. Ezeket Ujra kell
hasznositani, ha van ra lehet8ség. Ha bévebb informaciét szeretne az Ujrahasznositassal és a hulladék
elektromos és elektronikai berendezésekrdl sz616 (WEEE) direktivaval kapcsolatban, irjon nekiink a
CrockpotEurope@newellco.com.
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ROMANA
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

CITITI-LE CU ATENTIE $I PASTRATI-LE PENTRU A LE PUTEA CONSULTA ULTERIOR

Acest aparat nu va fi utilizat de copii cu varsta intre 0 si 8 ani. Acest
aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani dac se afl3 sub
supraveghere continua. Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experienta
Si cunostlnte cu conditia sa fie supravegheate sau instruite in prlvmta
utilizarii in S|guranta a aparatului si sa fi inteles pericolele implicate.
|asati aparatul si cablul la indemana copiilor cu varsta mai mica de 8 an|
Curatarea Si mtretmerea de catre utilizator nu vor fi efectuate de copii.

A Componentele aparatulm se pot infierbanta in timpul utilizarii.

Acest produs trebuie amplasat pe o suprafata stabila, cu manerele
pozitionate pentru a evita varsarea lichidelor fierbinti.

Nu utilizati niciodata aparatul prin intermediul unui temporizator extern sau
al unei telecomenzi.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul deteriorarii cablului de alimentare,
acesta trebuie inlocuit de producator, de personalul autorizat de service sau
de alte persoane calificate.

*  Pentru evitarea pericolelor, in cazul deteriorarii cablului de alimentare, acesta trebuie inlocuit de producator, de
personalul autorizat de service sau de alte persoane calificate.

*  Nu utilizatj niciodata aparatul in scopuri diferite de destinatia de utilizare prevazuté a acestuia. Acest aparat este
destinat exclusiv uzului casnic. Nu utilizati acest aparat in exterior.

*  Asiguratj-va intotdeauna ca aveti mainile uscate inainte de a manevra fisa sau de a porni aparatul.
*  Utilizatj intotdeauna aparatul pe o suprafata stabila, sigura, uscata si plana.

*  Acest aparat nu trebuie plasat pe sau langa suprafete care pot atinge temperaturi inalte (cum ar fi plitele cu gaz sau
electrice).

*  Nu utilizatj aparatul daca a fost scapat pe jos, daca prezinta semne vizibile de deteriorare sau daca prezinta scurgeri.
*  Asiguratj-va ca aparatul este oprit si deconectat de la priza electrica dupa utilizare si inainte de curatare.

*  Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de curatarea sau depozitarea acestuia.

*  Nuintroduceti niciodata o parte a aparatului sau cablul si fisa de alimentare in apa sau in alte lichide.

*  Nu lasati niciodata cablul de alimentare sa atarne peste marginea unui blat de lucru, sa atinga suprafete fierbinti sau
sd fie Tnnodat, prins sau strivit.

*  Nu atingeti suprafetele exterioare ale aparatului in timpul utilizarii, deoarece acestea se pot infierbanta foarte tare.
Folositi manusi pentru cuptor sau un servet la indepartarea capacului. Aveti grija la aburul care iese cand indepartati
capacul.

¢ Nuincercati NICIODATA s incalziti niciun aliment direct in interiorul unitétii de baza. Folositi intotdeauna bolul de gatit
detasabil.

*  Unele suprafete nu sunt proiectate pentru a rezista la caldura prelungita generata de anumite aparate electrocasnice.
Nu asezati aparatul pe o suprafata care poate fi deterioraté de caldurd. Recomandam amplasarea unei placi izolatoare
sau a unui suport sub aparat pentru a impiedica eventuala deteriorare a suprafetei.

*  Capacul oalei de gatit este realizat din sticla calita. Verificati intotdeauna capacul, pentru a vedea dacd acesta este
ciobit, fisurat sau deteriorat in orice alt fel. Nu folositi capacul din sticla dacé este deteriorat, pentru ca s-ar putea
sparge in timpul utilizarii.
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PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

A Asigurati-va ca aparatul de gatit multifunctional Crockpot®este oprit si deconectat de la priza de alimentare

inaintea curatarii. Nu scufundati niciodata baza de incalzire, cablul sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

+ Inainte de a utiliza aparatul de gatit multifunctional pentru prima data, spalati capacul, bolul de gatit, grétarul cu 2 pozitii
si masura pentru orez cu apd calda cu detergent. Clatiti-le si uscati-le riguros. Nu utilizati substante abrazive, chimice
sau de curatare pentru cuptoare.

+ Tnainte de a gati pentru prima oara, stergeti interiorul bolului de gatit cu o cantitate mica de ulei de gatit pentru a
pregati suprafata de gatit.

+  Utilizand o laveta sau un burete umed, stergeti exteriorul si interiorul bazei de incélzire. Utilizati o solutie neutra de
detergent. Uscati-le bine.

NOTE IMPORTANTE: Unele suprafete ale blaturilor si meselor nu sunt proiectate pentru a rezista la caldura prelungita

generata de anumite aparate electrocasnice. Nu asezati unitatea incalzita pe o suprafata care poate fi deteriorata de

caldura. Recomandam amplasarea unei placi izolate sau a unui suport de dimensiune adecvata sub oala de gatit pentru a

preveni eventuala deteriorare a suprafetei.

Tn timpul primei utilizéri a aparatului, este posibil s3 observati fum sau un miros neplacut. Acest lucru este normal la

numeroase aparate cu incélzire si nu va mai aparea dupd cateva utilizari.

FUNCTIILE DE GATIRE

Aparatul de gatit multifunctional are cinci functii de gétire:

Rumenire (frigere) / sote — folositi aceasta functie pentru a crea o crusta sau a rumeni carnea rosie si de pasare inainte
de gatire. Este deosebit de utila cand doriti s& gatiti carnea cu functia de gatire lenta. Aparatul de gatit multifunctional are
cinci temperaturi pentru rumenire (frigere) / sote.

Gatire lenta — gatirea lentd are loc prin acumularea de céldura si mentinerea unei temperaturi constante. Pentru rezultate
optime, nu indepartati capacul de sticld inainte sa se fi scurs jumatate din timpul de gatire. Capacul de sticla va permite sa
monitorizati progresul gatirii fara a intrerupe timpul de gatire.

Préjire — folositi aparatul de gatit multifunctional pentru a praji came rosie si de pasére, cartofi si alte legume radacinoase.

Coacere - functia de coacere a aparatului de gatit multifunctional poate fi folosita pentru a coace orice, de la peste la
torturi.

Gatire cu aburi - preparati fara efort un orez pufos perfect sau gatiti cu aburi lequme si peste pentru mese delicioase si

f{ & || w || - || ] || & )N sanatoase.

NIEEREEAICA O NOTE DESPRE UTILIZARE
A aute 00! Hour Min A
| ~ | RER°R BR:ER = | + Nu umpleti niciodata bolul de gatit pana la margine. Lasati intotdeauna un spatiu de cel putin 2,5 cm intre continutul
[ ] ffheting [ ] bolului de gétit si margine.
+  Puteti modifica timpul de gatire sau temperaturile de gatire selectate oricand in timpul gatirii de la butoanele de
/ '@:, @: | crestere/reducere pentru cronometru sau temperatura.
- ~ * Daca este necesar timp suplimentar dupa terminarea ciclului de gatire, mai intai apasati butonul functiei dorite
(prajire, coacere, gatire cu aburi etc.). In continuare, folositi butoanele de crestere/reducere a timpului pentru a seta
0 0 timpul de gatire suplimentar necesar (in pasi de 5 minute), apoi apasati butonul de pornire/oprire. Aparatul de gatit
multifunctional va continua gatirea pe durata suplimentara.
+  Functia de rumenire (frigere) / sote si functiile de gétire cu aburi pot fi folosite fara a seta cronometrul. Cu toate
COMPONENTE acestea, daca doriti, puteti folosi functia cronometru a aparatului de gatit multifunctional setand un timp de la butoanele

Capac @ Buton functie prajire de crestere/reducere pentru cronometru.
Gratar cu 2 pozitii @ Buton functie coacere + Dupa utilizare, deconectati aparatul de gatit multifunctional de la priza de alimentare. Aparatul de gatit
Bol de gatit @ Buton functie gatire cu aburi multifunctional nu se opreste automat.
Baza de incalzire @ Butoane de crestere/reducere temperatura
Panou de control @ Butoane de crestere/reducere cronometru
Masura pentru orez O Afisaj
Butonul functiei de rumenire (frigere) / sote @© Buton de asteptare
Buton functie gatire lenta @ Buton de pornire/oprire
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FUNCTIA DE RUMENIRE (FRIGERE) / SOTE

Puneti bolul de gatit in baza de incalzire. Conectati la priza aparatul de gatit multifunctional.

2. Apasati butonul de asteptare ((')) Aparatul de gatit multifunctional va emite un sunet si se va aprinde lampa rosie a
butonului de asteptare. Afisajul se va aprinde intermitent.

3. Apasati butonul functiei de rumenire (frigere) / sote (6’ ). Afisajul va inceta sa se aprinda intermitent si va indica HI
(ridicat). Aceasta este temperatura implicité pentru sote. Pentru a modifica temperatura, folositi butoanele de crestere/
reducere a temperaturii (&) pentru a selecta una din setarile Ridicat, Ridicat mediu, Mediu, Redus mediu sau Redus.
Va recomandam sa folositi setarea de nivel ridicat pentru a rumeniffrige carnea rosie si de pasare inainte de gatire.

4. Puneti ulei in bol daca doriti, apoi apasati butonul de pornire/oprire (@). Butonul se va aprinde in culoarea verde, iar
pe afisaj va aparea ,PreHeating” (,Preincalzire”).

5. Aparatul de gatit multifunctional va incepe sa se incalzeasca. Dupa atingerea temperaturii selectate, aparatul de gatit
multifunctional va emite un sunet.

6. Curatati carnea uscati-o prin tamponare inainte de rumenire. Sotati sau rumeniti alimentele in transe mici. Bolul de
gatit si alte piese ale aparatului de gatit multifunctional vor fi FIERBINTI!

7. Dupa ce ati terminat, apasati butonul de pornire/oprire pentru a opri functia de sote. Lampa verde se va stinge, iar
afisajul se va aprinde intermitent. Puteti opri functia de sote oricand apasand butonul de pornire/oprire.

FUNCTIA DE GATIRE LENTA

1. Puneti bolul de gatit in baza de incalzire, adaugati ingredientele in bol si acoperiti cu capacul. Prin rumenirea carnii
inaintea gatirii lente (sotare sau frigere) se adauga un plus de aroma si gust. Pentru aceasta, folositi functiile de
rumenire (frigere) / sote ale aparatului de gatit multifunctional. Conectati la priza aparatul de gatit multifunctional.
Pentru a evita gatirea insuficientd sau excesiva, umpleti bolul intre %2 si % (nu il umpleti peste % pentru a evita
varsarea).

2. Apésati butonul de asteptare () Aparatul de gétit multifunctional va emite un sunet si se va aprinde lampa rosie a
butonului de asteptare. Afisajul se va aprinde intermitent.

3. Apésati butonul functiei de gatire lenta ("W). Afisajul va inceta sa se aprinda intermitent si va indica LO (redus) si
6:00. Acestea sunt setarile implicite pentru gatire lenta si timp. Pentru a modifica setarea de gatire, folositi butoanele
de crestere/reducere a temperaturii (JE) pentru a selecta una din setarile Redus, Ridicat sau Cald.

NOTA: Setarea Cald este NUMAI pentru pastrarea la cald a alimentelor care au fost deja gétite. NU incercati s& gtiti
la setarea Cald. Nu recomandam utilizarea setarii Cald mai mult de 4 ore.

4. Apoi setati timpul de gatire necesar. Timpul de gatire implicit este de 6 ore, dar il puteti modifica in pasi de 30 de
minute de la butoanele de crestere/reducere pentru cronometru ().

5. Apasati butonul de pornire/oprire (@) pentru a incepe gatirea. Butonul se va aprinde in culoarea verde si aparatul de
gatit multifunctional va incepe sa se incélzeascd. Cronometrul va afisa timpul ramas n pasi de 1 minut.

6. Céand gatirea s-a terminat, aparatul de gatit multifunctional va emite trei sunete si apoi va comuta automat la modul de
mentinere la cald. Aparatul de gatit multifunctional va réméne in modul de mentinere la cald pana cand apasati butonul
de pornire/oprire, butonul de asteptare sau deconectati unitatea de la priza de curent.

7. Puteti anula functia de gatire lenta oricand apasand butonul de pornire/oprire.

Datorita multifunctionalitatii aparatului CSC024X, functia de gatire lenta a acestuia este usor diferitd fata de dispozitivele

Crockpot obisnuite. Dacd utilizati o reteta pentru un Crockpot de dimensiuni similare, este posibil sa fie necesara cresterea
timpului de gatire cu CSC024X.

Va atragem atentia ca retetele Crockpot din Cartea de retete CSC024X au fost concepute special pentru acest aparat de
gatit multifunctional Crockpot si nu sunt necesare adaptari.
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FUNCTIA DE PRAJIRE

1. Puneti bolul de gatit in baza de incalzire, apoi puneti gratarul in bolul de gatit. Gratarul poate fi folosit in pozitia inalta
sau in pozitia joasa, in functie de alimentele pe care le préjiti. De asemenea, puteti folosi folie de aluminiu la prajire.
Fixati capacul.

2. Apasati butonul de asteptare ((1)) Aparatul de gétit multifunctional va emite un sunet si se va aprinde lampa rosie a
butonului de asteptare. Afisajul se va aprinde intermitent.

3. Apasati butonul functiei de prajire (.‘-_r‘). Afisajul va inceta sa se aprinda intermitent si va indica 150°C si 02:00.
Acestea sunt setarile implicite pentru temperatura si timpul de prajire. Pentru a modifica setarea de temperatura,
folositi butoanele de crestere/reducere a temperaturii (JE) pentru a selecta o temperatura intre 65°C si 230°C. Pentru a
modifica timpul de gatire, folositi butoanele de crestere/reducere pentru cronometru ((®)) cum este necesar.

4. Apasati butonul de pornire/oprire ((D). Butonul se va aprinde in culoarea verde, iar pe afisaj va aparea ,PreHeating”
(,Preincalzire”).

5. Aparatul de gatit multifunctional va incepe sa se incalzeasca. Dupé atingerea temperaturii selectate, aparatul de gatit
multifunctional va emite un sunet.

6. Cronometrul va incepe sa indice timpul ramas imediat dupd ce unitatea s-a preincalzit la temperatura selectatd, asadar
adaugati alimentele cat mai curand posibil. Bolul de gétit si alte piese ale aparatului de gatit multifunctional vor fi
FIERBINTI!

7. Cand cronometrul a ajuns la zero si gatirea s-a terminat, aparatul de gatit multifunctional va emite trei sunete, lampa
verde a comutatorului de pornire/oprire se va stinge si afisajul se va aprinde intermitent.

8. Puteti opri functia de prajire oricand apasand butonul de pornire/oprire.

Recomandari
Daca doriti o crusta mai rumena cand prajiti carne de pasare, puneti carnea cu pieptul in jos in primele 30 de minute de
gatire. Apoi intoarceti pieptul in sus pe durata de gatire ramasa.

Pentru o friptura excelentd, frigeti mai intai carnea folosind functia de rumenire (frigere) / sote, inainte de a o inveli in folie
de gatit. Stergeti cu grija bolul de gatit pana este curat cu un servet de bucatérie inainte de a pune carnea pe gratar. Astfel
sucurile rezultate in urma prajirii nu vor iesi prin supapa pentru abur din capac.

FUNCTIA DE COACERE

1. Puneti bolul de gatit in baza de incalzire, apoi puneti gratarul in bolul de gétit, daca il folositi. Fixati capacul.

2. Apasati butonul de asteptare ((D) Aparatul de gatit multifunctional va emite un sunet si se va aprinde lampa rosie a
butonului de asteptare. Afisajul se va aprinde intermitent.

3. Apasati butonul functiei de coacere (). Afisajul va inceta s se aprinda intermitent si va indica 175°C si 01:00.
Acestea sunt setarile implicite pentru temperatura si timpul de coacere. Pentru a modifica setarea de temperatura,
folositi butoanele de crestere/reducere a temperaturii (@E) pentru a selecta o temperatura intre 65°C si 230°C. Acum
trebuie sa introduceti un timp de gatire. Folositi butoanele de crestere/reducere pentru cronometru () pentru a
introduce timpul in pasi de 5 minute.

4. Apasati butonul de pornire/oprire (@). Butonul se va aprinde in culoarea verde, iar pe afisaj va aparea ,PreHeating”
(,Preincalzire”).

5. Aparatul de gatit multifunctional va incepe sa se incalzeasca. Dupa atingerea temperaturii selectate, aparatul de gatit
multifunctional va emite un sunet.

6. Gatirea va incepe cand unitatea s-a preincalzit la temperatura selectatd, asadar adaugati alimentele cat mai curand
posibil. Bolul de gatit si alte piese ale aparatului de gatit multifunctional vor fi FIERBINTI!

133



7. Céand cronometrul a ajuns la zero si gatirea s-a terminat, aparatul de gatit multifunctional va emite trei sunete, lampa Aliment Pozitie aratar | Timp de gatire Note
verde a comutatorului de pornire/oprire se va stinge si afisajul se va aprinde intermitent. 'A 9 pcdeg
8. Puteti opri functia de coacere oricand apasand butonul de pomnire/oprire. Piept de pui Inalt 10-15 de minute fn Curétat, lasati intreg
functie de dimensiune
Recomandari -
Y ) N . L L File de somon Inalt 6-10 de minute in functie | Condimentati daca este necesar
Anumite ingrediente pot fi gatite direct in bolul de gatit. Cu toate acestea, torturile si alte retete cu un continut ridicat de de dimensiune
grasimi/zahar trebuie gatite in vase de copt potrivite pe gratarul cu 2 pozitii. Cand coaceti direct in bolul de gatit, puneti — - - - —— -
hartie de copt pe fundul acestuia pentru a preveni lipirea ingredientelor. Peste mic intreg Inalt 10-15 de minute in Curétati, clatiti si uscati
functie de dimensiune
FUNCTIA DE GATlRE CU ABURI Creveti intregi Tnalt 5-7 de minute Spalati si uscati
i
Alimentele gatite cu aburi sunt benefice pentru sanatate. Nu sunt necesare grasimi si se pierd mai putine elemente nutritive Dim Sum Inalt Gatiti conform instructiunilor de pe ambalaj
si vitamine din alimente. La gatirea cu aburi, alimentele se pun pe gratarul cu 2 pozitii astfel inct acesta s& nu fie in contact i 3 . . L
cu apa, apoi se adauga apa in bolul de gatit. Volumul de apa pe care il puteti adiuga in bol depinde de pozitia gratarului. Functia de siguranta la epuizarea apei prin fierbere
1. Puneti bolul de gatit in baza de incalzire, apoi puneti gratarul in bolul de gatit in pozitia inalta sau joasa, cum este Daca apa se evapord fn timpul gatirii cu aburi, aparatul de gétit multifunctional se va opri automat, ca functie de siguranta.
necesar. Cu gratarul in pozitia joasa, adaugati 180 ml de apa rece. Acest volum este suficient pentru 5 minute de In acest caz, pe afisaj va aparea OFF (oprit). Daca ati terminat gatirea cu aburi si alimentele sunt patrunse, nu mai este
gatire cu aburi - durata perfectd pentru legume cu frunze si sparanghel. Cu gratarul in pozitia inalta, adaugati 1,2 litri necesar decét sa opriti aparatul de gatit multifunctional. Daca insa trebuie s& continuati gatirea cu aburi sau dorifi sa gatiti
de apa rece. Cu acest volum gatirea cu aburi va putea dura circa 45 de minute. cu aburi alte alimente, procedati astfel:

Opriti aparatul de gatit multifunctional apdsand butonul de asteptare ((')).

Completati bolul de gatit cu apa rece cum este necesar (minim 180 ml).

Asteptati 2 minute pana cand functia de siguranta la epuizarea apei prin fierbere se reseteaza.

Pomiti aparatul de gatit multifunctional apasénd butonul de asteptare ((')).

Apasati butonul functiei de gatire cu aburi ('@).

Apasati butonul de pornirefoprire (<). Butonul se va aprinde in culoarea verde, iar pe afisaj va apérea ,PreHeating”
(,Preincalzire”). Dupa ce unitatea s-a preincalzit, puteti continua s& gatiti ca pana atunci.

7. Daca pe afisaj nu apare ,PreHeating” (,Preincélzire”), opriti aparatul de gatit multifunctional si lasati-| sa se raceasca
mai mult timp nainte de a continua din nou de la pasul 4.

2. Apésati butonul de asteptare (1)) Aparatul de gétit multifunctional va emite un sunet si se va aprinde lampa rosie a
butonului de asteptare. Afisajul se va aprinde intermitent.

3. Apasati butonul functiei de gatire cu aburi (ﬁ). Afisajul va inceta sa se aprinda intermitent si va indica HI (ridicat).
Programati timpul de gatire de la butoanele de crestere/reducere pentru cronometru (@) cum este necesar. Nu este
necesara setarea cronometrului

4. Apasati butonul de pornire/oprire (). Butonul se va aprinde in culoarea verde, iar pe afisaj va aparea ,PreHeating”
(,Preincalzire”).

5. Aparatul de gatit multifunctional va incepe sa se incalzeasca. Dupé ce s-a incélzit suficient pentru a produce aburi,
aparatul de gatit multifunctional va emite un sunet.

6. Cronometrul va incepe sa indice timpul ramas imediat dupa ce unitatea s-a preincalzit, asadar adaugati alimentele
cat mai curand posibil. Bolul de gatit si alte piese ale aparatului de gatit multifunctional vor fi Gatirea orezului cu aparatul de gatit multifunctional
FIERBINTI! i

7. Cand cronometrul a ajuns la zero si gatirea s-a terminat, aparatul de gatit multifunctional va emite trei sunete, lampa
verde a comutatorului de pornire/oprire se va stinge si afisajul se va aprinde intermitent.

8. Puteti opri functia de gatire cu aburi oricand apasand butonul de pornire/oprire.

o Ok W=

Nu este necesar sa setati cronometrul, deoarece aparatul de gatit multifunctional se va opri automat cand orezul este gatit.
Timpul de gatire variaza, dar de exemplu 2 cesti de orez alb spalat dureaza circa 10 minute (inclusiv preincélzirea).

+  Clatiti intotdeauna orezul alb negatit in apa rece inainte de gétire. Lasati-| sa se scurga 5 minute.

+  Mai intai turnati apa in bolul de gatit, apoi adaugati orezul spalat. Distribuiti orezul uniform.

Aliment Pozitie gratar | Timp de gatire Note * Puneti orezul in unitate inainte de preincélzire.
Lastari de sparanghel Jos 4-5 de minute Taiati capetele lemnoase +  Este absolut necesar s masurati orezul si apa folosind masura pentru orez inclusa. Nu incercati s estimati.
Spanac Jos 3-4 de minute Intreg, curatat +  Folositi intotdeauna apé rece.
Morcovi Tnalt 7-10 de minute Curétati i taiati in felii de 5 mm * Fixati intotdeauna capacul cand gafifi cu aburi.
Cartofi noi Tnalt 15-20 de minute Curatati si lasati intregi * Nueste necesar sa émestecati orezu .Tn timrful gétirii. ) )

= +  Céand orezul este gatit, aparatul de gatit multifunctional se va opri automat. Cu toate acestea, daca lasati orezul in bol
Varza Inalt 10-15 de minute Taiati Tn sferturi, scoateti cotorul cu capacul pus inca 1 sau 2 minute orezul se va mai inmuia.
Broccoli Tnalt 5-8 de minute Curéatati tulpina si taiati in buchetele
Porumb pe stiulete Tnalt 10-15 de minute Intreg, indepértati panusile
Praz Tnalt 8-10 de minute Curétati si taiati in rondele de 1 cm
Conopida Tnalt 5-10 de minute Téiati in buchetele
Mazére dulce pastai Tnalt 5-8 de minute Curatati capetele, lasati intregi
Varza de Bruxelles Tnalt 10-15 de minute Curatati si taiati in cruce pe baza
Telind tulpind Tnalt 5-10 de minute Lasati intreaga sau taiati cubulete
Dovleac placintar Tnalt 10-12 de minute Curatati si taiati in cuburi de 2 cm
Cartofi dulci Tnalt 8-12 de minute Curatati si taiati in cuburi de 2 cm
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Orez alb basmati

Masuri de orez negatit

Masuri de apa rece

Portii de orez gatit

12 13 24
10 11 20
8 10 16
6 7.5 12
4 5 8
2 2.5 4

Orez brun

Masuri de orez negatit

Masuri de apa rece

Portii de orez gatit

10 14 20
8 11.5 16
6 8.5 12
4 6.5 8
2 3.5 4
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CURATAREA

Nu scufundati niciodata vreo parte a bazei de incalzire sau cablul de alimentare si stecherul in

apa sau in orice alt lichid.

+ Deconectati INTOTDEAUNA aparatul de gatit multifunctional de la priza electrica si lasati-| s3 se raceasci inainte de
a- curata.

+  Spalati capacul, gratarul cu 2 pozitii, bolul de gatit si masura pentru orez in apa fierbinte cu detergent. Clatiti-le si
uscati-le riguros. Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau lavete aspre. O lavetd, un burete sau o spatula din cauciuc
va indeparta de obicei resturile. Pentru a indeparta petele de apa de pe suprafata bolului de gatit, inmuiati-| intr-o
solutie de otet sau zeama de lamaie si apa calda timp de 30 de minute. Clatiti-| bine si uscati-I.

+  Capacul si gratarul cu 2 pozitii pot fi spalate si in masina de spalat vase. Desi bolul de gatit poate fi spalat in masina
de spalat vase, recomandam numai spalarea manuala.

+  Exteriorul bazei de incalzire poate fi curatat cu o laveta moale umezita cu apa calda cu detergent. Uscati prin stergere.
Nu folositi agenti de curatare abrazivi.

*  Nu este necesara alta activitate de service.

POST-VANZARE Sl PIESE DE SCHIMB

Tn cazul in care aparatul nu functioneaza, dar este in garantie, duceti produsul inapoi in locul de unde a fost achizitionat
pentru a fi schimbat. V& atragem atentia ca va fi necesara o dovada valabild a achizitiei. Pentru asistenta suplimentara,
contactati Departamentul de servicii pentru consumatori la: Regatul Unit: 0800 028 7154 | Spania: 0900 81 65 10 | Franta:
0805 542 055. Pentru toate celelalte tari, sunati la +44 800 028 7154. Se pot aplica tarife internationale. Alternativ, trimiteti
un e-mail la: CrockpotEurope@newellco.com.

ELIMINAREA DESEURILOR

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate impreund cu deseurile menajere. Va rugam sé le
reciclati daca aveti aceastd posibilitate. Pentru informatii suplimentare privind reciclarea si deseurile provenite din
echipamentele electrice si electronice (WEEE), contactati-ne prin e-mail la CrockpotEurope@newelico.com.
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BBJIFTAPCKMU

BAXHU NPEONA3HU MEPKMU
Mpouetete BHumatenHo U Cnectu 3a bbaewu Cnpasku

Heua mexay 0 u 8 rogmHu He TpsbBa Aa m3nonseat ypeaa. To3u ypen moxe
Aa ce U3NON3Ba OT Jela Ha Bb3pacT 8 unu noseye roAnMHK, ako ca noa
Hapa3sop. To3u ypea MoXe Aa ce U3Non3Ba OT Niuua ¢ HamaneHn husnvecku,
CETMBHM UIN NCUXUYECKU B3MOXKXHOCTU, UM 6e3 ONUT UNKU NO3HAHUSA, aKo
ca nog HabnwaeHue Unu ca Gunu UHCTPYKTMpaHU 3a 6e3onacHa ynotpeba
Ha ypeAa 1 pa3bupar onacHOCTUTe, CBbP3aHu C HeroBaTta ekcnyoaraumsaTa.
MaseTe ypena v 3axpaHBawma kaben ganeye ot 4OCTHLN Ha Aeua nog 8
roavHn. MouncTBaHeTo M NnoaapbXKKaTa He TPAGBaA Aa ce U3BBLPLBAT OT
Aeua.

A YacTuTe Ha ypepa ce 3arpsiBat no Bpeme Ha ynorpeba.

YpeanT TpabBa 6bae nocTaBeH Ha CTabunHa NOBLPXHOCT U C NOCTaBEHU
pBbKOXBaTKK, 3a Aa ce n3berHe pasnuBaHe Ha ropeLyn TeYHOCTH.

Hukora He pa6oTeTe ¢ ypea NocpeACTBOM BLHLUIEH TaiiMep UNnK oTaenHa
cucTeMa 3a AMCTAHLMOHHO ynpaBneHue.

Axo 3axpaHBaLiua kaben e noBpeAaeH, TpﬂﬁBa Aa 6bae 3aMeHeH oT npoussoauTend,
OT HeroB CepBu3eH npeacraBuTen unu ot nogooHH KBaﬂM(bMuMpaHVI Nnua, 3a aa
HAIMa 3annaxa 3a 6e3onacHoCTTa.

*  Tosu ypes reHepupa TonnMHa no Bpeme Ha paboTa. TpsiGBa Aa ce B3emar NoaXoasLuy NPesnasHin Mapki, 3a Aa ce u3berHe
PUCKBT OT M3rapsiHiA, NonapBaHing, Noxapy Uin [PYrA WET) Ha SIALa NK UMYLLECTBO, MPUYMHEHI OT JOKOCBaHE Ha
BHLUHUTE YacTy Ha ypeaa npy ynotpeba unm Mo Bpeme Ha oxnaxaaHe.

¢ Hukora He 13nonssaitte ypena 3a Lenn, pasfindHi OT HerosoTo npeaHas3HaydeHune. Tosn ypen e camo 3a foMallHa yr|0Tpe6a.

He n3nonasgaiite ypeaa Ha OTKpuTO.
* BuHaru nbpeo ce yBepsiBaliTe, Ye pbleTe BY ca Cyxu, npeau Aa GopasiuTe Chbe 3anyluankara Unu aa npesknioysaTe ypesa.
*  BuHaru nocTassiiiTe ypea Bbpxy CTabunHa, HAAeXaHa, Cyxa U paBHa NOBBLPXHOCT.

*  To3v ypeq He TpsibBa Aa ce MoCTaBs BbPXY UMM B BAK30CT [0 NOTEHLMANHO ropeLLy NOBbPXHOCTY (KaTo HanpuMep rasoea
1NV enexTpudecka noacTaeka (nnor)).

*  He u3non3saitte ypeaa, ako € bun uanyckaH, ako uma BULUMM Crieau OT MOBPeaa Unu ako Teve.

*  [lpeav fa npuCTbINTE KbM MOYMCTBAHE, YBEPETE Ce, Ye YPEIbT € U3KIKYEH 1 Y€ LLENCENbT € U3BafEH OT MPEXOBUS
KOHTaKT creq yroTpeba.

¢ BuHaru octassiite ypeda fa ce oxnaau npeaw no4ucTeaHe Unm CbXpaHeHue.

* Hukora He noTansiiTe KaksaTo 1 ja € YacT OT ypena Wi 3axpaHeaLyys kaGen 1 Wencena BbB Bofja Wk HaKaksa apyra
TEYHOCT.

* Hukora He ocTasiiTe 3axpaHBalyus kaben fa Bucu Hag puba Ha paGoTew yped, Aa ce AOKOCBA A0 TOpeLLyt MOBbPXHOCTH
MK [1a Ce HaBbP3Ba Ha Bb3NK, A Ce MPUKNeLBa UNk 3aLwunea.

*  He poxocsaiiTe BBHLUHWTE NOBBPXHOCTU HA ypeda no Bpeme Ha ynoTpeba, Thil kaTo Te MoraT Aa ObAaT CUMHO HaropeLLeHm.

3nonaBaiiTe KyXHEHCKI pbkaBuLW N Kbpria, 3a fja 0TBOpUTE Kanaka. [1aseTe ce oT u3nu3allata napa npu 0TBapsHETO Ha
Kanaka.

*  HVKOTA He onuTBaiiTe Aa 3aTONNSATE KaKBaTO W ja € XpaHa AMPEKTHO BbB BBTPELLHOCTTA Ha OCHOBATa Ha ypefa. BuHaru
13M0N13BaiATe MOABUKHIS Cb[ 32 FOTBEHE.

*  /IMa NOBBLPXHOCTM, KOUTO He Ca NPUTOAEHN Aa U3AbPXKAT NPOABIMKUTENHO BPEME Ha FeHepuUpaHaTa oT HAKoU ypeau
TonnuHa. He nocrassiiTe ypeaa BbpXy NOBBbPXHOCTM, KOWTO MOraT Aa ce NOBPeasT OT TonnuHa. 3a Aa ce npenoTeparsT
Bb3MOXHY NOBPEAM Ha MOBLPXHOCTTA, HWE NMpenopbyBame Aa NOCTaBATE NOAMOKKA 3@ ropeLyy Cba0Be Ui TPUHOXKHUK NOA
ypena.
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KanakbT Ha ypesia 3a 6aBHO rOTBEHE € OT 3aKaneHo CTbKI0. BuHaru npoBepsiBaiiTe karnaka 3a HauyneaHms,
nponyKBaHUs UK Apyrv NoBpeau. He 13nonssaiiTe CTbKNEHUs Kanak, ako e NOBPeZeH, Thil kaTo MoXe fa ce

HaTpPOLLK, AOKATO ro usnonasarte.
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Kanak

[BycTeneHHa pelueTka
Cba 3a roTBeHE
HarpesaTenHa ocHoBa

KoHTponeH naHen

MepuTenHa valuka

ByToH 3a dhyHKUMSITA 3@ 3ambpXBaHE
(3anevatBaHe) / coTupaHe

ByToH 3a hyHKUmMs 6aBHO roTBEHE

o ©

YACTH

ByToH 3a ¢yHKUMs NeveHe

ByTOH 3a GhyHKUMS pypHa

ByToH 3a dhyHKUMA napa

ByToHM 3a yBenuyaBaHe/HamansHe Ha TemnepaTypaTa
ByToHM 3a yBenuyaBaHe/HamansHe Ha BpeMeTo Ha

Tanmepa
[ncnnen

ByTOH 3a pexum Ha roTOBHOCT

byToH 3a BKIHOYBAHE/M3KITOUBaHE
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NMOAroTOBKA 3A YNOTPEBA

A YBeperte ce, 4e MynTUGYHKLUMOHANHUAT ypen 3a rotBeHe Crockpot® e U3kIoYeH, a 3axpaHBalmMAT kaben e
M3BBAEH OT MPEXOBUSA KOHTaKT, Npeay Aa NPUCTBLNMTE KbM NouncTBaHe. Hukora He notansiTe HarpeBaTenHara
OCHOBa, kabena unu wencena BbLB BOAA UMK pyra TEYHOCT.

+  [lpeay pa w3nonasate Bawwns MynTUGYHKLUMOHANEH Yper, 3a roTBEHe 3a MbPBM MbT, U3MMIATE kanaka, CbAa 3a
roTBEHe, ABYCTENEHHaTa pelLeTka U MepuTenHaTa Jallka ¢ Torna canyHeHa Boga. MannakHete o6unHo 1 noacyliete
po6pe. He uanonasaiite cunHi abpasvHu NpenapaTit, XMMUKanu Unu npenapaTy 3a NovucTBaHe Ha (ypHu.

* lMpeay MbPBOTO rOTBEHE HaMaxeTe BbTPELUHOCTTA Ha Cbfia 3a FOTBEHE C ThbHBK CMOV Ma3HUHa 3a roTBeHe, 3a Aa
NOAroTBMTE NOBBPXHOCTTA.

+  CnowmolyTa Ha cyxa Kbpna unu reba u3bbplueTe BbHILHATA M BbTPELUHATA YaCT Ha HarpeBaTenHaTa OCHOBa.
/3non3gaitte cnab pa3Teop Ha nouucTealy npenapart. MogcyLeTte gobpe.

BAXHW 3ABENEXKW: MoBbpXHOCTUTE Ha HSKOW MIIOTOBE W Macy He ca MPUrofeH Aa U3LbpXaT NPOABbIKUTENHO BpemMe
Ha reHepupaHaTa oT HsIKoW ypeay TonnuHa. He nocTaBsiiTe HarpeTus ypes Unn Chia 3a roTBeHe BbPXy YyBCTBUTENHM
CNpsIMO TOMMAMHaTa NOBbPXHOCTY. [penopbyBame Aa NOCTaBATE NOAJIOKKA 3a rOPELLM CbA0BE UMW TPUHOXKHUK MO ypeaa
3a 6aBHO roTBeHe, 3a Aa ce 13berHat Bb3MOXHM NOBPeaM Mo HeroBaTa NOBbLPXHOCT.

Mo BpeMe Ha MbpBOHaYanHaTa ynoTpeba Ha ypesia € Bb3MOXHO Aa ce OTAENM NeK AUM Ui Mupuc. Toa e HopmamnHo
SIBNEHINE 38 MHOTO HarpeBaTemHyu Ypeau, KoeTo u34e3sa Cref HSKOMKO Non3BaHus.

®OYHKLIUUN 3A TOTBEHE

MynTuchyHKUMOHaNHUST yper, 3a roTBeHe UMa neT (yHKLMN 3a FOTBEHE:

3anbpxBaHe (3aneyaTBaHe) / coTupaHe — V13nonagaiite Ta3n hyHKLKA, KOraTo uckate Aa 3anevartarte unm
3aMbpXuTE YEPBEHO UMK MTUYE MECO Npeay roTBeHe. ToBa e 0coBEeHO NPaKTUYHO, aKo Lue roTBIUTE MECOTO C NoMoLyTa
Ha (byHKUMATa 3a 6aBHO roTBeHe. BalmaT MynTUdYHKUMOHANEH ypes 3a roTBEHe UMa NeT TemnepaTypu 3a 3anbpXBaHe
(3anevatBaHe) / cotupaHe.

BaBHO roTBeHe - baBHOTO roTBeHe ce OCbLLeCTBABA Ype3 NOCTENEHHO 3arpsBaHe W noaabpXaHe Ha TemnepartypaTta.
3a fja nocTurHeTe onTUMarnHu pesyntatu, He CBansinTe CTbKNEHUs kanak, npeau Aa n3teve nonosuHata OT BPEMETO

3a npuroTeaHe Ha peuenTara. CTbKINEHUAT kanak B1 MO3BONSBA fa CneanTe npoweca Ha roteeHe, 6e3 na npekbcearte
BPEMEeTO 3a roteeHe.

MeuyeHe - M3non3gaiite MynTU(YHKLMOHANHIS Ypes 3a rOTBEHEe 3a NeYeHe Ha YEPBEHO 1 NTUYe Meco, kapTodm v apyru
KOPEHOMMOAHM 3eneHYyL.

®DypHa - OyHkumaTa dypHa Ha Bawms MynTUPYHKLUMOHANEH Ypes 3a roTBEHe MOXeE Aa Ce 13Mo3Ba 3a NeyeHe Ha
BCsIKaKBM NPpOAyKTM — OT puba [0 CnagkuLLn.

FoTBeHe Ha napa - lpuroTeeTe 63 yCunus BKyCHW 1 3PABOCIIOBHU SICTUS KAaTO MyxkaB Opu3, 3eMeHyyLn unu puba
Ha napa.

BEJNNEXXKM 3A YNOTPEBA

*  Huxora He mbnHeTe cbAa 3a roteeHe Ao pbba. BuHaru npeaswxaainTe pa3cTosiHme oT 2,5 cm Mexay CbAbpXaH1eTo B
Cbfa 3a roTeeHe 1 pbba.

. Mo BCsikO Bpeme B NpoLieca Ha roTBEHe MOXeTe Aa HanpaBuTe NPOMEHU BbB BPEMETO 3a rOTBEHE Wi Temnepartypara
C nomoLyTa Ha 6yTOHI/ITe 3a yBeﬂMHaBaHe/HaMaﬂﬂHe Ha BPEMETO Ha Tal?lMepa unu Temnepatypara.

* AKo cnef kpas Ha LMKbia Ha roTBeHe e HeobX0AMMO ONBIHUTENHO BpeMe 3a roTBEHe, MbpBO HaTicHeTe GyToHa 3a
xenaHata dyHkums (Mevere, ®ypHa, Mapa v T.H.). Cnep ToBa n3nonssaite 6yTOHUTE 3a yBenMyaBaHe/HamMansHe Ha
BpeMeTo Ha TaliMepa, 3a Aia 3afageTe Heobx0aMMOTO AOMBIHUTENHO BpeMe 3a FOTBEHe (Ha CTBMKN OT 5 MUHYTH) U
HaTucHeTe 6yTOHa 3a BKMtouBaHe/M3knouBaHe. MynTUdYHKLMOHAMHNSAT ypes 3a rOTBEHE Lie NPOABITKA 4 NPUroTes
XpaHarta 3a 406aBeHOTO Bpeme.

«  OyHKuMsTa 3a 3ambpKBaHe (3anevaTBaHe) / coTUpaHe, KakTo U (yHKLMKTE 3a napa Morat aa 6baat unonasaxu 6e3
HacTpolika Ha TaliMepa. Bce nak, ako pelunTe, MOXeTe Aa u3nonssate yHKUMsATa TailMep Ha MynTUAYHKLMOHANHUS
Ypea 3a roTBeHe, kaTo 3afjafeTe BpeMe C NoMoLLTa Ha BYTOHWUTE 3a yBennyaBaHe/HamansHe Ha BpeMeTo Ha TaiMepa.

+  Cnepn ynotpeba uskntoyeTe Liencena Ha MynTUQYHKLMOHANHNS Ypes 3a roTBEHE OT KOHTaKTa.
MynTudyHKUMOHANHUAT ypepn 3a roTBeHe He ce M3KMYBa aBTOMaTU4HO.
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OYHKLUMA 3A 3ANMBPXKXBAHE (SANMEYATBAHE) /| COTUPAHE

1. TocTtaBeTe Cbaa 3a rOTBEHe B HarpeBaTenHata 0cHoBa. BkrioueTe Lwencena Ha MynTGYHKLMOHaNHKS ypes 3a
TOTBEHE B KOHTaKTa.

2. HatucHere 6yToma 3a pexum Ha rotosocT ((1)) MynTidyHKUMOHaNHUAT ypeq 3a roTeHe (e u3faze 3ByKOB curHan
1 LLe CBETHE YepBeHaTa CBET/IMHA Ha BYTOHa 3a PEXMM Ha TOTOBHOCT. [IUCINEAT e 3anoyHe 4a Mura.

3. HartucHete byToHa 3a (hyHKUMSTA 3a 3ambpBaHe (3aneyatBaHe) / coTupaHe (i.” ). ducnnesT we cnpe ga mura
1 wwe nokaxe HI (Bucoka cteneH). ToBa e Temnepatypata no nogpasbupaHxe 3a yHKunsTa cotupare. 3a aa
MPOMEHUTE TeMepaTypaTa, M3Non3BaiiTe GYTOHUTE 3a YBENUJaBaHe/HaMansHe Ha TemnepaTypata (&) v usGepete
Bucoka, CpeaHo Bucoka, CpeaHa, CpeaHo Hucka unn Hucka. Mpenopbysame fa n3nonasarte HacTpoikaTa 3a BICOKa
TemnepaTypa 3a 3ambpKBaHe/3aneyaTBaHe Ha MecoTO 1 MTUYETO MECO NPeay roTBEHe.

4. [lobaeTe Ma3sHWHa B Cba 3a FOTBEHE, aKO [0 U3NON3BaTe, U HaTUCHETe ByToHa 3a BKilouBaHe/makiousare (). Le
CBETHe 3eNeHaTa CBeT/MHa Ha OyToHa, a aucnnesT e nokaxe ,PreHeating” (MpensaputenHo 3arpsisane).

5. MynTudyHKUMOHAMHUAT Ypes 3a roTeeHe Lie 3ano4He fa ce 3arpsisa. Crieq kato u3bpaHata Temnepartypa Gbae
[OCTUTHATa, MYNTU(YHKLUMOHANHUAT YPe[ 3a roTBEHE Lije 3Aa/le 3BYKOB CUrHar.

6. [lpeay oa 3ambpkuTe MECOTO, IPEMaXHETE MasHUHATa U BHAMATENHO ro nogcylwete. CoTupaiiTe unv 3ambpxeanTe
MEeCOTO Ha Marky nopuui. CbAbT 32 rOTBeHe U APYrU YacTu Ha MyNTUQYHKLUMOHaNHUA ypea 3a
roTBeHe wWe 6baar FOPELLN!

7. Cnep kaTo NPUKMIOYNTE, HAaTUCHETe BYTOHa 3a BKIOYBAHE/M3KIHOYBAHE, 3a [a M3ne3eTe OT (yHKUNsTa COTUPaHE.
3eneHaTa CBETNNHA LLie 13racHe, a ANCMINEAT Lye 3anoyHe fa mura. MoxeTe fja uskmiounTe yHKUMATa COTUpaHe no
BCSIKO Bpeme, kaTo HaTucHeTe ByToHa 3a BKMtouBaHe/W3kmiouBaHe.

®YHKLIMA BABHO rOTBEHE

1. TocTaBeTe Cbaa 3a rOTBEHE B HarpeBaTeNHaTa 0CHOBA, CrIOXeTe NMPOAYKTATE B CbAa 3a roTBeHe W nocTaBeTe
Kanaka. 3ambpxBaHeTo (COTMPaHeTOo v 3aneyaTBaHeTo) Ha MecoTo npeav BaBHOTO roTBeHe e My npuaage
no-CuneH 1 NITbTeH BKyC. 3a Tasn Lien 13non3saiiTe yHKLMMTE 3a 3anbpxBaHe (3aneyatBaHe) / coTupaHe Ha
MYNTUGYHKLMOHANHWS ypea 3a roTBexe. BknoyeTe Liencena Ha MynTudYHKLMOHANHNS Ypes 3a roTBEeHe B KOHTaKTa.
3a fia 3berHeTe HeAOCTaTLYHO UMM NPEKaneHo CroTBEHN ACTUS, MbAHETe Cba 3a roTBeHe OT /2 A0 Y4 OT obema My
(He mbnHeTe noBeye OT Y% OT obema My, 3a a u3berHeTe npenusaxe).

2. HatucHete 6yTOHa 3a peXM Ha rOTOBHOCT ((')) MynTUhyHKUMOHANMHUAT ypes 3a roTBeHe Lue 13aaze 3ByKOB CurHan
1 LLie CBETHE YepBEHaTa CBETNMHA Ha ByTOHa 3a PeXUM Ha FOTOBHOCT. [IUCTNesT e 3anoyHe [a Mura.

P .

3. HartucHete 6yToHa 3a chyHkuust 6aBHo roteeHe ("ll). OucnnesT we cnpe ga mura v we nokaxe LO (Hucka cTenex)
1 6:00.ToBa ca HacTpoilkuTe no nogpasbupaHe Ha hyHKUMsTa 6aBHO roTBEHE W BpeMe Ha Taiimepa. 3a npomsiHa
Ha HaCTpoiikaTa 3a roTBeHe U3non3eaiTe OyTOHUTE 3a yBENMYaBaHe/HamansHe Ha Temneparypara (Jj})) 3a u3bop Ha
Hwcka, Bucoka unv Tonro.
3ABENEXKA: Hactpoiikata Tonno cnyxu CAMO 3a noambpxaHe B TOMNO CbCTOSHIWE HA Beye CroTBeHaTa xpaHa. HE
ce onuTBaiTe Aa roteute npu Hactpoika TOMMO. He npenopbyBame 13non3eaHe Ha HacTpoiikaTta Tonno 3a noseye
ot 4 vaca.

4. Cnep ToBa 3afjaiiTe XenaHoTo Bpeme 3a roTeeHe. BpemeTo 3a roteeHe no noapasbupaHe e 6 Yaca, HO MoxeTe fia ro
NPOMeHUTe Ha CTbkM oT N0 30 MMHYTK ¢ NOMOLLTa Ha BYTOHUTE 3a yBEnnyaBaHe/HaMansHe Ha BPEMETO Ha TaliMepa

(©).

5. HatucHeTe GyToHa 3a BmiouBaHe/akniousare (<) 3a 3anousaHe Ha roteexeTo. llle CBETHe 3eneHaTa CBETAMHA Ha
ByTOHa W MyNTUYHKLMOHAMHWAT Yper 3a roTBEHE LUe 3anoyHe Aa 3arpsiea. TaimepbT e 3anoyHe 0bpaTtHo 6poeHe
Ha CTbNKK OT Mo 1 MUHyTa.

6. KoraTo roTBEHETO 3aBbpLUM, BALLMAT MYNTU(YHKLMOHANEH YPe 3a FOTBEHE Lue W3Aaae TpW 3BYKOBYM CUrHana, cnep
KOETO aBTOMATUYHO LLie Ce NMPEBKIIYM B PEXMM Ha NOAAbPXaHE B TOMMO CbCTOsHUE. BalwmsT MyntudyHKUMoHaneH
Ypea 3a roTBeHe LLe 0CTaHe B PeXUM Ha NoaAbpxaHe B TOMMO CbCTOSHUE, 0KaTO HaTUCHeTe ByToHa 3a BkMtouBaHe/
3KIHYBAHE UMW JOKATO U3KIKYNTE ypeaa OT KOHTaKTa.

7. MoxeTe fia 0TMeHUTE (pyHKLMsiTA BaBHO roTBEHe MO BCAKO BPEME, kaTo HAaTUCHETe ByTOHa 3a BkouBaHe/
U3KITIOYBaHe.
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BrarofapeHue Ha MynTudyHKLMOHanHocTTa Ha ypeaa CSC024X cdyHkumsita My 3a 6aBHO roTBeHe paboTi o Marnko
Mo-pasnuyeH HauuH B CpaBHeHWe ¢ 0bukHoBeHUTE ypean 3a 6aBHo roteeHe Crockpot. Ako 3a roTBEHETO U3nonasate
peLienTa 3a ypep 3a roteHe Crockpot ¢ nogobeH pasmep, e Bb3MOXHO Aa TpsibBa fa yBENUIMTE BPEMETO 3a FOTBEHE NMpU
paboTa ¢ CSC024X.

Vimaiite npepgua, Ye peuentute 3a Crockpot, HanuyHK B kHikaTa ¢ pelenTn 3a CSC024X, ca cneumanHo Cb3gaierm 3a
TO3W MyNTUYHKLMOHANEH yper 3a roteeHe Crockpot  HAMAT Hyxaa OT HanacBaHus.

OYHKLIMUA NEYEHE

1. TlocTaBeTe cbzia 3a roTBEHE B HAarpeBaTeNnHaTa OCHOBA, Crief TOBa CMOXETe pelueTkaTa B Cbija 3a roTBEHE.
PelueTkata MoXe Aa Ce 13non3Ba Ha BUCOKa MO3NLMS UK Ha HICKa MO3NLMS B 3aBUCUMOCT OT SICTUETO, KOETO
neyete. Korato neyete, MOXeTe a 13nonasate U anymuHueBo onuno. NocTaseTe kanaka.

2. Hatuckete ByToHa 3a pexum Ha rotosHocT ((1)) MynmudyHKkunoHanHmsT ypeq 3a roTeeHe wie u3nage 3ByKOB curHan
1 LLE CBETHE YepBeHaTa CBETNMHA Ha BYTOHA 3a PEXMM Ha TOTOBHOCT. [IUCNNEAT L 3ano4He 4a Mura.

5!

3. HartucHete byToHa 3a chyHKLMS NeveHe (Mar*). [lucnnesT wwe cnpe Aa mura u we nokaxe 150°C n 02:00.Tosa ca
HaCTpOIiKUTe Mo NoApasbupaHe Ha yHKLMSITA NeYeHe U BpeMe Ha Tailvepa. 3a Aa NPOMEHUTe HacTpoiikata Ha
Temnepatypara, 13nonasaiite OyTOHUTE 3a yBennyaBaHe/HamMansHe Ha Temnepatypara (JJ}) 3a n3bop Ha Temneparypa
mexay 65°C u 230°C. 3a ja npomeHUTe BPEMETO 3a rOTBEHE, U3nonasaiiTe ByToHUTE 3a yBeNnJaBaHe/HaMansiHe Ha
BpemeTo Ha Taiimepa (D) [0 xenaHoTo Bpeme.

4. HatvcHete ByToHa 3a BkniousaHe/uskiousare (). LLe ceeTHe 3enexata ceeTnMHa Ha GyToHa, a AMCNEAT e
nokaxe ,PreHeating” (MpeasapuTenHo arpssate).

5. MynTudyHKUMOHaNHNAT ypen 3a roTBeHE Lie 3anoyHe Aa ce 3arpssa. Cnep kato usbpaHata Temnepatypa 6bae
AOCTUrHaTa, MyNTU(YHKUMOHANHUAT Ypea 3a roTBeHe Lue U3aaae 3BYKOB curHan.

6. TaimepwT Le 3anoyHe obpaTHO 0TOPOsBaHe BefHara LWoM ypeabT Ce e 3arpsn Ao ubpaHata Temnepatypa,
3aT0Ba N0OCTaBETE NMPOAYKTUTE Bb3MOXHO Halt-6bp30. CbABLT 3a FOTBEHEe U ApYrv YacTu Ha
MynTUYHKUMOHANHUA ypena 3a rotTBeHe e 6baat FOPELLN!

7. KoraTo TaimepbT € OT6pOVIJ'I 00 HyNna 1 roTBEHETO € NPUKITYKUIIO, MyJ'ITVI(byHKLlMOHaJ'IHMFIT ypen 3a roteeHe Lie
n3gage Tpu 3BYKOBW CUrHanNa 1 3eneHaTa CBET/IMHA Ha 6yTOHa 3a BKINIOYBaHe/U3KioyBaHe Llle usracHe, a aucnnest
LLie 3ano4He aa mura.

8. Moxete pa usknoumte yHKLUMATa NeveHe no BCAKO BpEME, kaTo HaTUCHeTe ByToHa 3a BKMKOYBAHE/U3KMIOYBAHE.

CbBetTH

AKo vckaTe fja nony4muTe 3naTncTa KopuyKka, korato neveTe NTu4e Meco, NoCTaBeTe MecoTO C MbpAUTe HAgony 3a MbpBUTE
30 MmuHyTH OT roTBeHeTo. Cnep ToBa ro 06bpHETE 3a OCTAHANOTO BPEME.

3a otnnyeH pesyntaT Ha ne4yeHoTo Haﬁ-Hanpe,q 3anevyarailTe MecoTo, kaTo 13non3searte d)yHKuMﬂTa 3a 3anbpxBaHe
(3aneL|aTBaHe) / COTWpaHe, Npeaun Aa ro noKpueTe ¢ anymmMHUeBoO tonmo. BHumatenHo M36'prLIeTe C KyXHEeHCKa xapTua,
3a [a NoyncTuTe Cba 3a roteeHe, npean aa nocraBnute MeCcoTo BbpXY pelleTkara. [Mo 1031 HauwH we npegorepatute
u3napsABaHETO Ha coca OT NEYEHOTO Npe3 KnanaHa 3a napa Ha Kanaka.

OYHKLIMA ®YPHA

1. [TlocTaBeTe cbfia 3a roOTBEHE B HArpeBaTeNiHaTa OCHOBA, Criefl TOBa CMOXETe pelleTkaTa B Cbja 3a FOTBEHE, ako e
Heobxoaumo. MocTaseTe kanaka.

2. HatucHete 6yTOHa 3a PeXM Ha rOTOBHOCT ((')) MynTUyHKUMOHANHUAT ypes 3a roTBEHe Lye 13aazae 3ByKOB CurHan
1 LLie CBETHE YepBeHaTa CBETNMHA Ha ByTOHa 3a pexuM Ha FOTOBHOCT. [IUCMNesT e 3anoyHe fa Mura.

142

3. HartucHete 6yToHa 3a chyHKUMS pypHa (). [ucnnesT we cnpe Aa mura u wwe nokaxe 175°C 1 01:00.Toea ca
HaCTpoWikuTe No noapasdbupaqe Ha yHKUMATa hypHa 1 Bpeme Ha Taimepa. 3a fja NPOMEHUTE HacTpoikaTa Ha
Temnepatyparta, unonasaire GyToHUTe 3a yBeNnuyaBaHe/HamansHe Ha Temnepatyparta (@E) 3a 1360p Ha Temneparypa
mexay 65°C n 230°C. Cera TpsibBa fa BbBefeTe Bpeme 3a rotseHe. M3nonsgaiite 6yToHuTe 3a yBenuyaBaHe/
HamansHe Ha BpemeTo Ha TaiMepa () 3a BbBeXaaHe Ha BpeMe Ha CTHIKM OT 5 MUHYTH.

4. HatucHete 6yTOHa 3a BK/OYBaHE/M3KIIOYBaHE (@). LLle cBeTHe 3eneHaTa cBeTNMHA Ha GyTOHa, a AUCINeNT Le
nokaxe ,PreHeating” (MpeaBapuTtenHo arpsisate).

5. MynTudyHKUMOHAMHUAT Ypes 3a roTeHe Lie 3ano4He fa ce 3arpsisa. Crieq kato n3bpaHata Temnepatypa Gbae
[OCTUTHATa, MYNTU(YHKLUMOHANHUAT YPer 3a roTBEHE Lije U3Aa/le 3BYKOB CUrHar.

6. ToTBeHeTO Le 3anoyHe, Cres KaTo ypeabT ce e 3arpsin 4o u3bpaHata Temnepatypa, 3aToBa AobaBeTe npoaykTuTe
Bb3MOXHO Hai-6bp30. CbALT 3a rOTBEHE M APYrYM YacTyM Ha MynTUdYHKUMOHaNHNA ypea 3a
rotTBeHe wWwe 6baar FOPELLN!

7. Korato TaitMepbT € 0TOPONM [0 Hyra 1 TOTBEHETO € MPUKIIOYNIO, MynTUYHKLMOHANHUST yYper 3a roTBeHe Lue
“3fae TpW 3BYKOBU CUrHanNa v 3eneHata CBeTNMHA Ha byToHa 3a BKMIOYBAHE/M3KMIOUBAHE LLe M3racHe, a Ancnnest
LLie 3anoyHe Aa mura.

8. MoxeTe fa nskmoumnTe yHKUMSTa thypHa Mo BCSKO BPEME, KaTo HaTUCHeTe DyToHa 3a BKMOYBaHE/U3KITHOYBaHE.

CbBeTn

Hsikon npogykTi MoraT fia GbAaT NPUroTBEHM AMPEKTHO B Ch/ia 3a roTBEHE. Bbnpeky ToBa, 3a CNaaKWLLM W Apyrv pelenTy
C BIMCOKO CbIbPXXaHUe Ha Ma3HWHU UNK 3axap CbbpkaHWeTo TpsibBa fa ce NpUroTes B NoaxoAsila dopma 3a neyeHe,
nocTaBeHa Ha ABycTeneHHaTa peLueTka. Korato neyere AMPEKTHO B Ch/ia 3a FOTBEHE, 3acTeNeTe [0 C XapTus 3a neyeHe, 3a
[a npesoTBpaTUTe 3aNenBaHeTo Ha NPOaYKTUTE.

OYHKLIMA NAPA

XpaHaTa, CroTBeHa Ha napa, € 34paBOoCIiOBHa XpaHa. He e Heobxoauma HUKakBa MasHWHa, a no-rofsiMata YacT ot
XPaHUTENHUTE eneMeHT U BUTaMUHUTE B XpaHaTa Ce 3ana3sart. Korato ce NpuroTeA Ha napa, xpaHata ce NnocTaBsa Ha
[OBYCTeneHHaTa peLleTka, KaTo Nno TO3W Ha4yuH HAMa Jonup ¢ BodaTa, KOATo ce nobaBs B cbaa 3a roteeHe. KonnyecTtsoto
BOAA, KOETO MOXeTe fa fobaBuTe B Cbja 3a rOTBEHE, 3aBUCK OT nosnumnAaTa Ha pelueTkara. .

1. TocTaBeTe CbAa 3a rOTBEHe B HarpeBaTeNHaTa OCHOBA, Crie TOBA COXETe pelleTkaTa B Cb/ja 3a FOTBEHE Ha HiCKa
1N BiUcoka noauuys. Korato peluetkata e Ha Hucka noauuus, fobasete 180 ml cTyaena Bopa. Taka e umate napa
33 0KOMO 5 MUHYTW — WAeanHo 3a NPUrOTBSIHE Ha NIUCTHI 3eneHYyLm 1 acnepxu. Korato pelueTkaTta e Ha BUCOKa
noauuus, fobasete 1,2 nuTpa cTyfeHa BoAa. Taka Lue MaTte napa 3a okono 45 MuHyTH.

2. HatvcHete GyToHa 3a pexum Ha rotorocT ((')) MynTUGYHKUMOHANHUST ypes 3a roTBEHE LLe U3AaAe 3BYKOB CUrHar
11 LLie CBETHE YepBeHaTa CBETNMHA Ha GyToHa 3a PEXVUM Ha roTOBHOCT. [UCMNEsT e 3anoyHe Aa Mura.

3. HatucHeTe GyToHa 3a dhyHKUMS napa (@). [ucnnest we cnpe fa mura u Lwe nokaxe HI (Bucoka ctene).
lporpamupaliTe BpeMeTo 3a roTBeHe C NOMOLLTa Ha ByTOHUTE 3a yBenuyaBaHe/HamansiHe Ha BPEMETO Ha TaiMepa
(symbol) no xenaHoTo Bpeme. He e 3agbmkuTENHO Aa HacTporiBaTe Tailmepa HatucHeTe 6yToHa 3a BkmtouBaHe/
nakniousate (). LLle cBeTHe 3eneHara ceeTnvHa Ha GyToHa, a AUCNreaT We nokaxe ,PreHeating* (Mpeasaputento
3arpsiate).

4. MynTucyHKUMOHaNHNST Yper, 3a roTBeHe Le 3anoyHe Aa ce 3arpsisa. LLom ce 3arpee foctatbuHo, 3a Aa 3anoyHe Aa
npaBu napa, MynTUdyHKUMOHANHUST Ypes 3a rOTBEHE LU 13afe 3BYKOB CUrHar.

5. TaiimepwT Lie 3anoyHe obpaTHo 0TOpOsBaHe BefHara LWoM ypeabT Ce e 3arpsr, 3aToBa NocTaBeTe NpoayKTuTe
Bb3MOXHO Hail-6bp30. CbABLT 3a rOTBEHe M APYru YacTu Ha MynTU(YHKLMOHAaNHUA ypen 3a
roTeBeHe we 6baaT FOPELLA!

6. Korato TaimepbT e 0T6pOVIJ'I 00 Hyna 1 roTBEHETO € NPUKIYKUIO, MyJ'ITM(byHKLlIAOHaJ'IHMﬂT ypen 3a roteeHe Lie
n3gane Tpu 3ByKOBW CUrHanNa u 3efneHaTa CBETNIMHA Ha 6yTOHa 3a BKINIOYBaHe/13KmioyBaHe Llle usracHe, a aucnnest
LLie 3anoYHe aa mura.

7. MoxeTe pa uskniounte yHKUMATa napa no BCSKO BpeMe, kaTo HaTUCHETe ByTOHa 3a BKKOYBAHE/U3KIOYBaHE.
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MpurorBsaHe Ha opu3 C MyﬂTM(byHKI.IHOHaJ'IHMﬁ ypen 3a roteeHe

He e Heobxogumo fa HacTpoiiBaTte Tanmepa, 3aLloTo BaLWAT MyJ'ITVI(byHKLlMOHaJ'IeH ypen 3a rotseHe Lie ce U3KNo4yu
aBTOMaTWU4HO, KOraTto OPU3bT € roTOB.

BpemeTo 3a npuroTesiHe MOXe Aa e pasnuyHo, HO KaTo MPUMEP 3a 2 Yaluu U3MUT Opu3 LLe ca Heobxoaumu okomno 10
MUHYTU (BKMIOYMTENHO NPefBapUTENHOTO 3arpsBaHeTo).

BuHarv uannakeaitte cyposusi 6sin opu3 B CTyAeHa Bofa npeay roteeHe. OcTaBeTe Aa ce oTUean 3a 5 MUHYTU.
Haneiite Hail-Hanpes BofaTa B CbAa 3a roTeeHe, cref koeTto foGaBeTe opu3a. Pasnpeaenete opusa paBHOMEPHO.
CrnoxeTe opu3a B ypeaa, Npeau Aa ro arpeeTe.

3ambmkuTenHO € a M3mMepuTe KONM4eCcTBOTO OPU3 1 BOAA C NMOMOLLTA Ha MepuTenHaTa Yallka. He cnaraitte
KOnM4yecTBa Ha OKO.

BuHaru HanuBaiiTe cTyneHa Boga.
BuHaru cnaraiite kanaka, koraTo 13nonssare napa.
He e HyxHO aa pa3bbpkBaTe opu3a No BpeEME Ha MPUrOTBSHETO My.

Crep, kaTo e roToB, MynTU(YHKLMOHANHWUST Yper 3a roTBeHe LU Ce U3KMouM aBTomMaTiniHo. OpuabT e 6bae owe
Mo-MeK, ako ro 0CTaBUTE B ChAa 3a rOTBEHE CbC 3aTBOPEH Kanak 3a oLue 1 unn 2 MUHyTH.

Ban opu3 Bacmatu

Mpoayktn Mo3numa Ha | Bpeme Ha Benexku
peweTkata | NPUroTeBsiHe
Acnepxm Hucka 4-5 MUHYTH Bpbxueta
Cnanak Hucka 3-4 MuHyTN Llenn nouncrenm nucta
Mopkosu Bucoka 7-10 MuHyTH Ob6erneHn 1 HapsizaHu Ha napyeTa ot 5 mm
[MpecHu kapTodm Bucoka 15-20 MuHYTH Obenexn v Lenm
3ene Bucoka 10-15 mMuHyTI Hapsi3saHo Ha 4eTBbPTUHM, Be3 CbpLeBnHaTa
Bpokonu Bucoka 5-8 MUHYTU OTpsizaHn APBXKKW 1 Hapsi3aHy Ha PO3NYKM
KoyaH Lapesuua Bucoka 10-15 muHyTI Liana, 6e3 nucrata
[Mpa3 Bucoka 8-10 MuHyTH [MoumncTeH N Hapsi3aH Ha kpbryeta ot 1cm
Kapdomon Bucoka 5-10 MuHyTYH HapsisaH Ha po3uyku
pax Bucoka 5-8 MuHYTU [MouncreH n yan
Bprokcencko sene Bucoka 10-15 MuHYTH Obenexn v paspsizaHn B 0CHoBaTa
LlenvHa Bucoka 5-10 MuHyTH Lisina unn HapsizaHa
Tuksa Tvn ,uurynka* Bucoka 10-12 MuHYTU ObeneHa v HapsizaHa Ha ky64eTta oT 2 cm
Cnagku kaptocm Bucoka 8-12 MuHyTH ObeneHa v HapsizaHa Ha kyb4eTta oT 2 cm
Munewwkn repan Bucoka 10-15 MuHYTM B [MouncTenu n uenu
33BMCHUMOCT OT
ronemMuHara
®une oT cbomra Bucoka 6-10 MuHYT B [lo6asete con 1 nunep, ako e HeobxoarMo
33BMCHMOCT OT
ronemuHata
Llenwn manku pubkm Bucoka 10-15 MuHyTV B /134ncTenm, n3MnTI 1 NOACYLLEHN
33BUCHUMOCT OT
ronemMuHaTa
Llenm ckapuan Bucoka 5-7 MUHYTU 13mMnT1 1 nogcyLeru
[um Cym Bucoka [puroTBeTe, KaKTO € MOCOYEHO Ha MHCTPYKLMUTE B OMakoBKaTa

®DyHKUUA 3a 6e3onacHoO usBupaHe
Korato npu nsnonasaxe Ha napara uatuya Boaa, MynTUMYHKLMOHANHUSAT Ypea 3a rOTBEHE Lue Ce U3KIKYM caM KaTo

thyHKUWs 3a BesonacHocT. Ako ToBa ce Cryyu, avcnresT Le nokassa OFF (/3kn.). Ako cTe NpUKIKOYUNM C U3NON3BaHETO
Ha napa 1 XxpaHaTa Beye e CroTBeHa, e HeobXoAnMOo camo Aa U3KMIUMTE MyNTU(YHKUMOHANHNS yper 3a roTeeHe. Bee nak,

ako uckaTe napara Aa NpogbITKY Nk 1ckaTe Aa CroTBUTE HELLO APYTO Ha napa, HanpaBeTe CeaHoTo:

1.
2.
3.

|
M3kntoyeTe MynTUYHKLMOHANHNS yper 3a roTBeHe, kaTo HaTiCHeTe BYTOHa 3a PeXuM Ha rOTOBHOCT (O).
HanbnHeTe cbaa 3a roTBeHe CbC CTyfeHa Bofa, kakTo ce usucksa (MuHumym 180 ml).

OcraBeTe MynTUyHKLMOHAMHIS Ypes 3a roTBEHe 3a 2 MUHYTH, 3a ia MOXe fia Ce fieakTuaupa yHKLMsATa 38
6e30nacHo u3BMpaHe.

BKriioueTe MyNTUcyHKLMOHANHNS yper] 3a FOTBEHe, Kato HaTucHeTe GyToHa 3a pexum Ha rotosHocT ((D).
HatucHeTe 6yToHa 3a thyHKUWS Napa (@).

HaTtucHeTe byToHa 3a BKnOYBaHe/U3Ko4BaHe (4}). LLle cBeTHe 3eneHaTa cBETMMHA Ha OyTOHa, @ AUCINeNT Lue

KonuuecTtBso cypos opu3s KonuuecTtBo cTyaeHa Boga Mopuwnun npuroTeeH opus
12 13 24
10 1 20
8 10 16
6 7.5 12
4 5 8
2 2.5 4

Kadcpsas opus

KonuuyectBO CypoB opu3s KonuuyectBO CcTyAeHa Boaa nOpLI,MM npuUroTeeH opus

nokaxe ,PreHeating* (Mpeasaputento arpssaHe). Crieg kato ypeabT e 3arpsr, MOXeTe a NPOAbIKUTE C FOTBEHETO.

Ako Ha aucnnes He ce nokassa ,PreHeating” (MpeasaputenHo 3arpsisaHe), N3koYeTe MynTUGYHKLMOHANHUS ypes
3a roTBEHE 11 ro 0CTaBeTe Aa Ce 0XMaau 3a Mo-AbMro BpeMe, Cref KOeTo U3Mb/IHeTe OTHOBO CThKa 4 1 creasalLuTe
CTBIKM.
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10 14 20
8 11.5 16
6 8.5 12
4 6.5 8
2 35 4
MOYMUMCTBAHE

Hukora He noTansinTe KakBaTo U Aa e YacT oT HarpeBaTefiHaTa OCHOBa UJn 3axpaHBaLwus
kaben u wencena BbLB BoAa UMW HAKaKBa Aapyra Te4HOCT.

Mpenw nounctaHe BUHATW uskniouBaiiTe MynTU(YHKLMORANHWS Ypen 3a roTBEHe OT eNEKTPUYECKUS KOHTAKT 1 ro
0CTaBsiTe Aa Ce OXNaan Npeay No4McTBaHe.

/3muBaiiTe kanaka, AByCTENeHHaTa peleTka, CbAa 3a roTBeHe 1 MepuTenHaTa Yaluka B Tonna canyHeHa Boga.
W3nnaksaitte 06unHo 1 nopcylwasaiite gobpe. He usnonasaiite abpaausHin NOUNCTBALLM BELLECTBA NN TENEHN MbOM.
OctatbuuTe 06MKHOBEHO MOTraT fja Ce OTCTPaHAT C Kbpra, bOa 1nu rymera Lwnatyna. 3a Aa OTCTpaHNUTE BapOBUKOBH
neTHa OT NOBBLPXHOCTTA Ha CbAa 3a FOTBEHE, HAaKICHETE 1o B OLiETEH Pa3TBOP UMK PasTBOP OT NMMOHOB COK M TOMNa
Bofa 3a 30 MuHyTK. M3nnakHeTe 0BMnHO 1 noacyLeTe.

KanakbT 1 [BYyCTeneHHaTta pelleTka Morat Aa ce MUAT U B CbA0OMUANHA MalluHa. B'bl'lpeKI/I Ye CbAbT 3a rOTBEHE MOXe
[a Cce Mve B CbA0MUANHa, € NPenopbYNTENHO Aa ro U3MmnBaTe Camo Ha pbka.
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+  BbHWHaTa NOBBPXHOCT Ha HarpeBaTenHaTa OCHOBA MOXe fja Ce NOYMCTBA C Meka Kbpra, HanoeHa ¢ Tonna canyHeHa
Bofia. M3bbpLueTe [0 cyxo cbCTosHME. He 13nonasaiite abpasvBHi NOYMCTBALLM CPEACTBa.

*  He e Heobxoanmo n3ebpLLIBaHE Ha Apyro obenyxBaHe.

*  CTaBbTe MyNbTMBAPKY Ha NOBEPXHOCTb, KOTOPast MOXeT ObITb NOBPEXAEHA OT Neperpesa. PekoMeHayeTcs cTaBuTh

CNEANPOAAXBEHU U PEBEPBHU YACTMU

B cryyait Ye ypeabT He paboTi, HO € B rapaHLys, BbpHETe NPoAyKTa B 0BeKTa, OT KOWTO CTe ro 3aKynunu, 3a Aa

Obae 3ameHeH. Mons, umaiiTe npeasug, Ye Le Bu e Heobxoanm BanuaeH AOKYMEHT 3a joka3BaHe Ha nokynkata. 3a
BOMbIHUTENHA MOMOLL, MOJTS, CBbPXETe Ce C OTAenNa 3a NoAApbXKKa Ha knueHTn Ha: ObeanHeHo kpancTeo: 0800 028
7154 | Ucnanus: 0900 81 65 10 | ®paHums: 0805 542 055. 3a Beudky ocTaHany gbpxkasy 38bHeTe Ha +44 800 028 7154.
Bb3MOXHO € Aa ca NpunoXuMu MexayHapogHu Tapudn. MoxeTe 1 a usnpaTute UMein Ha:
CrockpotEurope@newellco.com.

U3IXBBPJIAHE HA OTNAABYHU NMPOAYKTU

OTnagbLyTe OT eNeKTPUYECKV NPOAYKTI He TpsAGBa Aa Ce U3XBbPNAT 3aeaHo ¢ 61ToBus oTnagbk. Mons,
peLuKn1paiiTe Takvea OTNadgbLy, KbAETO CbLECTBYBAT ChOPbXEHUS 3a TOBA. M3npaTeTe Hi uMeln Ha:
CrockpotEurope@newellco.com 3a nH(opmaLst OTHOCHO NMO-HATATBLUHO peLyknvpaHe u oTHocHo OEEO.
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www.crockpoteurope.com

email: CrockpotEurope@newellco.com

© 2021 Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited. Al rights reserved.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, Cheshire, SK8 3GQ, United Kingdom.
Newell Poland Services Sp. z 0.0., Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Poland.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited and Newell Poland Services Sp. z 0.0. are subsidiaries of Newell Brands Inc.
The product you buy may differ slightly from the one shown on this carton due to continuing product development.

©2021 Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited. Tous droits réservés.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, Cheshire, SK8 3GQ, Royaume-Uni Newell Poland Services Sp.
z0.0., Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Pologne Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
et Newell Poland Services Sp. z 0.0. sont des filiales de Newell Brands Inc.
En raison du développement constant de nos produits, 'appareil contenu dans 'emballage peut légérement différer de lillustration présente sur 'emballage.

© 2021 Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited. Todos los derechos reservados.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, Cheshire, SK8 3GQ, Reino Unido. Newell Poland Services
Sp. z 0.0., Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Polonia. Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited y
Newell Poland Services Sp. z 0.0. son filiales de Newell Brands Inc.
El producto adquirido puede diferir ligeramente del que se muestra en esta caja debido al desarrollo continuo de los productos.
Da wir unsere Produkte kontinuierlich weiterentwickeln, kann das Gerat, das Sie erworben haben, geringfiigig von dem auf der Verpackung dargestellten Gerat
abweichen.
O produto que esta a comprar pode ser ligeiramente diferente daquele apresentado na caixa, gracas ao desenvolvimento continuo do produto.
Il prodotto potrebbe differire leggermente da quello mostrato sulla confezione a causa delle migliorie apportate continuamente.
Door de continue productontwikkeling kan het product dat u koopt iets afwijken van het getoonde product op deze doos.
Produkten som du har kopt kan skilja sig nagot fran den som syns pa forpackningen eftersom produkten utvecklas I6pande.
Tuote voi jatkuvan tuotekehityksen vuoksi poiketa hiukan pakkauksessa esitetysta mallista.
Det kabte produkt kan afvige en smule fra det viste produkt pa kartonen pga. lebende produktudvikling.
Da vi driver med kontinuerlig produktutvikling kan produktet du har kjgpt, skille seg noe fra det som vises pa esken.
Zakupiony produkt moze nieznacznie réznic sig od urzadzenia widniejacego na opakowaniu ze wzgledu na ciagly rozwéj produktow.
Vzhledem k neustalému vyvoji produktti se mize dodany produkt mirné li8it od produktu vyobrazeného na obalu.
Z dovodu nepretrzitého vyvoja sa zakipeny produkt moze mierne lisit od vyobrazeného produktu.
A folyamatos termékfejlesztés miatt az On ltal vasarolt termék kis mértékben eltérhet a csomagolason lathaté termektsl.
Produsul cumparat poate fi usor diferit de cel ilustrat pe ambalaj, din cauza dezvoltarii continue a produselor.
I'Ipoqymﬂ, KoiTo 3aKynysaTe, MOXe I1eKo Aa Ce pa3nuyasa OT NoKa3aH!sA BbPXY KyTuaTa nopagu npoab/ikasalloTo YCbBbPLUEHCTBAHE Ha NMPOAYKTa.
Uredaj koji ste kupili moze se malo razlikovati od fotografije na kutiji zbog kontinuiranog rada na pobolj$anju proizvoda.
To Tpoidv ou ayopddete propei va Siagépel EAAQPWS aTd auTd Tou EppavileTal o autd To KouTi Adyw NG GUVEXIZOPEVNG AVATITUENG TTPOIOVTWY.

Made in China / Fabriqué en Chine / Wyprodukowano w Chinach / Hecho en China
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