
Niniejsza lista ostrzeżeń dotyczących bezpieczeństwa powstała w oparciu o wymagania 

Rozporządzenia (UE) 2023/988 w sprawie ogólnego bezpieczeństwa produktów (GPSR). Celem 

jest ochrona użytkowników przed potencjalnymi zagrożeniami wynikającymi z 

nieodpowiedniego użytkowania. Ostrzeżenia są sformułowane w prosty i zrozumiały sposób, 

aby były dostępne dla szerokiego grona odbiorców, w tym osób starszych oraz osób z 

ograniczeniami ruchowymi. 

 

Ostrzeżenia dotyczące bezpieczeństwa użytkowania AKCESORIÓW I CZĘŚCI DO MASZYNEK 

DO MIĘSA 

 

Ogólne zagrożenia i środki ostrożności 

1. Ryzyko skaleczenia 

o Nigdy nie dotykaj ostrzy ani ruchomych części maszynki gołymi rękami podczas 

pracy urządzenia lub gdy jest podłączone do zasilania. 

o Używaj popychacza do wprowadzania mięsa – nigdy nie wkładaj rąk lub innych 

przedmiotów do otworu wlotowego. 

o Przed czyszczeniem lub wymianą części odłącz urządzenie od zasilania i upewnij się, 

że wszystkie ruchome elementy są zatrzymane. 

2. Ryzyko porażenia prądem 

o Podłączaj urządzenie wyłącznie do sprawnego i uziemionego gniazdka 

elektrycznego. 

o Nigdy nie zanurzaj części elektrycznych maszynki w wodzie ani nie czyszcz ich pod 

bieżącą wodą. 

o Regularnie sprawdzaj stan kabla zasilającego i wtyczki – w przypadku uszkodzeń 

zaprzestań użytkowania urządzenia. 

3. Ryzyko przegrzania 

o Nie używaj maszynki przez długi czas bez przerwy – po każdym cyklu pracy pozwól 

urządzeniu ostygnąć, aby uniknąć przegrzania. 

o Nie przykrywaj otworów wentylacyjnych silnika podczas pracy urządzenia. 

4. Ryzyko niewłaściwego montażu części 

o Upewnij się, że wszystkie części są prawidłowo zamocowane przed uruchomieniem 

maszynki – nieprawidłowy montaż może prowadzić do uszkodzenia urządzenia lub 

obrażeń. 

o Stosuj wyłącznie oryginalne części i akcesoria dostarczane przez producenta – 

użycie niekompatybilnych elementów może stanowić zagrożenie. 



5. Ryzyko chemiczne 

o Upewnij się, że części maszynki wykonane są z materiałów bezpiecznych do 

kontaktu z żywnością, zgodnych z normami UE (np. wolnych od BPA i innych 

substancji toksycznych). 

o Do czyszczenia używaj wyłącznie łagodnych detergentów przeznaczonych do 

urządzeń mających kontakt z żywnością. 

6. Zagrożenie mechaniczne 

o Podczas montażu i demontażu maszynki zachowaj szczególną ostrożność – ostrza i 

sitka są ostre i mogą powodować skaleczenia. 

o Regularnie sprawdzaj stan techniczny części – wymień zużyte lub uszkodzone 

elementy na nowe, aby zapewnić bezpieczeństwo i wydajność pracy. 

7. Środki ostrożności w wilgotnym środowisku 

o Nie używaj maszynki ani jej części w wilgotnym środowisku, aby zapobiec ryzyku 

porażenia prądem i uszkodzeniom elektrycznych komponentów. 

o Po umyciu części dokładnie je osusz przed ponownym montażem i 

przechowywaniem. 

8. Ryzyko niewłaściwego przechowywania 

o Przechowuj ostrza i inne ostre elementy w bezpiecznym miejscu, z dala od dzieci. 

o Upewnij się, że części są suche i przechowywane w suchym, czystym miejscu, aby 

zapobiec korozji lub uszkodzeniom. 

9. Konserwacja i higiena 

o Regularnie smaruj metalowe części, takie jak ślimaki i sitka, zgodnie z zaleceniami 

producenta, aby zapobiec korozji i utrzymać sprawność urządzenia. 

o Po każdym użyciu dokładnie oczyść wszystkie części, które miały kontakt z mięsem, 

aby zapobiec rozwojowi bakterii. 

10. Zagrożenie ekologiczne 

o Zużyte lub uszkodzone części utylizuj zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczącymi 

odpadów. 

o Wybieraj części wykonane z materiałów nadających się do recyklingu, aby 

zmniejszyć wpływ na środowisko. 

Znaczenie stosowania się do ostrzeżeń 

Zastosowanie się do powyższych ostrzeżeń minimalizuje ryzyko uszkodzeń ciała, awarii 

urządzenia oraz strat materialnych. Ignorowanie zaleceń może prowadzić do poważnych 



zagrożeń zdrowotnych i materialnych. Dbaj o bezpieczeństwo swoje i swoich bliskich, 

przestrzegając wskazanych środków ostrożności. 

 

 


