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Drogi Kliencie!

Po doktadnym zapoznaniu sie z tq instrukcjq obstugi bedziesz mégt korzystac ze swojego urzqdze-
nia w odpowiedni sposcb.

Zachowaj instrukcje przez caty czas uzywania kuchni.

WYMAGANIA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi. Jest bardzo wazna rzeczg, aby niniej-
szg instrukcje zachowad w bezpiecznym miejscu na przysztos¢. W razie sprzedania lub od-
dania urzadzenia innej osobie prosimy o upewnienie sig, ze razem z nim przekazana zostata
instrukcja, tak aby nowy wtasciciel mégt zapoznac sie z funkcjami urzadzenia i ostrzezeniami.
Celem ostrzezen jest bezpieczenstwo uzytkownika i innych oséb. Prosimy zatem o staranne
zapoznanie sie z procedurami instalacji i uzytkowania tej kuchenki.

OSTRZEZENIA:

D Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku osob dorostych. Nalezy zatem pilnowac,
aby nie prébowaty bawi¢ nim sie dzieci.

D Urzadzenie jest przeznaczone do gotowania jedzenia i nie powinno byc¢ wyko-
rzystywane w zadnym innym celu.

D Zachowanie odpowiedniej odlegtosci: Urzadzenie nalezy ustawi¢ zgodnie
ze schematem, na ktorym zaznaczone zostaty wymagane odstepy instalacyjne.
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D Instalaca powinna zosta¢ wykonana przez kompetentnych wykwalifikowanych in-
stalatoréw zgodnie z przepisami obowigzujacymi w kraju przeznaczenia. Przytaczenie
kuchni powinno by¢ potwierdzone przez osobe instalujacg w Karcie Gwarancyjnej

D Ewentualne niezbedne dla instalacji urzadzenia modyfikacje domowe;j sieci
elektrycznej powinny by¢ wykonywane jedynie przez kompetentny personel
zgodnie z przepisami obowigzujacymi w kraju przeznaczenia. Wprowadzanie
modyfikacji do urzadzenia lub podejmowanie takich préb przez osoby niekom-
petentne jest niebezpieczne.

D Aby unikna¢ wypadkdw zwigzanych z rozlaniem lub kipieniem, nie nalezy
na krazkach grzejnych stawia¢ naczyn niestabilnych lub odksztatconych.

D Szczegdlng ostroznos¢ nalezy zachowac przy postugiwaniu sie olejem lub
innymi ttuszczami.

D Urzadzenie pozostaje rozgrzane przez dtugi czas po wytaczeniu.

D Nalezy pilnowac dzieci, baczac aby nie dotykaty powierzchnii nie pozostawaty
w poblizu urzadzenia w trakcie korzystania i przed catkowitym ostygnieciem
po zakoriczeniu korzystania.

D Jezeli urzadzenie zostato wyposazone w pokrywe, jej funkgjg jest ochrona
powierzchni od kurzu po zamknieciu i scigganie rozpryskow oleju po otwarciu.

D Nie wykorzystywac w innych celach.

D Przed zamknieciem pokrywy zaleca sie ostudzenie powierzchni ptyty kuchennej.
Przed otwarciem pokrywy zaleca sie oczyszczenie jej z wszelkich zanieczyszczen.

D Krazki grzejne nalezy pozostawi¢ do ostygniecia przed zamknieciem pokrywy.

D Wszystkie pokrywy, szklane lub metalowe, mozna zdejmowac do czyszczenia.
Nie nalezy tego robi¢, gdy urzadzenie jest Wk ACZONE (ON) i ROZGRZANE (HOT).

D Zawsze nalezy upewnic sie, ze kurki znajduja sie w pozydji ,0" (STOP), gdy nie
korzysta sie z urzadzenia.

D Zawsze nalezy korzystac z tacy ociekowej przy korzystaniu z grilla lub pieczeniu
miesa na ruszcie. Wla¢ odrobine wody, aby unikna¢ przypalania sie ttuszczu
i wydzielania przykrych zapachdw.

D Przy wyjmowaniu tacy zawsze nalezy korzystac z rekawic kuchennych.

D Przed pierwszym uzyciem akcesoriow (rusztu i tacy ociekowej) nalezy je umyc.

D Postugujac sie srodkami czyszczacymi w formie aerozolu nalezy zachowac
ostroznosc i nie rozpyla¢ na czesci elektryczne, poniewaz jest to niebezpieczne.
Nie korzystac z aerozoli na wtgczonym urzadzeniu.

D JeZeli w przypadku umieszczania pozywienia w piekarniku dojdzie do rozlania
sie na jego dno duzej ilosci oleju, soku itp,, nalezy ponownie wyczysci¢ piekarnik
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przed wigczeniem, aby uniknac nieprzyjemnych zapachdw i niebezpieczenstwa
pozaru spowodowanego przez takie substancje. Nie nalezy czysci¢ urzadzenia,
ktdre jest wigczone i rozgrzane.

D Wokdt urzadzenia nalezy zapewnic obieg powietrza. Wentylacja pomieszczenia
musi odpowiadac stosownym przepisom kraju przeznaczenia.

D OSTRZEZENIE: Korzystanie z urzadzenia powoduje wydzielanie
sie ciepta i wilgoci w pomieszczeniu. Zapewni¢ dobra wentylacje
z zachowaniem droznosci otworow wentylacyjnych lub monta-
zem okapu z rurg odprowadzajaca.

D Ze wzgleddw higieny i bezpieczenstwa urzadzenie zawsze nalezy utrzymywac
w czystosci. Nagromadzenie odktadajacego sie oleju lub innego pozywienia
moze stac sie przyczyng pozarow.

D Unikac stawiania urzadzenia w poblizu materiatow fatwopalnych (np. zaston,
serwetek itp.).

D Urzadzenie jest ciezkie i wymaga zachowania ostroznosci przy transporcie.

D Przed przystapieniem do czyszczenia, konserwadji lub naprawy nalezy urzadzenie
odtaczyc od sieci zasilajacej i zostawic do ostygniecia.

D Upewnic sig, ze kratki zostaty prawidtowo umieszczone w piekarniku.

D Panele samoczyszczace (jezeli wystepuja) nalezy czyscic jedynie wodg i mydfem.

D W szufladzie/miejscu do podgrzewania naczyn pod piekarnikiem wolno umiesz-
czac jedynie naczynia termoodporne. Nie przechowywac tam materiatow palnych.

D Koniecznych napraw nie podejmowac samodzielnie. Wykonywanie naprawy
przez osobe niewykwalifikowang moze uszkodzi¢ urzadzenie. Skontaktowac
sie z autoryzowanym centrum obstugi w celu uzyskania oryginalnych czesci
zamiennych.

D Nigdy nie stawia¢ pustych naczyn po wigczeniu piekamika lub palnikéw kuchenki.

D OSTRZEZENIE: Aby uniknaé porazenia, przed wymiana lampy
upewnic sig, czy urzadzenie zostato wytaczone.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca ze-
wnetrznego urzadzenia do odmierzania czasu ani odrebnego
systemu zdalnego sterowania.

D OSTROZNIE: W trakcie korzystania z grilla dostepne czesci urza-
dzenia moga by¢ rozgrzane. Mate dzieci nalezy trzymac z daleka.

D Do czyszczenia szkfa w pokrywie piekarnika nie uzywac silnych sciernych srod-
kow czyszczacych ani skrobaczek do metalu, poniewaz moga one zarysowac
powierzchnie, prowadzac do sttuczenia szyby.
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D Kuchenek ani piekarnikéw nie wolno czysci¢ strumieniem pary.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
o braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzér
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwadji sprzetu. Nalezy zwraca¢ uwage na dziedi,
aby nie bawity sie urzadzeniem. Przechowuj urzadzenie i przewod zasilajacy
w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Dzieci wymagaja nadzoru w celu upewnienia sie, ze urzadzenie nie stuzy im
do zabawy.

D W trakcie korzystania urzadzenie staje sie gorace. Nalezy zachowac ostroznos¢
w celu unikniecia dotykania elementdw grzejnych wewnatrz piekarnika.

D OSTRZEZENIE:

Czesci dostepne moga stacé sie gorace w trakcie korzystania
z urzadzenia. Dzieci nalezy od urzadzenia trzymac z daleka.

D W razie ustawienia urzadzenia na postumencie, nalezy podjac stosowne srodki,
aby zapobiec zsunieciu sie urzadzenia.

D W trakcie korzystania upewnic sie, ze wieko szklane nie dotyka zadnego naczynia
do gotowania. Po uzyciu nigdy nie zamykac pokrywy szklanej, gdy palniki lub
elektryczne ptyty grzejne wciaz s rozgrzane.

D Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania niezbednych i uzytecz-
nych modyfikacji bez uszczerbku dla podstawowych wiasciwosci dziatania
i bezpieczenstwa.

D Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z nieprawidtowe;]
instalacji lub nieprawidtowego korzystania z urzadzenia.

D Nie zamykac wieka z wigczong ptyta grzejna.



®

SPIS TRESCI

WYMAGANIA BEZPIECZENSTWAL ......ovevecveriecsecsessssssessssssessessssessssssssessssssssesssnsens 3
SPOSOB KORZYSTANIA........cocvervreerertrecsssesaesssesaesesaesesessesassessesassessesassessesassesaesans 8
POKRETEA KUCHENKI .......coocverververiessssssessessessessssessessssessesssssessesssssessessessessessessenes 8
SPOSOB KORZYSTANIA Z ELEKTRYCZNE) PtYTY GRZEJNEJ: (KUCHENKI MIESZANE).. 9
OBSLUGA TIMERA ......oververeereeirecsstesaesessesaesssesassessessesessesaesesssssssssessesassessssassesanes 10
TERMOSTAT ....oovevevereesecseesesssesaesesssssassessessssssssasssssessassassessasssssassesssssassassassassassanes 10
SPOSOB KORZYSTANIA Z PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO: .......c.cververrerrenrenrensensensanes 1
INSTRUKCJA INSTALACI ocecveeerecrereceeceeesesseesessessessessassassessassassassessessessessessessensens 12
MOCOWANIE DO PODLOZA ......cvrecerrereercesaeessessssssssesassssssssssssssessssssssssssssssssesnnns 12
PODEACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNE: c...vovuverrerecrerrerecsesaesaessseseesessesaesesssaesessesenes 13
WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA:.........ocveererreererresressessssessessessessessessessessessanes 14
WSKAZOWKI DOTYCZACE OBSEUGH PIEKARNIKA.........ocvevecrerienresrensessensessensensensanes 14
KONSERWACJA URZADZENIA ........veveverrreereereseesessesaesessessesasssaesassessesassessesassssesans 16
INSTRUKCJE DLA INSTALATORA ........ouvererenreesansessessensassassassassassassessasssssassassessassens 18
SPECYFIKACJE TECHNICZNE .....vuveveerecreeseesessassesssssesssnsessessessssssssssssssessassesssssessanes 19
ODSTEPY MONTAZOWE.........curveererrerissssssssssessessessessessessessessessessessessessassessessasees 20

7

n



SPOSOB KORZYSTANIA

POKRETtA KUCHENKI

Pokretta stuzace do obstugi urzadzenia znajduja sie na panelu kontrolnym.

7 6 5 4 3 2

Przetacznik funkeji piekarnika

Oswietlenie

7 Przetacznik funkgji termostatu

Pokretto prawej przedniej ptyty

Pokretto prawej tylnej ptyty

Pokretto lewej tylnej ptyty

“v| | W~

Pokretto lewej przedniej ptyty
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SPOSOB KORZYSTANIA Z ELEKTRYCZNE) PYTY GRZEJNE): (KUCHENKI MIESZANE)

Przekreci¢ odpowiednie pokretto dla ptyty grzejnej zgodnie zruchem wskazédwek zegara.
Zapali sie lampka sygnalizacyjna, wskazujac, ze urzadzenie zostato wtgczone. Po zakoncze-
niu korzystania wytaczy¢ przez przekrecenie pokretta do pozycji ,0”. Stopnie rozgrzania ptyty
grzejnej przestawia tabela 1.

POSICION DEL @145 I?:I:; 12;33\’ I?:;‘I’)
1000W -
INTERRUPTOR 1500W 2000W
1 100 W 156 W 155 W 200 W
2 165 W 210W 185 W 250 W
3 255 W 285 W 330W 330W
4 510W 820 W 390 W 930 W
5 750 W 1070 W 731 W 1250 W
6 1000 W 1500 W 1500W | 2000 W
[ ]
0
6 1
5 2
4 3

Rys. 1 Pokretto ptyty grzejnej

PRZY KORZYSTANIU Z ELEKTRYCZNEJ PEYTY GRZEJNEJ ZWROCIC UWAGE, ABY:

D Przy pierwszym uzyciu wiaczyc¢ ptyte do pozycji trzeciej na 5 minut, tak aby materiat ochronny
powierzchni gérnej byt stabilny.

Korzystac z ptaskiego naczynia do gotowania o takiej samej srednicy jak ptyta.

Nie umieszczac niczego miedzy ptyta a naczyniem.

Po skorzystaniu z ptyty, gdy ptyta ostygnie, wyczysci¢ powierzchnie wilgotng szmatka, nie
stosowac do czyszczenia silnych ani ostrych materiatéw.

Rys. 2 Oswietlenie
Lampka piekarnika zapala sie po wciénieciu przycisku.

®
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OBSPUGAIRA

Timer wskazuje czas do maks. 90 minut. Czas mozna ustawi¢ przekrecajac przetacznik zgod-
nie z ruchem wskazéwek zegara. Po uptywie ustawionego czasu wiaczy sie alarm. Aby wyta-
czy¢ odliczanie przed uptywem tego czasu, przekrecic przetacznik do pozyc;ji 0.

Rys. 3 Timer

TERMOSTAT

Ta funkcja przeznaczona jest tylko dla piekarnika elektrycznego. Temperature mozna ustawic
przesuwajac pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do pozadanej pozyciji.

Rys. 4 Termostat
2 Naczynie o szerszym dnie pozwala na szybsze zagotowanie tej samej ilosci potrawy niz
naczynie wezsze.
8 Zawsze korzystac z naczyn odpowiednich do rodzaju gotowanej potrawy.
W szczegélnosci upewnic sie, ze naczynia nie sa zbyt mate dla ptynéw z uwagi na mozliwos¢
wylania sie.
@ Ponadto naczynia nie powinny by¢ zbyt duze, aby umozliwi¢ szybsze gotowanie. Ttuszcze
i soki moga rozprowadzi¢ sie po dnie i tatwo przypali¢.
2 Unikac¢ wstawiania do piekarnika naczyn o uchwytach z plastiku.
2 Nalezy korzysta¢ z naczyn o $rednicy odpowiedniej do palnika, aby zapewnic jego optymalne
wykorzystanie i ograniczy¢ zuzycie energii.
Zaleca sie takze korzystanie z przykrywki do wrzacych ptynéw.
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ZLE ZLE ZLE DOBRZE
Rys. 5 Reguty ekonomicznego korzystania kuchni elektrycznej

SPOSOB KORZYSTANIA Z PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO:

Piekarnik elektryczny wyposazony jest w grzatke gérna wraz z grzatka grillowa, grzatke dolna,

wentylator turbo i wentylator turbo z grzatka (wielofunkcyjna turbina turbo).
Pokretto przetacznika funkgji piekarnika ustawi¢ w pozadanej pozyciji:

grzatki dolna Q
grzatka gorna a
grzatki: gérnaidolna @

Rys. 6 Pokretto przetgcznika funkgcji piekarnika
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INSTRUKCJA INSTALAC)I

Urzadzenia nie wyposazono w mechanizm odprowadzajacy produkty spalania. Zaleca sie in-
stalacje urzadzenia w wystarczajaco przewiewnych pomieszczeniach zgodnie zwymogami
obowiagzujacego prawa.

MOCOWANIE DO PODtOZA

Dla Panstwa bezpieczenstwa urzadzenie musi by¢ instalowane
ze wspornikiem.

Wkrety

Kotki rozporowe
Podktadki
Uchwyt

AwWwNS

INSTRUKCJA MONTAZU rys. A

1. Przygotowac niezbedna narzedzia.

2. Utozyc¢ na podtodze wsporniki na wysokosci tylnych no-
zek kuchni. Wykona¢ po 2 otwory dla kazdego z nich.
W otworach umiesci¢ kotki, podktadki i wkrety (rys. A).

3. Po zamontowaniu wspornikéw nalezy dosung do nich “
urzadzenie (rys. B).

4. Tylne néz-

ki kuchni musza by¢ moc-

no osadzone w sporniku

(rys. Q).
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PODtACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNE):

Urzadzenie wymaga instalacji przez osobe posiadajaca odpowiednie uprawnienie oraz zgod-
nie z instrukcjami producenta. Podfaczenie kuchni do instalacji elektrycznej musi zosta¢ wy-
konane zgodnie z obowigzujacymi w Polsce przepisami i normami.

Urzadzenie nie zawiera zadnych mechanizméw odtaczania doptywu pradu. Mechanizm odta-

czania od sieci z separacja stykdw na wszystkich biegunach zasilania zmozliwym petnym
odfaczeniem w warunkach kategorii przepiecia Ill nalezy przewidzie¢ w statym okablowaniu
zgodnie z regutami ktadzenia przewodow.
Mechanizm odtaczania musi by¢ tatwo dostepny po zainstalowaniu urzadzenia.
Urzadzenie nie jest wyposazone w przewdd zasilania.
W poblizu kostki zaciskowej znajduje sie schemat elektryczny, z ktérego nalezy korzystac przy
podtaczaniu przewodu zasilania.

OSTRZEZENIE: PRZED PROBA DOSTEPU DO KOSTEK NALEZY OD£ACZYC WSZYSTKIE OBWODY ZASILANIA. 6
PRZEWOD NALEZY DOBRAC ZGODNIE Z PRZEPISAMI KRAJOWYMI W KRAJU PRZEZNACZENIA ORAZ ZGOD-

NIE Z INSTRUKCJAMI PRODUCENTA. DO PODLACZENIA UZYC MOZNA NASTEPUJACYCH PRZEWODOW:

typ urzadzenia

polaczenie jednofazowe

potaczenie trojfazowe

220-240 V~ 380-400V3 N~
4phyty HO5 VV-F HO5 VV-F
przekrdj 3x6 mm2 5x1,5 mm2

13



PRESS CONNECT THE POWER SUPPLY AS SHOWN. LIVE=TERMINAL 1,2,3 NEUTRA=4,5

EARTH= O

ADJUSTED FOR

THREEPHA SE FOR MONOPHASE
EARTH
o] s |- 4] s [-]
NELCTRA NEUTRA L _ —-;l
- LIVE IT'“'B me |
3 2 1 3 2 1
220~240V 380415 3N~

NOTE: TERMINAL 1-3 AND 4-5 ARE LINKED

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA:

2 Grube dno naczynia zapobiega czesciowemu przegrzaniu, poniewaz umozliwia ono wystar-

czajaca kompensacje termiczna.

Unika¢ bardzo matych naczyn. Naczynia szerokie i ptytkie nadaja sie bardziej niz te waskie
i gtebokie, poniewaz umozliwiaja szybsze podgrzewanie. Umieszczanie waskich naczyn
na szerokich ptytach nie przyspiesza gotowania. Skutkiem jest jedynie marnowanie energii.
Dla prawidtowego korzystania umieszcza¢ mate naczynia na matych ptytach, a duze na duzych.

2 Pamietac o przykrywaniu naczyn w celu ograniczenia zuzycia energii.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OBStUGI PIEKARNIKA

PIECZENIE TRADYCYJNE:

Ciepto rozchodzi sie od géry i od dotu. Najlepiej jest zatem korzystac ze srodkowych prowad -
nic. Jezeli konieczne jest wiecej ciepta od géry lub dotu, korzystac z prowadnic gérnych lub
dolnych.

Rys. 7 Poziomy prowadnic

14



PIECZENIE CIAST

W braku innych wskazan rozgrzewac piekarnik przez minimum 10 minut przed uzyciem. Nie

otwiera¢ drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia potraw, ktére musza wzrosnac¢ (np. ciast

rosnacych i sufletéw), poniewaz strumien zimnego powietrza moze zablokowac proces wzra-

stania ciasta. Aby sprawdzi¢, czy ciasto juz sie upiekto, wprowadzi¢ do masy wykataczke. Je-

zeli wykataczka po wysunieciu jest czysta, to ciasto jest juz gotowe. Przed wykonaniem tego

sprawdzenia odczekac do uptywu przynajmniej 3/4 przewidzianego czasu pieczenia.

W ramach zasady ogoélnej pamietag, ze:

D Jezeli potrawa jest dobrze wypieczona na zewnatrz, ale niewystarczajaco upieczona w srodku
oznacza to, ze wymagane byty: nizsza temperatura i dtuzszy czas pieczenia.

D ,Sucha” faktura oznacza, ze wymagane byty: krétszy czas, a wyzsza temperatura.

Aby uzyskac¢ dobry kolor, korzystac¢ z niewielkiej ilosci oleju. Do chudego migsa uzy¢ ole-
ju, masta lub troche jednego i drugiego. Jest to z kolei zbedne, jezeli mieso ma wtasny ptat
tluszcz. Jezeli mieso ma wiasng warstwe ttuszczu, wstawi¢ do piekarnika tg wtasnie strong
do gory. Wytapiajacy sie ttuszcz wystarczy i dla dolnej strony. Czerwone mieso powinno sie
wyjmowac z lodéwki na godzine przed pieczeniem. W przeciwnym razie nagta zmiana tem-
peratury moze spowodowac stwardnienie miesa. Pieczeni, szczegdlnie z czerwonego miesa,
nie soli¢ na poczatku, poniewaz sél powoduje wyciekanie z miesa sokéw i krwi, co uniemoz-
liwia uzyskanie dobrze zarumienionej, chrupiagcej skorki. Zalecane jest solenie zewnetrznej
strony miesa nieco po uptywie potowy czasu pieczenia. Pieczer umiesci¢ w piekarniku w na-
czyniu o niskim brzegu. Naczynia gtebokie pochtaniaja ciepto. Mieso mozna umiesci¢ na od-
pornym naczyniu do uzycia w piekarniku, czy tez bezposrednio na grillu z umieszczona pod
spodem tacg ociekowa w celu zebrania soku, jako ze sos powinno sie dodawac¢ od razu tylko
przy krétkim okresie pieczenia, a w przeciwnym razie dopiero w ciggu ostatnich 30 minut.
Zapiekanie krwistego miesa rozpocza¢ w wysokiej temperaturze, zmniejszajac temperature,
aby dokonczy¢ pieczenie w $rodku. Temperatura pieczenia biatego miesa moze przez caty
czas pozostawac¢ umiarkowana. Stopien upieczenia miesa mozna sprawdzi¢ naciskajgc widel-
cem. Opdr oznacza, ze mieso jest juz upieczone. Po zakonczenie pieczenia zaleca sie odcze-
kanie przynajmniej 15 minut przed krojeniem miesa, aby unikna¢ utraty sokéw.

Przed podaniem talerze mozna utrzymac w cieple w piekarniku w minimalnej temperaturze.

PIECZENIE RYB:

Mate ryby od poczatku do konca piec w wysokiej temperaturze. Srednie ryby piec poczatko-
wo w wysokiej temperaturze, a pdzniej stopniowo obnizaé temperature przez caty czas.
Upewnic sig, ze ryba zostata juz upieczona, przez delikatne odchylenie z jednej strony. Mieso
ryby powinno by¢ biate i zupetnie nieprzezroczyste, z wyjatkiem tososi, pstragdw itd.

Do grillowania nadajg sie nastepujace rodzaje miesa. Przede wszystkim mieso pokrojone
w plastry lub sztuki miesa réznych rozmiardéw, lecz zazwyczaj nie grube. Dréb przekrojony
na pot i sptaszczony (rozbity). Ryby, niektére warzywa (np. baktazany, pomidory itd.), owoce
morza. Mieso i ryby do grillowania powinny zostac lekko natarte olejem i zawsze umieszczo-
ne na grillu. Mieso powinno sie soli¢ po ukorniczeniu pieczenia, ryby zas soli¢ od srodka przed
pieczeniem. Grill powinno sie ustawia¢ w prowadnicach najblizszych lub najdalszych od ele-
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mentu grillujacego, odpowiednio do grubosci miesa, aby unikna¢ przypalenia powierzchni
i niedopieczenia w $rodku.

Tworzenia sie dymu z kropelek soku i ttuszczu uniknagé¢ mozna przez wlanie do tacy ociekowej
1 lub 2 szklanek wody.

Grilla mozna takze uzywac do zarumieniania i tostowania chleba oraz grillowania niektérych
typow owocdw, takich ja banany, przepotowione grejpfruty, plastry ananasa itd. Owocéw nie
powinno sie umieszczac zbyt blisko Zrédta ciepta.

CZASY PIECZENIA

Czasy pieczenia moga sie réznic zaleznie od typu potrawy, jego konsystencji i objetosci. Do-
ktadna temperature przygotowywania poszczegdlnych potraw nalezy okresli¢ w sposéb do-
swiadczalny. Niemniej nalezy starannie przestrzega¢ wskazan podanych w przepisie.

UWAGA! nie umieszczac zadnych przyrzadow takich jak taca ociekowa, formy, brytfanny, naczynia ze szkta Py-
rex, folia aluminiowa i in. na podstawie piekarnika w trakcie korzystania. Utrzymywanie si¢ ciepta mogtoby
zaszkodzic rezultatom pieczenia, a takze uszkodzic emalie.

KONSERWACJA URZADZENIA

ODEACZYC URZADZENIE PRZED KAZDA OPERACIA.

CZYSZCZENIE KUCHENKI

D Krople sosu, soku owocowego itp. powinno sie usuwaé mozliwie najszybciej za pomoca
miekkiej szmatki nasgczonej ciepta woda z detergentem. Do usuwania warstw osadu nie
uzywac waty stalowej ani nozy. Uporczywe zabrudzenia usuwac dobrze zmoczong szmatka
z mydtem, zachowujac ostroznos¢, aby nie uszkodzi¢ emalii. Emaliowane kratki my¢ woda
z detergentem. Mozna takze uzy¢ zmywarki.

D Przypalone pokrywy i kratki zdja¢ i umy¢ starannie woda z detergentem. Przed ponownym
zamontowaniem dobrze osuszy¢.

D Ponadto upewnic sie, ze zostaty dobrze zamontowane. Palnik mozna czyscic¢ wata stalowa
lub szmatka lekko scierna.

D Drzwiczki piekarnika i krysztatowg pokrywe, w modelach, ktére je zawieraja, czysci¢ jedynie
ciepfa woda, unikajac stosowania substancji szorstkich lub sciernych. W kuchence z automa-
tycznym zaptonem zaréwke nalezy okresowo doktadnie czysci¢ w celu unikniecia trudnosci
z zaptonem. Ponadto sprawdza¢, czy otwory palnika sa w petni drozne.

CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

D Po uzyciu komore piekarnika ostroznie wyczysci¢, gdy wciaz jest ciepta. Wtasnie w tym czasie
fatwo usunac osady ttuszczu lub innych substancji takich jak sok owocowy, czastki cukru lub
thuszcz. Mozna postuzyc sie ciepta woda z detergentem lub jednym z odpowiednich srodkéw
czyszczacych w aerozolu. Nie kierowac aerozolu na matowe czesci stalowe, poniewaz mogtoby
to je uszkodzi¢. Zawsze przestrzegac instrukgji producenta. Akcesoria (kratki, ptyte itd.) ciepta
woda z detergentem.

D Nie uzywac szostkich srodkéw czyszczacych lub metalowych przedmiotéw do czyszczenia szkia
drzwiczek, gdyz moga porysowac powierzchnie co moze doprowadzi¢ do popekania szkta.
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Nigdy nie wyktadac czesci piekarnika folig aluminiowa. Skutkiem tego bytoby nagromadzenie
ciepta, co mogtoby zaszkodzi¢ wynikom pieczenia, a takze uszkodzi¢ emalie.

Do czyszczenia kuchni, ptyt kuchennych i piekarnikéw nie moze by¢ uzywany sprzet do czysz-
czenia para.

KONTROLA OKRESOWA

Okresowo zapewni¢ smarowanie przez wykwalifikowanych technikéw. W przypadku nietypo-
wej pracy urzadzenia zapewni¢ sprawdzenie kuchenki przez wykwalifikowanych technikéw.

CZYSZCZENIE WIEKA

Wszystkie wieka kuchenek mozna zdemontowac zgodnie z ilustracja. W przypadku wiek sto-
sowac sie do instrukgji z rys. 8a, 8b

i

Rys. 8a Wieko metalowe Rys. 8b Wieko szklane

Po prawidtowym czyszczeniu starannie zamontowac¢ wieko ponownie na zawiasach.

CZYSZCZENIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

Do bardziej kompletnego czyszczenia drzwiczek piekarnika zaleca sie demontaz w nastepu-
jacy sposob.

Rys.9
Otworzy¢ drzwiczki do konca, przekreci¢ pokretta na ramieniu zawiasu do wartosci kata 180°,
czesciowo zamkna¢ drzwiczki do wartosci kata 30°, podnies¢ drzwiczki i wyja¢ od przodu.
Zamontowac z powrotem drzwiczki jak podano wyzej, z tym ze w odwrotnej kolejnosci.
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Jezeli urzadzenie nie dziata poprawnie, sprawdzi¢ nastepujace czesci przed zwrdceniem sie
0 serwis:

Piekarnik nie nagrzewa sie

- upewnic sie, ze pokretta znajduja sie w prawidtowych pozycjach roboczych.

Pieczenie trwa za diugo
- upewnic sie, ze temperatura pieczenia jest prawidtowa dla danego typu pokarmu.

Kuchenka wydziela dym

- zaleca sie czyszczenie po uzyciu. W trakcie pieczenia miesa moze rozbryzgiwac sie ttuszcz,
co w braku prawidtowego czyszczenia powoduje dym i przykry zapach. Patrz cze$¢ dot.
czyszczenia.

Jezeli po zastosowaniu sie do wszystkich powyzszych uwag urzadzenie wcigz nie dziata,

skontaktowac sie z najblizszym centrum serwisowym, podajac wszystkie niezbedne informa-

cje takie jak model i numer seryjny urzadzenia.

INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

Nastepujace instrukcje sg przeznaczone dla wykwalifikowanego instalatora i majg one za-
pewni¢ wykonanie czynnosci instalacyjnych, ustawien i serwisu zgodnie z obowigzujacymi
przepisami.

W kazdym przypadku zmian wymagajacych odfaczenia urzadzenia wymagana jest maksy-
malna ostroznos¢.

PRODUCENT WYLACZA ODPOWIEDZIALNOSC ZA EWENTUALNE SZKODY WY-
NIKAJACE Z INSTALACJI NIEZGODNEJ Z OBOWIAZUJACYMI REGULAMI

SRODOWISKO INSTALACYINE

Ostrzezenie — urzadzenie moze by¢ instalowane i pracowac jedynie w stale wietrzonych po-
mieszczeniach, stosownie do obowigzujacych regulacji.

Instalacje i konserwacje wykonywaé powinien wykwalifikowany technik zgodnie z obowia-
zujacymi regutami.

Podtaczenie do sieci elektrycznej musi by¢ wykonane zgodnie z regutami EN 60335-1. Nie
ponosimy odpowiedzialnosci za wypadki spowodowane przez wadliwe uziemienie lub brak
uziemienia.

POZIOMOWANIE

Urzadzenie wyposazono w niewielkie stopki regulacyjne w przednich i tylnych rogach pod-
stawy.

Ustawiajac je w odpowiednim potozeniu mozna dostosowac wysoko$¢ urzadzenia w taki
sposéb, aby zapewnié lepsze wypoziomowanie z innymi powierzchniami i jednolite rozpro-
wadzanie ptynéw w naczyniach.
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SPECYFIKACJE TECHNICZNE

piekarniki 50x60 cm

Grzatka gérna 800W
Grzatka dolna 1000 W
Grzatka grillowa 1800 W
Grzatka turbo 1800 W
Naped wentylatora turbo W
Naped rozna do kurczakéw 6W
Lampa 25W
Pojemnos¢ piekarnika 461
Klasa energetyczna A

EEI 9%

cavity
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UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych.

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska Oznaczenie umieszczane naprodukcie wskazuje, Zzeproduktu pouptywie okresu uzytkowania
nie nalezy usuwaczinnymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego
wptywu na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte
urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbidr z domu.
W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejscai sposobu bezpiecznego usuwania odpadéw

elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, lub z lokalnym
Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy sor»nm)

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek
tel.: (22) 380 52 42, fax: (22) 3805272
www.mpm.pl
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WARUNKI GWARANCJI

1. Gwarandji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty zakupu. Ujawnione
w tym okresie wady beda usuwane bezpfatnie przez Gwaranta w terminie
ustawowym lub 14 dni liczonym od daty dostarczenia produktu do Gwa-
ranta w szczegoélnych wypadkach termin wydtuza sie do 30 dni. Gwaran-
cja nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujace-
go wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.
2. Przez naprawe gwarancyjng rozumie sie wykonanie przez Gwaranta
(Punkt Serwisowy) czynnosci o charakterze spedjalistycznym, wlasciwym
dla usuniecia wady objetej gwarancja. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje
czynnosci przewidzianych w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zo-
bowigzany jest uzytkownik we wiasnym zakresie i na wiasny koszt, np.: za-
instalowanie, sprawdzenie dziafania, itp.

3. GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a) sznury pofaczeniowe, wtyki, gniazda, weze ssace, baterie,
akumulatory, nozyki itp,;

b) uszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne i wszystkie inne
spowodowane dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania albo
dziataniem sty zewnetrznej (przepiecia w sieci, przekroczone
temperatury otoczenia, wytadowania atmosferyczne, uzywanie
niezgodnych z instrukcja obstugi $rodkéw eksploatacyjnych lub
czyszczacych, uszkodzenia spowodowane przez obce przedmioty,
ktore dostaty sie do wnetrza, np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

¢) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego czedciowego lub
catkowitego zuzycia zgodnie z wiasciwosciami albo przeznacze-
niem sprzetu; zaréwki

d) uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych przez
uzytkownika lub osoby trzecie;

- okolicznodci, za ktére nie odpowiada ani wytworca, ani
sprzedawca, a w szczegdlnosci na skutek niewtasciwej lub
niezgodnej z instrukcja instalacji, uzytkowania albo innych
przyczyn lezacych po stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH materiatow lub akcesoriow),

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

) uszkodzenia elementdw ze szkfa, ceramiki;

g) czynnosci konserwacyjne.

4. Reklamujacemu przystuguje prawo do wymiany sprzetu na nowy,
w przypadku gdy:

a)  Punkt Serwisowy Gwaranta stwierdzi na pismie, ze usuniecie wady
jest niemozliwe,

b) naprawa nie jest wykonywana w terminie wymienionym w pkt. 1
lub innym terminie, uzgodnionym na pismie z reklamujacym,

c) w okresie 24 miesiecy wystapi koniecznos¢ dokonania pieciu
napraw, a sprzet nadal wykazuje wady uniemoZliwiajace
uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

5. Do przyjecia reklamacdji i wykonania naprawy gwarancyjnej upowaznio-
ne sa Punkty Serwisowe Gwaranta wymienione w karcie gwarancyjnej lub
na stronie internetowej www.mpm.pl.

6. Reklamowany sprzet moze zostac przestany na koszt gwaranta zwyklg
przesytka pocztowa po wezesniejszym uzgodnieniu tego faktu z gwaran-
tem.

7. Sprzet dostarczany do Punktu Serwisowego Gwaranta powinien byc
czysty. Serwisant moze odmadwic przyjecia do naprawy sprzetu brudnego
lub oczysci¢ go na koszt nabywcy.

8. Faktyczna date naprawy gwarancyjnej Punkt Serwisowy Gwaranta po-
Swiadcza w karcie gwarancyjnej.

9. Uprawnienia z tytutu udzielanej gwarancji moga by¢ realizowane jedy-
nie po przedstawieniu przez uzytkownika WAZNEJ karty gwarancyjnej
wraz zdowodem zakupu. Samowolne zmiany wpiséw w karcie gwarancyj-
nej lub dokonywanie naprawy we wiasnym zakresie powoduje utrate
gwarandgji.

10.  Gwarancyjna jest wazna na terytorium Polski.

11, Urzadzenia firmy MPM maja zastosowanie do uzytkowania przez kon-
sumenta wytgcznie w gospodarstwie domowym, chyba ze majg inne prze-
znaczenie np. witryna handlowa.  Uzytkowanie sprzetu niezgodne
z przeznaczeniem spowoduje utrate gwarancji.

12. Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej z urzadzenia moze
spowodowac utrate prawa gwarandji

Karta gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu,
modelu, daty sprzedazy, czytelnego stempla sklepu,
(w przypadku kuchni gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi
posiadac¢ adnotacje o podfaczeniu do instalacji przez osobe
o odpowiednich uprawnieniach) a takze czytelnego podpisu
kupujacego jest NIEWAZNA

nrPrPny

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3,05-822 Milanéwek, Polska
tel: (22) 380 52 42, fax: (22) 724 70 00
www.mpm.pl

KARTA
GWARANCYJNA

(Wazna tylko z dowodem zakupu)

Nr karty gwarancyjnej

Data wydania karty gwarancyjnej

Data i sprzedaz
pieczatka i podpis sprzedawcy

ZAPOZNALEM SIE | AKCEPTUJE
WARUNKI NINIEJSZEJ GWARANCJI

Czytelny podpis kupujacego



WYKAZ AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH

MIASTO ULICA TELEFON MIASTO
Bartoszyce Generala Bema 5 690-313-233 Putawy
Biatystok Sienkiewicza 55A 85/664-22-05 Raciborz
Bolestawiec Dolne Miyny 29A 75:735-12-24 Raciborz
Brzeg Jerzego II Piasta 9 77,444-41-50 Radom
Bydgoszcz Pucka 7 22/380-52-42 Radom
Bydgoszcez Pomorska 80/86 22/380-52-42 Ruda Slaska
Ciechanéw Glowackiego 12 23i672-48-34 Ruda Slaska
Chetm I Armii WP 3A 22:380-52-42 Rybnik
Czgstochowa Zamenhofa 20 22/380-52-42 Rzeszow
Czgstochowa Sikorskiego 4/6 22/380-52-42 Rzeszow
Chrzanow Jagiellonska 2A 22/380-52-42 Sieradz
Elblag Ogolna 53 55i232-19-61 Stupsk
Gdansk Trakt Sw.Wojciecha 223/225 22/380-52-42 Stupsk
Gdynia Wojta Radtkego 34 58/661-62-08 Stargard Szczecinski
Gdynia Radunska 23 58/663-15-15 Suwatki
Gdynia Czapskiego 4 22/380-52-42 Szamotuly
Gorzow Wlkp. Moscickiego 14 22/380-52-42 Szczecin
Grajewo Os. Mtodych 22 86:272-45-51 Szczecinek
Grodzisk Mazowiecki Dzialkowa 5 600-922-855 Slesin
Grudzigdz Sienkiewicza 17 56/462-07-41 Tarnéw
Istebna Istebna 30/1 501-216-408 Tarnobrzeg
Kalisz Gornoslaska 44-46 62/753-43-02 Tezew
Kalisz Poznanska 2A 22/380-52-42 Torun
Katowice Utanska 16 32/254-72-28 Torun
Kedzierzyn Kozle Lokietka 2 77:483-37-54 Trzebiatow
Kielce Boh.Warszawy 9 41/342-26-69 Wadowice
Kielce Jezioranskiego 73 22/380-52-42 Walbrzych
Konin 3 Maja 33 22/380-52-42 Walcz
@ Krakow Lotnicza 3 22/380-52-42 Warszawa
Krosno Legionow 2A 13/432-28-93 ‘Warszawa
Kwidzyn Staszica 22 55/613-10-13 Wagrowiec
Legnica Kasjopei 15 22/380-52-42 Wieluft
Lubartow Lipowa 5 81/855-21-25 Wielun
Lubawa Zamkowa 23 22/380-52-42 Wioctawek
Lubin Magnoliowa 9 22:380-52-42 Wyszkow
Lublin Betonowa 6 22/380-52-42 Wojnicz
Lodz Marynarska 42 22:380-52-42 ‘Wroctaw
Lomza Prusa 14 lok 75 22/380-52-42 Wschowa
Lowicz Os. Bratkowice 24-27 46/830-23-27 Zamos¢
Migdzyrzecz Podlaski Partyzantow 4A 83/371-40-06 Zamo$¢
Mtawa Dudzinskiego 14 23:/654-34-75 Zgierz
Nidzica Koztowskiego 8 89:625-44-44 Zielona Gora
Nowy Dwor Mazowiecki Zakroczymska 34 22/775-37-57 Ztocieniec
Nowy Sacz Barska 2 18/441-53-63 Zabnica
Nysa PI. Staromiejski 7 22/380-52-42
Olkusz Zeromskiego 3 22/380-52-42
Olsztyn Baltycka 100 22/380-52-42
Olsztyn Kotobrzeska 5 89/522-96-70
Opole Szarych Szeregow 11 22/380-52-42
Ostrow Wielkopolski Pitsudskiego 7 22:380-52-42
Ostrowiec Swigtokrzyski Samsonowicza 18K 22:380-52-42 W PrZypadku Pytafl
Pita Jana Styki 3 411247-45-75 w. 14 lub watpliwosci
Piotrkéw Trybunalski Stowackiego 70A/2 22/380-52-42 prosimy o kontakt
Piotrkow Trybunalski Stowackiego 70A 44/646-82-65 z Serwisem Centralnym:
Plock Walecznych 9A paw.4 44:646-82-65 .
Polczyn-Zdroj Browarna 30 24/268-66-20 Smile Sp. z 0.0.
Poznan Pod Lipami 1D 22/380-52-42 Korpele 71,
Poznan Czesnikowska 1A 61/867-41-12 12-100 Szczytno
Przemysl Borelowskiego 9 61/867-41-12 tel.: +48 (22) 380 52 42
Przemysl Mickiewicza 9 22/380-52-42 serwisdagd@mpm.pl




ULICA

TELEFON

Olszewskiego 10

22/380-52-42

Wojska Polskiego 6A/3

32/415-26-04

Plac Wolnosci 11

22/380-52-42

Chrobrego 48 22/380-52-42
Ztota 14 48/360-07-67
1 Maja 318A 32/771-73-12

Piastowska 8

22/380-52-42

Sktodowskiej-Curie 7

32/422-52-97

Stoneczna 1

32/422-52-97

Krzyzanowsiego 12A

22/380-52-42

Al. Pokoju 7

43 822-71-11

Al 3 Maja 82/25

59/843-60-83

Al 3 Maja 77/5

22/380-52-42

Kramarska 2/2B

91/577-26-76

Kowalskiego 19

87/565-56-90

Wroniecka 28

61/292-07-58

Chmielewskiego 18

22/380-52-42

Kotobrzeska 16D/4

22/380-52-42

Koscielna 4

63/270-39-07

Starodabrowska 24 14/627-22-06
Kosciuszki 24 15/822-35-74
Czyzykowska 68 58/531-18-07
Lyskowskiego 29/35 56/648-01-73
Wojska Poskiego 43/45 22/380-52-42

1T Putku Utanow 1C

91/387-35-00

Bohaterow Getta 1

33/823-34-27

Armii Krajowej 48

74/846-34-54

Kosciuszki 35

67/258-35-57

Chmielna 106B lok.57

501-162-992

Plocka 15A

22/631-21-77

Rogozinska 29E

67/268-53-98

Kilinskiego 2

43/843-64-75

Glowackiego 50

22/380-52-42

Okrzei 46 54/231-22-75
Pultuska 52a 29/742-34-81
Lopon 207 22/380-52-42
Brynicka 9/5 22/380-52-42
Cicha 6a 22/380-52-42
Ogrodnicza 39 84/639-32-10
Reja 2 22/380-52-42

Parzgczewska 21

42/716-40-97

Wyszynskiego 34C

22/380-52-42

Cieszynska 19

94/367-38-80

Graniczna 25

33/864-25-10

Piecze¢ i podpis osoby dokonujacej
montazu kuchni gazowej lub elektrycznej

Sprzet

Typ

Nr fabr.

Sprzet

Typ

Nr fabr.

Sprzet

Typ

Nr fabr.

Sprzet

Typ

Nr fabr.

Sprzet

Typ

Nr fabr.
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