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Espresso z Sauerlandu 2

Krajobraz z Wioch - ojczyzny es

Ekspres do kawy z Sauerlandu?
Czyz “Kraina Tysigca Gor” nie jest
raczej znana z produkcji konstrukcji
metalowych lub plantacji choinek
Swigtecznych - a wiec raczej nie z
kawy Mocca lub Caffe Latte?!

Coz, espresso jest teraz tak samo i czesto
pijane w naszych szerokosciach
geograficznych, jak wszedzie gdzie
indziej, obraz dawnej prowincji moze juz
wyblakt, ranga Potudniowej Westfalii jako
dynamicznego regionu gospodarczego
jest niekwestionowana - a firma Graef,
typowa firma z Sauerlandu, stale rozwija
sie jako jedna z najwazniejszych marek
maszyn do krojenia i innych urzadzen
kuchennych, otrzymata juz wiele nagréd
za swoje eleganckie projekty. Dlatego
teraz chcemy réwniez wyznaczy¢ nowe
standardy w zakresie ekspreséw do kawy!

s
Krajobraz z Sauerlandu — siedziby firmy Graef

Tradycja i postep

Tradycja i innowacje: jak to czesto bywa,
reputacja firmy i jej innowacyjna sita
opierajg sie na tradycji, w tym przypadku
na tradycji ciggtego rozwoju rodzinnego
biznesu.

Firma Graef z Arnsberg, zatozona w 1920
roku i przechodzgca zmienne koleje
rozwoju zgodnie z zawirowaniami
wspotczesnej historii, zaczeta ponownie
rozkwita¢ w 1952 roku, czyli na poczatku
“cudu gospodarczego”. Drugie pokolenie
rodziny zaczeto rozwijac firme i
produkowaé maszyny do krojenia, ktére
szybko staty sie popularne i uznane jako
urzadzenia gospodarstwa domowego, a
pdziniej takze dla przedsiebiorstw
komercyjnych. Popyt rést, firma rozwijata
sie i na arenie miedzynarodowej,
maszyny do krojenia Graef odniosty
sukces - staty sie typowa niemiecka
marka! Coraz czesciej w Arnsberg
rowniez zajmowalismy sie
kompleksowym projektowaniem
produktoéw,



otrzymujac wiele nagrdéd i wyrdznien za
wyglad naszych urzadzen.

Dalsze rozszerzanie
programu produkcji

Nie chcieliSmy pozostawac tylko przy
produkcji réznych maszyn do krojenia,
asortyment produktéw zostat rozszerzony
w nowym tysigcleciu o inne urzadzenia
kuchenne: tostery, mtynki do kawy,
przystawki do espresso, gofrownice,
spieniacze do mleka, ekspresy do kawy i
ostrzatki do nozy.

Marka tysigclecia

JesteSmy szczegdlnie dumni z tego, ze w
latach 2009, 2013 i 2016 Graef trzy razy z
rzedu znalazt sie w kategorii “Marki
stulecia”, obok np. Mercedesa, Falke’a,
Melitty i Brauna. (Pod tg etykietg jury
wymienia najcenniejsze i najbardziej
tradycyjne niemieckie marki okreslone
przez wydawce “Deutsche Standards”.)

Klejnot w
kazdej
kuchni

Powrdémy do ekspresu do kawy. Ten
ekspres jest prawdziwym klejnotem w
wielu kuchniach i biurach.

Nowe pragnienia réznych form kawy -
latte macchiato, caffé latte, café creme,
cappuccino lub po prostu espresso - czyni
to urzadzenie niezastgpionym dla
wielbicieli jednego z najpopularniejszych
napojow.

Hermann Graef / Andreas Schmidt



Kawa - powiew swiezosci 0 %

Kawa jest ulubionym napojem Niemcow. Nie piwo, nie wino, nie mleko czy cola, nie,
napar z palonych ziaren kawy - espresso, cappuccino, “normalna” kawa i wiele innych
wariantéw - znajduje sie na szczycie lokalnej skali popularnosci napojow. Roczne
spozycie na osobe przekracza 160 I (czyli okoto 7 kg, ponad 1200 filizanek!). Niemcy

importujq takze najwiecej kawy na catym swiecie po USA. - Niemcy sq narodem kawy!

Jednak nie zawsze tak byto. Duzo czasu uptyneto zanim napoje alkoholowe staty sie
“nudne” i nie “musiaty towarzyszyé powaznym interesom” (J. Howell), stopniowo
kawa wypychata je z roznych okazji i zakonczyta triumfalny pochéd praktycznie w
kazdym biurze i kuchni.

Swoj pochdd w Europie kawa rozpoczeta w potowie XVII wieku, kiedy czarny gorzki
napar stat sie modnym luksusowym napojem w domach europejskiej szlachty,
nastepnie zostat odkryty przez burzuazje jako “eliksir orzezwiajgcy” i rozpowszechnit
sie wsrod zwyktych ludzi jako “Muckefuck” (mocca faux), szczegdlnie po Il wojnie
Swiatowej kawa stata sie napojem uzywanym przez wszystkie warstwy spoteczne do
codziennego picia.

Triumfalny pochéd kawy

Kawa, zwana takze “winem islamu”, pochodzi z Orientu; ojczyzng ziaren kawy jest
region Kaffa w Etiopii. Wedtug legendy, sam Allah, poczestowat swojego proroka
Mahometa, ktory cierpiat na sennosé, kawg aniotéw, co dato prorokowi nowe moce.
Kawe nazywano gorzkim napojem, ktéry byt pijany od XI wieku na Pétwyspie
Arabskim, a pdzniej w catym Imperium Osmanskim. Kawa, réwnolegle do triumfu
islamu i pielgrzymek, stopniowo rozprzestrzenita sie na Europe: w 1554 r otwarto
pierwszg kawiarnie w Konstantynopolu, nastepnie “turecka mikstura” dotarta z
Turkami do Wiednia, a wkrétce cata Europa zostata “podbita”.



Niepokéj wiladz

Oczywiscie, kawa byfa kontrowersyjna w swiecie arabskim ze wzgledu na jej
stymulujgcy efekt. “Mleko myslicieli i szachistow”, ktére wyostrza umyst i rados¢
spordéw, rozsiewa niepokoje - tego obawiaty sie wtadze i wydawaty zakazy picia kawy.
Kontrowersje wystepowaty réwniez w Europie, a tu kawa musiata pokonac¢ zupetnie
inny opdr. Z jednej strony dostrzegano dziatanie prozdrowotne, ale rownoczesnie
takze szkodliwe skutki uboczne, takie jak odwodnienie nerek, wyciericzenie i
ostabienie. Ale kawa, jako napdj pobudzajgcy, odpowiadata potrzebom
wytaniajgcego sie nowoczesnego spoteczenstwa burzuazyjnego, stawiajgcego na
efektywnos¢ i jasnos¢ myslenia. Nawet papiez Klemens VIl zablokowat prébe zakazu
picia kawy w kosciele po tym, jak jej sprobowat: “Ten eliksir szatana jest tak pyszny,
ze bytoby wstydem pozostawié go niewierzagcym”.

Kawiarnie i spotkania przy kawie

W europejskich metropoliach otwierano kawiarnie, jedng po drugiej. Mimo, ze
poczatkowo zabroniono kobietom odwiedza¢ kawiarnie, z czasem odkryty one ten
uzalezniajacy napdj - wkrotce rozwinat sie zwyczaj wydawania przyjeé¢ kawowych,
ktore stuzyty zaréwno przyjemnosci, jak i wymianie informacji.

Stopniowo kawa przenikneta z kawiarni do biur i do kuchni. Poniewaz jest teraz
zaparzana w domu (mielona lub ziarnista) powstata ogromna gama urzadzen
przygotowujacych napdj dla mitosnikow kawy, ktdrzy nie tylko po prostu delektuja sie
swoim ulubionym napojem, ale chcg takze pi¢ kawe ze $wiezo zmielonych ziaren.

Aby zapewni¢ wygode, a zarazem jakos¢, wymyslono ekspresy do kawy. Ich rozwdj
konczy sie dzisiaj na ekspresach do kawy przeznaczonych do uzytku domowego, takich
jak “baronessa” firmy Graef, w zgrabnym i oryginalnym designie - bardzo szczegdlnej
ozdobie blatu kuchennego.



OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

To urzadzenie jest zgodne z odpowiednimi przepisami
bezpieczenstwa. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do
obrazen ciata i szkdd materialnych.

W celu zachowania bezpieczenistwa przy pracy z urzadzeniem nalezy
przestrzegac ponizszych wskazéwek:

® Przed uzyciem sprawdzi¢ urzgdzenie pod katem widocznych
zewnetrznych uszkodzen obudowy, kabla potgczeniowego i wtyczki.
Nie uzywaé uszkodzonego urzadzenia.

e Jesli kabel taczacy jest uszkodzony, moze by¢ wymieniony tylko
przez producenta, obstuge klienta lub podobnie wykwalifikowang
osobe, w celu unikniecia zagrozen.

e Naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez specjaliste lub
serwis klienta Graef. Niewtasciwe naprawy moga powodowac
znaczne zagrozenia dla uzytkownika. Ponadto powodujg wygasniecie
gwarancji.

¢ Wadliwe komponenty mozna wymieniaé tylko na oryginalne czesci
zamienne. Tylko takie czesci spetniajg wymagania bezpieczenstwa.

* To urzadzenie moze byé réwniez uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i

starsze, pod nadzorem osdéb dorostych, a takze przez osoby o

ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych

lub braku dos$wiadczenia, jesli zostaty poinstruowane o bezpiecznym

korzystaniu z urzadzenia i zrozumiaty wynikajgce z tego zagrozenia .

Czyszczenie i konserwacja nie mogga byé wykonywane przez dzieci,

chyba ze majg ukoriczone 8 lat i sg nadzorowane przez osoby doroste.

e Urzadzenie i kabel f3czacy muszg by¢ chronione przed dostepem

dzieci ponizej 8 roku zycia.

e Dzieci przy ekspresie powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby nie

bawity sie urzadzeniem.

e Urzadzenie nie jest zaprojektowane do pracy z zewnetrznym timerem

lub pilotem zdalnego sterowania.

e Zawsze odfaczad kabel zasilajgcy od gniazdka trzymajac za wtyczke, a

nie za kabel pofaczeniowy.

e Upewnié sie, ze przewdd zasilajgcy nie zostanie przyciety w zadnym
miejscu, co mogtoby prowadzi¢ do upadku urzadzenia.



* Opakowan nie wolno uzywac do zabawy. Istnieje niebezpieczenstwo
uduszenia.

e Przestrzega¢ wskazéwek na temat miejsca instalacji, a takze
podtaczenia elektrycznego urzadzenia, aby unikngc obrazen ciata i szkéa
materialnych.

» Nie wkfada¢ urzadzenia do zmywarki ani nie my¢ go pod biezaca
woda.

® Podczas i po uzyciu niektére powierzchnie urzadzenia stajg sie gorace.
* Nie nalezy podnosi¢ ani transportowac urzgdzenia za pomoca

relingu dla kubkéwi, moga sie one uszkodzic.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnego, na
przyktad:

e W kuchniach dla pracownikéw sklepéw i biur

¢ W gospodarstwie rolnym

¢ W hotelach, motelach i innych lokalach mieszkalnych

Kazde inne zastosowanie jest uwazane za uzycie niezgodne z
przeznaczeniem.

Urzadzenie moze byc¢ niebezpieczne, jesli jest uzywane niewtfasciwie.
e Uzywac urzadzenia zgodnie z przeznaczeniem.
® Przestrzegac procedur opisanych w niniejszej instrukcji.

Wszelkie roszczenia z tytutu szkéd wynikajgcych z niewtasciwego
uzytkowania sg wykluczone. Ryzyko ponosi wyfgcznie operator.



SPECJALY ESPRESSO

Espresso jest podstawg wielu réznych wariantéw kawy. Chcieliby$my przedstawié
Wam najbardziej znane sposrdd nich.

Espresso

Espresso

Ristretto

* Ta sama ilo$¢ kawy
co dla espresso,
potowa ilosci wody.

Espresso

Alkohol

Espresso

s =

Lungo

» Ta sama ilos¢ kawy co
dla espresso,
podwdjna ilos¢ wody.

Corretto

* Espresso z
niewielka iloscig
alkoholu, np.
Grappa, Amaretto,
Brandy, itp.

Pianka mleczna

Espresso

Doppio

* Podwdjne espresso
z podwajne;j ilosci
kawy i podwojnej
ilosci wody.

Pianka mleczna

Mleko

Espresso

e s

Macchiato
* Espresso z piankg
mleczna.

Cappuccino

* Espresso ze
spienionym
mlekiem.

Espresso

Espresso

Has o

Pianka mleczna - '

Espresso

el

Caffé Latte
* Podwdjne espresso
z gorgcym mlekiem.

Caffé Americano

» Espresso dopetnione
pojedynczg lub
podwdjng iloscig
wody.

Latte Macchiato

* 2/3 gorgcego mleka, 1/3
pianki mlecznej i jedno
espresso.




OPIS EKSPRESU

Pulpit Reling dla
Manometr obstugowy Programowanie filizanek

Pokretto
goracej

Pokretto

............ Wskaznik
poziomu wody

Ociekacz

Zaslepka/Narzedzie czyszciqce

Wskazdéwka: Nie podnosi¢ i nie transportowac ekspresu chwytajac za relingi,

moga ulec uszkodzeniu. Relingi stuza wylacznie do zapobiegania upadkowi
filizanek. 9
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WSTEP

Szanowny Kliencie,

Dokonates dobrego wyboru kupujac ten ekspres do zaparzania kawy. Nabytes
uznany produkt wysokiej jakosci. Dziekujemy za zakup i zyczymy duzo
przyjemnosci z nowego ekspresu Graef.

INFORMACJE O NINIEJSZEJ INSTRUKCJI OBStLUGI

Niniejsza instrukcja obstugi ekspresu do kawy (zwanego dalej urzagdzeniem)
zawiera wazne informacje dotyczgce uruchomienia, bezpieczenstwa,
przeznaczenia i konserwacji.

Instrukcja obstugi musi by¢ stale dostepna przy urzadzeniu. Instrukcja musi
by¢ przeczytana i stosowana przez kazdg osobe, ktéra urzgdzenie:

e uruchamia,

* obstuguje,

» usuwa problemy (naprawia) i / lub

* czysci ekspres.

Zachowact te instrukcje i przekazac jg z urzagdzeniem ewentualnemu
nastepnemu wiascicielowi.

Niniejsza instrukcja nie obejmuje wszystkich mozliwych sytuacji. Aby uzyskaé
wiecej informaciji lub wiedzy na temat probleméw, ktére nie zostaty w
wystarczajgcym stopniu uwzglednione w tej instrukcji, skontaktowaé sie z
dziatem obstugi klienta Graef lub lokalnym sprzedawca.

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
W instrukcji stosowane sg ponizsze symbole i teksty ostrzegawcze:

/N OSTRZEZENIE

Wskazuje na potencjalnie niebezpieczng sytuacje. Nieprzestrzeganie
instrukcji moze spowodowac¢ powazne obrazenia, a nawet Smierc.

Wskazuje na potencjalnie niebezpieczng sytuacje. Nieprzestrzeganie
zalecenia moze spowodowaé uszkodzenie mienia.

Wskazdéwki dotyczgce aplikacji i inne wazne informacje!

12



ZAGROZENIA POWODOWANE PRZEZ PRAD ELEKTRYCZNY
/™ OSTRZEZENIE

Kontakt z kablami lub elementami pod napieciem moze spowodowac

Smiertelne niebezpieczenstwo!

Przestrzega¢ ponizszych wskazéwek bezpieczeristwa, aby unikna¢

zagrozenia porazeniem pradem elektrycznym:

« Nie uzywac urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub wtyczka sa
uszkodzone.

« W takim przypadku nalezy zleci¢ serwisowi firmy Graef lub
autoryzowanemu serwisowi naprawe przed dalszym uzytkowaniem
urzadzenia.

» Nigdy nie otwiera¢ obudowy urzadzenia. Jesli zostang dotkniete
pofaczenia pod napieciem lub zmieniony zostanie uktad elektryczny i
mechaniczny, istnieje ryzyko porazenia pradem.

» Nigdy nie dotyka¢ czesci pod napieciem. Moze to spowodowac porazenie
pradem, a nawet Smierc.

PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego. Uzywac
urzadzenia tylko w pomieszczeniach zamknietych i wylacznie z woda. Aby
unikna¢ potencjalnych zagrozen, uzywac urzadzenia tylko do parzenia kawy,
spieniania mleka i podgrzewania wody. Kazd e inne zastosowanie jest
niedozwolone.

OGRANICZENIA ODPOWIEDZIALNOSCI

W szystkie informacje techniczne, dane i instrukcje dotyczace instalacji,
obstugi i konserwacji zawarte w niniejszej instrukgcji obstugi sa aktualne w
chwili oddania dokumentu do druku i uwzgledniajg nasze dotychczasowe
doswiadczenie i s3 zgodnie z nasza najlepsza wiedza.

Na podstawie podanych tutaj informacji, ilustracji i opiséw nie mozna wysuwac
zadnych roszczen.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane:

+ nieprzestrzeganie minstrukgji

« niewtasciwym uzyciem

+ niewtasciwymi naprawami

« zmianami techniczn ymi

+ uzywaniem nieoryginalnych czesci zamiennych

Tlumaczenia sa dokonywane zgodnie z nasza najlepsza wiedza. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za btedy w ttumaczeniu. Tylko oryginalny tekst w jezyku
niemieckim jest wiazacy.
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ROZPAKOWANIE

Wykonac¢ w ponizszej kolejnosci:

* wyjaé ekspres z kartonu

Wskazoéwka: nie podnosi¢ i nie przenosi¢ ekspresu chwytajac za relingi tacy
filizanek, moga one sie zerwac.

» usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe

* usung¢ ewentualne naklejki z ekspresu (nie dotyczy tabliczki znamionowej).

Qw

Opakowanie chroni urzgdzenie przed uszkodzeniem podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe dobierane sg zgodnie z zasadami ochrony
Srodowiska i utylizacji, a zatem podlegajg recyklingowi.

Zwrot opakowania do cyklu materialowego oszczedza surowce i ogranicza
straty. Materiaty opakowaniowe, ktére nie sg juz potrzebne, przekaza¢ do
punktow zbidrki systemu recyklingu »Griner Punkt« (w Niemczech).

Jesli to mozliwe, nalezy zachowacé oryginalne opakowanie w okresie
gwarancyjnym urzgdzenia, aby prawidtowo zapakowac i przetransportowac
urzadzenie w przypadku roszczenia gwarancyjnego.

WYMAGANIA DLA MIEJSCA INSTALACJI

Aby zapewni¢ bezpieczng i bezbtedng prace urzgdzenia, miejsce instalacji
musi spetnia¢ nastepujgce wymagania:

» Urzgdzenie nalezy ustawi¢ na twardej, poziomej, poziomej i antyposlizgowej
powierzchni o wystarczajgcej nosnosci.

» Upewnic¢ sie, ze urzadzenie nie przewrdci sie.

» Wybra¢ takie miejsce instalacji, aby dzieci nie mogty dotyka¢ gorgcej
powierzchni urzgdzenia lub linii zasilajgce;j.

* Nie umieszczac¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach,, takich ptyty
grzewcze lub w ich poblizu.

* Nigdy nie uzywac urzgdzenia na zewnatrz i przechowywac je w suchym
miejscu.

* Urzgdzenie nie jest przeznaczone do montazu w $cianie lub w zabudowanej
szafce.

» Nie umieszczac¢ urzadzenia w gorgcym lub wilgotnym otoczeniu.

» Gniazdo pragdu musi by¢ tatwo dostepne, aby w razie potrzeby mozna byto
tatwo wyjg¢ wtyczke.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Aby zapewni¢ bezpieczng i bezbtedng prace urzgdzenia, podczas
wykonywania potgczen elektrycznych nalezy przestrzegaé nastepujgcych
instrukcji:

* Przed podtgczeniem poréwnaé parametry prgdu wejsciowego do urzadzenia



i wyjsciowego z gniazda (napiecie i czestotliwosé). Wartosci muszg byc¢
zgodne, aby urzgdzenie nie ulegto uszkodzeniu. W razie potrzeby skorzystaé
z pomocy wykwalifikowanego elektryka.

» Gniazdo musi by¢ zabezpieczone co najmniej wytgcznikiem automatycznym
10 A.

» Upewnic sie, ze przewdd zasilajgcy nie jest uszkodzony i nie znajduje sie
na gorgcych powierzchniach lub ostrych krawedziach.

» Kabel tgczacy nie moze by¢ naprezony.

» Bezpieczehstwo elektryczne urzadzenia jest zagwarantowane tylko wtedy,
gdy jest ono podtgczone do prawidiowo zainstalowanego systemu
przewoddéw ochronnych. Zasilanie z gniazda bez przewodu ochronnego jest
zabronione. W przypadku watpliwosci nalezy zleci¢ sprawdzenie instalacji
elektrycznej wykwalifikowanemu elektrykowi. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez brakujgcy lub przerwany
przewod ochronny.

DWUSCIENNY WKLAD SITKA
— P _ Dzieki dwusciennym wkiadkom sitowym, woda
i:"’ ‘3) @ podczas parzenia wolniej przechodzi przez
zmielong kawe. Nalezy zwroéci¢ uwage na
""""" mniejsze niz w przypadku wktadéw z sitami
jednosciennymi cisnienie i stopien rozdrobnienia.
" : Sita te sg idealne dla poczatkujgcych do préb.
@ @‘ Utatwiajg przygotowanie espresso i zapewniajg

espresso z doskonatg pianka.

JEDNOSCIENNY WKLAD SITKA

Jesli znasz juz rézne warunki zwigzane z
przygotowaniem espresso, mozesz rowniez uzyc

, - : jednosciennych wktadek sitowych. Nalezy
A M& pamietac, ze tutaj stopien rozdrobnienia, ilos¢
\ = # napetnienia i sprasowania muszg by¢ ze sobg

e ) skoordynowane. W przeciwnym razie przeptyw
1 o wody bytby zbyt szybki (mielona kawa zbyt gruba i
@ w niewystarczajaco ubita) lub zbyt wolny (zmielona
kawa zbyt drobna i zbyt mocno ubita).
Jednos$cienne wktadki sitowe nadajg sie tylko do
Swiezo zmielonej kawy.
PRZYPOMNIENIE O ODKAMIENIANIU
Ustawienie fabryczne dla przypomnienia o odkamienianiu jest ustawione na

25 1 wody. Po zuzyciu ustawionej ilosci przycisk przypomnienia o
odkamienianiu zacznie migac.

w Dopiero po wykonaniu kompletnej procedury odkamieniania dioda
przestanie miga¢, patrz rozdziat “Odkamienianie”.
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Liczbe litrbw mozna zmieni¢ w zaleznosci od zastosowania i twardosci wody.

12 | = (twarda woda powyzej 15° dH)

25 | = ($redniawoda 7,3°dH do 14° dH)

50 | = (miekka woda do 7,3° dH)

Dokfadna twardo$¢ wody mozna sprawdzi¢ w lokalnych wodociagach.

Sposdéb zmiany ilosci  litréw wody do odkamieniania jest opisany na stronie 39.

MANOMETR

Zbyt mata ekstrakcja z ziaren:

W su bstrakgcji otrzymuje si e bardzo cienka, ptaska i sta bo nasycona kawe.

Wyekstrahowane zostato zbyt mato sktadnikéw. Kawa jest bardzo lekka i/lub

pianka jest bardzo cienka lub jejbrak lub jest bardzo lekka z du zymi

pecherzykami powietrza:

« Cisnienie parzenia do 9 bar.

« Stopien mielenia z byt gruboziarnisty (szy bko wypada z wyrzutni mtynka,
widoczne jest tylko kilka grudek lub kuleczek ). Mielona kawa jest dos¢
szorstka po potarciu miedzy palcami .

« Dawka kawy zbyt mata.

+ Nieréwnomierne rozprowadz enie kawy w uchwycie.

+ Zbyt niskie cisnienie.

« Nieré6wnomierne ubicie w sitku.

« Zbyt niska temperatura wody

+ Ziarna kawy nie sg swieze.

- Kawa mielona nie jest swieza (mozliwe, ze wstepnie zmielona kawa z byt
dtugo byta przechowywana).

Optymalny zakres

Dzieki optymalnej ekstrak cji espress o wyptywa ré wnomiernie, p owoli i kremowo
“jak miéd” z glowicy do f iliza nki. P iana jest gesta i ciemna do ztotobrazowe;j.

- Ci$nienie parzenia od 9 do 10 bar.

« Nacisk ubijania ok. 15 kg.

« R6 wnomierne rozprowadzenie zm ielonej ka wy w uchwycie.

« Optymalny stopient zmielenia, niezbyt drobny i niezbyt gruboziarnisty.

« Optymalna temperatura wody, niezbyt zimna, nie za g orgca.

« Ziarna kawy Swieze.

Swiezo zm ielona ka wa.

Zbyt duza ekstrakcja  z ziaren :
Przy zbyt duzej ekstrakcji zkawy w wodzie rozpuszcza si e zbyt wiele
gorzkich su bstancji. Kawa jest bardzo ciemna i/lub pianka jest
ciemnobrazowa do czerwonaweji kawa smakuje nieprzyjemneigorzko, a
nawet przypaleniem . Pianka jest nie rowna, miedzy cie mniejszymi obsza rami
pojawiaja sie jasne pla my.



+ Cisnienie parzenia powyzej 10 barow.

» Stopien mielenia zbyt drobny (spada raczej wolno, czesciowo w
wiekszych kawatkach lub grudkach)

» Zbyt duza porcja kawy mielonej.

» Zbyt silne ubicie.

» Zbyt wysoka temperatura wody.

» Zmielona kawa jest zbyt dtugo zacisnieta w gtowicy przed zaparzeniem.

PULPIT OBStUGOWY

GRAEE

Przyéisk dla Przyé;otowanie
1 espresso manualne

Manometr Wigcznik Przycisk dla 2 Progriamowanie
gtdwny espresso lub
podwdjnego
espresso
PULPIT PROGRAMOWANIA
4
3
2
1

17



1. Temperatura kawy

2. Porcja dla 1 filizanki espresso
3. Porcja dla 2 filizanek espresso

4. Ustawienia pary

5. Ustawienie twardosci wody

Objasnienia programéw znajduja sie na stronie 35.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

6. Odkamienianie
7. Ustawienia fabryczne

Przed pierwszym uzyciem umy¢ uchwyt (a nie urzadzenie) i zbiornik wody
pod biezacg woda, aby usuna¢ zanieczyszczenia poprodukcyjne.

WPROWADZENIE DO UZYTKOWANIA

UWAGA

Przestrzega¢ nastepujacych wskazéwek bezpieczenstwa, aby uniknac

niebezpieczenstwa

i uszkodzenia mienia:

» Podczas uzytkowania niektére powierzchnie ekspresu staja sie gorace!

- Nigdy nie wyjmowac¢ uchwytu ze zmielong kawa podczas pracy, poniewaz

gtowica jest pod cisnieniem.
« Przed przygotowaniem espresso sprawdzi¢, czy uchwyt jest szczelny.
+ Aby unikna¢ potencjalnych zagrozen, uzywac urzadzenia tylko do

przygotowywania kawy, spieniania mleka i podgrzewania wody. Kazde inne

zastosowanie jest zabronione.
+ Po wlaczeniu z urzadzenia unosi sie para. To nie jest usterka urzadzenia.

ODPOWIETRZENIE

Wskazéwka: Przed pierwszym uzyciem lub po dtugim okresie nieuzywania
urzadzenie musi zosta¢ odpowietrzone.

«—

|

(OMIMRREAA

+ Whozy¢ wtyczke
do gniazdka.

18

- Napetnic zbiornik
Swiezg woda.

* Wiaczy¢ ekspres Q)
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 Ekspres zacznie sie
nagrzewac.

 Ekspres gotowy
do pracy.

* Ustawic filizanke lub
szklanke pod dyszg
gorgcej wody.

* Odkreci¢ pokretto
dyszy do oporu.

PRZYGOTOWANIE

* Pozwoli¢ na wyptyw

powietrza, do osiggniecia
réwnego, statego

wyplywu strumienia wody.

» Zakreci¢ dysze
gorgcej wody.

Wskazéwka: Po kazdym ponownym uruchomieniu, wykonac¢ puste parzenie
(bez kawy mielonej), jak opisano ponizej, aby doprowadzi¢ system do

odpowiedniej temperatury.
R

[IITITERRA

* Napetni¢ zbiornik
Swiezg woda,
maksymalnie 3 litry.

* Wiozy¢ wybrane
sitko do uchwytu.

* Zakreci¢ uchwyt na
gtowice (bez kawy),
obracac z lewej strony
do prawe)).

UWAGA

Zawsze uzywac uchwytow do przesuwania dysz. Nie dotykac¢ bezposrednio
dyszy po uzyciu, jest bardzo goraca.



%) 0000

CRAER
« Wiaczy¢ ekspres Q) « Ekspres nagrzewa sie. « Ekspres gotowy do
pracy.
« Ustawic¢ filizanke pod . . Weisnaé przycisk W - Napetnic filizanke do
wylewem z uchwytu sitka. potowy, aby

doprowadzi¢ system
do odpowiedniej
temperatury.

\

« Ponownie wcisna¢ przycisk WCeIem dokonczenia procesu parzenia.

PRZYGOTOWANIE ESPRESSO

WAZNE!

« Upewni ¢ sie, ze w zbiorniku jest zawsze wystarczajaca ilo $¢ wody. Jesli w
zbiorniku jest za mato wody lub nie ma wody, wszystkie przyciski oprécz
przycisku wiaczenia ekspresu beda migac.

» Upewni ¢ sig, ze zbiornik na wode jest wtozony prawidtowo.

N pPOJEDYNCZE ESPRESSO
Wskazéwka: Aby ogrzac¢ uchwyt sitka, system i filizanke - patrz rozdziat
Przy gotowanie. Nastepnie zaparzy¢ espresso. Wtozyc sitko na 1 filizanke.

20
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i %
* Po przygotowaniu * Zmieli¢ kawe do » Ubi¢ kawe w sitk
wysuszy¢ uchwyt sitka (do petna). ubijakiem.
sitka.
CA.3 MM
B |
)ﬁ{ Y § =Y
’ a
) A

* Odstep pomiedzy
gornym brzegiem

» Wytrze¢ nadmiar
zmielonej kawy z

* Ustawic¢ filizanke pod
wylewka uchwytu

sitka a ubitg kawag krawedzi sitka i sitka.
powinien wynosi¢ mocno zacisngé
ok. 3 mm. uchwyt na gtowicy.
> S
s

) D

G

o = FERES -

» Wcisngc¢
przycisk

* Po zaparzeniu
kawy odkreci¢
uchwyt sitka z
gtowicy.

& PODWOJNE ESPRESSO

Wskazéwka: Aby ogrza¢ uchwyt sitka, system i filizanke - patrz rozdziat
Przygotowanie. Nastepnie zaparzy¢ espresso. Wiozy¢ sitko na 2 filizanki.

« Stukajgc oprézni¢

sitko do pojemnika na
fusy (dostawa nie
obejmuje pojemnika
na fusy).

21
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+ Po przygotowaniu + Zmieli¢ kawe do + Ubi¢ kawe w sitku
wysuszy¢ uchwyt sitka (do pet na). ubijakiem.
sitka.

\ P

==

« Odstep pomiedzy « Wytrze¢ nadmiar « Ustawic filiza nke pod
gornym brzegiem zmielonej kawy z wylewka uchwytu sitka.
sitka a ubitg kawa krawedzi sitka i
powinien wynosic¢ mocno zacisng¢
ok. 3 mm. uchwyt na gtowicy.

O e s ¥ A
\
j 0 N~ =
GRA
- Wcisna¢ przycisk Sgg - Po zaparzeniu kawy - Stukajac oproznic
odkreci¢ uchwyt sitka z sitko do pojemnika na
gtowicy. fusy (dostawanie
obejmuje pojemnika
na fusy).

MANUALNE PRZYGOTOWANIE ESPRESSO

Wskazdéwka: Aby ogrzac¢ uchwyt sitka, system i filizanke - patrz rozdziat
Przygotowa nie. Nastepnie zaparzy¢ espresso.



e

« Po przygotowaniu « Zmieli¢ kawe do « Ubi¢ kawe w sitku
wysuszy¢ uchwyt sitka (do petna). ubijakiem.
sitka.

+ Odstep pomiedzy « Wytrze¢ nadmiar « Ustawic filizanke pod
gornym brzegiem zmielonej kawy z wylewka uchwytu sitka.
sitka a ubitg kawg krawedzi sitka i
powinien wynosi¢ mocno zacisng¢
ok. 3 mm. uchwyt na gtowicy.

O o s ¥
0@
|
CGRAEE -
. Wcisna¢ W + Po uzyskaniu + Odkreci¢ uchwyt sitka z

odpowiedniej ilosci kawy  gtowicy.
w filizance wcisngc
ponownie W

« Stukajac oprozni¢ sitko do pojemnika na fusy (dostawa nie
obejmuje pojem nika na fusy). 23



AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Jezeli ekspres jest nieuzywany, wytgczy sie automatycznie po ok. 30

minutach (zarzadzenie komisji europejskie;j).
SPIENIANIE MLEKA

Jezeli ekspres jest wytaczony, wtgczyé¢ go.

0
{4000

GRAER

» Ekspres nagrzewa sie.  + Nala¢ zimnego mleka

do dzbanka.

* Dysze pary trzymacé nad
tacg ociekowa.

* Odkreci¢ catkowicie
pokretto pary i spusci¢
z dyszy wode
kondensacyjna.

* Po spuszczeniu wody
zakreci¢ pokretto z
powrotem.

» Odchyli¢ dysze
parowg na
zewnatrz.

» Obniza¢ dzbanek w
miare jak poziom
mleka wzrasta.

* Odkreci¢ pokretto
dyszy do oporu,
dzbanek trzymaé
lekko pochylony.

24

* Po zakonhczeniu
spieniania zakrecic¢
pokretto z powrotem.



ORE .

» Po wystudzeniu wytrze¢ dysze pary wilgotng $ciereczkg. Dysza jest
bardzo gorgca bezposrednio po uzyciu.

OSTRZEZENIE

* Do spieniania mleka uzywac tylko dotgczonego dzbanka na mleko lub
wiekszego pojemnika. Nie uzywac filizanki. Nadmierna ilos¢ mleka moze
powodowaé poparzenia.

* Nigdy nie kierowa¢ dyszy pary na siebie ani inne osoby. Istnieje ryzyko
poparzenia.

Nalezy pamieta¢:
Jezeli mleko bedzie podgrzane powyzej 70°C, pianka opadnie bardzo szybko a
kawa bedzie za stodka i z posmakiem “stonecznym”.

Wskazowki dotyczace spieniania mleka

Fazy “napowietrzania” i “spieniania parg”

* Najpierw “napowietrzanie”: aby dostarczy¢ powietrze, umiesci¢ wylot dyszy
parowej bezposrednio pod powierzchnig mleka.

» Pozycja jest wlasciwa, jezeli stycha¢ odgtos bulgotania.

* Zjawisko moze sie chwilowo sie zatrzymac, poniewaz powierzchnia mleka
jest w ruchu.

* Nastepniewystepuje faza “spieniania parg”.

» Gdy tylko ilos¢ mleka wzrosnie, wepchng¢ dysze giebiej do mleka.

» Gdy dzbanek sie nagrzeje, zakrecic¢ pokretto.

* Po spienieniu krétko uderzyé dzbankiem na mleko o blat stotu, aby usungé
ostatnie grube pecherzyki powietrza.

» Zakrecenie dzbankiem pomaga réwniez réwnomiernie rozprowadzi¢ pianke.

» Wyczysci¢ dysze parowg wilgotng sciereczka. Odczekaé, az dysza parowa
ostygnie, poniewaz jest bardzo goraca.

* Oczyscic réwniez dysze parowg krotkim strumieniem pary, aby zostaty
wydmuchniete pozostatosci mleka.

25



Aby poéwiczy¢, mozna uzy¢ nastepujgcej metody:

» Doda¢ zimng wode do dzbanka na mleko.

» Dodac krople detergentu.

* Spieniag¢, jak opisano powyze;j.

* Po prawidtowym spienieniu mieszanina wyglada jak prawdziwe spienione
mleczko.

¢ Nie pi¢ tej mieszanki!

POBOR GORACEJ WODY

(1) Wigczy¢ ekspres.

iy

b e

0000

GRAER

3 0000

GRAEER

\

\

* Ekspres nagrzewa sie.

* Ekspres jest gotowy do

* Ustawi¢ filizanke

uzycia. pod dyszag

gorgcej wody.

* Odkreci¢ pokretto
dyszy goracej
wody.

* Woda poptynie
do filizanki.

* Po nabraniu wody
zakreci¢ z powrotem
pokretto dla dyszy
goracej wody.

+
4" ODKAMIENIANIE

Jezeli miga ikona m nalezy odkamienic¢ ekspres.

Do odkamieniania nalezy uzywaé wytgcznie tabletek odkamieniajgcych firmy
Graef, ktore sg specjalnie dostosowane do naszych urzadzen. Mozna je
zakupi¢ w naszym sklepie internetowym na stronie haushalt.graef.de/shop jako
artykut nr 145618 lub u lokalnego dealera.

WAZNE!

Nie ponosimy odpowiedzialnosci za brak lub niewystarczajgce
odkamienienie. W takim przypadku gwarancja wygasa.
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Wykonac¢ wszystkie 3 programy odkammieniania jeden po drugim.

» Wyjaé wktad filtra wody ze zbiornika wody.

Wktad filtra wody nalezy wymienia¢ po kazdej procedurze usuwania
kamienia. Zamienne wktady filtrujgce sg dostepne w naszym sklepie
internetowym haushalt.graef.de/shop pod nr Artykutu 146242.

GRAER

\

» Wigczy¢ ekspres.

» Ekspres bedzie sie
nagrzewat.

OBJASNIENIA FUNKCJI ODKAMIENIANIA

» Ekspres jest gotowy do
pracy.

» Odkamienianie dyszy pary « Odkamienianie dyszy

goracej wody

ODKAMIENIANIE DYSZY PARY

» Odkamienianie gtowicy
zaparzajgcej

Ve

GRAEF
B

» Wyja¢ zbiornk wody i
nalac¢ ok. 1,7 | $wiezej
wody.

* Do zbiornika z wodg
wrzuci¢ 2 tabletki do
odkamieniania.

» Odczekac ok. 5
minut do
rozpuszczenia
tabletek.

27
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* Pod dysze pary
podstawic¢ duzy
pojemnik.

» Wcisng¢ przycisk P.

* Wcisng¢ przycisk + do
momentu zapalenia *ﬁ

obrzezu, potwierdzi¢
przyciskiem P.

* 2 sygnaty dzwiekowe
potwierdzg rozpoczecie
procesu odkamieniania.

* Pokretto odkrecic
do oporu.

* Odkamienianie
zajmuje kilka minut.

$000

GRAEE

[

* Obrzeze Swieci sie
na czerwono do
czasu zakonczenia
procesu.

28

« Zakreci¢ pokretto.
Urzagdzenie bedzie
sie nagrzewad.

/
. =

» Wyla¢ mieszanine
odwapniajgcg z
pojemnika i ustawic
pojemnik z powrotem
pod dysze pary.



» Aby tymczasowo zatrzymac proces usuwania kamienia, np. uzupetni¢ wodg
lub opréznij zbiornik na wode, a nastepnie nacisng¢ przycisk P. Aby
kontynuowacé, nacisng¢ ponownie przycisk P.

» Aby anulowac proces usuwania kamienia, nacisngé przycisk P na okoto 3 s.

W czasie procedury odkamieniania nadzorowac ekspres przez caty czas.

ODKAMIENIANIE ZESPOtU ZAPARZACZA

» Zdjg¢ uchwyt filtra, zbiornik na wode i tacke ociekowa.

* Potozy¢ urzadzenie na tylnej sciance.

* Kluczem imbusowym 2,5 mm odkreci¢ srube pod gtowicg zaparzacza.

 Zdjgc¢ 2 sita i pierscien uszczelniajgcy.

» Oczyscic sitka i pierscien uszczelniajgcy pod biezgcg woda.

» Osuszy¢ i umiesci¢ razem ze $rubg i podktadkg w bezpiecznym miejscu.

» Matg szczoteczkg wyczysci¢ wnetrze gtowicy do zaparzania i usungé
wszystkie resztki kawy.

* Ustawi¢ urzgdzenie ponownie w pozycji pionowej.

» Zainstalowa¢ ponownie tace ociekowa.

» Wyjaé zbiornik wody i * Do zbiornika z wodg * Odczekac ok. 5 minut do
nala¢ ok. 0,7 | Swiezej wrzuci¢ 1 tabletke do rozpuszczenia tabletki.
wody. odkamieniania.

* Ustawi¢ duzy * Wcisng¢ przycisk P. * Wocisngc przycisk + do

pojemnik pod gtowicg momentu zapalenia
zaparzajaca. *t,'

29



* Potwierdzi¢ przyciskiem « Wcisng¢ przycisk +. » Zapali sie gorne obrzeze
P. panela, potwierdzi¢ przyc. P

* 2 sygnatly dzwiekowe * Odkamienianie * Obrzeze swieci sie na
potwierdzg rozpoczecie  zajmuje kilka minut. czerwono do czasu
procesu odkamieniania. zakonczenia procesu.

8000
@ CRAER
* Po zakohczeniu * Wyla¢ mieszanine odwapniajgcg z pojemnika i
odkamieniania ekspres ustawi¢ pojemnik pod gtowicg zaparzajaca.

bedzie sie nagrzewad.

* Ostudzi¢ ekspres.
» Wiozy¢ pierscieh uszczelniajgcy i sitka do gtowicy i zakeci¢ sruba.

* Aby tymczasowo zatrzymac¢ proces usuwania kamienia, np. uzupetni¢ woda
lub opréznij zbiornik na wode, a nastepnie nacisna¢ przycisk P. Aby
kontynuowac, nacisng¢ ponownie przycisk P.

» Aby anulowa¢ proces usuwania kamienia, nacisng¢ przycisk P na okoto 3 s.

30



ODKAMIENIANIE DYSZY GORACEJ WODY

Ve

» Wyjac¢ zbiornik wody i
nalac ok. 1,7 | Swiezej
wody.

* Pod dysze gorgcej
wody podstawi¢ duzy
pojemnik.

* Do zbiornika z wodg
wrzuci¢ 2 tabletki do
odkamieniania

* Odczeka¢ ok. 5 minut
do rozpuszczenia
tabletek.

* Wcisnac przycisk P.

* Wcisng¢ przycisk + do
momentu zapalenia ¢

[®] B
NG
+ -

* Potwierdzi¢ przyciskiem

* Wcisng¢ przycisk +

» Zapali sie dioda na
prawym obrzezu,
potwierdzi¢ przyc. P.

* 2 sygnaty dzwiekowe
potwierdzg
rozpoczecie procesu
odkamieniania.

* Pokretto odkreci¢
do oporu.

* Odkamienianie
zajmuje kilka minut.
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* Obrzeze swieci sie « Zakrecié pokretto. + Wyla¢ mieszanine
na czerwono do Urzgdzenie bedzie odwapniajgca z
czasu wykonania sie nagrzewac. pojemnika i ustawi¢
procesu. pojemnik pod dysze

goracej wody.

» Aby czasowo zatrzymac proces usuwania kamienia, np. uzupetni¢ wodg lub

oprozni¢ pojemnik, a nastepnie nacisng¢ przycisk P. Aby kontynuowac,

nacisngé ponownie przycisk P.

» Aby anulowaé proces usuwania kamienia, nacisng¢ przycisk P na okoto 3 s.
Wiozy¢ nowy wkiad filtra do zbiornika na wode.

PLUKANIE PO ODKAMIENIANIU

W celu usuniecia resztek ptynu po odkamienianiu, napetni¢ zbiornik wody
Swiezg woda.

Nastepnie:

1. na 20 s uruchomi¢ puste parzenie kawy (bez kawy w w sitku)

2. na 20 s otworzy¢ dysze pary

3. na 20 s otworzy¢ dysze gorgcej wody.

CZYSZCZENIE ZESPOLU ZAPARZACZA

Zalecamy wykonywanie ptukania raz w tygodniu. Do czyszczenia uzywac
tylko pastylek do czyszczenia Graef, sg specjalnie dostosowane do naszych
urzgdzeh. Sg dostepne w naszym sklepie internetowym pod adresem
haushalt.graef.de/shop Artykut nr. 145614 lub u lokalnego dealera.
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« Wla¢ 2,5 litra wody.

« Wzig¢ uchwyt do sitka
z dwoma wylewkami.

« Wozy¢ do uchwytu
“Slepe” sitko.

=

« Do uchwytu wiozy¢
jedna tabletke
czyszczacy Graef.

« Zatozy¢ uchwyt sitka na
gtowice do zaparzania.

« Sprawdzi¢, czy tacka
ociekowa jest zatozona.

000§

GRAEE

@

« Wcisng¢ przycisk W

« Po 10 sekundach
wcisng¢ ponownie
przycisk

+ Powtdrzyc ten
krok 4 razy.

+ Wyjac “slepe” sitko.

« Ponownie
zatozy¢ uchwyt na
gtowice.

« Wcisna¢ przycisk W

33



4xV 73 0000

GRAER
| 17
* Po 10 sekundach « Powtérzyé ten « Teraz mozna
wcisngc ponownie krok 4 razy. przystgpié jak zwykle
przycisk do przygotowania
espresso.

Wskazowka: Na zakonczenie oprézni¢ tace ociekowsg i umiesci¢ z powrotem
w ekspresie.

CZYSZCZENIE Z ZEWNATRZ
UWAGA

Przy czyszczeniu urzadzenia nalezy przestrzega¢ ponizszych instrukc;ji
bezpieczenstwa:

* Przed czyszczeniem wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ od gniazdka.
* Przed czyszczeniem ostudzi¢ urzgdzenie.

* Nie uzywac¢ agresywnych ani sciernych srodkéw czyszczacych i
rozpuszczalnikéw.

* Nie zeskrobywac uporczywych zabrudzen twardymi przedmiotami.

* Nie wktada¢ urzadzenia do zmywarki ani nie my¢ pod biezgcg wodg.

Obudowe urzgdzenia czysci¢ miekka, wilgotng sciereczkg. W przypadku
silnego zabrudzenia mozna uzy¢ fagodnego detergentu.

» Wyciggng¢ tace ociekowa.

» Wyja¢ kratke z tacki ociekowe;.

» Oproézni¢ tace ociekowa.

» Umy¢ obie czesci pod biezgcg wodg, a nastepnie osuszy¢ szmatka.
* Nastepnie wiozy¢ kratke do tacki ociekowe;.



NARZEDZIE DO CZYSZCZENIA

7
* Wyjac narz_edzie do » Wyczysci¢ otwory
czyszczenia (z tytu filtra za pomocg
drzwiczek) cienkiej koncowki.

PROGRAMOWANIE
Uzytkownik moze ustawi¢ ré6zne programy.

8000

GRAER
I = LW I 0
* Wigczy¢ ekspres. « Urzadzenie bedzie sie  + Ekspres gotowy do
nagrzewac. pracy.

°C
N TEMPERATURA KAWY

* Wcisng¢ przycisk P. « Ustawi¢ bezposrednio za + Temperatura ustawiona
pomocg przycisku P. fabrycznie na ok. 92°C.

* Weisnac przycisk + lub -« + podwyzsza + ,-“ obniza temperature
celem ustawienia temperature o 2°C. 0 2°C.
temperatury. 35



* Potwierdzi¢ wybér
przyciskiem P.

- 1 FILIZANKA

* Potwierdzi¢ wybor
przyciskiem P.

* Ustawienie fabryczne .+« zwieksza ilogé « - zmniejsza ilo$é
wody o 1 lub 2 wody o 1 lub 2 porcje.
porcje.

* Potwierdzi¢ wybér
przyciskiem P.
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& 2 FILIZANKI

* Weisna€ przycisk P. « Wcisnaé przycisk +. « Potwierdzié¢ wybor
przyciskiem P.

* Ustawienie fabryczne  « +* zwieksza ilosé + ,-“ zmniejsza ilos¢
wody o 1 lub 2 wody o 1 lub 2 porcje.
porcje.

* Potwierdzi¢ wyboér
przyciskiem P.

\ 3 JAKOSC PARY
W (WILGOTNOSC)

* Wcisngc¢ przycisk P. « Wcisnaé przycisk +. « Potwierdzié wybor
przyciskiem P.
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. ,+" Para bardziej - ,~"Para bardziej

sucha. Wilgotnos¢ wilgotna. Wilgotnos¢
zmniejszana o 1-2 zwiegkszana o 1-2
stopnie. stopnie.

+ Potwierdzi¢ wybor
przyciskiem P.

N ODKAMIENIANIE

« Potwierdzi¢ wybor
przyciskiem P.

. Ustz?wilenie fabryczne . 4" zwiekszenie . ,~" zmniejszenie
25 litréw. przeptywu do 50 litréw. przeptywu do 12 litréw.
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* Potwierdzi¢ wybor przyciskiem P.

h USTAWIENIA FABRYCZNE

A
* Weisngc¢ przycisk P. « Wcisngé przycisk + « Potwierdzié wybor
przyciskiem P.

DANE TECHNICZNE

GRAEF.
A-N.: ES 902

220V - 240V ~ 2300 Watt - 2730 Watt
50 - 60 Hz

Gebr. Graef GmbH & Co. KG Donnerfeld 6 \F/
A,
—

D-59757 Arnsberg c E

OBSLUGA KLIENTA

Jesli Twoje urzadzenie Graef jest uszkodzone, skontaktuj sie ze sprzedawcg lub
dziatem obstugi klienta Graef pod numerem 02932- 9703688 lub napisz do nas na
adres service@graef.de

hi¢
== UTYLIZACJA URZADZENIA

Po zakoriczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno go wyrzucaé razem z innymi
odpadami domowymi. Symbol na produkcie i w instrukcji uzytkowania wskazuje na
sposéb utylizacji. Materiaty mozna poddac recyklingowi (z ponownym uzyciem,
odzyskiwaniem materiatéw lub innymi formami recyklingu).



Recykling starego sprzetu stanowi wazny element ochrony srodowiska. Prosimy
zapytac lokalne wtadze o odpowiednig punkt utylizacji.

2 LATA GWARANCJI

Produkt podlega, poczawszy od daty sprzedazy, 24-miesiecznej gwarancji producenta.
Gwarancja obejmuje wady spowodowane btedami produkcyjnymi i materiatowymi.
Roszczenia z tytutu gwarancji, zgodnie z § 437 i nast. BGB, pozostajg nienaruszone
przez niniejszy dokument. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych
niewtasciwg obstugg lub uzytkowaniem, a takze wad, ktore tylko nieznacznie wptywaja
na dziatanie lub wartos$¢ urzagdzenia. Ponadto nie ponosimy zadnej odpowiedzialnosci
za szkody spowodowane brakiem lub niedostatecznym procesem odkamieniania i
pielegnacji. W takim przypadku wygasa rowniez gwarancja. Uzywac tylko oryginalnych
tabletek do odkamieniania i czyszczenia firmy Graef. Ponadto uszkodzenia
transportowe, o ile nie ponosimy za nie odpowiedzialnosci, s3 wytaczone z roszczenia
gwarancyjnego. Za szkody spowodowane przez naprawe przeprowadzong bez naszej
zgody i autoryzacji, producent nie odpowiada, a gwarancja w takim przypadku wygasa.
W przypadku uzasadnionych reklamacji naprawimy wadliwy produkt wedtug wtasnego
uznania lub wymieniamy na produkt wolny od wad.

AKCESORIA

Mozesz zamowié dodatkowe akcesoria w naszym sklepie internetowym
lub u swojego sprzedawcy.

Ponadto w naszym sklepie internetowym mozesz kupic takze rdozne rodzaje kawy.

GRAEF.

TR

L - Tabletki do odkamieniania, Tabletki do mycia,
- 6 szt. Artykut-Nr. 145618 10 szt. Artykut-Nr.

145614
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Dzbanek do mleka 600 ml
Artykul-Nr. 145627

Dzbanek do mleka typ Latte
650 ml Artykut-Nr. 146442

Ubijak do kawy mielonej, gryf 80
mm, @ 58 mm. Artykut-Nr. 146445

Pojemnik na fusy Artykut-Nr.
146455

Dzbanek do mleka typ Latte
450 ml Artykut-Nr. 146443

L )
>
Ubijak do kawy mielonej, gryf

74 mm, @ 58 mm. Artykut-Nr.
146444

Podstawka do espresso
Artykut-Nr. 145780

Wysuwana szuflada ,,Pulito”
Artykut-Nr. 146446
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Profesjonalny uchwyt sitka
z dwoma wylewkami & 58
mm Artykut-Nr. 146204

=>

Profesjonalny uchwyt sitka bez dna
Artykut-Nr. 146451




Seit 1920

Generalny dystrybutor na Polske:

Weindich Sp. J.
41-503 Chorzow
ul. Adamieckiego 8
tel. +48 32 746 91 90
fax +48 32 770 79 05
www.weindich.pl

e-mail: sklep@graef.pl
Serwis / wsparcie techniczne

tel. +48 32 746 91 51
e-mail: serwis@weindich.pl

Stan: sierpiert 2017. Zastrzegamy sobie mozliwos¢ zmian technicznych, nie odpowiadamy za btedy drukarskie i ttumaczeniowe.



