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FEILKODER POLSKI

WAZNE OSTRZEZENIA

WAZNA INFORMACJA DOTYCZACA BEZPIECZENSTWA:
Podczas obnizania ci$nienia w urzadzeniu pamietaj o zatozeniu rekawicy

Feil Losning

«LID» blinker og piper Pase at lokket er lukket helt og i LAST posisjon.

Nar multikokeren er avkjalt, kontroller alle deler av lokket. Vri lokket til LOCKED -posisjonen.
Kontroller at damputlgserknappen er i «Seal»-posisjonen (lukket). Hvis denne feilkoden
oppstar igjen, koble fra multikokeren og kontakt et servicesenter.

Viser “E5” Multikokeren vil stoppe tilberedningssyklusen. Koble fra multikokeren og la den kjole seg helt
ned. Nar multikokeren er avkjelt, fierner du lokket og sjekker tilberedningsgryten. Ikke bruk
lokket ved bruk av funksjonene BROWN/SAUTE (BRUN/SAUTE) og SIMMER (SMAKOKE).
Nar du bruker funksjonene SLOW COOK (LANGTIDSKOKING), SOUS VIDE, YOGURT
(YOGHURT) og KEEP WARM (HOLD VARM), ma du pase at damputlgserknappen er i

Viser “E1” Multikokeren vil stoppe tilberedningssyklusen. Koble fra multikokeren og kontakt o ; . B
servicesenteret. kuchennej i korzystaniu ze sprzetu kuchennego, aby stopniowo otworzy¢
Viser “E2" Multikokeren vil stoppe tilberedningssyklusen. Koble fra multikokeren og kontakt zawor i obnizy¢ ci$nienie. Uwazaj na wydobywajaca sie pare.
servicesenteret. P . _ .
—— - , - , - - NIE WOLNO zanurza¢ podstawy grzewczej, przewodu zasilajagcego ani
Viser “E3" Multikokeren vil stoppe tilberedningssyklusen. Koble fra multikokeren, og la den avkjgles helt.

wtyczki w wodzie ani w zadnej innej cieczy.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, aby ograniczy¢ ryzyko pozaru,
porazenia pradem i/lub obrazen oséb. Sa to m.in.:

utlgserposisjon (apen) far du starter tilberedningssyklusen. 1. Przed przystapieniem do eksploatacji produktu nalezy zapozna¢ sie ze
Viser “E6” Koble fra multikokeren og la den avkjeles. Nar den er avkjglt, tar du av lokket og kontrollerer WszyStklml mStrUchaml-
tilberedningsgryten. Tilsett veeske etter behov. Forsikre deg om at minst 250 ml vaeske brukes : P > fani H
i den avtakbare tilberedningsgryten. Hvis du bruker en trykkokingsfunksjon, kontroller at 2 Urzqdzen'le _me jest'przezn.ac.:zone -dO uzytku przez dZI.ECI: Prz.ecl”.lov.vu1
Damputigserknappener i «Seal»-posisjonen (lukket). urzadzenie i przewéd w miejscu niedostepnym dla dzieci. Dzieci nie
Viser “E7” Multikokeren vil stoppe tilberedningssyklusen. Koble fra multikokeren og kontakt powinny bawi¢ SIQ urzqdzeniem. Urzqdzenia moga byC uzywane przez
servicesenteret. osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej,
lub osoby niemajace doswiadczenia ani wiedzy, pod warunkiem ze
ETTERSALG OG RESERVEDELER korzystaja z nich pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
Hvis apparatet ikke fungerer, men er under garanti, ma du returnere produktet til stedet det ble kjgpt for en erstatning. bezpiecznego uiywania urzadzenia i maja $wiadomos¢ ryzyka
Veer oppmerksom pa at en gyldig form for kjgpsbevis vil veere nadvendig. Hvis du vil ha mer stette, kan du kontakte var i i y i
forbrukerserviceavdeling i: +46 31 300 05 00. Internasjonale priser kan palape. Eller send en e-postmelding til: support@ zquanego z.jego uzyﬂfowal:"e_m" . 3 L
acreto.se. 3. Urzadzenia nie wolno uzywac, jesli wtyczka lub przewdd zasilajacy
sa uszkodzone, jesli wystapity zakitocenia dziatania urzadzenia lub
AVFALLSHANDTERING urzadzenie zostato upuszczone badz uszkodzone w jakikolwiek
Elektriske produkter skal ikke kastes sammen med vanlig husholdningsavfall. Resirkuler der slike anlegg finnes. Dersom du sposob. Nie podejmuj proby wymiany lub sklejania uszkodzonego
har spersmal angaende resirkulering eller WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment Regulation), kan du sende en przewodu. Zwroé urzqdzenie do producenta (patrz gwarancja) celem
e-postmelding til support@acreto.se. . . . ,
przeprowadzenia badania, naprawy lub regulacji. Uszkodzony przewéd
zasilajacy musi by¢ wymieniony na odpowiedni model, dostepny u
producenta lub w autoryzowanym serwisie.
4. Nie uzywaj na zewnatrz ani w celach komercyjnych.
5. Nie uzywaj urzadzenia do celdow innych niz jest przeznaczone.
— Niewtasciwe uzycie moze spowodowac obrazenia. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do smazenia w gtebokim tluszczu.
6. W przypadku korzystania z funkcji gotowania pod cisnieniem w urzadzeniu
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stosowane jest gotowanie pod ci$nieniem. Niewtasciwe uzycie moze
skutkowac oparzeniem. Przed korzystaniem z urzadzenia upewnij sie, ze
urzadzenie jest wlasciwie zamkniete. Patrz Instrukcja obstugi.
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21.

Urzadzenie wytwarza ciepto podczas dziatania. Nie dotykaj goracych
powierzchni. Korzystaj z uchwytow lub pokretet.

Nie napetniaj uzytkownika powyzej linii maksymalnego napetnienia (2/3
wysokosci). Podczas przyrzadzania produktow zwiekszajacych objetosé
podczas gotowania, takich jak ryz lub suszone warzywa, nie napetniaj
urzadzenia powyzej zalecanego poziomu 1/2 wysokosci. Przepetnienie
moze spowodowac ryzyko zablokowania przewodow wentylacyjnych i
wytworzenie nadmiernego cisnienia. Nalezy przestrzega¢ wszystkich
wskazowek gotowania i instrukcji zawartych w przepisach.

Przed uzyciem zawsze sprawdz, czy urzadzenia do redukc;ji ci$nienia nie
sa zablokowane. W razie koniecznosci wyczys¢ je.

Ustaw multicooker w taki sposdb, aby zawér wylotu pary byt skierowany
w kierunku od uzytkownika.

. Nigdy nie umieszczaj zadnych czesci ciata (np. twarzy, dtoni i rak) nad

zaworem wylotu pary. Para moze spowodowac ciezkie oparzenia.
Nie uzywaj multicookera bez zywnosci lub ptynu w pojemniku do gotowania.

Aby zapobiec ryzyku obrazen spowodowanych nadmiernym ci$nieniem,
wymieniaj uszczelke pokrywki tylko w sposéb zalecany przez producenta.
Wiecej informacji mozna znalez¢ w instrukcji konserwacji i czyszczenia.

Nie przeno$ multicookera za pokrywke.
Nie przemieszczaj ani nie przykrywaj multicookera podczas pracy.

Po zakonczeniu gotowania pod cis$nieniem nie otwieraj urzadzenia, zanim
ostygnie i zanim cale ciSnienie wewnetrzne zostanie uwolnione. Trudnos¢ ze
zdjeciem pokrywki oznacza, ze wewnatrz multicookera wcigz panuje cisnienie
— nie otwieraj go na site. Cisnienie w multicookerze moze by¢ niebezpieczne.
Zapoznaj si¢ ze wskazowkami uwalniania cisnienia.

Podczas podnoszenia i zdejmowania pokrywki po gotowaniu zachowaj
ostroznos¢. Zawsze odchylaj pokrywke od siebie, poniewaz para jest
goraca i moze skutkowac ciezkim poparzeniem. Nigdy nie nachylaj
twarzy nad multicookerem.

Nie uzywaj multicookera cisnieniowego do smazenia na oleju pod cisnieniem.

Aby uniknaé¢ porazenia pradem, nie umieszczaj ani zanurzaj wtyczki,
przewodu ani urzadzenia w wodzie ani w zadnej cieczy.

Nie uzywaj naczynia do gotowania do przechowywania zywnosci ani nie
umieszczaj go w zamrazarce.

Aby uniknaé uszkodzenia multicookera, nie uzywaj do czyszczenia
zasadowych srodkow czyszczacych. Stosuj migkka szmatke i fagodny
detergent.
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Zawsze w pierwszej kolejnosci podiacz przewdd zasilajacy do gniazda
multicookera, a nastepnie do gniazda Sciennego.

Wyjmij przewéd zasilajacy z gniazda sieciowego, gdy multicooker

nie jest uzywany, przed montazem i demontazem czesci oraz przed
czyszczeniem. Przed montazem i demontazem czesci oraz przed
czyszczeniem odczekaj, az urzadzenie ostygnie. W celu roztaczenia
upewnij sie, ze multicooker jest wytaczony, a nastepnie wyjmij przewod
zasilajacy z gniazda sciennego. Nie roztaczaj, pociagajac za przewad.
Nie pozwdl, by przewdd zasilajacy wisiat nad krawedzia stotu ani opierat
sie o gorace powierzchnie lub dotykat goracych powierzchni.

Nalezy zachowaé najwyzsza ostrozno$¢ podczas przenoszenia
urzadzenia zawierajacego gorace plyny.

Uzywanie dodatkowych akcesoriow niezalecanych przez producenta
urzadzenia moze spowodowac obrazenia.

Nie stawiaj urzadzenia na mokrych powierzchniach lub w ich poblizu,
na zrodtach ciepta, takich jak palnik gazowy lub elektryczny, ani w
rozgrzanym piekarniku.

PRZESTROGA: Aby uniknaé porazenia pradem i uszkodzenia
produktu, nie gotuj bezposrednio w podstawie grzewczej. Gotuj tylko w
wyjmowanym naczyniu do gotowania.

OSTRZEZENIE: Rozlana zywno$¢ moze spowodowaé powazne oparzenia.

Trzymaj urzadzenie i przewdd z dala od dzieci. Nigdy nie przeciagaj
przewodu ponad krawedzig blatu, nie uzywaj wylotu pod blatem i nie
stosuj przedtuzacza.

Nie podtaczaj ani nie wiaczaj multicookera bez naczynia do gotowania w
srodku.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Zachowaj
odlegtos¢ 152 mm od Sciany oraz ze wszystkich stron. Zawsze uzywaj
urzadzenia na suchej, stabilnej i rownej powierzchni.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE UZYTKOWANIA W
GOSPODARSTWIE DOMOWYM
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LISTA ELEMENTOW MULTICOOKERA CROCKPOT® TURBO

EXPRESS

O Przewdd zasilajacy PANEL STEROWANIA
© Trzpien blokady pokrywki O Wyswietlacz
@ Uchwyt pokrywki ©® Przyciski wyboru czasu
g EOKFYWKad v SPOD POKRYWKI

aczynie do gotowania o .
Q@ Podstawa grzewcza @ Pierscien uszczelki

. @® Pokrywa zaworu wylotu pary
@ Panel sterowania
. © Uszczelka
@ Zawor plywakowy .
: © Zawor plywaka
© Zawor wylotu pary . X
©  Pojemnik na skropliny g Izlrgilil:%%aggltzﬁania na parze
@ Gniazdo przewodu zasilajgcego . o
O Pokratio spustu pary O Stojak do sous-vide
@ Nasadka dyfuzyjna pary
SPOSOB UZYCIA MULTICOOKERA CROCKPOT® TURBO
EXPRESS
POCZATEK PRACY:

Usun cate opakowanie, papier i karton (w tym znajdujacy sie migdzy naczyniem do gotowania a podstawa grzewcza).
Przeczytaj i zachowaj wszystkie materiaty drukowane oraz koniecznie zapoznaj si¢ z informacjami o serwisie i gwarancji.

MONTAZ:
. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej
. Zat6z pokrywke na multicookera i wyréwnaj symbol ¥ z . Aby zablokowac, obré¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, wyréwnujac symbol V z ﬁ] Aby zablokowa¢, obro¢ pokrywke w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, wyréwnujac symbol V z J‘
Pokrywka zablokowana Pokrywka odblokowana Pokrywka otwarta

Rysunek 1
POCZATEK PRACY

(UWAGA: Po nacisnieciu kazdego przycisku multicookera rozlega sie sygnat dzwigkowy.)

1. Umiesé produkty w naczyniu do gotowania. Przykryj multicookera pokrywka, wyréwnujac symbol W z . Aby
zablokowac, obréé w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, wyréwnujac symbol 'V z i,

2. Podtacz znajdujacy sie w zestawie przewod zasilajacy do gniazda multicookera.
3. Podtgcz drugi koniec przewodu zasilajgcego do gniazda $ciennego.
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Wybierz zadang funkcje gotowania, ktérej chcesz uzyé.
Przycisk START/STOP i godzina na wys$wietlaczu zaczng migac.

6. W razie potrzeby wybierz zadana temperature i zadane cisnienie za pomoca przyciskow + i — funkcji TEMP/
PRESSURE (temperatura/ci$nienie). (Rekomendacje na temat czasu i temperatury gotowania mozna znalez¢ w tabeli
na stronie 219 Instrukcji gotowania).

7. Nacisénij przycisk START/STOP. W przypadku funkcji gotowania pod ci$nieniem podczas nagrzewania na
wys$wietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt” (nagrzewanie). Gdy multicooker zostanie podgrzany, na wy$wietlaczu pojawi sie
wybrany czas gotowania i wszystkie 5 kontrolek na pasku stanu bedzie sie Swiecic.

Uwaga: W przypadku funkcji gotowania pod ci$nieniem nagrzewanie trwa okoto 5-30 minut. Jesli zywnosci jest wigcej
lub jesli jest bardzo zimna, czas nagrzewania moze by¢ dtuzszy.

8. Multicooker umozliwia op6znienie rozpoczecia gotowania, aby proces zostat zakornczony w odpowiednim momencie.
Instrukcje dotyczace funkcji DELAY TIMER (opdznienia czasomierza) mozna znalez¢ na stronie 147.

9. Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania ponownie rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy, a multicooker automatycznie
przefaczy sig na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania
wyswietlony zostanie nowy czasomierz z opcja GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00
(4 godziny) lub po nacisnieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie
ciepta) multicooker sie wylaczy.

10.  Aby zatrzymac funkcje gotowania, mozna w dowolnej chwili nacisna¢ przycisk START/STOP.

11. Po zakonczeniu odtacz multicookera od zasilania i przed proba czyszczenia poczekaj, az ostygnie.

PRZESTROGA: Podczas korzystania z multicookera naczynie do gotowania i podstawa grzewcza silnie sie
nagrzewajq. Nie dotykaj goracych powierzchni. Podczas korzystania z multicookera zawsze korzystaj z uchwytow lub
rekawic. Podnoszac pokrywke, odchylaj jg od siebie, aby unikna¢ poparzenia para.

JAK KORZYSTAC Z OPOZNIENIA CZASOWEGO

Multicooker umozZliwia opéznienie rozpoczecia gotowania, aby proces zostat zakoriczony w odpowiednim momencie.
Uwaga: Funkcja DELAY (opdznienie) nie jest dostepna przy ustawieniach BROWN/SAUTE (obsmazanie), KEEP WARM
(utrzymywanie ciepta), YOGURT (jogurt), SIMMER (duszenie) ani SOUS VIDE (sous-vide).

Uwaga: Nie uzywaj funkcji DELAY TIMER (opdznienie czasomierza), gdy przepis zawiera fatwo psujace si¢ sktadniki, takie

jak migso, ryba, jaja lub nabiat.

1. Po ustawieniu czasu gotowania nacisnij przycisk DELAY TIMER (op6znienie czasomierza). Przyciski DELAY TIMER
(opdznienie czasomierza) i START/STOP zaczng migaé, a na wyswietlaczu zaczng migaé cyfry ,0:30”, co wskazuje,
ze multicooker jest zaprogramowany na ustawienie opéznienia.

2. Naciskaj przyciski + i - do momentu osiggniecia tylu godzin i minut, o ile chcesz op6zni¢ proces gotowania (tzn.
ustawi¢ czas, na jaki chcesz odtozy¢ rozpoczecie cyklu gotowania).

3. Naciénij przycisk START/STOP, aby zainicjowac funkcje opdznienia. Czasomierz i przycisk DELAY TIMER (opdznienie
czasomierza) przestang migac, a przycisk START/STOP bedzie miga¢ dalej. Oznacza to, ze na multicookerze
wigczono ustawienie DELAY TIMER (op6znienie czasomierza). Na wy$wietlaczu rozpocznie sie odliczanie czasu
opdznienia do osiggnigcia wartosci 0:00. Po osiagnieciu wartosci 0:00 kontrolka DELAY TIMER (opdznienie
czasomierza) wylaczy sie, a przycisk START/STOP przestanie miga¢, co sygnalizuje zakoriczenie czasu op6znienia.
Na wyswietlaczu pojawi sig stowo ,HEAt" (nagrzewanie) do momentu osiggniecia petnego cisnienia w multicookerze.
Po osiggnieciu wybranego ci$nienia czasomierz rozpocznie odliczanie.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI GOTOWANIA POD CISNIENIEM

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. Umie$¢ zywnos¢ i ptyn wewnatrz wyjmowanego naczynia do gotowania.

2. Przykryj multicookera pokrywka, wyréwnujac symbol ¥ z o ﬁby zablokowag, obrd¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara do pozycji LOCKED (zablokowane) il .

3. Obroci¢ pokretto spustu pary do pozycji ,Seal” (zamknigte).
Wybierz zadang funkcjg gotowania.
5. W razie potrzeby skoryguj czas gotowania i ci$nienie.
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Uwaga: Dostepne korekty czasu i ciSnienia mozna znalez¢ na stronie 219 Instrukcji gotowania.
6. Po dokonaniu ewentualnych korekt nacisnij przycisk START/STOP.

7. Przed rozpoczeciem gotowania pod ci$nieniem konieczne jest podniesienie cisnienia wewnatrz multicookera. W
trakcie tego procesu na wyswietlaczu pojawi si¢ stowo ,HEAt" (nagrzewanie), a czas nie bedzie odliczany. Czas
podnoszenia cisnienia w multicookerze rézni sig w zaleznosci od wilgotnosci i temperatury wody, ale $rednio trwa to
5-30 minut. Po osiagnieciu odpowiedniej wartosci cisnienia stowo ,HEAt" (nagrzewanie) na wyswietlaczu zgasnie,
wszystkie 5 kontrolek na pasku stanu bedzie sig $wiecic i rozpocznie si¢ odliczanie czasu.

8. Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sie na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania wys$wietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00 (4 godziny)
lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker przetaczy sie na tryb uspienia, a na wy$wietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

Uwaga: Aby korzysta¢ z funkcji gotowania pod ci$nieniem, w multicookerze musi znajdowac si¢ ptyn. Minimalna ilo$¢ ptynu
w naczyniu do gotowania to 250 ml.

PRZESTROGA: Podczas gotowania w multicookerze bedzie gromadzi¢ si¢ para, dlatego podczas podnoszenia pokrywki
uzywaj rekawic kuchennych, aby chroni¢ dfonie.

KORZYSTANIEM Z FUNKCJI TURBO PRESSURE
(CISNIENIE TURBO)

Funkcja TURBO PRESSURE (cisnienie turbo) skraca wybrany czas gotowania 0 40%. Funkcja TURBO PRESSURE
(cisnienie turbo) moze by¢ uzywana z ustawieniami STEAM (para), RICE/GRAINS (ryz/kasza), BEANS/CHILI (fasola/chili),
MEAT/POULTRY (migso/dréb), SOUP/STEW (zupa/gulasz) i MANUAL (reczny).

1. Wybierz zadang funkcje gotowania i ustaw czas i cisnienie zgodnie z wymaganiami.

2. Naciénij przycisk TURBO PRESSURE (cisnienie turbo). Czas na ekranie wy$wietlacza zmniejszy sie 0 40%, a na
ekranie pojawi sie napis ,turbo”. W razie potrzeby czas gotowania mozna jeszcze bardziej dostosowa¢ do wiasnych
preferencii.

Nacisnij przycisk START/STOP.

Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sie na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Przed spozyciem zawsze upewnij sig, ze jedzenie jest w peni
ugotowane.

Uwaga: Funkcja TURBO PRESSURE (cisnienie turbo) nie moze by¢ uzywana z ustawieniami bezcisnieniowymi
(tradycyjnymi) lub gdy multicooker jest ustawiony na niskie ci$nienie.

Uwaga: Nasadka dyfuzyjna pary ma za zadanie poméc w rozpraszaniu pary podczas obnizania cisnienia w multicookerze.
Przed rozpoczeciem korzystania z funkgji ci$nieniowych multicookera nalezy natozy¢ nasadke na zawor spustu pary.
Zalecamy, aby podczas gotowania z funkcjg Turbo Pressure (ci$nienie turbo) zawsze uzywa¢ nasadki.

*w poréwnaniu z gotowaniem w urzadzeniu Crockpot CSC062X przy uzyciu trybu wysokiego ciénienia.

OBNIZANIE CISNIENIA PO ZAKONCZENIU GOTOWANIA

A.  Naturalna metoda obnizania ci$nienia: Po zakoriczeniu cyklu gotowania ciénienie w multicookerze zostaje w
naturalny sposéb obnizone poprzez zawor ptywakowy. Urzadzenie stopniowo ostygnie samoczynnie. Odczekaj co
najmniej 10 minut po zakoriczeniu gotowania, a Obrdci¢ pokretto spustu pary do pozycji ,Release” (rozszczelnione)
(zob. rysunek 2). Nie umieszczaj zadnych czesci ciata (np. dioni) nad wylotem pary na gérze zaworu, poniewaz
para jest bardzo goraca i moze wywota¢ poparzenia skéry. Cisnienie zostato obnizone, gdy z zaworu nie wydobywa
sig para, a pokrywke mozna tatwo podnie$¢ przy uzyciu minimalnej sity. Tylko woéwczas mozna bezpiecznie zdjaé
pokrywke i poda¢ jedzenie.

B.  Stosujac metode szybkiego obnizania ci$nienia, nalezy zachowac ostroznos$¢: Obréci¢ pokretto spustu pary do
pozycji ,Release” (rozszczelnione) (patrz rysunek 2). Para zacznie szybko wydobywac sie z zaworu wylotu pary. Nie
umieszczaj zadnych czesci ciata (np. dtoni) nad wylotem pary na gérze zaworu, poniewaz para jest bardzo goraca i
moze wywota¢ poparzenia skory. Metoda ta wymaga zachowania ostroznosci i sprawdza si¢ podczas przyrzadzania
dan ptynnych, takich jak potrawy z sosem, zupy, buliony oraz dania z ro$lin straczkowych. Nigdy nie uzywaj jej
podczas gotowania ryzu, ktory zazwyczaj jest bardzo delikatny. Cinienie zostato obnizone, gdy z zaworu nie
wydobywa sie para, a pokrywke mozna tatwo podnies¢ przy uzyciu minimalnej sity. Tylko woéwczas mozna bezpiecznie
zdjaé pokrywke i podac jedzenie.

148

CSCO062X_21MLM2 (EU).indd  148-149

Zawor obnizania ci$nienia
Zawor ZAMKNIETY (,Seal”)

Zawér OTWARTY (Release”) Zawdr USUNIETY

Rysunek 2
PRZESTROGA:
1. Nie zdejmuj pokrywki na site. Jesli pokrywki nie da sie fatwo podnie$¢, oznacza to, ze multicooker wcigz znajduje sie
pod cisnieniem.
2. Podczas gotowania w multicookerze bedzie gromadzi¢ sie para, dlatego podczas podnoszenia pokrywki uzywaj
rekawic kuchennych, aby chroni¢ dtonie.

WOLNE GOTOWANIE

Ustawienie LOW (niskie): Odpowiednie w przypadku duszenia i wolnego gotowania. Zalecany czas gotowania na
ustawieniu LOW (niskie) wynosi od 6 do 8 godzin.

Ustawienie HIGH (wysokie): Stuzy do szybszego gotowania. Zalecany czas gotowania na ustawieniu HIGH (wysokie)
wynosi od 2 do 4 godzin.

Ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta): Po uptywie czasu gotowania multicooker automatycznie przefaczy sie na
ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta), aby zapobiec rozgotowaniu i podtrzyma¢ odpowiednig temperature potrawy
do momentu podania.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI WOLNOWARU

Funkcja SLOW COOK (wolne gotowanie) nie korzysta z cisnienia w procesie gotowania, mimo to ci$nienie w urzadzeniu
moze nieco wzrosna¢. Podczas korzystania z tej funkcji pamietaj, aby Pokretto spustu paryw pozyciji ,Release”
(rozszczelnione). Funkcja ta przypomina standardowe wolnowary, to znaczy stosuje sie w niej nizsze temperatury i diuzszy
czas gotowania, aby otrzyma¢ delikatne potrawy o bogatym smaku. Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni.
Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz multicookera do gniazda Sciennego. Rozlegnie sig sygnat
dzwigkowy, a na wyswietlaczu ukaza si¢ cztery kreski (- - - -).

1. Umie$¢ zywnos¢ i plyn wewnatrz wyjmowanego naczynia do gotowania.

2. Przykryj multicookera pokrywka, wyréwnujac symbo V¥ z "y Aby zablokowac, obr6¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara do pozycji LOCKED (zablokowane) f .

3. Obrocic pokretto spustu pary do pozycji ,Release” (rozszczelnione).

Uwaga: Mimo ze na tym ustawieniu w procesie gotowania nie jest stosowane cisnienie, moze ono nieco wzrosnag.
Wiasnie dlatego Pokretto spustu pary powinien znajdowac sig¢ w pozycji ,Release” (rozszczelnione).

4. Naci$nij przycisk SLOW COOK (wolne gotowanie) oraz skoryguj czas i temperature stosownie do potrzeb.
Uwaga: Dostepne korekty czasu i ci$nienia mozna znalez¢ na stronie 219 Instrukcji gotowania.
Naci$nij przycisk START/STOP. Rozpocznie sie odliczanie czasu.

6.  Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sig na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania wyswietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00 (4 godziny)
lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker sie wytaczy.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI PARY

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. WIlej 230 ml wody na dno wyjmowanego naczynia do gotowania, a nastepnie umie$¢ w nim kratke do gotowania.
Woda powinna znajdowac sig tuz pod kratka, tak aby zywno$¢ nie stykata sie z woda.

Utéz zywno$¢ na kratce do gotowania.

Zatéz pokrywke i zablokuj ja, obracajac w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji LOCKED

(zablokowane) 8.

Obréci¢ pokretto spustu pary do pozycji ,Seal” (zamknigte).

Nacisnij przycisk STEAM (para) oraz skoryguj czas i ci$nienie stosownie do potrzeb.

Po dokonaniu ewentualnych korekt nacisnij przycisk START/STOP.

Przed rozpoczeciem gotowania pod ci$nieniem konieczne jest podniesienie cisnienia wewnatrz multicookera. W

trakcie tego procesu na wyswietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt" (nagrzewanie), a czas nie bedzie odliczany. Po

osiggnieciu odpowiedniej warto$ci ciSnienia stowo ,HEAt” (nagrzewanie) na wyswietlaczu zgasnie, wszystkie 5

kontrolek na pasku stanu bedzie sie $wieci¢ i rozpocznie sie odliczanie czasu.

8. Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sie na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania wys$wietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na wartos¢ 4:00 (4 godziny)
lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker sie wytaczy.

WSKAZOWKA: Zapoznaj sie z tabela gotowania na parze na stronie 220.

PRZESTROGA: Podczas gotowania w multicookerze bedzie gromadzi¢ sig para, dlatego podczas podnoszenia pokrywki
uzywaj rekawic kuchennych, aby chroni¢ dfonie.

w n
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI OBSMAZANIA

Z tq funkcja nie nalezy uzywac pokrywki. Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do
gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a na
wyswietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. Wybierz funkcje BROWN/SAUTE (obsmazanie) i razie potrzeby skoryguj czas i temperature przy uzyciu przyciskow + i -.
2. Naci$nij przycisk START/STOP.

3. W trakcie nagrzewania si¢ multicookera na wy$wietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt” (nagrzewanie). Gdy multicooker
zostanie podgrzany, na wy$wietlaczu pojawi sie wybrany czas gotowania i wszystkie 5 kontrolek na pasku stanu
bedzie sie $wieci¢. Przy uzyciu plastikowych przyboréw kuchennych ostroznie umies$¢ zywnos¢ w goracym naczyniu.

GOTOWANIE RYZU

Do gotowania ryzu stuzy funkcja RICE/GRAINS. Jest ona odpowiednia dla wszystkich rodzajow ryzu, w tym biatego illub
brazowego.

W funkcji RICE/GRAINS stosowane jest gotowanie pod cisnieniem, co skraca jego czas.

Pojemnos$¢: Poniewaz ryz zwigksza objeto$¢ podczas gotowania, w trakcie korzystania z funkcji RICE/GRAINS nie
napetniaj naczynia do gotowania powyzej oznaczenia 1/2.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI RICE/GRAINS (RYZ/KASZA)

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. Odmierz odpowiednig ilo$¢ ryzu.

2. Przeptucz ryz i wsyp go do naczynia do gotowania. Dodaj ilo$¢ wody okre$long w przepisie. Pamigtaj, by do naczynia
do gotowania wla¢ co najmniej 240 ml ptynu.
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3. Zatdz pokrywke i zablokuj ja, obracajac w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji LOCKED
(zablokowane) [*¥

Obréci¢ pokretto spustu pary do pozycji ,Seal” (zamknigte).
5. Naciénij przycisk RICE/GRAINS oraz skoryguj czas i ci$nienie stosownie do potrzeb.

Uwaga: Dostepne korekty czasu i cisnienia mozna znalez¢ na stronie 219 Instrukcji gotowania.
6.  Po dokonaniu ewentualnych korekt nacisnij przycisk START/STOP.

Przed rozpoczeciem gotowania pod ci$nieniem konieczne jest podniesienie cisnienia wewnatrz multicookera. W
trakcie tego procesu na wyswietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt" (nagrzewanie), a czas nie bedzie odliczany. Po
osiggnieciu odpowiedniej warto$ci ciSnienia stowo ,HEAt” (nagrzewanie) na wyswietlaczu zgasnie, wszystkie 5
kontrolek na pasku stanu bedzie sie $wieci¢ i rozpocznie sie odliczanie czasu.

8. Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sig na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania wyswietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00 (4 godziny)
lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker sie wytaczy.

YOGURT (JOGURT)

Funkcja YOGURT moze by¢ uzywana do przygotowywania jogurtu w multicookerze. Podczas przygotowywania jogurtu
multicooker dziata w 2 krokach:

Krok 1: Pasteryzacja mleka — wysoka
Krok 2: Inkubacja na potrzeby fermentacji — niska
Aby uzyska¢ wspanialy smak jogurtu, zalecamy wykonanie obu krokow.

KORZYSTANIE Z FUNKCJU YOGURT (JOGURT)

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

Krok 1 (Pasteryzacja mleka)
1. Umie$¢ mleko w garnku.

2. Wybierz funkcje YOGURT (jogurt) i ustaw wysoka temperature. Ten program jest przeznaczony do podgrzewania
mleka do temperatury ok. 80-85°C i nie trzeba wybiera¢ czasu. Urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a po
zakoriczeniu pracy na ekranie wy$wietli sie napis DonE.

3. Pozostaw mleko do ostygniecia do temperatury 43-46°C (mozna to zrobi¢ szybciej, wstawiajac garnek do zlewu
wypetnionego zimng woda).

Krok 2 (inkubacja na potrzeby fermentacji)

1. Umies¢ kultury bakterii jogurtowych w misce, dodaj kilka chochli podgrzanego mleka i wymieszaj, az si¢ potacza.
2. WIlej do garnka z mlekiem i dobrze wymieszaj.

3. Umies¢ garnek w podstawie i wybierz funkcje YOGURT (jogurt). W razie potrzeby mozna dostosowac czas.

4. Po zakoniczeniu programu nie nalezy miesza¢. Pozostaw do ostygniecia przed wstawieniem do lodéwki.

5. Aby uzyska¢ gestszy jogurt w stylu greckim, przecedzi¢ przez muélinowa Sciereczke.

SOUS VIDE

Funkcja SOUS VIDE jest idealna do gotowania metodg sous-vide pysznego, delikatnego migsa, drobiu, ryb i warzyw.
Proces gotowania sous-vide polega na prozniowym zamykaniu zywnosci, zanurzaniu jej w wodzie podgrzanej do $cisle
okreslonej temperatury i utrzymywaniu tej temperatury przez pewien czas, dzieki czemu gotowanie jest réwnomierne.
Funkcja SOUS VIDE umozliwia precyzyjna kontrole temperatury, ktéra moze by¢ regulowana co 1 stopien w zakresie
24-90°C. Czas gotowania mozna regulowac w zaleznosci od potrzeb w zakresie 0:05-24:00 godz.
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Dostarczony stojak sous-vide moze by¢ uzywany do umieszczania poszczegoinych porcji zywnosci w wodzie w taki sposob,
aby nie stykaty sie ze soba, dzieki czemu gotowanie jest rownomierne. Wieksze kawatki miesa moga by¢ zanurzone w
wodzie bez stojaka.

UWAGA: Do korzystania z tej funkcji potrzebne sa woreczki zamykane prézniowo. Zalecane sa worki i systemy FoodSaver.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI SOUS VIDE

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. W przypadku pojedynczych porcji zywno$ci uzyj stojaka sous-vide.
2. Wlej wode do poziomu odpowiedniego dla wagi/ilosci gotowanej potrawy.
3. Nacisénij przycisk SOUS VIDE (sous-vide) i ustaw temperature i czas.

UWAGA: Wskazowki dotyczace temperatury i czasu gotowania znajduja sie w instrukcji gotowania metoda sous-vide
na stronie 221.

Nat6z pokrywe. Nie trzeba jej blokowaé. Otworz zawér spustu pary.

Naciénij przycisk START/STOP, aby podgrza¢ wode. Pasek stanu wskazuie, kiedy trwa podgrzewanie, a migajacy
wyswietlacz wskazuje, ze wybrana temperatura nie zostata jeszcze osiggnieta. Po osiagnieciu wiasciwej temperatury
na urzadzeniu wy$wietli sie ustawiony czas.

UWAGA: Jesli temperatura nalanej wody przekroczy wybrang warto$¢, na ekranie zostanie wy$wietlony napis
,Hot"(goraca) i pasek stanu bedzie migac.

6.  Ostroznie zdejmij pokrywe i w6z zamknieta prozniowo torebke z jedzeniem, ktadac jq na stojaku lub zanurzajac w
cieptej wodzie.
7. Ponownie natéz pokrywe bez jej blokowania i poczekaj, az jedzenie sie ugotuje w zaprogramowanym czasie.

8. Po zakonczeniu pracy urzadzenie wytaczy sie. Mozna wowczas bezpiecznie wyjaé woreczek z jedzeniem za pomocg
szczypiec.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI STERILISE (STERYLIZACJA)

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. Umie$¢ stojak do gotowania na parze na dnie garnka i dodaj okoto 300 ml wody.

Dodaj przedmioty przeznaczone do sterylizacji. Pamigtaj, aby butelki i stoiki odwrdci¢ do géry dnem.

Zatoz pokrywke i zablokuj ja, obracajac w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji zablokowane;.
Obroéci¢ pokretto spustu pary do pozycji ,Seal” (zamknigte).

Naciénij przycisk STERILISE (sterylizacja).

Uwaga: W przypadku tego ustawienia nie mozna regulowa¢ czasu ani cisnienia.

6.  Nacisnij przycisk START/STOP.

Uwaga: Przed rozpoczeciem sterylizacji konieczne jest podniesienie cisnienia wewnatrz multicookera. Kiedy
wszystkie kontrolki na pasku stanu $wiecg si¢, multicooker osiggnat wtasciwy poziom cisnienia i jest gotowy do
rozpoczecia sterylizacji.

7. Po uptywie wyznaczonego czasu sterylizacji rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a urzadzenie automatycznie przetaczy
sie na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wySwietlaczu zamiast czasu gotowania wyswietlony
zostanie nowy czasomierz, ktory bedzie odlicza¢ do 4:00 (4 godzin) lub do naci$niecia przycisku START/STOP.

8. Po uwolnieniu ci$nienia z urzadzenia bedzie mozna bezpiecznie otworzy¢ pokrywe.

Uwaga: Podczas sterylizacji w multicookerze bedzie gromadzi¢ sie para, dlatego podczas podnoszenia pokrywki
uzywaj rekawic kuchennych, aby chroni¢ dtonie.

[aEE i
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI SIMMER (GOTOWANIE NA
WOLNYM OGNIU)

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz

multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. Wlej wode do pozadanego poziomu.
Uwaga: Nie nalezy napefnia¢ powyzej lini MAX wewnafrz miski

2. Naci$nij przycisk SIMMER i ustaw czas oraz temperature. Uzyj ustawienia temperatury HI (wysoka), aby doprowadzi¢
wode do wrzenia, a nastepnie uzyj ustawienia temperatury LO (niska), aby woda powoli sie gotowata.

3. Nacisénij przycisk START/STOP, aby podgrza¢ wode do wybranej temperatury. Pasek stanu wskazuje, kiedy trwa
podgrzewanie. Kiedy wszystkie kontrolki na pasku stanu sg $wiecg si¢, woda osiggneta wiasciwg temperature.

4. Wiz sktadniki do garnka i nie naktadaj pokrywy na multicooker.
Uwaga: Podczas gotowania i duszenia gestych soséw oraz zup moga powstawa¢ gorace punkty, powodujace

bulgotanie i tryskanie potrawy. Nalezy pamieta¢, aby nie pozostawia¢ potrawy bez nadzoru oraz czesto i doktadnie jg
mieszac.

5. Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sig na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania wyswietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00 (4 godziny)
lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker sie wytaczy.

ABY ZMIENIC USTAWIENIE

Naci$nij przycisk START/STOP, a nastegpnie wybierz nowa zadang funkcje gotowania. Na wyswietlaczu zacznie miga¢

nowy czasomierz oraz wybrana funkcja. Wybierz zadane wartosci czasu, cisnienie i/lub temperatury. Nacisnij przycisk
START/STOP, aby rozpocza¢ nagrzewanie pod katem nowej funkcji.

Aby zmieni¢ czas gotowania:

Przed rozpoczeciem gotowania mozesz zmieni¢ czas gotowania, naciskajac przyciski + i -, zanim naci$niesz przycisk
START/STOP. Naci$nij i zwolnij przycisk, aby powoli zmieni¢ czas. Nacisnij i zwolnij przycisk, aby szybko zmieni¢ czas. Po
przekroczeniu zadanej temperatury lub czasu nacisnij przeciwny przycisk.

Aby zmieni¢ ci$nienie:

Zanim rozpocznie sie gotowanie, przed naci$nieciem przycisku START/STOP mozesz zmieni¢ cisnienie w niektorych
wstepnie ustawionych funkcjach, naciskajac przyciski + i — funkcji TEMP/PRESSURE (temperatura/cinienie).

Aby zmieni¢ temperature:

Przed nacisnieciem przycisku START/STOP mozesz zmieni¢ temperature w okre$lonych funkcjach, naciskajac przycisk
TEMP ADJUST (korekta temperatury).

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Urzadzenie Crockpot® Turbo Express mozna czysci¢ tylko po ostygnieciu i odtaczeniu zasilania. Przed rozpoczeciem
czyszczenia poczekaj, az multicooker catkowicie ostygnie.

Uszczelke i pokrywke nalezy my¢ recznie cieptg wodg z detergentem. Dokfadnie wysusz wszystkie czesci.

Naczynie do gotowania nadaje sie do mycia w zmywarce, ale zalecamy mycie reczne, aby chroni¢ powtoke
nieprzywierajaca. Jesli na powierzchni pojemnika do gotowania pojawig sie biate plamy, nalezy namoczy¢ go w roztworze
octu lub soku z cytryny z wodg przez 30 minut. Optucz i wysusz.

Podstawe grzewcza wytrzyj z zewnatrz wilgotng szmatka, i wypoleruj do sucha. NIE uzywaj Srodkéw Sciernych ani srodkéw
chemicznych, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie powierzchni.

Nigdy nie zanurzaj podstawy grzewczej w wodzie ani w jakiejkolwiek innej cieczy.

Pojemnik na skropliny
Po kazdym uzyciu wylej wode zgromadzong w pojemniku na skropliny. Umyj go w cieptej wodzie z detergentem.
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Pokrywka i uszczelka
Umyj recznie w cieptej wodzie z detergentem, doktadnie wysusz i ponownie zat6z uszczelke pokrywki przed uzyciem.
Uszczelke nalezy wymienia¢ co 1-2 lata w zalezno$ci od czestotliwo$ci uzywania.

Zawor wylotu pary
Przed rozpoczeciem korzystania z multicookera upewnij sig, ze zawor wylotu pary nie jest zablokowany

zanieczyszczeniami. Wyjmij zawdr i ostroznie go oczy$¢. Przed ponownym zatozeniem upewnij sie, ze jest zupetnie suchy.

Nasadka dyfuzyjna pary
Przed rozpoczeciem korzystania z multicookera upewnij sie, ze nasadka dyfuzyjna pary nie jest zablokowana
zanieczyszczeniami. Przesun nasadke z zaworu spustu pary, aby ja zdjac i delikatnie wyczyscic.

Ostona zaworu wylotu pary
Delikatnie zdejmij ostone i umyj ja ciepta woda z detergentem. Po umyciu wcisnij ostone z powrotem na miejsce.

KODY BLEDOW

Btad Rozwigzanie
Miga napis ,LID” i Upewnij sig, ze pokrywa jest catkowicie zamknigta i znajduje sie w pozycji zablokowanej.
rozlega sig sygnat
dzwigkowy
Wyswietlany symbol Cykl gotowania multicookera zostanie zatrzymany. Odtacz multicooker od zasilania i
“E1” skontaktuj sie z punktem serwisowym.
Wyswietlany symbol Cykl gotowania multicookera zostanie zatrzymany. Odtacz multicooker od zasilania i
“E2" skontaktuj sie z punktem serwisowym.
Wyswietlany symbol Odtacz multicookera od zasilania i odstaw do catkowitego ostygniecia. Gdy multicooker
“E3” ostygnie, sprawdz wszystkie elementy pokrywki. Obré¢ pokrywke do pozycji LOCKED

(zablokowane) . Upewnij sig, ze Pokretto spustu pary znajduje sie w pozycji ,Seal”
(uszczelnione). Jesli ten kod btedu pojawi si¢ ponownie, odtacz multicookera od zasilania i
skontaktuj sie z serwisem.

Wyswietlany symbol Cykl gotowania multicookera zostanie zatrzymany. Odtacz multicooker od zasilania i odstaw
“E5” do catkowitego ostygniecia. Gdy multicooker ostygnie, zdejmij pokrywke i sprawdz naczynie
do gotowania. Korzystajac z funkcji BROWN/SAUTE (obsmazanie) i SIMMER (duszenie),
nie nalezy uzywac pokrywki. Podczas korzystania z funkcji SLOW COOK (wolne gotowanie),
SOUS VIDE (sous-vide), YOGURT (jogurt) i KEEP WARM (utrzymywanie ciepta) przed
rozpoczeciem cyklu gotowania nalezy upewnic sie, ze pokretto spustu pary znajduje sie w
pozycji zwolnionej (otwartej).

Wyswietlany symbol Cykl gotowania multicookera zostanie zatrzymany. Odtacz multicookera od zasilania i odstaw
“E6” do ostygniecia. Gdy multicooker ostygnie, zdejmij pokrywke i sprawdz naczynie do gotowania.
W razie potrzeby dolej wody. Minimalna ilo$¢ ptynu w wyjmowanym naczyniu do gotowania to
250 ml. Podczas korzystania z funkcji gotowania pod ci$nieniem pamietaj, aby Pokretto spustu
pary znajdowat sie w pozycji ,Seal” (uszczelnione).

Wyswietlany symbol Cykl gotowania multicookera zostanie zatrzymany. Odtacz multicooker od zasilania i
“E7” skontaktuj sie z punktem serwisowym.
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OBSLUGA POSPRZEDAZOWA | CZESCI ZAMIENNE

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, ale jest objete gwarancja, nalezy zwréci¢ produkt do miejsca zakupu w

celu wymiany. Nalezy pamieta¢, ze wymagany jest wazny dowod zakupu. Aby uzyska¢ dodatkowa pomoc, prosimy o
kontakt z dziatem obstugi klienta: Wielka Brytania: 0800 028 7154 | Hiszpania: 0900 81 65 10 | Francja: 0805 542 055.
Inne kraje: +44 800 028 7154. Moga obowigzywaé stawki miedzynarodowe. Mozna takze napisa¢ wiadomos$¢ e-mail:
crockpotEurope@newellco.com.

UTYLIZACJA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz ustawa 0 zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym symbolem przekreslonego kontenera na odpady. Takie oznakowanie informuie, ze sprzet ten, po zakoriczeniu eksploatacii
nie moze by¢ umieszczany tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik sprzetu jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego. Punkty zbierania sg prowadzone m.in. przez
sprzedawcow hurtowych i detalicznych tego sprzetu oraz przez gminne jednostki organizacyjne prowadzace dziatalno$¢ w zakresie
odbierania odpadéw.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sig do uniknigcia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.
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STEAMING CHART

SOUS VIDE COOKING GUIDE
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Food Amount Amount of Pre-prep Cooking
water Time, minutes

Asparagus 250g 400ml trim woody ends 2
Broccoli 300g 400ml trim stalks 2
Brussel Sprouts 4009 400ml peel outer leaves, leave whole 4
Butternut Squash 1 whole, 900g-1kg 400ml cut in half, remove seeds, slice into 6 7
Carrots 500g 400ml sliced into 1 cm rounds 5
Carrots and Swede 600g 400ml peel and cut into similar sized pieces 6
Cauliflower 500g 400ml cut into 5¢m florets 3
Corn on the Cob 2 400ml remove any outer leaves 3
Frozen Chunky 5009 400ml cook from frozen 3
Vegetables

Green cabbage 1 whole 400ml cut into quarters 4
Leeks 500g 400ml trim ends and cut into 2 cm rounds 4
New Potatoes 750g 400ml leave whole 8
Sweet Potatoes 900g - 1kg 400ml peel and cut into large chunks 5
White potatoes, ideal 900g - 1kg 400ml peel and cut into large chunks 9
for mash

Basmati Rice 400g (2 cups) 600ml rinse rice before use 6
Brown Rice 400g (2 cups) 400ml rinse rice before use 22
Eggs 6 400ml whole in shell 7
Chicken fillet 2-4 fillets 400ml season before cooking 8
Asparagus 2-4 fillets 400ml season before cooking 3

220

Food Recommended Cooking Temperature | Cooking Time
Thickness

Beef

Fillet, sirloin, rib eye, T-bone, chops 2-5¢cm 49°C or higher 1-1.5 hours

Topside, top rump, silverside 8-12cm 56°C or higher 24 hours

Braising steak, ox tail 2-5¢cm 56°C or higher 8-10 hours

Lamb

Rump, fillet, chops, rack 4-6cm 49°C or higher 1-2 hours

Shoulder, leg, shank 8-10cm 56°C or higher 8-10 hours

Pork

Chops, Loin 2-4cm 56°C or higher 4 hours

Belly, Ribs

Poultry

Chicken Breast 3-5cm 62°C 1-2 hours

Chicken Thigh 3-5cm 65°C 1-2 hours

Chicken Thigh (with bone) 3-6cm 82°C 1.5-3 hours

Duck Breast 3-5cm 64°C 2-4 hours

Fish

Fillets 2-4cm 50°C or higher 1 hour

Whole fish 4-6cm 60°C 1-1.5 hours

Shellfish

Prawns 1-3cm 60°C 1 hour

Lobster 4-6cm 60°C 1 hour

Scallops 2-4cm 60°C 1 hour

Vegetables

Tender Vegetables 1-5¢cm 83°C or higher 1 hour

Root Vegetables 1-5¢cm 83°C or higher 1-1.5 hours
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www.crockpoteurope.com
email: CrockpotEurope@newellco.com
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The product you buy may differ slightly from the one shown on this carton due to continuing product development.
© 2021 Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited. Tous droits réservés.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, Cheshire, SK8 3GQ, Royaume-Uni

Newell Poland Services Sp. z 0.0., Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Pologne

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited et Newell Poland Services Sp. z 0.0. sont des filiales de Newell Brands Inc.

En raison du développement constant de nos produits, 'appareil contenu dans 'emballage peut légérement différer de lillustration présente sur 'emballage.

Da wir unsere Produkte kontinuierlich weiterentwickeln, kann das Gerét, das Sie erworben haben, geringfligig von dem auf der Verpackung dargestellten Gerat
abweichen.

El producto adquirido puede diferir ligeramente del que se muestra en esta caja debido al desarrollo continuo de los productos.
O produto que esta a comprar pode ser ligeiramente diferente daquele apresentado na caixa, gragas ao desenvolvimento continuo do produto.
Il prodotto potrebbe differire leggermente da quello mostrato sulla confezione a causa delle migliorie apportate continuamente.
Door de continue productontwikkeling kan het product dat u koopt iets afwijken van het getoonde product op deze doos.
Produkten som du har képt kan skilja sig nagot fran den som syns pa forpackningen eftersom produkten utvecklas lopande.
Tuote voi jatkuvan tuotekehityksen vuoksi poiketa hiukan pakkauksessa esitetysta mallista.
Det kabte produkt kan afvige en smule fra det viste produkt pa kartonen pga. lebende produktudvikling.
Da vi driver med kontinuerlig produktutvikling kan produktet du har kjept, skille seg noe fra det som vises pa esken.
Zakupiony produkt moze nieznacznie rézni¢ sie od urzadzenia widniejacego na opakowaniu ze wzgledu na ciagly rozwoj produktow.
Vzhledem k neustalému vyvoji produkti se mize dodany produkt mirné liSit od produktu vyobrazeného na obalu.
Z dovodu nepretrzitého vyvoja sa zakipeny produkt mdze mierne lisit od vyobrazeného produktu.
Afolyamatos termékfejlesztés miatt az On altal vasarolt termék kis mértékben eltérhet a csomagolason lathaté terméktdl.
Produsul cumpérat poate fi usor diferit de cel ilustrat pe ambalaj, din cauza dezvoltarii continue a produselor.
MpopyKTBT, KOITO 3akymyBaTe, MOXE NeKo Aa Ce pasniyaBa OT NokasaHust BbpXy KyTUsiTa nopajy NPOAbIKaBaLLOTO YCbBBPLIEHCTBAHE Ha MPOAYKTa.

Made in China / Fabriqué en Chine / Wyprodukowano w Chinach
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